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Pielegnacja, czyszczenie i uzytkowanie

10.

Przed pierwszym uzyciem naczynie kuchenne nalezy doktadnie umy¢
ciepta woda z dodatkiem detergentu, optukac i wytrze¢ do sucha
miekka Sciereczka.

Garnek mozna my¢ w zmywarce. Aby zapobiec pozostawieniu osadu
z kamienia we wnetrzu garnka, po kazdym myciu, naczynie nalezy
wytrze¢ do sucha. Powstate juz plamy mozna usuna¢ przy pomocy
roztworu wody i octu.

Aby unikna¢ osadzania sie soli na naczyniu kuchennym, nie nalezy
soli¢ potrawy przed jej zagotowaniem.

Nie nalezy uzywac czyscikéw z wetny stalowej oraz innych ostrych
narzedzi, ktére mogtaby zarysowaé powierzchnie garnka.

Nienagrzane dno garnka jest nieznacznie wkleste, ale pod wptywem
wzrostu temperatury rozszerza sie i sptaszcza. Przed przystapieniem
do czyszczenia, kazdorazowo nalezy pozostawi¢ naczynie do catkowi-
tego ostygniecia - dzieki temu, garnek odzyska swoj pierwotny ksztatt,
a dno naczynia bedzie sie nagrzewato réwnomiernie.

Nalezy zawsze podnosic¢ naczynie kuchenne, gdy przesuwa sie je na
szklang ptyte ceramiczng, dzieki temu unika sie ryzyka zarysowania
powierzchni ptyty grzewczej.

Nalezy pamietac, ze naczynie kuchenne nagrzewa sie podczas uzytko-
wania - dlatego zaleca si¢ uzywanie rekawic kuchennych. Przy prze-
noszeniu, naczynie nalezy trzymac wytacznie za przeznaczone do tego
celu uchwyty.

Nie mozna dopuscic do tego, aby naczynie kuchenne byto podgrzewane
bez zawartosci — dno garnka wybrzusza sie po przegrzaniu, a to moze
prowadzi¢ do nieodwracalnego uszkodzenia naczynia.

Naczynie kuchenne jest przeznaczone wytacznie do gotowania, a nie
do przechowywania zywnosci. Przechowywanie zywnosci w garnku
przez dtuzszy czas moze skrécic jej okres przydatnosci do spozycia
oraz spowodowac metaliczny posmak produktéw spozywczych.

Przed kazdym uzyciem nalezy sprawdzi¢, czy uchwyty sa stabilnie
przytwierdzone do naczynia i pokrywy.



Péece, CiSténi a pouziti

10.

Pfed prvnim pouzitim je tfeba nadobi dikladné umyt teplou vodou
a saponatem, oplachnout a otfit dosucha mékkym hadfikem.

Hrnec lze myt v mycce. Aby se predeslo zanechani tvrdého kamene
uvnitf hrnce, mél by byt hrnec po kazdém umyti otfeny do sucha.
Veskeré vzniklé skvrny lze odstranit pomoci vody a octa.

Abyste zabranili hromadéni soli na nadobi, nesolte pokrm pred tim,
nez zacne Vrit.

Neméli byste pouzivat draténku a jiné ostré Cistici pomicky, které by
mohly poskrabat povrch hrnce.

Nenahraté dno hrnce je mirné propadlé, ale pod vlivem stoupajici
teploty, se rozsifuje a zuzuje. Pred CiSténim pokaZzdé nechte nadobu
Uplné vychladnout - diky tomu nadoba ziska svij ptvodni tvar a dno
hrnce se rovhomérné nahreje.

KdyZ se nadoba presouva na sklenénou keramickou desku vzdy jej
zvednéte. Zabranite tak riziku poskrabani povrchu varné desky.

Pamatujte, Ze nadobi se béhem pouZivani zahfiva - proto se dopo-
rucuje pouZzivat kuchynské rukavice. Pfi prenaseni z plavidla drzte
nacini pouze za Uchyty urcené k tomuto Gcelu.

Nadobi se nesmi zahfivat bez zadného obsahu - pfi prehrati se dno
hrnce vybouli a to miZe vést k nevratnému poskozeni nadoby.

Toto nadobi je urcené pouze k vareni, nikoli pro skladovani potravin.
Skladovani jidla v hrnci po dlouhou dobu miiZe zkratit jeho trvanlivost
a zpUsobit kovovou pachut pokrmu.

Pred kazdym pouzitim zkontrolujte, zda jsou Gchyty spravné upevnéné
k nadobé a viku.



Care, cleaning and use

1. Before first use, the cookware should be thoroughly washed with
warm water and detergent, rinsed and wiped dry with a soft cloth.

2. The pot can be washed in the dishwasher. To prevent limescale from
leaving the inside of the pot, wipe the dish dry after each wash. Already
stains can be removed with a water solution and vinegar.

3. To prevent salt stains on the inside of your cookware, do not add salt
to your food until the contents are boiling.

4. Do not use steel wool cleaners or other sharp tools that could scratch
the surface of the pot.

5. The unheated bottom of the pot is slightly concave, but it expands
and flattens as a result of temperature rise. Before cleaning, always
leave the dish to cool completely - thanks to this, the pot will regain
its original shape and the bottom of the dish will heat up evenly.

6. Always lift the cookware when it slides onto a glass ceramic hob, thus
avoiding the risk of scratching the hob surface.

7. Please note that the cookware gets hot during use - therefore it is
recommended to use oven mitts. When carrying the container, hold
it only by the handles provided.

8. Do not allow the cookware to be heated without the contents - the
bottom of the pot bulges after overheating, and this can lead to irre-
versible damage to the dish.

9. The cookware is intended solely for cooking and not for storing food.
Storing food in a pot for a long time can shorten its shelf life and
cause a metallic aftertaste of food.

10. Before each use, check that the handles are firmly attached to the
dish and lid.
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