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1. Korzysci ptynace z gotowania prézniowego
w niskiej temperaturze

Dzieki gotowaniu prézniowemu w niskich temperaturach produkty gotowa-
ne nie maja bezposredniego kontaktu z wodg, co skutkuje brakiem w utracie
sktadnikéw odzywczych i niemozliwos$cia w przedostawaniu sie do zywnosci
szkodliwych substancji, brak lub bardzo mate ilosci oleju i soli uzyte w proce-
sie gotowania wystarcza, aby nawet zwykte produkty przygotowane ta metoda
zyskaty niepowtarzalne walory smakowe.

Temperatura gotowania jest stata a smak marynat, jesli zostaty uzyte, row-
nomiernie wniknie w produkty. Kolor produktéw réwniez zostaje zachowany.
Zuzycie energii w poréwnaniu z piecem lub kuchenka jest znacznie mniejsze,
nie wspominajac o zerowej emisji dymu w kuchni. Dzieki indywidualnym opa-
kowaniom mozna jednocze$nie gotowac kilka réznych produktow.

Gotowanie prézniowe jest bardzo proste i nie wymaga wielu lat doswiadczenia
aby gotowac pyszne i zdrowe dania. Wystarczy stosowac sie do temperatur
zadanych w gotowych przepisach i pakowa¢ zywnos¢ w worki prézniowe.
Dzieki doktadnej kontroli temperatury i czasu gotowanie, przesuszenie, rozgo-
towanie czy przypalenie czegokolwiek jest bardzo trudne.

2. Do przygotowania do gotowania prézniowego
w niskiej temperaturze potrzebne bedzie:

+ Pakowarka prozniowa - W celu zapakowania produktu prézniowo niezbedna
bedzie pakowarka ktéra usunie wiekszo$¢ powietrza z worka jednoczesnie
zgrzewajac go i czynigc worek szczelnym. Do tego celu mozna uzy¢ duzej
komorowej pakowarki lub niewielkiej pakowarki listwowej. Oba produkty
znajdziecie Panstwo w naszej ofercie.

- Worki do pakowania prézniowego - do pakowania nalezy uzywaé wytacznie
workéw przeznaczonych do pakowania prézniowego ktére moga wytrzymac
temperatury w zakresie do 100°C

- Cyrkulator sous vide oraz pojemnik z woda - najpierw zamontuj wieszak
na cyrkulator w pojemniku na wode (przesadne zanurzenie cyrkulatora
lub nie uzycie wieszaka moze doprowadzi¢ do uszkodzenia urzadzenia),
nastepnie napetnij pojemnik woda do poziomu ktéry umozliwi swobodne
zanurzenie produktéw i cyrkulacje wody. Przed zanurzeniem upewnij sie ze
pojemnik w ktérym gotujesz jest wytrzymuje temperature 100°C. Cyrkulator
jest wyposazony w termostat. Po nalaniu wody do pojemnika nalezy ustawi¢
odpowiednig temperature i czas gotowania



3. Wskazowki dotyczace bezpieczenstwa

Nalezy zawsze zachowa¢ odpowiednie $rodki ostroznosci:

Uzywaj urzadzenia zawsze zgodnie z przeznaczeniem i wedtug instrukcji
uzytkowania. W przeciwnym razie mozesz uszkodzi¢ urzadzenie.
Urzadzenie powinno by¢ zasilane tylko pradem o parametrach podanych
w specyfikacji

Urzadzenie nalezy podtaczac wytacznie do odpowiednio uziemionego gniazdka.
Przed wyciagnieciem urzadzenie z wody nalezy odtaczy¢ go od zasilania.
Temperature wody nalezy sprawdza¢ termometrem. Pod zadnym pozorem
nie nalezy sprawdzac jej reka

W czasie wktadania produktéw do wody nalezy upewni¢ sie ze poziom wody
znajduje sie miedzy znacznikami ,,MIN” i ,MAX” w celu unikniecia uszkodze-
nia urzadzenia.

Aby unikna¢ poparzenia nie nalezy dotyka¢ goracych powierzchni pojemnika.
Jesli poziom wody przekroczyt ,MAX" nalezy niezwtocznie wytgczy¢ urzadzenie
i doktadnie osuszy¢ prze kolejnym uzyciem.

Urzadzenie jak i kabel zasilajacy powinny by¢ poza zasiegiem dzieci.
Dzieci nie powinny bawi¢ sie urzadzeniem.

To urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku przez osoby o ograniczonych
zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych lub bez doswiadcze-
nia i wiedzy chyba, Ze sa pod nadzorem osoby odpowiedzialnej lub otrzymaty
odpowiednie instrukcje dotyczace korzystania z urzadzenia

Gniazdo zasilania na urzadzeniu oraz wylot wentylatora nie powinny mie¢
kontaktu z woda w celu unikniecia porazenia pradem.

4. Parametry techniczne

Napiecie: 220-240 V~

Czestotliwos¢ pradu: 50HZ

Moc: 1200W

Zakres temperatury roboczej: 5-90°C
Zakres czasu pracy: 5 min.-99 godz. 59min.
Doktadnos¢ wyswietlacza: 01

Wymiary: 77x124x345mm

Waga: 0,8kg



5. Funkcje urzadzenia

1. Przycisk @ do przetaczania sie miedzy czasem pracy a temperatura kiedy
urzadzenie jest w trybie gotowosci do pracy. Nacisniecie przycisku @
pozwala wybra¢ ustawianie czasu. Pierwsze naci$niecie pozwala na wyboér
temperatury ( zamiga wyswietlacz i ustawiamy ja przyciskami ,+" ,-") dru-
gie nacisniecie pozwala na dostosowanie czasu pracy urzadzenia. (zamiga
wyswietlacz i ustawiamy go przyciskami +" ,-") trzecie nacisniecie wytacza
opcje wybory czasu i temperatury. (wyswietlacz przestaje migac)

Jesli wyswietlacz zamiga 10 razy i nie wprowadzimy zadnych zmian w tem-
peraturze ani czasie pracy to urzadzenie automatycznie wyjdzie z tego try-
bu. Jesli chcesz wejs¢ w tryb zmiany temperatury i czasu pracy jeszcze raz
wystarczy nacisnac¢ przycisk @ jeszcze raz.

Dtuzsze przycisniecie przycisku @ pokaze aktualnie ustawiong tempe-
rature i czas pracy. Wyswietlacz na przemian pokazuje informacje o tempe-
raturze i czasie pracy.

2. Przycisk start stop , p|l”

W trybie gotowosci do pracy nacisnigcie przycisku , || " Rozpocznie prace
urzadzenia.

Drugie nacisniecie rozpocznie odliczanie zadanego czasu pracy. Aktualna
temperatura i pozostaty czas beda wyswietla¢ sie naprzemiennie w 3 se-
kundowych interwatach.

Trzecie nacis$niecie przycisku , p|| " zatrzyma prace urzadzenia. Urzadzenie
potem przejdzie w tryb gotowosci do pracy

3. Przyciski +"i,-"

Dostosowywanie ustawien: Nacisnij przycisk @ aby wybra¢ odpowied-



nie ustawienie do edycji (temperatura lub czas) po czym przyciskami ,plus
i minus” dostosuj pozadang temperature lub czas.

Zmiana jednostki temperatury: wcisnij przyciski ,+” i ,-" jednocze$nie aby wy-
bra¢ jednostke temperatury. Mozna wybrac stopnie Celsjusza lub Fahrenheita

4. Wyswietlacz

Przed rozpoczeciem odliczania czasu pracy wyswietlacz pokazuje tylko tem-
perature. Po rozpoczeciu odliczania wyswietlacz pokazuje aktualny czas
pozostaty do zakonczenia gotowania i aktualng temperature w 3 sekundo-
wych interwatach.

Przywrdcenie ustawien fabrycznych:

Kiedy urzadzenie jest gotowe do uzycia, przytrzymaj przyciski , || " i,+" jed-
noczesnie do momentu az na wyswietlaczu pokaze sie temperatura 60°C, po
czym pus¢ przyciski a wyswietlacz powinien zamiga¢ 10 razy.

6. Budowa urzadzenia




w

Panel dotykowy

Dioda informacyjna

(1) Czerwone $wiatto - temperatura zadana nie zostata osiagnieta

(2) Pomaranczowe $wiatto - zadana temperatura osiggnieta, mozna zacza¢ prace
(3)Zielone $wiatto mruga - urzadzenie odlicza zadany czas pracy.
(4)Zielone $wiatto $wieci stale - czas gotowania zakonczony

Uchwyt do zamocowania na krawedzi pojemnika

Dolna zaslepka

7. taczenie z telefonem

Przed potaczeniem z siecig Wi-Fi upewnij sie ze urzadzenie jest wtaczone i go-
towe do pracy.

1.

N

W mobilnej przegladarce wejdzZ na strone:

https:/ /apps.apple.com/cn/app/sous-vide-cooker/id13800507777|=en

(w przypadku urzadzenia z systemem iOS) lub na strone:

https:/ /play.google.com/store/apps/details?id=com.sous.vides

(w przypadku urzadzenia z systemem Android) i pobierz aplikacje.
Uruchom zainstalowang aplikacje, zarejestruj sie i zaloguj.

Dodaj urzadzenie wchodzac w zaktadke urzadzenia i naciskajac ,+" i jed-
noczes$nie na urzadzeniu wcisnij jednoczesnie ,START/STOP” , || " i @
dopdki urzadzenie sie nie potaczy.

— Devices +
Krok 2
’ 6
Please select a wifi network that the device add to.
There are no devices yet. é
Please click anywhere to add device WIFI-01
XXXXXXXX
NEXT
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Add device successfully

Przycisnij jednoczesnie

L) oC/oF

i,PIl" ,START/STOP”

= =

Jesli po 60 sekundach nie udato sie potaczy¢ nalezy upewnic sie czy wskaznik
wifi na urzadzeniu jest wtaczony:

1.

2.
3.
4,

Dioda nie swieci sie¢ - brak potgczenia z Internetem.

Dioda miga szybko - taczenie.

Dioda miga wolno - potaczono z siecia Wi-Fi, ale nie z serwerem M2M.
Dioda $wieci — potaczono z serwerem M2M

Instrukcja obstugi

. Wybierz odpowiedni pojemnik i przymocuj do niego urzadzenie za pomoca

zacisku.

Wtéz produkty w workach prézniowych do pojemnika.

Nalej wode do pojemnika upewniajac sie ze poziom wody jest miedzy znacz-
nikami ,MIN" i ,MAX"

Podtacz urzadzenie do pradu. Przycisk ,” oraz wyswietlacz powinny sie pod-
Swietli¢. Wcisnij przycisk ,” aby wej$¢ w tryb gotowosci do pracy.
Przyciskiem ,°C/°F” wybierz jednostke temperatury. Domyslnie temperatura
wyrazana jest w stopniach Celsjusza. Po wybraniu odpowiadajacej jednostki
temperatury urzadzenie zapamieta ja nawet po wytaczeniu.

Nacisnij ,TEMP /TIME" @ aby wybrac ustawianie temperatury i czasu.
przyciskami ,+" i ,-" dostosuj wartosci



Po zakohczeniu nacis$nij przycisk ,Start/Stop” , || " aby zacza¢ prace urza-
dzenia.

. Kiedy temperatura osiggnie zadany poziom, to urzadzenie wyda sygnat dzwie-

kowy. Nacisnij przycisk ,Start/Stop” , || ”, rozpocznie sie odliczanie czasu.
Po zakoficzonym gotowaniu urzadzenie wyda sygnat dzwiekowy. Nacisnij
przycisk ,Start/Stop” , || " aby zakonczy¢ prace urzadzenia.

Uwaga: jesli po pierwszym sygnale dzwiekowym nie zakonczymy procesu
gotowania, po 20 sekundach urzadzenie wyda ciagty sygnat dzwiekowy ale
woda dalej bedzie mie¢ temperature zadang

10.Po wyciagnieciu produktéw z wody sa gotowe do dalszej obrébki.
11. Po zakonczeniu pracy urzadzanie nalezy odtaczy¢ od pradu i przechowywacd

poza zasiegiem dzieci.

Uwaga:

1.

2.

3.

9.

Przed rozpoczeciem gotowania sous vide. Produkty nalezy prézniowo zapa-
kowac.

Poziom wody (po wtozeniu produktéw) powinien by¢ miedzy znacznikami
SMIN" i, MAX”

Aby unikna¢ przedwczesnego wyeksploatowania urzadzenia nalezy wylac
z niego catg wode.

Konserwacja

W celu unikniecia poparzenia nalezy upewnic sie ze urzqdzame po wy{qczenlu
miato wystarczajqco duzo czasu aby ostygna¢ przed myciem i przenoszenlem

1.

2.

Po czyszczeniu urzadzenie nalezy przechowywa¢ w pozycji pionowej. Nie
ktas¢ na boku ani dotem do gbry.

W czasie czyszczenia nalezy uwazad na czesci ktére moze uszkodzi¢ woda.
Jesli dojdzie do takiego zalania nalezy zleci¢ naprawe wykwalifikowanemu
specjaliscie i pod zadnym pozorem nie przeprowadza¢ napraw na wtasna reke.

. Po kazdym uzyciu wode z pojemnika nalezy wyla¢ i do nastepnego gotowania

uzy¢ Swiezej wody. Wielokrotne uzywanie tej samej wody moze spowodowac
przywieranie czesci mineratéw do urzadzeni i jego wewnetrznych komponen-
téw co moze prowadzi¢ do spadku na wydajnosci urzadzenia. Jesli zauwazysz
ze strumien wyptywania wody znaczaco sie pogorszyt lub czesci w $rodku
sg zakurzone lub brudne nalezy roztozy¢ tylna obudowe urzadzenia w celu
przeczyszczenia grzatki. Urzadzenie nalezy czysci¢ profilaktycznie co 20 uzy¢
lub 100 godzin pracy urzadzenia.
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Szybki demontaz

a) Srubokretem odkrecamy $rubke b) Sciggnij dolng obudowe w celu
wyczyszczenia wewnetrznych czesci

4. Nie nalezy przektada¢ nagrzanej maszyny do zbiornika z zimng woda. Przed
przetozeniem nalezy odczekac az urzadzenie ostygnie. Duza réznica tempe-
ratur moze znaczaco zmniejszy¢ okres eksploatacji urzadzenia. Nie nalezy
tez wktada¢ zimnego urzadzenia do goracej wody.

10. Czyszczenie

Przygotowanie:
Ocet spozywczy (spirytusowy, jabtkowy etc.)

Potrzeba czyszczenia:

Woda z kranu zawiera w sobie mineraty. Podczas podgrzewania dochodzi do
odktadania sie tych mineratéw na powierzchni urzadzenie i jego wewnetrznych
komponentach takich jak grzatka. Wptywa to negatywnie na wydajnos¢ oraz
ogblny wyglad urzadzenia. Dlatego zalecamy czyszczenie urzadzenia co 20 uzy¢
lub jesli czas pracy urzadzenia wynosi mniej niz 200 godzin. Nalezy tez wzig¢
pod uwage rézne nasycenie mineratami w wodze w zaleznosci od regionu
i dostosowac czestotliwos¢ mycia do wtasnych potrzeb.



Czyszczenie:

1. Przygotuj pojemnik z roztworem 75% wody i 25% octu i zalej urzadzenie do
znacznika ,MAX"

2. Wtacz urzadzenie. Temperature ustaw na 80°C a czas na 3 godziny. Nacisnij

raz ,Start/Stop” , Pl ”. Po osiagnieciu zadanej temperatury nacisnij ,Start/

Stop” , Pl ” drugi raz i urzadzenie rozpocznie prace.

Po zakonczeniu pracy wytacz urzadzanie z pradu i pozostaw do ostygniecia

4, Wylej wode z pojemnika i czystg woda przemyj urzadzenie.

L

11. Rozwiazywanie problemow

Kod btedu Przyczyna problemu Rozwigzanie problemu
H20 za niski poziom wody Wytaczy¢ urzadzenie,
lub zbyt wysoki poziom dola¢ lub usuna¢
wody odpowiednig ilos¢
wody.
E02 mozliwe uszkodzenie: Do naprawy potrzebna

grzatki Wewnetrznych bedzie pomoc
obwodow elektrycznych wykwalifikowanej osoby
Czujnika temperatury

Jesli w trakcie uzytkowania urzadzenia pojawia sie jakie$ problemy, prosimy
o zwrocenie sie do wykwalifikowanej osoby. Pod zadnym pozorem nie nalezy
podejmowac samodzielnych préb naprawy.

12. Gwarancja i serwis posprzedazowy

1. Urzadzenie powinno pracowac na stabilnym, czystym podtozu

2. Gwarancja nie obejmuje uszkodzen powstatych w wyniku wad produkcyjnych
i uszkodzen w warunkach domowych

3. Koszt czesci zamiennych i serwisu jest uzalezniony od skali uszkodzen oraz
uszkodzen niezwigzanych z jakoscia produktu.

4. Prosimy o zachowanie dokumentéw zakupu

Dziekujemy za wyb6r naszego cyrkulatora do gotowania sous vide! Zyczymy
dtugich lat bezproblemowej pracy. W przypadku jakichkolwiek pytan prosimy
o kontakt.
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