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UWAGI:

1.Instrukcja oryginalna obejmuje obieraczke do warzyw OW10.

2.Producent zastrzega sobie prawo wprowadzania zmian wynikajacych
z postepu technicznego, a odbiegajacych od opisu konstrukcji.

3.0bieraczka do warzyw OW10 nie nadaje sie¢ do przetwarzania produktow
zywnosciowych na skale przemystowa.

4.Fakt podlaczenia i pierwszego uruchomienia przez uprawnionego elektryka
powinien zostac potwierdzony na karcie gwarancyjnej podpisem
i pieczatka. W przeciwnym razie uprawnienia uzytkownika wynikajace
z tytulu gwarancji nie beda respektowane przez producenta.

5.Niniejszy sprzet nie jest przeznaczony do uzytkowania przez osoby (w tym
dzieci) o ograniczonej zdolnosci fizycznej, czuciowej lub psychicznej, lub
osoby nie majace doswiadczenia lub znajomosci sprzetu, chyba Zze odbywa
sie¢ to pod nadzorem lub zgodnie z instrukcja uzytkowania sprzetu,
przekazanej przez osoby odpowiadajace za ich bezpieczenstwo.

6.Producent zobowiazuje uzytkownika do umieszczenia na stanowisku
pracy instrukcji bezpiecznej obslugi obieraczki do warzyw zgodnie
z zaleceniami podanymi w niniejszej instrukcji.

7.Przed pierwszym uruchomieniem i przed przystapieniem do pracy
uruchamiajacy po raz pierwszy jak i obslugujacy zobowiazani sa
bezwzglednie do zapoznania sie 2z niniejsza instrukcja, a w
szczegolnosci do poznania podstawowych wymagan bezpieczenstwa i
obslugi urzadzenia oraz zagrozen wynikajacych z niewlasciwego
stosowania i obslugi obieraczki.
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1. Informacje podstawowe

1.1 Informacje o urzadzeniu

Obieraczka do warzyw OW10 jest urzadzeniem shuzacym do obierania
(skrobania): ziemniakéw, marchwi, burakow itp. Obieraczka eliminuje
pracochtonny proces technologiczny zwigzany z recznym obieraniem warzyw.
Przydatna w kazdej kuchni zakladu zbiorowego zywienia jak: szpitale,
sanatoria, zaklady gastronomiczne itd.

Obieraczka do warzyw OW10 wyposazona jest w separator stuzacy do
wychwytywania obierzyn, zanieczyszczen oraz piany powstalej w procesie
obierania. Separator sklada si¢ ze zbiornika, w ktorym znajduje sie
perforowany pojemnik, stuzacy do zatrzymania zanieczyszczen i obierzyn.

2. Dane techniczne
2.1 Charakterystyka techniczna

Tabela 1 Charakterystyka techniczna obieraczki

Parametr Jednostka Oow10
Wymiary (dl. x szer. x wys.) mm 960x510x980
Masa kg 72 kg
Jednorazowy wsad kg Max.10, min. 6
Wydajnosc ! kg/h 250-300
Czas obierania wsadu ! min 1-3
Zuzycie wody 1/h 250-300
Cisnienie wody w instalacji MPa Nie wiecej jak 0,6MPa
Temperatura wody w instalacji °C +5°C, do + 20°C
Rozmiar przylacza wody - %"
Obroty talerza min-! 286
Halas dB Nie przekracza 80 dB
Rodzaj pracy S1
Stopien ochrony IP34
Napiecie znamionowe 2 V, Hz 400V, 50Hz
Rodzaj pradu ~3
Nastawienie przekaznika A 1,6
termicz.
Moc silnika kW 0,55
Obroty znamionowe silnika min-! 1380
Instalacja obieraczki - Na podlodze z drenem na odplyw Sciekow
Maksymalna temperatura °C +40°C
otoczenia podczas pracy
Minimalny poziom oswietlenia lux 500
W miejscu pracy




2.2 Ogoblny opis

Obieraczka do warzyw OW10 sklada sie z nastepujacych glownych zespotow
(patrz rys. 3): stolika wraz z zamontowanym zespolem napedowym, zbiornika
kpl., pokrywy kpl., separatora, podstawy pojemnika GN oraz pojemnika GN .
Zbiornik kpl. obieraczki posiada drzwiczki i wysyp. Sciany zbiornika
obieraczki wylozone sa wymiennymi segmentami (wWymiana segmentow patrz
punkt 7.2) a na dnie znajduje sie¢ wirujacy talerz. Elementy te pokryte sa
masa Scierna. Wewnatrz zbiornika zamocowany jest zespol walka, ktorego
walek wyprowadzony jest w osi zbiornika. Na tym walku osadzony jest
wirujacy talerz. Talerz obieraczki oraz zbiornik kpl. sa czesciami tatwymi do
demontazu i umycia po uzytkowaniu.

3. Bezpieczenstwo uzytkowania
3.1 Zamierzone zastosowanie obieraczki

Obieraczka zostala zaprojektowana i wyprodukowana w celu obierania
ziemniakow oraz innych twardych warzyw, takich jak buraki czy marchew

(z opcjonalnymi segmentami i talerzem). Zalecamy korzystanie z urzadzenia
wylacznie do czynnosci opisanych w niniejszej instrukcji.

3.2 Niedozwolone sposoby uzytkowania

Producent oswiadcza, ze nie bierze odpowiedzialnosci za zdarzenia, ktore
wynikaja z niezgodnego z przeznaczeniem stosowania obieraczki.

Zabrania sie:

e obshlugi obieraczki przez osoby niepowolane, bedace pod wplywem
alkoholu, badz pod wplywem innych srodkow o podobnym dziataniu.
Powyzszy zakaz dotyczy rowniez osob wyznaczonych, a nie
zaznajomionych z niniejsza instrukcja,

e w trakcie obstugi obieraczki noszenia ozdob dloni np.: pierscionek
bransoleta, lancuszek, zegarek itp.,

e uzywania obieraczki niesprawnej technicznie,

e wkladania rak pod pokrywe, do wysypu i zbiornika w czasie pracy
obieraczki,

e dotykania wirujacego talerza,

e wymiany talerza roboczego i segmentow Sciernych przed odlaczeniem
obieraczki z sieci zasilajacej,

e zdejmowania pokrywy w czasie pracy obieraczki,

e dokonywania napraw przez osoby do tego nieupowaznione, pod rygorem
utraty uprawnien wynikajacych z gwarancji,
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szarpania, przecinania przewodow elektrycznych i innych czynnosci nie
zwigzanych z normalna obstuga i konserwacja obieraczki do warzyw
OowW1o0,

dokonywania napraw, dotykania elementow instalacji elektryczne;j

i silnika przed wyjeciem wtyczki z gniazda wtykowego z zestawu
zasilajacego ,

wkladania i wyjmowania wtyczki mokra reka,

pozostawiania pracujacej obieraczki bez dozoru,

mycia i konserwacji obieraczki bedacej pod napieciem,

przestawia¢ maszyne, gdy jest ona podtaczona do sieci zasilajacej,
ciagnac za kabel sieciowy, aby go odlaczyc,

przesuwac maszyne ciagnac ja za: kabel sieciowy, przytacze do instalacji
wodnej, uchwyt dzwigni drzwiczek,

pracy na urzadzeniu w atmosferze zagrozonej wybuchem,

stawiac jakiekolwiek ciezary na maszynie, kablu zasilania sieciowego,
elastycznym przylaczu do instalacji wodnej, rurze odprowadzajacej
Scieki,

umieszczac kabel zasilania sieciowego w poblizu ostrych krawedzi lub
w miejscach grozacych jego spaleniem,

eksploatowac maszyne jesli jej kabel sieciowy jest uszkodzony,
eksploatowac maszyne jesli jej elastyczne przytacze do instalacji wodnej,
rura odprowadzajaca Scieki, uszczelnienie drzwiczek sa uszkodzone

i w ktorymkolwiek z tych miejsc widoczne sa przecieki wody,
pozostawiaC maszyne po zakonczeniu pracy z podlaczonym kablem do
zasilania sieciowego lub z poditaczonym przylaczem do instalacji wodnej,
pozostawia¢ bez dozoru maszyne napelniona wsadem (zarowno
pracujaca jak i wylaczong),

umieszczaC jakiekolwiek obiekty pod maszyna badz podktadac
cokolwiek pod jej nozki

czySciC maszyne za pomoca substancji palnych, przyspieszajacych
korozje, szkodliwych badz za pomoca strumieni wody pod wysokim
ciSnieniem,

zanurzac maszyne w wodzie badz w jakichkolwiek innych plynach,
wkladac do zbiornika maszyny rece badz jakiekolwiek obiekty (takie jak
paleczki, sztucce itp.) w trakcie wirowania jej tarczy roboczej (np. w celu
ulatwienia zatadowania lub wyladowania),

eksploatowac maszyne jesli nie zostaly wcielone w zycie wszystkie
wytyczne dotyczace eliminacji stwarzanych przez nia zagrozen.



@ Nie stosowanie sie¢ do podanych instrukcji i wskazowek BHP moze
powodowac urazy w wyniku porazenia pradem elektrycznym jak
rowniez urazy mechaniczne np. uderzenia, otarcia.

@ Uzytkownik bedzie odpowiedzialny za wszelkie szkody wynikle
z nieprzestrzegania wyspecyfikowanych warunkoéow normalnej
eksploatacji. W razie jakichkolwiek watpliwosci prosimy kontaktowac
sie najblizszym autoryzowanym centrum serwisowym.

3.3 Wykaz symboli ostrzegawczych i znakow informacyjnych

- Zacisk ekwipotencjalnosci

- Zakaz wkladania rak pod pokrywe w
czasie pracy

NIEBEZPIECZENSTWO
PORAZENIA PRADEM

- UWAGA Ryzyko niebezpieczenstwa

-Ostrzezenie przed porazeniem pradem
elektrycznym

C -Kierunek obrotow talerza
+—x)
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-Zakaz zdejmowania oston podczas pracy
urzadzenia

ZAKAZ
ZDEJMOWANIA OSEON
PODCZAS PRACY URZADZENIA

3.4 Wymagania dotyczace personelu

e Maszyna moze byc obstugiwana jedynie przez odpowiednio przeszkolony
personel, osoby te musza znac i rozumiec tresc instrukcji obshugi oraz
dziatac zgodnie z nia.

e Maszyna nie jest przeznaczona do uzytkowania przez osoby (w tym
dzieci) o ograniczonej zdolnosci fizycznej, czuciowej lub psychicznej,
badz osoby nie majace doswiadczenia lub znajomosci sprzetu, chyba ze
odbywa sie to pod nadzorem lub zgodnie z instrukcja uzytkowania
sprzetu przekazanej przez osoby odpowiadajace za ich bezpieczenstwo.

e Do pracy przy maszynie dopuszcza sie¢ osoby, ktore przeszly
przeszkolenie zgodnie z programem minimum technicznego
i instruktazem BHP, zaznajomione z zasada dzialania maszyny, jej
konstrukcija i ktoére nabraty umiejetnosci w celu zapewnienia normalnej
pracy maszyny.

e Konserwacje i naprawy moze dokonywac jedynie wykwalifikowany
personel.

e Osoby pracujace lub osoby mogace przebywac w rejonie dzialania
maszyny musza byC zapoznane: z zagrozeniami wynikajacymi z pracy
urzadzenia; dzialaniem i rozmieszczeniem wylacznikow bezpieczenstwa.

e W zadnym wypadku nie nalezy dopusci¢ do manipulowania lub
usuwania urzadzen bezpieczenstwa, moze to prowadzi¢ do wypadku.

3.5 Wymagania dotyczace skladowania

Z uwagi na to, ze obieraczka jest urzadzeniem elektrycznym, a obudowa nie
jest wodoszczelna zabrania sie sktadowania jej:

e na otwartym powietrzu,
e w wilgotnych pomieszczeniach.

3.6 Ryzyko resztkowe

Mimo wszelkich zabezpieczen i oston, w ktore urzadzenie jest wyposazone nie
mozna wykluczy¢ powstania nastepujacych zagrozen:



Tabela 3 Ryzyko resztkowe

Techniczne Srodki
bezpieczenistwa

L.p. Rodzaj urazu Zrédlo zagrozenia
zastosowane w celu
eliminacji zagrozen
- Drzwiczki kpl. OZ8N- - Wysyp kpl. OZ8N-1.01.00,
2.00.00, - Znak informacyjny.
- Dzwignia drzwiczek OZ8-2-
04.
-Talerz kpl. Obieraczki, - Pokrywa kpl.
- wyrzucony obierany - Znak informacyjny.
1 Uderzenie — urazy dloni, | produkt.
urazy nog
Urazy powstatle z tytutu - obstuga przez osoby
uderzenia moga powstawac przeszkolone,
rowniez w wyniku blednych - utrzymanie czystosci i
zachowan czlowieka, porzadku na stanowisku
wadliwego montazu oraz roboczym.
upadku i poslizgniecia.
- Talerz kpl. obieraczki, - Zbiornik obier. kpl,
- Segmenty Scierne OZP15.4- | - Pokrywa kpl.
1-09. - Drzwiczki kpl.OZ8N-
2.00.00,
- Znak informacyjny.
5. | Starcia i otarcia dioni Urazy p‘owstalie z tytutu - obstuga przez osoby
starcia i otarcia mogg przeszkolone,
powstawac rowniez w wyniku | - utrzymanie czystosci i
btednych zachowan porzadku na stanowisku
czlowieka, wadliwego roboczym.
montazu oraz upadku i
poslizgniecia.
Dotyk bezposredni OW10 - Zbiornik obier. kpl.
- Znak informacyjny.
Kontakt posredni. Ochrona elektryczna jak na
schemacie polaczen.
Przerwa w zasilaniu energii. Koniecznos¢ ponownego
wlaczenia przyciskiem
START (zielony).
Porazenie pradem Brak moZli_woéci optymalnego | Przycisk gwaryjny.
3. zatrzymania maszyny, Odlaczenie napedu spod

elektrycznym

uszkodzenie w zespole
zasilania.

napiecia — wyjecie wtyczki z
gniazda.

Urazy powstate z tytulu
porazenia pradem
elektrycznym moga
powstawac rowniez w wyniku
btednych zachowan
czlowieka, wadliwego

- obstuga przez osoby
przeszkolone,

- utrzymanie czystosci i
porzadku na stanowisku
roboczym.




montazu oraz upadku i
poslizgniecia.

4. | Zatrucia (zagrozenia
biologiczne)

Kontakt zywnosci z
elementami roboczymi i
obudowami obieraczki do
warzyw.

Stosowanie materialow
dopuszczonych do styku z
zywnoscia. Atesty PZH.
Konserwacja i zachowanie

czystosci zgodnie z
zaleceniami instrukcji.
Czyszczenie po
kazdorazowym uzyciu
obieraczki.

3.7 Poziom hatasu
Urzadzenie nie emituje hatasu powyzej 80 dB.
3.8 Warunki przechowywania instrukcji obstugi

Niniejsza instrukcja obstugi powinna byc¢ przechowywana bezposrednio przy
urzadzeniu. Nalezy zagwarantowac wglad do instrukcji w kazdym czasie dla
0so0b, ktore zobowigzane sa do wykonania czynnosci zwigzanych

z urzadzeniem.

4. Instrukcje dotyczace montazu
4.1 Montaz

Wymagania producenta dotyczace montazu obieraczki do warzyw OW10 w
celu prawidlowej eksploatac;ji:

e ustawienie w pomieszczeniu o powierzchni min. 6-7 m?,

e obieraczka powinna by¢ uzytkowana w pomieszczeniu wyposazonym w:
a) instalacje elektryczna trojfazowa o napieciu 400V ~ SOHz. instalacja
powinna posiadac skuteczna ochrone przeciwporazeniowa,

b) instalacje wodociagowa o ciSnieniu nie wiekszym niz 0,6 MPa ,
c) instalacje kanalizacyjna,

Podlaczenie urzadzenia do sieci elektrycznej powinno by¢
wykonane wylacznie przez pracownikow, posiadajacych
odpowiednie uprawnienia elektryczne zgodnie z
obowiazujacymi Przepisami instalacji urzadzen
elektroenergetycznych i Przepisami BHP.

e obieraczka powinna byc¢ ustawiona w poblizu kranu z biezaca woda
i kratka sciekowa,
¢ nozki maszyny musza spoczywac na podtozu twardym, jednolitym
10
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i dokladnie ptaskim.

o wskazane jest, aby wyplyw zbiornika separatora miat swoje ujscie nad
kratka Sciekowa, takie ustawienie zapobiega rozlewaniu si¢ wody na
posadzce,

e od kranu doprowadzic wode elastycznym wezem do koncowki
elektrozaworu w obudowie. Na czas transportu waz (o di. 1,5m z
nakretkami 3%”) doprowadzajacy wode do elektrozaworu zostal
umieszczony w komorze obieraczki.

o wtryskiwacz ustawi¢c tak, aby woda wyplywajaca z koncowki
wtryskiwacza trafiala na talerz i Scian¢ boczna zbiornika,

5. Instrukcja obslugi
5.1 Zasady bezpieczenstwa

Producent przyjmuje, ze urzadzenie obstugiwane bedzie przez operatora,
ktory zapoznal sie z budowa urzadzenia i zasada jego dziatania, odbyl
odpowiednie szkolenie instruktazowe z przepisow bezpieczenstwa pracy

i zapoznat si¢ z niniejsza instrukcija.

Przed przestapieniem do pracy nakazuje sie:

e codziennie przed wilaczeniem sprawdzi¢ prawidiowosc jej podlaczenia do
styku uziemiajacego,

e sprawdzi¢ stan techniczny obieraczki. Przy wykryciu usterek w pracy
maszyny nalezy odlaczy¢ zasilanie elektryczne i do czasu usuniecia
usterki nie zalacza¢ maszyny,

e sprawdziC czy nie wystepuja luzy na laczeniu poszczegoélnych elementow
i czy w obszarze roboczym nie znajduja si¢ przedmioty obce.

e sprawdziC czy pokrywa znajduje si¢ na wlasciwym miejscu, a drzwiczki
sa zamkniete.

5.1.1 Ostrzezenia
W czasie pracy na obieraczce osoby obshugujace musza:
1) Produkty przeznaczone do obierania wsypywa¢ do komory
obierajacej przy unieruchomionym napedzie i otwartej pokrywie,
2) Zwracac uwage, aby:

-drzwiczki obieraczki byly zamkniete,
-obierane produkty byly jednakowej (zblizonej) wielkosci,
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-z produktami obierania nie dostaly sie kamienie, twarde
przedmioty i inne zanieczyszczenia,

-do obierania na jednorazowy wsad przeznaczyc iloS¢ przewidzianag
w instrukcji (min. 6 kg, max 10 kg),

-zwracaC uwage, aby wyplywem zbiornika obieraczki splywata
rownomiernie woda wraz z zanieczyszczeniami. Nieregularny
wyplyw moze by¢ powodem zatkania wyplywu obierzynami lub
innymi zanieczyszczeniami.

3) Sprawdzac¢ czystosc¢: wewnetrznych czesci maszyny, materiatu
Sciernego, pokrywy, drzwiczek obieraczki.

4) Maszyna zostata prawidlowo przytaczona do instalacji wody pitnej,
zawor wody zostat odkrecony, nie wida¢ zadnych przeciekow wody.

S) Sprawdzac stopien zapelnienia zbiornika separatora przez piane
oraz gromadzace sie obierzyny i zanieczyszczenia. Nie dopuszczac,
aby poziom zanieczyszczen przekroczyt 2/3 pojemnosci zbiornika
perforowanego.

6) Byc¢ ubrane w czyste i higieniczne ubranie ochronne, zapewniajace
bezpieczng i wygodna obstuge (dopasowany fartuch, bez luznych
fragmentow z rekawami dokladnie i ciasno opinajacymi rece).
Dopuszcza sie stosowanie przez obstuge gumowych rekawiczek.

7) Zwracac szczegbolng uwage na stan techniczny obieraczki i
w przypadku stwierdzenia jakichkolwiek usterek lub nienormalnej
pracy natychmiast wytaczyc.

8) W zadnych okolicznosciach operatorowi nie wolno otwierac
ochronnej pokrywy komory pracujacej maszyny badz usuwac
elementu systemu stalych i ruchomych zabezpieczen, ani tez
inaczej manipulowac przy nich. Wktadanie rak lub innych czesci
ciala w niebezpieczne obszary maszyny w ktorejkolwiek fazie
obstugi (ltadowanie wsadu, rozladowanie produktow, wymiana
tarczy roboczej, czyszczenie maszyny) stwarza zagrozenie.

5.2 Cykl pracy obieraczki

Przed rozpoczeciem czynnosci obierania nalezy sprawdzi¢ stan maszyny jak
opisano w sekcji 5.1 oraz 5.1.1. Przed przystapieniem do procesu obierania
warzyw nalezy je posortowac wedlug wielkosci. Zwroéci¢ uwage aby wraz z
wsadem nie dostaly sie do zbiornika kamienie i inne twarde elementy oraz
wieksze ilosci piasku.
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5.2.1 Uruchamianie

W celu obrania wsadu nalezy zamknac drzwiczki wysypowe. Otworzy¢ doplyw
wody w iloSci nie przekraczajacej zuzycia 1 litra na kilogram obieranego
produktu. Podlaczy¢ maszyne do sieci za pomoca przewodu
przylaczeniowego, mnastepnie wlaczyC =zasilanie obracajac pokretlem
wlacznika gtownego (poz.13 rys.10).

5.2.2 Zaladunek

Otworzy¢ pokrywe i wsypac do komory odpowiednia iloS¢ warzyw (min. 6 kg,
max. 10 kg). Zamknac pokrywe, ustawic¢ pokrettem wylacznika czasowego
(minutnika) (poz.12 rys.10)) czas obierania i wlaczycC przyciskiem ,START”
(poz.5 rys.10)). Prace obieraczki sygnalizuje mrugajaca dioda (POWER)
wylacznika czasowego. Czasu obierania nie da sie dokladnie ustalic. Jest on
zalezny od rodzaju, Swiezosci obieranego produktu itp. Nalezy obserwowac
proces obierania przez przezroczysta pokrywke. Podczas uzywania obieraczki
nalezy mieC¢ swiadomosc tego, ze im dluzej warzywa sa obierane tym wigce;j
jest odpadu.

5.2.3 Roztadunek

Po uplynieciu nastawionego czasu obieraczka wylaczy sie automatycznie
swieca sie dwie diody ,POWER” i ,OUT”. Po stwierdzeniu, ze wsad jest
dostatecznie obrany operator powinien roztadowac obrabiany produkt. Nalezy
podstawi¢ pod wylot komory pojemnik GN, nastepnie pociagnac¢ do gory
uchwyt drzwiczek, aby je odblokowac i otworzyc¢. Stanac¢ z boku maszyny,
uchylic drzwiczki jedna reka a druga reka trzymac wciSniety przycisk
+~START” to pozwoli, aby obrobione produkty wysypaly sie do podstawionego
pojemnika. Podczas trybu oprozniania zbiornika woda zostaje odcieta
automatycznie.

Nie wolno wyciggac zawartosci komory siegajac do jej wnetrza
w trakcie pracy urzadzenia.

W trakcie oprozniana podczas pracy obieraczki, nie wolno wktadac do
niej zadnych narzedzi ani przedmiotow — grozi to okaleczeniem lub
uszkodzeniem powierzchni robocze;j.

Po oproznieniu zbiornika obieraczki zamknac¢ drzwiczki, otworzy¢ pokrywe,
wsypaC nastepng porcje produktow i wlaczy¢ przyciskiem ,START”.
Czynnosci te powtarzamy az do momentu obrania catej przygotowanej partii

produktu. Obrany wsad nalezy przejrzec i ewentualnie poprawic recznie.
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ZwracacC uwage, aby wyptlywem zbiornika obieraczki sptywata rownomiernie
woda wraz zanieczyszczeniami. Nieregularny wyplyw wody moze byc
powodem zatkania wyplywu obierzynami lub innymi zanieczyszczeniami.

5.2.4 Wylaczenie

Po zakonczeniu pracy nalezy wylaczyc¢ obieraczke przyciskiem ,,STOP” (poz.5
rys. 10), odlaczy¢ maszyne od sieci, zamknac¢ doplyw wody. Oczyscic
maszyne (patrz punkt 5.3 Czyszczenie).

Ponowne uruchamianie po przerwie w zasilaniu energia:
Obieraczka do warzyw OW10 zostala wyposazona w stycznik, dzieki
ktoremu na skutek przywrocenia zasilania po uprzednim jej zaniku,
urzadzenie samoczynnie sie nie uruchomi. Nalezy przywroci¢ doptyw
pradu, jezeli to mozliwe, przy zachowaniu zasad BHP. Po przywroceniu
zasilania dalsze czynnosci wykonywac zgodnie z pkt. 5.2.1.

5.3 Czyszczenie

Po zakonczeniu prac nalezy codziennie przeprowadziC czyszczenie
urzadzenia. Przed czynnoscig oczyszczania maszyne nalezy oproznic

z produktow i1 odcia¢ od =zewnetrznych zrodet =zasilania. Elementow
elektrycznych maszyny nie wolno myc¢ woda w zadnej postaci. Obieraczki nie
wolno zanurza¢ w wodzie badz w jakichkolwiek innych plynach.

W celu usuniecia zanieczyszczen ze zbiornika obieraczki wyptukac komore
strumieniem wody. Jesli stan sanitarny maszyny nie spelnia wymagan
standardow higienicznych, maszyna moze wymagac rozebrania i oczyszczenia
wszelkich  powierzchni mogacych mie¢ stycznos¢ z  produktami
zywnosciowymi (wewnetrzne powierzchnie, gorna pokrywa, drzwiczki komory
roboczej). W tym celu nalezy otworzyC pokrywe i wyjac talerz obieraczki.
Nastepnie zamknac¢ pokrywe i odlaczyC wezyk na szybkozlaczce, odpiac
zaczepy mocujace zbiornik i zdemontowacC go trzymajac za uchwyty.
Powierzchnie zewnetrzne my¢ woda z dodatkiem plynow do mycia naczyn
ulegajacych biodegradacji. W celu odkazenia stref spozywczych po
zakonczeniu pracy uzywac sSrodkow dezynfekujacych jak np. Rosan G
Desinfect, Baktosan (zgodnie z zawarta instrukcja).

Zabronione srodki/techniki czystosci:

- strumien sprzezonego powietrza,

- korzystanie z metalowych szczotek,

- Srodki zawierajace chlor, wybielacze itp.,

- Srodki, ktore nie sa przeznaczone do czyszczenia stref spozywczych,
- urzadzenia czyszczace wykorzystujace pare wodna,

- korzystanie z detergentow tatwopalnych.
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Separator obierzyn oprozniac kazdorazowo po zakonczonej pracy. Myc
strumieniem wody.

6. Opakowanie, przechowywanie, transport

Jakiekolwiek operacje transportowe moga by¢ wykonywane wylacznie przez
dobrze poinformowany i przeszkolony personel, ktory zostal zapoznany ze
wszelkimi zaleceniami bezpieczenstwa. Przed rozpoczeciem pracy upewnic
sie, ze parametry (udzwig, dopuszczalne gabaryty) przewidzianych do uzycia
urzadzen wystarcza do bezpiecznego manipulowania maszyna. Zaleca sig,
aby w trakcie ladowania/transportowania uniknac¢ narazania maszyny na
wstrzasy 1 kolizje. Podczas podnoszenia maszyny, upewnij sie, ze
powierzchnia jest wolna od przeszkod. Nalezy stosowac wszelkie srodki
ostroznosci gwarantujace stabilnoS¢ podnoszonej maszyny. Przechowuj
maszyne w suchym miejscu, ostonietym przed deszczem, Sniegiem i wilgocia.
Na wszystkich etapach obstugi, zalecamy zachowac szczegdlna ostroznosc,
aby uniknac zranienia osob lub uszkodzenia rzeczy lub samej maszyny.

Skladowanie urzadzenia przed dostarczeniem na miejsce planowanego
montazu:
e skladowac¢ w pomieszczeniu suchym i przewiewnym,
e podczas przetadunku obchodzi¢ sie z urzadzeniem ostroznie, nie rzucac
1 nie przewracac,
e zabezpieczyC maszyne przed mozliwym uszkodzeniem,
e nie obcigzac urzadzenia podczas skladowania.

Obieraczka do warzyw OW10 przygotowana jest do transportu w stanie
kompletnym.

Obieraczka dostarczona jest zgodnie ze specyfikacja podana przez
zamawiajacego.

7. Instrukcja konserwacji, naprawy
7.1 Konserwacja, przeglad techniczny

W celu zapewnienia ciaglosci pracy i bezpieczenstwa obstugi urzadzenia
nalezy systematycznie dokonywac przegladow stanu technicznego oraz jego
konserwacji. Czynnosci te maja na celu ocene stanu naturalnego zuzycia
poszczegolnych zespolow. Pozwoli to na usuwanie na biezaco drobnych
nieprawidtlowosci i usterek. W trakcie przeprowadzania wszystkich prac
konserwacyjnych nalezy bezwzglednie stosowacC sie do obowigzujacych
przepisow BHP. Prace konserwacyjne moga, by¢ wykonywane tylko przez
odpowiednio przeszkolony personel i tylko z zastosowaniem oryginalnych
czesci zamiennych.
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Konserwacja ciagla:

po zakonczeniu pracy dokladne czyszczenie obieraczki zgodnie z
wytycznymi z pkt. 5.3.,

nalezy zwracac¢ uwage na stan wykladziny Sciernej talerza obieraczki

i segmentow. W przypadku zuzycia nalezy wymieniC¢ narzedzia Scierne
(instrukcja wymiany pkt. 7.2).

Konserwacja okresowa:

raz na miesiac dokonac¢ kontroli: maszyny na zgodnoSc z przepisami
BHP , kontroli kompletnosci maszyny, kontrola niezawodnosci
mocowania uziemienia, kontrola stanu instalacji elektrycznej i urzadzen
elektrycznych, kontrola szczelnosci przylegania uszczelki drzwiczek,
kontrola stanu narzedzia Sciernego itd.,

raz na rok nalezy:

- serwisowac urzadzenie w celu sprawdzenia stopnia jego zuzycia

i wykrycia ewentualnych usterek elementow i czesci. W przypadku
wykrycia jakiejkolwiek awarii wykwalifikowany personel techniczny
(serwis techniczny) zobowiazany jest do jej usuniecia. Nalezy zwrocic
uwage na stopien zuzycia m.in. lozysk, uszczelnien (drzwiczki), jakosci
izolacji.

7.2 Instrukcja wymiany segmentow i talerza obieraczki

Po stwierdzeniu zuzycia wykladziny Sciernej segmentow i talerza obieraczki
nalezy wymienic je na nowe. W tym celu nalezy (patrz. rys. nr 1):

zdjac talerz (2) przy uzyciu raczki (1),

odkreci¢ nakretke (6), wybi¢ Srube specjalna (3) rozprezajaca pierscien
gorny (4). Wyjac pierscien oraz segmenty(5),

zalozy¢ nowe segmenty, pierScien i talerz, zachowujgac odwrotng
kolejnos¢ montazu.
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Rysunek 1. Wymiana segmentdéw i talerza obieraczki- rys. pomocniczy

7.3 Zaklocenia pracy urzadzenia

Dostarczona Panstwu obieraczka do warzyw OW10 zapewnia prawidlowa i
bezpieczna prace. Przestrzeganie zasad opisanych w niniejszej instrukcji
umozliwi Panstwu utrzymanie przez dhugi czas obieraczki w stanie wysokiej
sprawnosci. Nie mniej jednak mozliwe jest wystapienie pewnych zaklocen

W czasie pracy. Mozliwe usterki w procesie korzystania z maszyny podano

w tabeli 4.
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Tabela 4 Mozliwe usterki i sposoby ich usuniecia

Zaklocenia Przyczyna Sposob usuniecia zaklocen
Obrébka przebiega | Za mata ilos¢ wody | Doprowadzi¢ wieksza ilos¢ wody.
nieprawidlowo - zte | pluczace;j.
obieranie wsadu, dlugi | Zuzyta wykladzina | Wymieni¢ elementy Scierne.
czas obierania Scierna talerza i

segmentow bocznych.

Silnik nie pracuje

Brak napiecia zasilania.

Przywrocic¢ doplyw pradu.

Awaria instalacji
elektryczne;.

Skontaktowac sie z autoryzowanym
serwisem.

Tarcza robocza nie obraca
sie (silnik pracuje).

Uszkodzenie elementow
zespolu napedowego.

Skontaktowac sie¢ z autoryzowanym
serwisem.

Zerwany kolek zabierajacy
talerz.

Wymienic¢ kolek na nowy.

zbiornika
czasie

Przecieki ze
obieraczki w
obierania.

Zle wyregulowany docisk
drzwiczek.

Nakretka przy dzwigni wyregulowac
docisk drzwiczek.

Uszkodzona lub peknieta
uszczelka drzwiczek.

Wymieni¢ wuszczelke na nowa w
punkcie serwisowym.

Nieszczelne polaczenie
dna zbiornika.

Uszczelnié silikonem.

Nieprawidlowe ustawienie | Ustawi¢  wtryskiwacz zgodnie =z
wtryskiwacza. instrukcjg montazowa.
Nierownomierny wyplyw | Zatkanie odptywu | W czasie obierania doprowadzic
wody i obierzyn zanieczyszczeniami  lub | wigksza ilos¢ wody; przeczyscic¢
obierzynami wyplyw; zdja¢ talerz i wyplukac
komore pod talerzem.
Uszkodzony zgarniacz | Wymienic¢ zgarniacz na nowy.
(brak zgarniacza) przy
talerzu.
Glosna praca obieraczki Zuzyte ulozyskowanie | Skontaktowac¢ sie z autoryzowanym
zespotu napedowego | serwisem.

obieraczki lub silnika.

8.Demontaz - wycofanie z eksploatacji

Zgodnie z dyrektywa nr 2012/19/UE w sprawie zuzytego

sprzetu elektrycznego

i elektronicznego umieszczony na

obieraczce znak przekreslonego kosza, oznacza, ze produktu
nie wolno wyrzuca¢ do zwyklych pojemnikéw na odpady.
Obowiazkiem uzytkownika jest przekazanie zuzytego sprzetu

do wyznaczonego punktu zbiorki w celu recyklingu odpadow

powstatych ze sprzetu elektrycznego i elektronicznego.
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9. Schemat elektryczny
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Rysunki i wykazy czesci zamiennych

10.
|



NR

ELEMENTU NUMER CZESCI INDEKS CZESCI |ILOSC
| Zbiornik kompletny Gas-01-001-03 1
2 Pokrywa kompletna Gas-01-001-04 1
3 Stolik kompletny Gas-01-001-01 1
4 Skrzynka elektryczna Gas-01-001-06 1
5 Talerz kompletny obieraczki Gas-01-001-05 1
6 Podstawa pojemnika GN Gas-01-001-02 1
7 Sruba imbusowa Méx15 A2 0653-133-0616 2
8 Nakretka kotpakowa Mé A2 0653-158-1006 2
9 Pojemnik separatora Gas-01-001-01-21 1
10 Pojemnik GN 1/1 100mm, perforowany 0653-718-0007 1
11 Pojemnik GN 2/3 200mm 0653-718-0008 1
12 Uszczelka skrzynki Gas-01-001-06-09 1

Rysunek 3. Obieraczka
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NR

ELEMENTU NUMER CZESCI INDEKS CZESCI ILOSC
16 Tuleja mocujgca Gas-01-001-01-16 1
17 Watek przektadni Gas-01-001-01-17 1
18 Nypel Gas-01-001-01-18 1
19 Podstawa kielicha Gas-01-001-01-19 1
22 Ostona dolna silnika Gas-01-001-01-22 1
25 tozysko 6205 2RS 0631-113-0383 1
34 Sruba M8x35 A2 0653-136-0123 4
26 zgggﬁn uszczelnicjacy 1373-113-3050 ]
27 \]’\"gﬁf’(%kg sprzegta NMKTT0- 5241903203 ]
28 | oo pryzmatyczny 0653-715-0192 ]
29 Sruba M4xé A2 0653-330-0409 2
30 gf\'/("omw"’r do wody %" 1136-191-0201 1
3] Egl'gefka konfrujaca 1/2 0653-154-1037 ]
32 Sruba M8x25 A2 0653-136-0108 4
38 Szybkoztgczka ell 0917-431-3571 1
41 Wezyk GAS-01-01-01-34 1
42 Opaska zaciskowa 0656-190-1220 2
43 Przektadnia i=1:5 1111-311-0078 1
65 Silnik elektryczny 0,55kW 1111-312-92101 1
[ ek |
45 Nozka 1361-312-0640 4
46 Kolano PCV fi 50/45° z 1363-410-5045 :

uszczelkg

Rysunek 4. Stolik kompletny
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NR

ELEMENTU NUMER CZESCI INDEKS CZESCI |ILOSC
| Zbiornik kompletny Gas-01-001-03 1
3 Zespot watka Gas-01-001-03-05| 1

20 E)r;z;\fri'c):zki kpl. OZP15N OZ8N-2.00.00 9330510000 :
47 Segmenty scierne OZP15.4-1-09 8130800005 1
48 PierScien dolny 8146012403 1
49 Pierscien gorny 8146112403 1
50 Wkret M8x20 A2 DIN 963 0653-334-0659 1
S1 Podktadka pod M8 0653-350-0070 1
52 Podktadka sprez. pod M8 0653-191-0082 1
53 Nakretka M8 0653-345-0075 1
54 Ostona tbow §r. M8 Moss nr 12723 1361-312-0100 1

Rysunek 5. Zbiornik kompletny
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NR

ELEMENTU NUMER CZESCI INDEKS CZESCI ILOSC
1 Tuleja napedu Gas-01-001-03-05-01 1
2 Watek obieraczki Gas-01-001-03-05-02 1
3 Kotek walcowy fi 8x40 DIN 7 0653-512-8640 1
4 Sruba M5x20 A2 0653-135-0101 3
5 PierScien uszcz. 0 i25,2x3 1373-111-0252 1
6 PierScien uszcz. A 25x40x10 1373-113-2540 1
7 tozysko 6206 2RS 0631-113-0433 1
8 PierScien osadczy spr. 230 0639-361-0301 1
9 tozysko 6205 2RS 0631-113-0383 1
10 Pokrywka tulei obieraczki OZP15.4-5-03 1
11 Pierscien uszcz. O fi 52,2x3 1373-111-0522 1

Rysunek 6. Zespot watka
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ELEUENTU NAZWA CZESCI INDEKS CZESCI 'L?ZSTC
1 Blacha drzwiczek 2330610000 1
2 Wktadka drzwiczek 8152704405 1
3 Uszczelka drzwiczek 1373-290-0003 1
4 Ciegno 8153607203 1
5 Sruba specjalina M12 8133300000 1
6 Nakretka regulacyjna 8143201705 1
7 Pierscien sprezynowy 8143908205 1
8 Dzwignia drzwiczek 8133000000 1
% Kotek — nit L=28 8144208103 2
10 Wkret Méx20 0653-334-0526 4
11 Kotek — nit L=39 8144218103 1
12 Sworzen drzwiczek 2330610000 1
6+7+8 Dzwignia drzwiczek kpl. 8930400000 -

Rysunek 7. Drzwiczki kompletne
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NR

ELEMENTU NUMER CZESCI INDEKS CZESCI  |ILOSC
4 Pokrywka Gas-01-001-04-06 1
5 Blokada pokrywki Gas-01-001-04-04 3
6 Wiryskiwacz kpl. OZP15.5-8-02/03 8130900000 1
7 Wezyk dtugi Gas-01-001-04-05 1
8 Opaska zac. 12/20 0656-190-1220 2
10 g%%llj’r]%dko fi25/fi17x2 fibra OZ8M- 8146308805 ]
1 Eﬁgﬂ'/e;fzm';‘ggfzo do wody 0917-431-3571 ]
13 Wkret do metalu M4x10 DIN 84, A2 0653-337-0257 2
14 Wkret M4x10 z kotnierzem ISO 7380 0653-334-0164 5

MF A2
15 |pookiackasprezysia Ma Az 06531910044 | 2
14 Nakretka kotpakowa M4 A2 0653-158-1004 5

DIN 1587

Rysunek 8. Pokrywa kompletna
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NR < < ‘
ELEMENTU NUMER CZESCI INDEKS CZESCI |ILOSC
2 Rqgczka talerza Gas-01-001-05-02 1
3 Talerz OZP15.4-7-01 8144703203 1
4 Wkret M5x12 PN M-82215 0653-334-0361 2
5 Podktadka sprezysta M5 A2 DIN 0653-191-0052 5
127B
6 Nakretka M5 DIN 934 0653-345-0043 2

Zgarniacz obieraczki OZP15.4-7-03

2055907203

Rysunek 9. Talerz kompletny obieraczki
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NR

ELEMENTU NUMER CZESCI INDEKS CZESCI ILOSC

3 Ostona Gas-01-001-06-05 1

Witgcznik, wytgcznik 1
5 Blacha sterownika 2 Gas-01-001-06-01 ]
9 Wkret M5x20 A2 DIN 7985 0653-337-0420 6
10 Wytgcznik bezpieczenstwa 1
11 Minutnik 0-3 min 1
12 Wtgcznik gtowny 1
13 Dtawik 1
17 Sruba M8x12 din 933 toczona Gas-01-001-06-08- 1
18 Tﬁg;(f%?nﬂ'g?gm 8.4mm 0653-350-0070 ]
20 Nakretka szesciokgtna Mé A2 0653-153-0060 :

din 934

Rysunek 10. Skrzynka elektryczna
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10.

11.

12.

13.

15.

16.

11.

Wykaz punktow gwarancyjnych

Wvyvkaz punktow dokonujacych napraw gwarancyjnych wyrobow

SPOMASZ Naklo Sp. z o0.0.:

SPOMASZ Naklo Sp. z o. o.

ZUH ,GASTRO- SZRON ,BIS”,
Krzysztof Krawczyk

MULTI FRIGO

Handel Urzadzen Chtodniczych i
Gastronomicznych, Andrzej
Zdziebko

yPierre” Serwis Elektryczno
Elektroniczny, Piotr Stota

PUH ,,GASTRO- TECH”, Jarostaw
Przybytowski

GASTROMER, Wiestaw Wilhelm

LSTIK SERWIS Lukasz Porwet”

»GAR SERWIS” Mechanika Maszyn
Gastronomicznych, Jozef Szczapa

PHU Urzadzenia dla Gastronomii
,2ULM-NEU-ULM”

,Jurpol” Jerzy Hierowski

Naprawa - sprzedaz AGD - Lech Nowak

Gastro - plus, Marzena Rola, Marek
Rola

Centrum Gastronomii i Przemystu
Miesnego ,,EVA -TEC”, Ewa Torlop

Zaklad Remontowo Montazowy
“SPOMASZ”, Ryszard Kowalski

ul. Potulicka 1
89-100 Naklo
Notecia

ul. Przemystowa 5
10-418 Olsztyn

nad

ul. Bursaki 18
20-150 Lublin

ul. Malinowa 12
31-222 Krakow

ul. Legionow Polskich
137/88

41-310 Dabrowa
Gornicza

al. Grunwaldzka 615
80-337 Gdansk

ul. Oleska 70
45-231 Opole

ul. Sw. Rocha 18/1
42-200 Czestochowa

ul. Odrodzenia 19
46-280 Lasowice Male

ul. Kolberga 16
25-811 Kielce

Kaczkowizna 8
99-320 Zychlin

ul. Lotnikow 6
65-001 Zielona Goéra

ul. Wielkopolska
33/5
70-450 Szczecin

ul. Wioslarska 51
67-200 Glogow

ul. Wolnosci 241
58-560 Jelenia Goéra

ul. Bobrownicka 24a
61-306 Poznan

ul. H. Poboznego la
76-200 Stupsk
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Tel. (052) 386-64-02
Centrala (052) 386-64-00
Fax (052) 385-22-16
Tel./fax (089) 534-57-54
Kom. 609 185 349

Tel. (081) 444-10-76
Tel./fax (081) 444-10-71
Kom. 502 236 924
Tel./fax (012) 415-58-42
Kom. 502 124 476

Tel. (032) 262-10-76
Kom. 695 985 235

Tel. (058) 559-81-31
Kom. 601 611 579

Tel./fax (077) 402-82-05
Kom. 691 727 343

Tel.\fax (034) 360-50-57
Kom. 691 727 334

Tel. (077) 414-82-13,
Kom. 603 674 372

Kom. 509 230 259;
509 565 989

Tel./fas (024) 285-82-80
Kom. 602 672 953

Tel. (068) 325-59-61
Tel. /fax (068) 325-77-92

Tel./fax (091) 488-29-79;
422-99-84
Kom. 501 216 616

Tel. (076) 833-42-00
Kom. 0 605 255 542

Tel. (075) 767-55-77
Kom. 601 554 087

Tel. (61) 870-53-68
Kom. 602 454 033

Tel. (59) 842-24-70
Kom. 508 937 077



17.

18.

19.

21.

22.

23.

24.

,GOLJAC” Iwona Golis

»CONRAD COMPANY” Konrad
Kaczynski

Zaklad Ustug Elektrycznych i
Systemow Alarmowych, Mariusz
Karbowski

MIG IMPORT - EKSPERT GLOWACKI
Sp. d.

FUH BISTRO - SERWIS s.c. Marcin
Dulinski, Andrzej Sznauder

PHU ELDOM - Serwis Robert
Olszewski

Hurtownia Artykutéw Przemystowych
LANDRZEJ” Elzbieta Zwolinska

ul. Dubois 8/10C
50-208 Wroclaw

Kolonia porosty 55
16-070 Choroszcz

ul. Marynarzy 5
72-600 Swinoujscie

ul. Elewatorska 29A
15-620 Bialystok

ul. Dominikanska 1
35-077 Rzeszow

ul. 10-go Lutego 6
08-110 Siedlce

ul. Zielona 49
33-330 Nowy Sacz

Tel. (071) 329-68-16
Kom. 601 417 977

Tel. (085) 747-00-07
Fax (085) 747 01 59

Tel. (091) 322-48-40
Fax. (091) 321-19-79
Kom. 605 674 091

Tel. (085) 662-67-67

Tel./fax (017) 873-39-71
Kom. 604 400 787

Tel. (025) 644-92-21,
644-27-61

Kom. 505 424 365
Tel. (018) 547 48 12
Kom. 604 217 339

Uzytkownicy proszeni sa o zglaszanie reklamacji w najblizszym terenowo
punkcie lub w zaktadzie produkcyjnym.
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c € DEKLARACJA ZGODNOSCI WE

SPOMASZ Nakto Sp. z o.o.
ul. Potulicka 1, 89-100 Naklo nad Notecia

dzialajac jako producent, deklaruje pelna odpowiedzialnos$¢ za urzadzenie:

4 N

OBIERACZKA DO WARZYW
Typ/model: OW10
Rok produkcji: 2021

Nr seryjny:

N /

Obieraczka do warzyw spelnia wszystkie wymienione postanowienia rozporzadzen i dyrektyw:

Rozporzadzenie Ministra Gospodarki z dnia 21 pazdziernika 2008 r. w sprawie zasadniczych wymagan dla maszyn (Dz.U.
2008 nr 199 poz. 1228)

DYREKTYWA 2006/42/WE PARLAMENTU EUROPEJSKIEGO I RADY z dnia 17 maja 2006 r. w sprawie maszyn,
zmieniajaca dyrektywe 95/16/WE

DYREKTYWA 2014/35/UE PARLAMENTU EUROPEJSKIEGO I RADY w sprawie harmonizacji ustawodawstw panstw
czlonkowskich odnoszacych sie do udostepniania na rynku sprzetu elektrycznego przewidzianego do stosowania w
okreslonych granicach napiecia

DYREKTYWA 2014 /30/UE Kompatybilnos§¢ elektromagnetyczna

DYREKTYWA NR 2012/19/UE PARLAMENTU EUROPEJSKIEGO I RADY z dnia 4 lipca 2012 r. w sprawie zuzytego

sprzetu elektrycznego i elektronicznego (WEEE)

Do oceny zgodnosci zastosowano nastepujace normy i normy zharmonizowane:

PN- EN 13208+A1: 2012 Maszyny dla przemystu spozywczego. Obieraczki warzyw. Wymagania z zakresu
bezpieczenstwa i higieny.

PN-EN 60335-1:2012 Elektryczny sprzet do uzytku domowego i podobnego -- Bezpieczenstwo
uzytkowania -- Czg§¢ 1: Wymagania ogdlne

PN-EN 60204-1:2010 Bezpieczenstwo maszyn -- Wyposazenie elektryczne maszyn -- Czes¢ 1:
Wymagania ogolne

PN-EN ISO 13849-1:2016-02 Bezpieczenstwo maszyn -- Elementy systemow sterowania zwigzane z
bezpieczenstwem -- Czesé 1: Ogolne zasady projektowania

PN-EN ISO 12100: 2012 Bezpieczenstwo maszyn—Ogolne zasady projektowania—Ocena ryzyka i

zmniejszenie ryzyka

Osoba odpowiedzialna za przygotowanie dokumentacji technicznej:
SPOMASZ Nakto Sp.zo.o.
ul. Potulicka 1. 89-100 Nakto nad Notecig.

Niniejsza deklaracja zgodnosci WE traci swoja wazno$¢, jezeli maszyna zostanie zmieniona lub przebudowana bez
zgody producenta.

Integralnym wyposazeniem urzadzenia jest instrukcja obstugi.

Nakto nad Notecig , dnia 23.08.2021 I.

Nazwisko, stanowisko, pieczec i podpis
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