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Pierwszorzedne kuchnie.
Dla prawdziwych profesjonalistow.
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przekazujemy w Panstwa rece kolejny juz katalog z urzadzeniami
marki RM.

To ponad dwa tysiace urzadzen i akcesoriéw dedykowanych za-
rowno do matych lokali gastronomicznych, ale i na miare duzych
inwestycji, gdzie gtownie liczy sie wydajnos¢, ergonomia i wyso-
ka funkcjonalnosc.

RM 600

RM 700

Kazdy mijajacy rok jest dla nas wyjatkowy, bo gromadzimy w nim
kolejne doswiadczenia oraz bacznie obserwujemy trendy ryn-
kowe. Wszystko po to, aby wcigz udoskonalac oferte, podnosic¢
jakosc¢ urzadzen i poszerza¢ wachlarz ustug.

Na bazie wspoétpracy z Panstwem, a zwtaszcza na wielu godzi-
nach spedzonych na rozmowach, zbieramy informacje o oczeki-
waniach, aby jeszcze lepiej realizowac wspolne cele.

Pomoc przy prowadzeniu inwestycji, doskonate projekty techno-
logiczne, 24-miesieczna gwarancja, opieka serwisowa, wsparcie
ze strony wyszkolonych specjalistow handlowych oraz doradz-
two eksperckie to podstawa naszej pracy w RM Gastro.

Robimy wszystko co w naszej mocy, aby wspétpraca z nami opie-
rata sie na zaufaniu, byta komfortowa i dawata poczucie bezpie-
czenstwa i mozliwosc¢ dalszego wspdlnego rozwoju.

RM 900

Zmywalnia

Dziekujemy za ponad 20-letnie zaufanie i cieszymy sie na kolejny
wspolny rok.

Pizza Szokéwki | Chtodnictwo

Marceli Maryanek
Dyrektor Handlowy

ol Hosgnele

Salamandry | Dynamiczne

Bary, bemary

Regaty

Wyjasnienia




RM Gastro Polska to zespot wybitnych spe-
cjalistow, ktorych wiedza i doswiadczenie
wspiera w codziennej pracy Partneréow
handlowych, ale rowniez Inwestorow, Ku-
charzy i Restauratorow.

Dysponujac urzadzeniami z katalogéw RM
i REDFOX w umiejetny sposdb nasi eksper-

SYSTEM UStUG SERWISOWYCH
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gwarancja

Y

opieka i wsparcie

4

Siatka Partneréw serwisowych

v

ci dobieraja produkty dostosowane do po-
trzeb klienta, wzbogacajac je o ustugi pro-
jektowe, serwisowe i szkoleniowe.
Zapraszamy do wspoétpracy na kazdym eta-
pie inwestycji. Od pomystu na biznes ga-
stronomiczny, az po wielkie otwarcie.

CERTYFIKAT SERWISOWY

Jake producent urzadzen gastronomicznych potwierdzamy, it Pan

skofezyt pozytywnie stholenie zakodczone egzaminem i spelnil wymagania certyfikujace.

Zaswiadczamy, iZ firma

jest certyfikowanym partnerem serwisowym firnvy RM GASTRO Polska Sp.z 0.0,
w zakresie obstugi serwisowej urzadzen marki RM i REDFOX

28 firm autoryzowanych z ponad 300 przeszkolonymi autoryzowanymi i certyfikowanymi

Partnerami serwisowymi na terenie catej Polski,
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Z KATALOGOW RM | REDFOX

0,:!

RM GASTRO Polska Sp. z 0.0.
ul. Sportowa 15a, 43-450 Ustron
) 338547326

Gwarancja niezwtocznej reakcji serwisowej dzieki procedurom

Alerty - powiadomienia o aktualnym statusie zlecenia

Zabezpieczenie sprawnie i skutecznie dziatajacych urzadzen

System rejestracji zamontowanych urzadzen w celu przeprowadzania szkolen
Mozliwos¢ korzystania z dodatkowych szkolen na zyczenie klienta

Wsparcie w ramach obowigzkowych przegladéw urzadzen zasilanych gazem
24 - MIESIECZNA GWARANCJA NA WSZYSTKIE URZADZENIA




= B|URO HANDLOWE - ZESPOL SPECJALISTOW | EKSPERTOW

» Codzienny kontakt z Partnerami handlowymi

» Doradztwo produktowe

» Wsparcie w codziennych dziataniach operacyjnych
» Wyceny indywidualne

» Oferty do przetargéw

» Obstuga programu B2B

mmmmm  PRZEDSTAWICIELE HANDLOWI - CODZIENNY KONTAKT Z PARTNEREM HANDLOWYM

» Doradztwo produktowe

» Wsparcie merytoryczne

» Zarzadzanie projektami i inwestycjami

» Pomoc w doborze urzadzen do konkretnej inwestycji

» Przygotowanie ofert

» Udziati wsparcie Partnerédw handlowych w targach branzowych
» Reprezentacja firmy na eventach i imprezach gastronomicznych

e ZESPOL PROJEKTOWY - KOMPLEKSOWA OBSEUGA W OPARCIU O VADEMECUM
PROWADZENIA INWESTYCJI

| » Kompleksowa realizacje projektu - od pomystu na lokal gastronomiczny do jego otwarcia
» Wsparcie i doradztwo w prowadzeniu inwestycji

» Projekty ergonomicznych i funkcjonalnych kuchni dla wszystkich typéw lokali
gastronomicznych

» Dopasowanie do standardéw i obowiagzujacych wymogéw i przepiséw prawa
» Dobdr najlepszej technologii w oparciu o doswiadczenia ekspertow kulinarnych

» Innowacyjne rozwigzania projektowe

v

» Projekty technologiczne, koncepcje, wizualizacje

mmmmm=  ZESPOL KULINARNY - SZKOLENIA, DORADZTWO, WSPARCIE

4

Prezentacje kulinarne przed zakupem urzadzenia dla Klientow i Inwestorow

¥

Doradztwo i wsparcie na etapie doboru urzadzenia
» Pomoc w komponowaniu menu
» Szkolenie po zakupie urzadzen z ich funkcji i mozliwosci
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mmmmm=  DZIAt MARKETINGU - BUDOWANIE SWIADOMOSCI | PROMOCJA MARKI RM GASTRO

Wsparcie sprzedazy poprzez tworzenie:

» Katalogow

» Kart katalogowych

» Broszur produktowych

» Ulotek promocyjnych

» Filmow

» Innowacyjnej i interaktywnej strony www.rmgastro.pl

» Analize rynku urzadzen na potrzeby poszerzania i unowocze$niania oferty handlowej
» Promocji marki RM Gastro w mediach spotecznosciowych i w portalach branzowych

na YouTube

Szanowni Panstwo,

zespot wysoko wykwalifikowanych pracownikéw naszej firmy swoja syste-
matyczna praca oraz ciagle poszerzana wiedza, kazdego dnia wspiera na-
szych Partnerow i Klientéw.

Dziekujemy, ze wspolnie z Panstwem mozemy realizowac nasze plany i osia-
gac sukcesy.

Cieszymy sie na kolejny wspolny rok i zyczymy tylko dobrych inwestycji.

David Riedel
Wtasciciel RM Gastro Polska

AWV




O firmie 3-8

Serwis / Biuro handlowe / Przedstawiciele handlowi / Zespot projektowy / Zespét kulinarny / Dziat marketingu

RM Piece konwekcyjno - parowe 9-40
Natryskowe/ Bojlerowe Elektryczne / Gazowe
Linia RM 600 41-82

Odpowiednia dla kuchni wydajacej do 100 dan - mate restauracje, bufety i fast-foody

Linia RM 700 83-196

Odpowiednia dla kuchni wydajacej do 300 dan - hotele, szkoty i restauracje

Linia RM 900 197 - 286

Odpowiednia dla kuchni wydajacej do 500 dan - szpitale, szkoty, wiezienia, urzedy

RM Zmywalnia 287-316

Zmywarki do szkta i naczyn podblatowe / Zmywarki kapturowe / Zmywarki do garnkow / Zmywarki tunelowe

RM Chtodnictwo 317-332

Stoty mroznicze i chtodnicze / Szafy mroznicze i chtodnicze / Kostkarki do lodu

RM Schtadzarko-zamrazarki szokowe 333-350

Schtadzarko - zamrazarki szokowe

RM Pizza System 351-364

Piece do pizzy / Wyttaczarki / Watkownice do ciast

RM Urzadzenia dynamiczne 365-412

Pakowarki prozniowe / Wilki do miesa / Szatkownice i kutry / Miksery uniwersalne

RM Salamandry 413-418

Salamandry cyfrowe, automatyczne i dotykowe

RM Bary satatkowe i bemary 419 -430

Witryny chtodnicze i grzewcze / Bemary jezdne i stacjonarne

RM System regatowy 431 -442

System modutowy / System jezdny

Alfabetyczny spis produktow i wyjasnienia symboli 443 - 452

Alfabetyczny spis produktéw / Piktogramy / Notatki

Wszelkie ilustracje majg charakter pogladowy. Staramy sie, aby prezentowane w katalogu dane techniczne byty poprawne i aktualne. Ewentualne btedy lub
braki w opisie produktéw nie moga by¢ podstawa do roszczen. W przypadku watpliwosci prosimy przed zakupem o skontaktowanie sie z dziatem handlowym.






RM PIECE KONWEKCYJNO - PAROWE = RETIGO ORANGE, BLUE / AKCESORIA

RM Plece

Piece konwekcyjno- parowe Retigo

Piece piekarnicze multifunkcyjne Retigo Deli Master

Garownik
Podstawy i akcesoria
Hold-o-mat-y

Szkolenie kulinarne

Wszelkie ilustracje maja charakter pogladowy. Staramy sie, aby prezentowane w katalogu dane techniczne byty poprawne i aktualne. Ewentualne btedy lub
braki w opisie produktéw nie moga by¢ podstawa do roszczen. W przypadku watpliwosci prosimy przed zakupem o skontaktowanie sie z dziatem handlowym.

KONWeKecyjno - parowe

10-25
26-29
30
30-37
38-39
40

RM 700 RM 600 Piece k-p O firmie

RM 900

Zmywalnia

Pizza Szokéwki | Chtodnictwo

Salamandry | Dynamiczne

Bary, bemary

Regaty

Wyjasnienia
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RM PIECE KONWEKCYJNO - PAROWE | PIECE KONWEKCYJNO - PAROWE RETIGO

Piece konwekcyjno-parowe Retigo

25 lat innowacji

Piece konwekcyjno-parowe Retigo dostarczajg kucharzom na catym $wiecie
doskonata technologie, umozliwiajacg przygotowanie potraw najwyzszej kla-
sy. Piece linii VISION odpowiadaja w szczegdlnosci na potrzeby wymagajacych
uzytkownikow ktadacych nacisk na jakos¢ i prosta obstuge. Ich podstawowa ce-
cha jest elegancka prostota. Gustowny czarny panel sterowania i wypracowany
design tworza wtasny, niepowtarzalny styl. Przejrzysty wyswietlacz LCD jest prze-
wodnikiem uzytkownika w procesie programowania i wprowadzania ustawien

urzadzenia.

RETIGO Blue Vision to seria modeli piecow konwekcyjno-parowych RETIGO
Vision z najwyzszej potki. Poszczegolne piece zostaty zaprojektowane tak, aby
zaspokoity potrzeby uzytkownikéw. Obstuga odbywa sie za pomoca panelu do-
tykowego, oferujgcego szybki dostep do wszystkich kluczowych i specjalnych
funkcji. Wszystkie modele sa w wersji podstawowej wyposazone w funkcje auto-
matycznego mycia, Easy Cooking oraz klapke odprowadzania pary i 6 punktowg

sonde termiczna.

Seria modeli piecow konwekcyjno-parowych RETIGO Orange Vision jest odpo-
wiedzig na potrzeby uzytkownikow nieposiadajacych wysokich wymagan co
do ilosci funkcji, ale ktadacych nacisk na wysoka jakosc i prostg obstuge panelu
dotykowego. W odroznieniu od serii Blue Vision, piece Orange Vision, zostaty wy-
posazone przede wszystkim w kluczowe funkcje. Elegancki funkcjonalny design
podkre$la prostote urzadzenia, wyswietlacz diodowy LED umozliwia z kolei tatwe

dokonywanie ustawien i sterowanie.

VISION TOUCH CONTROL - tatwe intuicyjne sterowanie oszczedza czas
i koszty szkolenia obstugi.

System Retigo Eco Logic i Automatyczne mycie z niskim zuzyciem wody
pozwala utrzymac koszty pod kontrola.

ADVANCED STEAM GENERATION SYSTEM - Unikalne dwustopniowe
podgrzewanie wstepne wody z wymiennikiem ciepta zapewnia, dzieki
doskonatej jakosci pary, wymagany kolor, strukture i smak potrawy przy
jednoczesnym zachowaniu witamin i mineratow.

System kontroli wilgotno$ci wewnatrz pieca.
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Zmywalnia RM 900 RM 700 RM 600

Pizza Szokéwki | Chtodnictwo

Salamandry | Dynamiczne

Regaty Bary, bemary

Wyjasnienia
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RM PIECE KONWEKCYJNO - PAROWE | PIECE KONWEKCYJNO - PAROWE

Rl
£
—

=

o

Retigo Orange Vision Retigo Blue Vision

TECHNIKI GOTOWANIA =
- Gorace powietrze 4 30-300°C 30-300°C =
- Funkcja kombi - gorace powietrze/para o
- Funkcja gotowania w parze 30-130°C 30-130°C
- Bio-gotowanie 30-98°C 30-98°C
- Regeneracja, system bankietowy - obrobka termiczna polegajaca na regeneracji i utrzymywaniu potraw do . o =

momentu serwowania ;
- Pieczenie nocne - oszczednosc¢ czasu i energii ¢ ° [
- Timer pétek - mozliwos¢ ustawienia dowolnego czasu obrébki na kazdej potce o °
- Delta T pieczenie/gotowanie - idealne dostosowanie parametréw pieczenia duzych mies o °
- Pieczenie niskotemperaturowe - minimalnea utrata wagji, lepsza soczystos¢ i smak o ° =
- Cook & Hold - piec automatycznie przechodzi w tryb podtrzymania po zakornczeniu obrobki termicznej o ° @
- Golden Touch - funkcja zapiekania z efektem perfekcyjnej ztotobrazowej i chrupkiej skorki o ° z
- Sous-vide, suszenie, pasteryzacja, konfitowanie, wedzenie - specjalne programy dla nowoczesnej gastronomii ¢ °
- Automatyczny przedgrzew ° ° -
- Automatyczne chtodzenie ° ° S
- Manualne nawilzanie ° ° ';“
- Automatyczny start ° ° g
- Easy Cooking o ° N
WYPOSAZENIE °
- Automatyczne mycie o o 2
- Ksiazka kucharska (programy / kroki) 99/9 1000/20 =
- Rekuperator ° ° E
- AHC (Active Humidity Control) - automatyczna regulacja wilgotnosci o ° S
- ASGS (Advanced Steam Generation System) - szybkie generowanie nasyconej pary ° ° -
- ACM - system automatycznego zarzadzania pojemnoscia ° ° =
- Potrojna szyba w drzwiach *** - minimalne straty ciepta, niskie zuzycie energii, jeszcze lepsze chtodzenie drzwi ° ° E
- Dwukierunkowe obroty wentylatora - idealnie rownomierny efekt pieczenia ° ° 9
- Automatyczna klapka - system usuwania wilgoci, dla uzyskania lepszej chrupkosci i idealnego koloru o zdublowane i
- 7 predkosci wentylatora*** - doktadne kontrolowanie cyrkulacji powietrza ° ° -
- Fan Stop - natychmiastowe zatrzymanie wentylatora przy otwarciu drzwi, o o

minimalizuje utrate ciepta i zwieksza bezpieczenstwo E
- Taktowanie wentylatora®** - 3 kroki dla jeszcze wiekszej réwnomiernosci o ° o
- Solidna klamka - wygodne i bezpieczne otwieranie urzadzenia, antybakteryjne wykonanie ° °

o N

- Prysznic reczny - zewnetrzne zrédto wody

- Sonda gotowania - precyzyjne pieczenie, stata kontrola temperatury wewnatrz potrawy**** 1 punktowa 6 punktowa g
- Stal nierdzewna AISI 304/316 - najwyzszej jakosci wykonananie z powtokg o podwyzszonej trwatosci ° ° E
- Chemicznie wytrawiana komora gotowania - zaokraglone narozniki dla tatwego czyszczenia ° ° s
- Port USB - tatwe rejestrowanie lub wczytywanie danych ° ° 2
SERWIS B
- System HACCP - tatwa i btyskawiczna analiza punktow krytycznych ° ° _g*
- BCS (Boiler Control System)* - automatyczny system sterowania i kontroli bojlera ° ° =
- SDS System diagnostyki serwisowej - automatyczna informacja o btedach ° ° %
- Interfejs LAN - zdalny dostep i zarzadzanie danymi poprzez przegladarke internetowa ° ° Tu‘%
DODATKOWE WYPOSAZENIE

- Druga sonda temperatury ) ° %
- Lewostronnie otwierane drzwi** ° ° g
- Bezpieczne dwustopniowe otwieranie drzwi ° ° <
- Wbudowany, zwijany prysznic reczny™** o ° %
- Dodatkowy zestaw prowadnic 600x400 mm ° ° «Q
* Dotyczy tylko piecow konwekcyjno-parowych z bojlerami, ~,,>:’
** Dotyczy tylko modeli 623, 611, 1011, g’

*** Nie dotyczy modelu 623,
**** nie dotyczny modeli Orange n

Wyjasnienia




RM PIECE KONWEKCYJNO - PAROWE

PIECE KONWEKCYJNO - PAROWE ORANGE ELEKTRYCZNE

0623in Piec 6x GN 2/3 natryskowy z myciem 24 690,-
0623i Piec 6x GN 2/3 natryskowy z myciem 27 490,-
) Podstawy G
astro-
L: Programy pod piece pojemniki
PR . 1_T§'§ S~
Elektroniczny panel strona 30 strona 36
o]e) i .
(=) sterowania Konsola do Srodki
PR, montazu czyszczace
— na scianie
—|6x GN 2/3
C— -
strona 30 strona 31
oq0 s
e ® Actlve. Okapy Zestaw do pota-
AC | Cleaning _ czenia urzadzen
N\ Sonda 1-punktowa @ ~|
i i strona 32 strona 33
1| iprysznic o
W wyposazeniu
standardowym oprocz
wersji n.
Wymiary Moc — Waga Pojemnos¢ Cena netto
Indeks Model m - Zasilanie ke al i SSS BIO | KOMBI © C & EEE
00026761 ~ 0623in  683x643x602  5(3,4)  400(230V) 62 6xGN 2/3 24690, = . . %
00026762 06231  683x643x602  5(3,4)  400(230V) 62 6xGN 2/3 27 490,- 99-130°C 30-130°C  30-300°C 30-300 = 230/IN = 400/3N
Indeks Opcjonalne wyposazenie netctin:LN
00024092  Redukcja odptywu do instalacji modelu 623 na stole 199,-
00024100 Dwustopniowe otwieranie drzwi 623/611/1011 220,
00024103 Prysznic 611/1011 1490,-
00024105  Sonda 1-punktowa 611/1011 1490,-
00024107  Klapka do odprowadzania pary 1690,-
,__ 736 [29]in _
34 [1.3]in ‘ - 683 [26.9]in
N —
= = = =
== =
5 g =
Q= o N
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RM PIECE KONWEKCYJNO - PAROWE

PIECE KONWEKCYJNO - PAROWE BLUE ELEKTRYCZNE

(]
B623i Piec 6x GN 2/3 natryskowy 30990,- E
(@)
Podstawy Gastro-
1000 Programy pod piece pojemniki o
20 3 - x
— R g
— - = 9
@ Dotykowy panel strona 30 strona 36 o
(L) sterowania Konsola do Srodki
—_— montazu czyszczace
— na scianie =3
—| 6x GN 2/3 | 8
| — — E
strona 30 strona 31
oqe s
e ® Acth(-? Okapy Zestawdopots-
AC | Cleaning : czenia urzadzen -
o
p—— ~
\ Sonda 6-punktowa @WW =
6| iprysznic strona 32 strona 33 o
) -
W wyposazeniu —
standardowym
o
o
D
=
o
_ﬂ!
=
Wymiary Moc P Waga Pojemnosc o r S
Indeks Model Zasilanie 2
e . o S Bo [komei °C | 4 | 4 HAE =
00023659 B623i 683x643x602  5(3,4) 400(230V) 62 6xGN 2/3 99-130°C  30-130°C ~ 30-300°C  30-300 230/1N 400/3N E 0] N
Indeks Opcjonalne wyposazenie Cens g
: . - netto PLN B
00024092  Redukcja odptywu do instalacji modelu 623 na stole 199,- ‘c
00024100 Dwustopniowe otwieranie drzwi 623/611/1011 220, '8
<
O
=
2
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e
]
N
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Wyjasnienia




PIECE KONWEKCYJNO - PAROWE ORANGE ELEKTRYCZNE | GAZOWE RM PIECE KONWEKCYJNO - PAROWE

0611in Piec 6x GN 1/1 natryskowy z myciem 29 090,-
0611 bn Piec 6x GN 1/1 bojlerowy z myciem 31390,-
0611i Piec 6x GN 1/1 natryskowy z myciem 31990,-
0611b Piec6x GN 1/1 bojlerowy z myciem 34990,-
0 611ign Piec gazowy 6x GN 1/1 natryskowy z myciem 38 790,-
0611ig Piecgazowy 6x GN 1/1 natryskowy z myciem 41 690,-
m podpeck  Sastror
—5- Programy gl v po!emmkl
= i
— =
OO | Elektroniczny panel strona 30 strona 36
OO | sterowania Okapy gl
czyszczace
— =
=| 6+1x GN 1/1 M
strona 32 strona 31
3 -
«“*% | Active Zestaw do péofa;
H Czenla urzgazen
AC ) Cleaning
) . .
\ Sonda 1-punktowa i prysznic
- strona 33
1| wwyposazeniu standardowym
oprocz wersjin.
IS Model Wymiary Moc Zasilanie Przytacze  Waga Pojemnosé Wytwarzanie  Cena netto
mm kw gazu kg GN pary PLN
00026763 061lin 933 x 867 x 786 10,9 400V 116 6x GN 1/1 +1x GN 1/1 natrysk 29090,
00026764 0611bn 933 x 867 x 786 10,9 400V 122 6xGN 1/1+1xGN1/1  bojler + natrysk 31390,
00026765 0611i 933 x 867 x 786 10,9 400V 116 6xGN 1/1+1xGN 1/1 natrysk 31990,- SSS BlO KOM Bl
00026766 0611b 933 x 867 x 786 10,9 400V 122 6xGN 1/1+1xGN 1/1 bojler + natrysk 34990,- 99-130°C  30-130°C  30-300°C
. 13 cieplna B o 1
00026767 O6llign  933x8ETXT8E o e gaz/230V G3/4 127 6xGN1/1+1xGN1/1 natrysk 38790,- C & E;gﬁl
. 13 cieplna » h
00026768 06llig 933 x 867 x 786 0,3 elektryczna gaz/230V G3/4 127 6xGN 1/1+1xGN 1/1 natrysk 41690,- 30-300 400/3N E ik
. A Cena
Indeks Opcjonalne wyposazenie netto PLN
00024099 Lewe drzwi 2490,-
00024100 Dwustopniowe otwieranie drzwi 623/611/1011 220,-
00024238  Zwijany, wbudowany prysznic Orange 1999,
00024103 Prysznic 611/1011 1490,
00024105 Sonda 1-punktowa 611/1011 1490,
00024107 Klapka do odprowadzania pary 1690,
00026058 Prowadnica prawa na blachy piekarnicze 400 x 600 mm (piec elektryczny), 5-cio poziomowa 230,-
00026059 Prowadnica lewa na blachy piekarnicze 400 x 600 mm (piec elektryczny), 5-cio poziomowa 230,-
00026701 Prowadnica prawa na blachy piekarnicze 400 x 600 mm (piec gazowy), 5-cio poziomowa 230,-
00026702 Prowadnica lewa na blachy piekarnicze 400 x 600 mm (piec gazowy), 5-cio poziomowa 230,-
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Indeks

00023165

00024144

00024167

Indeks

00024099
00024100
00024102
00026058
00026059
00026701
00026702

()
. . IS
B611i Piec 6x GN 1/1 natryskowy 39490,- =
B611b Piec 6x GN 1/1 bojlerowy 39990,- ©
B611ig Piec gazowy 6x GN 1/1 natryskowy 46 990,-
— Podstawy G
; astro-
1000 od piece i .
30| Programy pod piec pojemniki
) “-—-—' E
@j Dotykowy panel strona 30 strona 36
. , . o
sterowania Okapy Srodki o
- czyszczace E
=|6+1xGN1/1 [l
— 7
strona 32 strona 31
(oss ) . o
o°¢%« | Active Zestaw do %Ofa; IS
i Czenla urzgazen
AC ) Cleaning =
I~
\ Sonda 6-punktowa
i prysznic strona 33
6
— . . (=
W Wyposazeniu 8
I standardowym =
o
£
A A A q ©
Model Wynl':l:ry l:;’c Zasilanie Przg):zq:ze W:gga Po;egll\‘nosc Wytv;::;ame CenPaLr;‘etto S S S Blo KOM Bl i
£
i - e N
B611i 933 x867x786 10,9 400V 116 6x GN 1/1 +1x GN 1/1 natrysk 39490, 99-130°C  30-130°C  30-300°C
B611b  933x867x786 10,9 400V 122 6xGN 1/1+1xGN 1/1 bojler + natrysk 39990,- o C E E g
o 2
. 13 cieplna » -ﬂ-‘- 2
B6llig  933X86TXT86 (50 hiona gaz/230V G3/4 127 6xGN1/1+1xGN1/1 natrysk 46990, 30-300  400/3N E <
]
<
Opcjonalne wyposazenie netctin:LN ()
Lewe drzwi 2490,-
Dwustopniowe otwieranie drzwi 623/611/1011 220, =
Zwijany, wbudowany prysznic Blue 1111,- %
Prowadnica prawa na blachy piekarnicze 400 x 600 mm (piec elektryczny), 5-cio poziomowa 230,- X
Prowadnica lewa na blachy piekarnicze 400 x 600 mm (piec elektryczny), 5-cio poziomowa 230,- 8
Prowadnica prawa na blachy piekarnicze 400 x 600 mm (piec gazowy), 5-cio poziomowa 230,- )
Prowadnica lewa na blachy piekarnicze 400 x 600 mm (piec gazowy), 5-cio poziomowa 230,-
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- ) ©
< 565 [22.3]in N
E 405 [16)in = [
; |
| L ' |'
[
i O & ! 5
i ; 1 L
O QIY o | g
I \ [ Y IS
93 13.7)in Lo\ =
o oA ‘ g = -
=
1 = "'J| _g’
120 [4.7in =
°
c| £ gl e ©
= = & <
e . ; I
g = T = 1 o 8 -
ol o \ ~ ©
I ®/ \ 38 £
A\ - {290 = [
\ R
. - =
\ <
g 3
: \ —
/ N\
e \ =
- ~ )
- ~. o
~ ~.
e S ~. 1y
| 984 [38.8lin 1191 [46.9]in "—

Wyjasnienia




PIECE KONWEKCYJNO - PAROWE ORANGE ELEKTRYCZNE | GAZOWE RM PIECE KONWEKCYJNO - PAROWE

01011in Piec10x GN 1/1 natryskowy z myciem 41 990,-
01011 bn Piec 10x GN 1/1 bojlerowy z myciem 44 490,-
01011i Piec10x GN 1/1 natryskowy z myciem 44 790,-
01011b Piec10x GN 1/1 bojlerowy z myciem 48 490,-

01011 ign Piec gazowy 10x GN 1/1 natryskowy z myciem 48 790,-
01011ig Piec gazowy 10x GN 1/1 natryskowy z myciem 51 690,-

99 Programy ba%ﬁg?wy S,;_((f;f_e\?é pgj?esr%rr? iki

— E% Q

Elektroniczny panel strona 35 st'F;)_r.wa 30 strona 36
sterowania Wézek na Srodki

prowadnice czyszczace

10+1x GN 1/1

strona 35 strona 31

Active Okapy Zestaw do pota-
Cleaning czenia urzadzen
Sonda 1-punktowa i prysznic @ .
W wyposazeniu standardowym strona 32 strona 33
oprécz wersji n.
Wymiary Moc P Przytacze Waga Pojemnos¢ Wytwarzanie  Cena netto
Indeks Model m - Zasilanie s ke & T G gSS BlO KOM Bl
00026769 01011in 933 x 867 x 1046 18,6 400V - 138 10X GN 1/1+1xGN 1/1 natrysk 41990,- 99-130°C  30-130°C  30-300 °C
00026770 01011bn  933x 867 x 1046 18,6 400V - 144 10xGN1/1+1xGN1/1 bojler+natrysk 44490, o C & =17 [=]
T
00026771 01011i 933 x 867 x 1046 18,6 400V - 138 10xGN 1/1+1xGN 1/1 trysk 44790,- 1
i X867 XGN1/1+1xGN 1/ natrys 30300 400N [m]s
00026772 01011b 933 x 867 x 1046 18,6 400V - 144  10xGN1/1+1xGN1/1  bojler+natrysk 48 490,-
00026773  0101lign 933x867x1lge 22> cieplna az/230V G3/4” 149 10xGN1/1+1xGN1/1 natrysk 48790,-
8! 0,8 elektryczna & Y ’
00026774  O101lig ~ 933x867x1lge 22> cieplna az/230V G3/4” 149 10xGN1/1+1xGN1/1 natrysk 51690,
s 0,8 elektryczna & Y A
q S Cena
Indeks Opcjonalne wyposazenie netto PLN
00024099 Lewe drzwi 2490,-
00024100 Dwustopniowe otwieranie drzwi 623/611/1011 220,
00024238 Zwijany, wbudowany prysznic Orange 1999,-
00024103 Prysznic 611/1011 1490,
00024105 Sonda 1-punktowa 611/1011 1490,
00024107 Klapka do odprowadzania pary 1690,
00025756 Prowadnica prawa na blachy piekarnicze 400 x 600 mm (piec elektryczny), 8-mio poziomowa 330,-
00025755 Prowadnica lewa na blachy piekarnicze 400 x 600 mm (piec elektryczny), 8-mio poziomowa 330,-
00026704  Prowadnica prawa na blachy piekarnicze 400 x 600 mm (piec gazowy), 8-mio poziomowa 330,-
00026703 Prowadnica lewa na blachy piekarnicze 400 x 600 mm (piec gazowy), 8-mio poziomowa 330,-
£
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RM PIECE KONWEKCYJNO - PAROWE | PIECE KONWEKCYJNO - PAROWE BLUE ELEKTRYCZNE | GAZOWE

Indeks

00023660

00024148

00023872

Indeks

00024099
00024100
00024102
00025756
00025755
00026704
00026703

53 490,-
56 990,-
61 490,-

Gastro-
pojemniki

strona 36

Wozek na
prowadnice

strona 35

Prowadnice
ruchom

p—

stron:a' 35

System
bankietowy

strona 35

S | Bio {komsl

99-130°C  30-130°C  30-300°C

B1011i Piec 10x GN 1/1 natryskowy
= B1011lb Piec 10x GN 1/1 bojlerowy
B1011ig Piec gazowy 10x GN 1/1 natryskowy
— Podstawy
1000 pod piece
=4 | Programy ——a
20 E %
1 | ‘ |
— ——
@] Dotykowy panel strona 30
sterowania SII’Od ki
czyszczace
—
_ —|10+1x GN 1/1
- —
e i strona 31
3 | 4 %) Acti
4 . %% ctive Okapy.
- AC ) Cleaning -
[ o i
N\ Sonda 6-punktowa : >
— H H strona 32
1 prysznic
WE __6) 'Pry .
W Wyposazeniu Zes‘ta_w do po{al-
standardowym czenia urzadzen
strona 33
Wymiary Moc P Przytacze Waga Pojemnosc Wytwarzanie Cena netto
Model mm KW Zasilanie e ke N o PLN
B1011i 933 x 867 x 1046 18,6 400V - 138 10xGN 1/1+1xGN 1/1 natrysk 53490,-
B1011b  933x867x1046 18,6 400V - 144 10xGNL1+1xGN11  Doler* 56 990,- ° C &
natrysk
. 22,5 cieplna » R
B10llig  933x867x1046 (% clektryczna gaz/230V G3/4 149 10xGN1/1+1xGN1/1 natrysk 61490, 30-300
5 o Cena
Opcjonalne wyposazenie netto PLN
Lewe drzwi 2490,-
Dwustopniowe otwieranie drzwi 623/611/1011 220,
Zwijany, wbudowany prysznic Blue 1111,-
Prowadnica prawa na blachy piekarnicze 400 x 600 mm (piec elektryczny), 8-mio poziomowa 330,-
Prowadnica lewa na blachy piekarnicze 400 x 600 mm (piec elektryczny), 8-mio poziomowa 330,-
Prowadnica prawa na blachy piekarnicze 400 x 600 mm (piec gazowy), 8-mio poziomowa 330,-
Prowadnica lewa na blachy piekarnicze 400 x 600 mm (piec gazowy), 8-mio poziomowa 330,-
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PIECE KONWEKCYJNO - PAROWE ORANGE ELEKTRYCZNE | GAZOWE RM PIECE KONWEKCYJNO - PAROWE

01221in Piec 12x GN 2/1 natryskowy z myciem 76 690,-
01221 bn Piec 12x GN 2/1 bojlerowy z myciem 83490,-
01221i Piec 12x GN 2/1 natryskowy z myciem 79 590,-
01221b Piec 12x GN 2/1 bojlerowy z myciem 86 290,-

01221ign Piec gazowy 12x GN 2/1 natryskowy z myciem 88 690,-
01221ig Piec gazowy 12x GN 2/1 natryskowy z myciem 91 590,-

)
99 Wézek Gastro-
—5 | Programy zprowadnicami 5re mpiki
| S— 3
OO | Elektroniczny panel = " 36
. strona 35 strona
(U U ) sterowania ;
Okapy Srodki
czyszczace

; 12x GN 2/1 i

2] Active strona 32 strona 31

A System
Cleaning ban»fdetowy

AC
N\ Sonda 1-punktowa i prysznic E
1

w wyposazeniu standardowym e —
oprécz wersji n.

Wézek z prowadnicami
w standardzie

Wymiary Moc Waga Pojemnosc Wytwarzanie  Cena netto

Indeks Model mm KW Zasilanie Przytacze gazu = N e PLN
00026775  01221in  1111x1006x 1343 37,1 400V - 210 12xGN2/1 natrysk 76 690,- SSS BIO " KOMBI
00026776 01221 bn 1111 x 1006 x 1343 37,1 400V - 220 12xGN 2/1 bojler + natrysk 83 490,- —
00026777 012211  1111x1006x 1343 37,1 400V - 210 12xGN2/1 natrysk 79590, 99-130°C 30-130°C  30-300°C
00026778 01221b  1111x1006x 1343 37,1 400V - 220 12xGN2/1  bojler+natrysk 86290, o E 5:-5 E
00026779 01221ign  1111x1006x1343 45 cieplna gaz/230V G3/4 229 12xGN2/1 natrysk 88690,- C :
1,4 elektryczna 2
i 45 cieplna . 30-300  400/3N iy
00026780 01221ig  11LLx1006X1343 | gaz/230V G3/4 229 12xGN2/1 natrysk 91590,- E
a S Cena
Indeks Opcjonalne wyposazenie netto PLN
00024101 Dwustopniowe otwieranie drzwi 2011/1221/2021 1249,
00024238  Zwijany, wbudowany prysznic Orange 1999,-
00024104  Prysznic 1221/2011/2021 1490,-
00024106 Sonda 1-punktowa 1221/2011/2021 1490,
00024107 Klapka do odprowadzania pary 1690,
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(]
B1221i Piec 12x GN 2/1 natryskowy 81990,- E
B1221b Piec 12x GN 2/1 bojlerowy 88990,- ©
B1221ig Piec gazowy 12x GN 2/1 natryskowy 99 990,-
>
=9
— ,
Wozek @ ©
S astro-
%’ Programy zprowadnicami 5 ie mniki 9
% Dotykowy panel strona 35 strona 36
sterowania , o
) Okapy Srodki 3
— czyszczace =
J— - =
—|12x GN 2/1 @Tmmv
—/ - 2 o
,-_‘T Active strona 32 strona 31 -
y . System IS4
AC ) Cleaning bankietowy =
& [a4
\, | Sonda 6-punktowa i prysznic -
6| wwyposazeniu standardowym strona 35
| S— o
o
D
=
Woézek z prowadnicami o
w standardzie
©
£
Wymiary Moc — Przytacze  Waga  Pojemnosc Wytwarzanie Cena netto o S
Indeks Model mm . Zasilanie - s -~ o e C & E E E %
00023828  B1221i = 1111x1006x 1343 37,1 400V - 210 12xGN2/1 natrysk 81990,- 30-300  400/3N % N
00024153 B1221b  1111x1006x 1343 37,1 400V - 220 12xGN2/1  bojler+natrysk  88990,- SSS BIO | KOMBI o
=
. 45 cieplna N —_— 5
00025355  B1221ig  1111X1006X1343 | o i gaz/230V G3/4 229 12xGN2/1 natrysk 99990,- 99-130°C  30-130°C  30-300 °C 2
’ 3
Indeks Opcjonalne wyposazenie neftin:LN %
00024101 Dwustopniowe otwieranie drzwi 2011/1221/2021 1249, —
00024102 Zwijany, wbudowany prysznic Blue 1111, —
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PIECE KONWEKCYJNO - PAROWE ORANGE ELEKTRYCZNE | GAZOWE RM PIECE KONWEKCYJNO - PAROWE

02011in Piec 20x GN 1/1 natryskowy z myciem 81490,-
02011 bn Piec20x GN 1/1 bojlerowy z myciem 90 290,-
02011 Piec 20x GN 1/1 natryskowy z myciem 83 790,-
02011b Piec20x GN 1/1 bojlerowy z myciem 89 590,-

02011ign Piec gazowy 20x GN 1/1 natryskowy z myciem 91 590,-
02011ig Piec gazowy 20x GN 1/1 natryskowy z myciem 94 390,-

( ) Wozek
99 icami Gastro-
—5 Programy zprowadnicami  5iamniki
— : =
S o =
Elektroniczny panel strona 35 strona 36
OO | sterowania . .
~— Okapy Srodki
—— czyszczace
—|[20x GN 1/1 @WW
| — -
strona 32 strona 31
°o% | Acti
[ ]
“i% | Active System
AC ) Cleaning bankietowy
— -
(o ) . . " e
\ Sonda 1-punktowa i prysznic S—
1| wwyposazeniu standardowym oprécz strona 35
| — ..
wersji n.
Woézek z prowadnicami
w standardzie
Wymiary Moc P Przytacze Waga Pojemnos¢ Pojemnos¢ Wytwarzanie  Cena netto
Indeks Model mm B Zasilanie o = & e e G SSS BlO KOM Bl
00026781  02011in  948x879x 1858 37,1 400V - 235 20xGN1/1 110 natrysk 81490, 99-130°C  30-130°C  30-300°C
00026782  02011bn  948x879x1858 371 400V - 245 20xGN1/1 110 bojler + natrysk ~ 90290,- o C & [m] & [=]
00026783 02011i 948 x 879 x 1858 37,1 400V - 235 20xGN1/1 110 natrysk 83790, 30300 400/3N E%
00026784 02011b  948x879x 1858 37,1 400V - 245 20xGN 1/1 110 bojler + natrysk ~ 89590,-
. 45 cieplna » 20x GN
00026785 0201lign  948X8TIXIESE | g gaz/230V G3/4 257 e 110 natrysk 91590,-
00026786 020111 948 x 879 x 1858 45 cieplna az/230V | G3/4” 257 20xGN 110 natrysk 94390,
g 1,3 elektryczna & 1/1+1 Y ’
a S— Cena
Indeks Opcjonalne wyposazenie netto PLN
00024101 Dwustopniowe otwieranie drzwi 2011/1221/2021 1249,
00024238  Zwijany, wbudowany prysznic Orange 1999,
00024104  Prysznic 1221/2011/2021 1490,-
00024106 Sonda 1-punktowa 1221/2011/2021 1490,
00024107 Klapka do odprowadzania par: 1690, .
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Indeks Model RET T LI Zasilanie Bzyiacze
mm kw gazu
00023829 B2011i 948 x 871 x 1858 37,1 400V
00024158 B2011b  948x871x 1858 37,1 400V
. 45 cieplna »
00023871 B201lig 948x871x1858 1,3 elektryczna gaz/230V G3/4
a S Cena
Indeks Opcjonalne wyposazenie netto PLN
00024101 Dwustopniowe otwieranie drzwi 2011/1221/2021 1249,-
00024102  Zwijany, wbudowany prysznic Blue 1111,
T16 [28.2]in
86 [3.41in 579 [22.8lin
418 [16.5]in
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B2011i
B2011b
B 2011ig
Waga Pojemnos¢
kg GN
235 20x GN 1/1
245 20x GN 1/1
257 20x GN 1/1 +1

19 [&4.7]in

1453 158.8lin
1512 [59.5]in

Piec 20x GN 1/1 natryskowy 88990,-
Piec 20x GN 1/1 bojlerowy 95 990,-
Piec gazowy 20x GN 1/1 natryskowy 99 990,-
Wozek
! . Gastro-
_1(2)30 Programy zprowadnicami ojaesmrr?iki
- = g
— =
@j Dotykowy panel strona 35 sireng 36
sterowania ,
— Okapy Srodki
— czyszczace
—|[20x GN 1/1 @Tfm’
| S— — -
—— strona 32 strona 31
#°*% | Active Svstem
AC | Cleaning ban\{detowy
\ Sonda 6-punktowa i prysznic
6| W wyposazeniu standardowym strona 35
| S——

Wozek z prowadnicami
w standardzie

Pojemnos¢  Wytwarzanie Cena netto
kg pary PLN
110 natrysk 88990,-
110 bojler + natrysk 95990,-
110 natrysk 99 990,-
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PIECE KONWEKCYJNO - PAROWE ORANGE ELEKTRYCZNE

Woézek z prowadnicami

02021in
02021 bn
02021i
02021b
02021ign
02021ig

w standardzie
T Model Wymiary Moc Waga i Przytacze Pojemnosc
mm kw kg gazu GN
00026787 02021in 1156 x 1009 x 1815 59,4 330 400V - 20x GN 2/1
00026788 02021 bn 1156 x 1009 x 1815 59,4 336 400V 20x GN 2/1
00026789 02021i 1156 x 1009 x 1815 59,4 330 400V 20x GN 2/1
00026790 02021b 1156 x 1009 x 1815 59,4 336 400V - 20x GN 2/1
00027410 02021ign 1156 x 1009 x 1815 78 378 gaz/230V G3/4” 20x GN 2/1
00027409 02021ig 1156 x 1009 x 1815 78 378 gaz/230V G3/4” 20x GN 2/1
Indeks Opcjonalne wyposazenie Cspa
2 e netto PLN
00024101 Dwustopniowe otwieranie drzwi 2011/1221/2021 1249,
00024238  Zwijany, wbudowany prysznic Orange 1999,-
00024104 Prysznic 1221/2011/2021 1490,-
00024106 Sonda 1-punktowa 1221/2011/2021 1490,
00024107 Klapka do odprowadzania pary 1690,
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RM PIECE KONWEKCYJNO - PAROWE

Piec 20x GN 2/1 natryskowy z myciem 110 590,-
Piec 20x GN 2/1 bojlerowy z myciem 121 990,-
Piec 20x GN 2/1 natryskowy z myciem 113 490,-
Piec 20x GN 2/1 bojlerowy z myciem 119 990,-

Piec gaz. 20x GN 2/1 natryskowy z myciem 131 900,-
Piec gaz. 20x GN 2/1 natryskowy z myciem 133 900,-

Pojemnosé

Wozek
O Gastro-
Programy zprowadnicami  p5iemniki
: s
Elektroniczny panel strona 35 strona 36
sterowania Okapy <rodki
czyszczace
20x GN 2/1 @fm’
strona 32 strona 31
Active System
Cleaning bankietowy
=
Sonda 1-punktowa i prysznic
strona 35

w wyposazeniu standardowym
oprdcz wersji n.

Wytwarzanie

Cena netto PLN ©
kg pary ¥
180 natrysk 110590,- .
180 bojler + natrysk 121990,- 30-300 400/3N E =
180 natrysk 113490,-
180 bojler + natrysk 119 990,- SSS BlO KOM Bl
180 natrysk 131900,- —
180 natrysk 133900, 99-130°C  30-130°C ~ 30-300°C
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PIECE KONWEKCYJNO - PAROWE BLUE ELEKTRYCZNE

RM PIECE KONWEKCYJNO - PAROWE

(]
B 2021i Piec 20x GN 2/1 natryskowy 122 490,- E
B2021b Piec 20x GN 2/1 bojlerowy 132 990,- ©
B 2021 ig Piec gaz. 20x GN 2/1 natryskowy 140 900,-
o
x~
ot
( ) Wadzek @ 9]
S astro- D)
lggo Programy zprowadnicami  ojempiki S
| S— o]
L]
N'.a-i
@ Dotykowy panel strona 35 strona 36 =
. 5 2
(L ) sterowania Okapy Srodki =
PR czyszczace o
=—|20x GN 2/1 fiimy .
— -
strona 32 strona 31 o
(Y] - '9
«“*% | Active b S\{(stem =
i ankietow! o
AC ) Cleaning e Yy
o o
\ Sonda 6-punktowa i prysznic trona 35
. strona
6| W wyposazeniu standardowym I
) S
=
[a' 4
Wézek z prowadnicami —
w standardzie g
Wymi M - Przyt W Poj ¢ Poj §¢ Wyt i ©
Indeks Model ynT:ry k\‘l,\lc Z|asilanie rzgyaza:ze :gga ojeg?\‘nosc qe:;nosc Y v;::;ame Cena netto PLN © C & E H E i
00023883  B2021i  1156x1009x1815 59,4 400V - 330 20xGN2/1 180 natrysk 122 490,- 'F% £
00024164  B2021b  1156x1009x1815 59,4 400V - 336 20xGN2/1 180 bojler + natrysk 132990,- 30300 400N [Hr N
00027408 B2021ig 1156 x 1009 x 1815 78 gaz/230V G3/4” 378 20x GN 2/1 180 natrysk 140900,- °
ST B0 (komBll g
— k3]
99-130°C  30-130°C ~ 30-300°C =
o
. N Cena L2
Indeks Opcjonalne wyposazenie netto PLN 6
00024101 Dwustopniowe otwieranie drzwi 2011/1221/2021 1249, I—
00024102  Zwijany, wbudowany prysznic Blue 1111, —
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RM PIECE KONWEKCYJNO - PAROWE | PIECE PIEKARNICZE

Rl
£
—

=

o

Piece piekarnicze multifunkcyjne Deli Master

Zmywalnia RM 900 RM 700 RM 600

Rado$¢ z wykonywanej pracy, wspaniaty smak i aromat, usmiech zadowolo- wody.
nego klienta, niezastapiona przewaga konkurencyjna, zwiekszona sprzedaz,
oszczednosc kosztow oraz doskonate wsparcie techniczne. To DeliMaster. . DeliMenu - pieczenie i gotowanie przez jedno dotkniecie

Pizza Szokéwki | Chtodnictwo

. DeliTouch - dotykowy panel sterowania - przejrzysty, atrakcyjny i bardzo

Delikatne, chrupiace, stodkie i aromatyczne wyroby cukiernicze. Szeroka gama szybki
aromatycznych i soczystych mies. Ztoto-brazowe wyroby piekarnicze. . Piktogramy, Touch&Bake - rozpoczecie gotowania i pieczenia juz po @
Atakze fantastyczne narzedzie do bagietek, tostow, burgerdw, wspaniatych dwdch nacisnieciach S
warzyw na goraco i wielu innych przysmakow. . Idea sterowania Retigo — obstuga z maksymalng wygoda E
Duzy kolorowy wyswietlacz - prostota w pracy a
Przygotowanie tego wszystkiego jest mozliwe dzieki wielofunkcyjnemu urza- . DeliAgent — instrukcja obstugi zawsze pod reka -
dzeniu opracowanemu przez profesjonalistow z wieloletnim doswiadczeniem, . DeliChef - doradca prowadzacy do uzyskania najwyzszej jakosci 2
©
pracujacych nad piecami konwekcyjno-parowymi i najwyzszej jakosci piecami produktéw g
do uzytku komercyjnego. &
=
Poniewaz istnieje szeroka gama dziatalnosci, ktére moga skorzystac z zalet g
pieca DeliMaster, jest on dostepny w dwoch rozmiarach i w réznych kombina- 3
cjach. DeliMaster moze zostac rowniez doposazony o garownik Deli Proofer. 5
m
Modele Deli Master w rozmiarze 5 i 8 sa kompatybilne z okapem kondensacyj- —
nym Vision Vent, ktory jest na tyle mocny, ze utrzymuje komfortowe warunki -
otoczenia, dzieki czemu zewnetrzny przewod kominowy nie jest potrzebny. -gg
Uzupetnieniem sprzetu jest szeroki wybdr akcesoriéw - wiele rodzajéw pojem- o
nikow gastronomicznych, stojakow, Srodkdw czyszczacych oraz urzadzen do
©
‘c
[
‘c
%)
©
=
=




PIECE PIEKARNICZE RM PIECE KONWEKCYJNO - PAROWE

Piece piekarnicze multifunkcyjne Deli Master

PIECZENIE { GOTOWANIE
Gorace powietrze 30 - 300 °C
Funkcja kombi - gorace powietrze/para 30 - 300 °C
Funkcja gotowania w parze 30 - 130 °C
Bio-gotowanie 30 - 98 °C
Pieczenie nocne - oszczednosc¢ czasu i energii

« Timer pétek - mozliwos¢ ustawienia dowolnego czasu obrébki na kazdej
potce

= AHC (Active Humidity Control) - automatyczna regulacja wilgotnosci

+ Zaawansowany system wytwarzania pary - doskonate wyniki gotowania na
parze dzieki dwustopniowemu podgrzewaniu wody w wymienniku ciepta
Poprzeczne utozenie prowadnic - bezpieczna itatwiejsza praca z pojemni-
kami GN
Delta T pieczenie/gotowanie - idealne dostosowanie parametréw pieczenia
duzych mies
Pieczenie niskotemperaturowe - minimalna utrata wagi, lepsza soczysto$¢ i
smak
Cook & Hold - piec automatycznie przechodzi w tryb podtrzymania po
zakonczeniu obrobki termicznej
Golden Touch - funkcja zapiekania z efektem perfekcyjnej ztotobrazoweyj i
chrupkiej skorki

+ Automatyczny przedgrzew / chtodzenie komory z mozliwoscia ustawiania
wymaganych temperatur
Sous-vide, suszenie, pasteryzacja, konfitowanie

« Wedzenie - specjalne programy dla nowoczesnej gastronomii

STEROWANIE DELI TOUCH

= 8“ekran - prosta i intuicyjna obstuga, doskonaty podglad wykonywanych
dziatan
MyVision - maksymalne dostosowanie menu, wszystko co potrzebujesz na
ekranie gtownym
Panel dotykowy - dziata idealnie w kazdych warunkach i ma bardzo szybka
reakcje
Easy Baking - DeliMaster podpowiada odpowiednig technologie zgodnie z
wymaganymi wynikami
1000 programoéw po 20 krokéw
Piktogramy — mozliwos¢ przypisania piktogramu do kazdego programu
Funkce Learn — mozliwos¢ zapisania programu ze wszystkimi zmianami
dokonanymi podczas gotowania
Ostatnie 10 - podglad ostatnich 10 proceséw gotowania
Multitasking - wyjatkowa okazja do pracy z wyswietlaczem podczas
gotowania

« Automatyczny start — mozliwos¢ ustawienia momentu startu urzadzenia

Ecologic - mozliwo$¢ podgladu zuzycia energii elektrycznej

WYPOSAZENIE

= Active Cleaning - automatyczne mycie z minimalnym zuzyciem wody

Potréjna szyba w drzwiach - minimalne straty ciepta, niskie zuzycie energii,
jeszcze lepsze chtodzenie drzwi

Dwukierunkowe obroty wentylatora - idealnie rownomierny efekt pieczenia

« Automatyczna klapka - system usuwania wilgoci, dla uzyskania lepszej

chrupkosci i idealnego koloru

= 7 predkosci wentylatora - doktadne kontrolowanie cyrkulacji powietrza

Fan Stop - natychmiastowe zatrzymanie wentylatora przy otwarciu drzwi,

minimalizuje utrate ciepta i zwieksza bezpieczenstwo

« Taktowanie wentylatora - 3 kroki dla jeszcze wiekszej rownomiernosci

« Stal nierdzewna AISI 304/316 - najwyzszej jakosci wykonanie z powtoka o

podwyzszonej trwatosci

Prysznic reczny - zewnetrzne zrédto wody

= WSS - specjalny system odptywu i wbudowany wymiennik ciepta zapewniaja

bardzo niskie zuzycie wody

+ 6-punktowa sonda temperatury

£ACZNOSC

Port USB - tatwe rejestrowanie lub wczytywanie danych
Interfejs LAN - zdalny dostep i zarzadzanie danymi poprzez przegladarke

internetowa

« VisionCombi software — umozliwia tworzenie i zmiany programéw w PC oraz

przegladanie danych HACCP

« System HACCP - tatwa i btyskawiczna analiza punktow krytycznych

Petna dokumentacja zdarzen operacyjnych

SERWIS

+ System diagnostyki serwisowej - automatyczna informacja o btedach

OPCJONALNE WYPOSAZENIE

Lewostronnie otwierane drzwi
Bezpieczne dwustopniowe otwieranie drzwi

Podstawy, garownik, okap, blachy piekarniczo - cukiernicze




RM PIECE KONWEKCYJNO - PAROWE | PIECE PIEKARNICZE

DM 5 Piec piekarniczy 5-potkowy 400/600 mm 41 990,-
DM 8 Piec piekarniczy 8-potkowy 400/600 mm 54 990,-

= DELI MENU
= ACTIVE CLEANING - automatyczne mycie
DELI TOUCH - dotykowy, kolorowy panel sterujacy
DELI AGENT - wirtualny pomocnik
= 6 - punktowa sonda termiczna
ksigzka kucharska 1000 programow po 20 krokéw
7 predkosci wentylatora
= Active Humidity - automatyczna klapka do odprowadzania nadmiaru wilgoci

Indeks

00023890
00023889

Model

DM 5
DM 8

1?2 |= @ & o

standardowy rozstaw prowadnic 85 mm
ACM - system automatycznego zarzadzania pojemnoscig

= ECO logic - zestaw funkcji zmniejszajacych zuzycie energii elektrycznej
WSS - system kontrolujacy i zapobiegajacy niepotrzebnemu zuzyciu wody

Podstawy pod piece = facze USB

strona 37

Wymiary
mm
933 x821x 786
933 x 821 x 1046

= f3cze LAN - mozliwos¢ przytaczenia do sieci
(komunikacja przez przegladarke internetowg)

OPCJE

= lewostronne otwieranie drzwi
dwustopniowe otwieranie drzwi
dodatkowa sonda termiczna

Zasilanie el. Moc Waga 5 5 Cena netto )
V/Hz KW kg (REJEeES PLN & [=] E
400V/3N/50Hz 10,9 116 5x400/600 mm 41990,- - 'ﬁ_\._
400V/3N/50Hz 18,6 138  8x400/600 mm 54990,- 400/3N E H 13

O firmie

Piece k-p

Zmywalnia RM 900 RM 700 RM 600

Pizza Szokéwki | Chtodnictwo

Regaty Bary, bemary | Salamandry = Dynamiczne

Wyjasnienia




PODSTAWY | AKCESORIA RM PIECE KONWEKCYJNO - PAROWE

Deli Proofer 16-M Garownik 16-p6tkowy 13 990,-

urzadzenie mozna pietrowac z piecami konwekcyjno-parowymi RM Retigo Vision

61111011 oraz Deli Master
= garownik DeliProofer 16-M moze funkcjonowac jako samodzielne urzgdzenie
= sterowanie przez wtasny panel

konserwacja jest tatwa, a koszty eksploatacji minimalne

pojemnos¢ wynosi 16 blach 600 x 400 (blachy cukiernicze)

przytagcze wody G 3/4"

podtaczenie do sieci elektrycznej wytgcznie do 230 V

automatyczne utrzymywanie wilgoci i temperatury

ustawienia dtugosci czasu, temperatury wyrastania i wilgotnosci we wnetrzu
\U i— —— o = innowacyjna technologia cyrkulacji powietrza
: = wyjmowany pojemnik na wode powstatg w wyniku kondensacji

urzadzenie na koétkach

Wymiary Moc Waga Pojemnosc Zakres temp. -
Indeks Model mm W ke GN oc & E E
1
30/N  [E]HH

00025357 Deli Proofer 16-M 980 x 825 x 905 12 90 16x400/600 mm 25-85

KN 623 Konsola do pieca 623 599,-

konsola do montazu pieca na Scianie

Indeks Model E ;,im

00003575 KN 623 [w] B
ST 623 Podstawa - 8 prowadnic GN 2/3 1399,-
ST 1116 Podstawa - 16 prowadnic GN 1/1 1699,-
ST 1120 Podstawa - 20 prowadnic GN 1/1 1799,-

= podstawa nierdzewna
odlegtos¢ miedzy prowadnicami 65 mm

|
N

Wymiary Cena netto

Indeks Model

i ¥ oPA0)
00003573 ST 623 675x470x 730 623 1399,- %’
00003569 ST1116 830x585x 700 611/1011 1699,- E EE

00003570 ST 1120  830x585x 850 611 1799,

Zastosowanie




2
. . IS
Srodki czyszczace =
=
Cena ©

Indeks Nazwa netto PLN

00024130 Retigo Active Cleaner od 2017 / 5 kg / 50 saszetek - do RM Retigo Vision 249,-

00025025 Retigo Active Descaler od 2017/ 2,5 kg / 25 saszetek - do RM Retigo Vision 249,

00004694 Retigo Active Cleaner 2012-2017 / 4 kg / 40 saszetek - do RM Retigo Vision 239,-

00009441 Retigo Active Descaler 2012-2017 / 2,5 kg / 25 saszetek - do RM Retigo Vision 159,-

00004691 Ptyn do ptukania automatycznego Retigo / 10 kg 315,-

00004692  Ptyn do mycia automatycznego Retigo / 12 kg 375,-

00004693 Ptyn do mycia recznego / 6 kg 189,-

00004690 Ptyn do odkamieniania bojlera - Diapur /0,5 | 85,

00004688 Ptyn do odkamieniania komory - Puron K/ 1,3 kg 41,- g
©
=
[24

Uzdatniacze wody Produkt z katalogu
= zmiekczanie wody w zmywarkach, piecach konwekcyjno-parowych, ekspresach do kawy, kostkarkach do lodu RE o 8
= skuteczna ochrona przed osadami kamienia ;
= znaczne zredukowanie $rodka myjacego Dziat: Uzdatnianie wody @
- mniejsze zuzycie energii warunki handlowe
) o ) REDFOX
Petna oferta urzadzen do uzdatniania wody dostepna jest w katalogu REDFOX 2020/2021
=
Ilos¢ uzdatnionej wody w zaleznosci od twardosci [l/h] Cena g
Indeks  Oznaczenie Rodzaj netto PLN E
10° 15° 20° 30° 40°

00024065 J-8M potautomatyczny 1500 1000 750 500 375 799,-

00025809 R-8B automatyczny 1500 1000 750 500 375 999,- ©

00010627 R-10 automatyczny 2400 1600 1200 800 600 1259,- c

00010629 R-12 HW automatyczny do cieptej wody 2700 1800 1350 900 675 2949,- T;G
£

=] ¥[u] S
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Manual Mode
©
Easy Cooking ,’:“
&

Last Ten

Bary, bemary | Salamandry = Dynamiczne

Regaty

Wyjasnienia




OKAPY WENTYLACYJNE RM PIECE KONWEKCYJNO - PAROWE

OR - VENT 623/2 Okap kondensacyjny do pieca Retigo 623 8 990,-

= kompatybilnosc z piecem konwekcyjno-parowym Vision 623

= tatwy montaz i demontaz

= prosta obstuga — wentylator wylotowy uruchamia sie automatycznie po otwarciu
drzwi pieca konwekcyjno-parowego

= tatwa konserwacja

= wysoka wydajnos¢ eliminujgca nieprzyjemne zapachy kuchenne

= napiecie 230 V zapewniajgce bardzo niskie zuzycie pradu

= nie wymaga podtgczenia do systemu wentylacji

IS Model Wy::ry r::vc w:gga Pozior;Bhalasu Maks. przes:y/\: powietrza & !Eam
00024121 OR-VENT 623/2 688 x633x251 0,165 40 46-50 760 230/1N E Y ]
OR-VENT 611 Okap kondensacyjny do pieca 11 990,-
Retigo 611/1011
OR - VENT 2011 Okap kondensacyjny do pieca 11 990,-
Retigo 2011

= kompatybilnosc¢ z piecami konwekcyjno-parowymi Vision 611 1011
oraz Deli Master

= fatwy montaz i demontaz

= prosta obstuga — wentylator wylotowy uruchamia sie automatycznie po otwarciu
drzwi pieca konwekcyjno-parowego

= fatwa konserwacja

= wysoka wydajnos¢ eliminujgca nieprzyjemne zapachy kuchenne

= napiecie 230 V zapewniajgce bardzo niskie zuzycie pradu

= nie wymaga podtaczenia do systemu wentylacji

00024122 OR-VENT 611 930 x 1129 x 412 0,4 60 63-68 1000 11990,
00024123 OR-VENT 2011 952 x 1137 x 412 0,4 60 63-68 1000 11990,-

Wymiary Moc Waga  Poziomhatasu  Maks. przeptyw powietrza  Cena netto
Indeks Model m = 5 I me/h PLN & !‘E E
230/ [m] S

OKAP R Okap uniwersalny 2999,-

= przeznaczony do usuwania
oparow kuchennych z pieca
konwekcyjno-parowego
na zewnatrz
= wykonany ze stali nierdzewnej,
kwasoodpornej AlSI 304
= wyposazony w tapacze ttuszczu i oswietlenie
- $rednica krécca wyjsciowego @ 200 mm

Wymiary Moc s
Indeks Model — KW & E @
00003595 ~OKAPR  1000x1100x525 0,17 230N [m] gy




RM PIECE KONWEKCYINO - PAROWE | ZESTAWY PIECOW RETIGO VISION

Zestawy piecow RETIGO VISION

Rl
£
—

=

o

= zestawy umozliwiajg pofaczenie piecow

. . Wysokosc
elektryczrjych i gazowych S:;::x;:, zestawu do
. Ce”a_",b‘?Jr_‘”“Je dOp’fa.tQ ?a ‘kompomenty . Indeks Model Nazwa Ilustracja zestawu najwlﬁs.zej tcten:LN
umozliwiajgce ustawienie jednego urzadzenia na (z podstawa) ( p::st; 2 DELLO
. . . z W
drugim (podstawa, dodatkowy kominek, nierdzewna mm .
ostona miedzy urzadzeniami)
= mozliwa konfiguracja dla piecéw z prawymi lub — o
lewymi drzwiami ) =4
Zestaw do potaczenia ©
00024108 Z-6/6P piecow 611/611 1718 1593 2090,- =
| &
_ A
Zestaw do potaczenia 8
00024109 Z-6/6L piecow 611/611 - lewe ‘J 1718 1593 2090,- ~
drzwi | I =
4
A
00024110 z-6/10P Zestaw do potaczenia 1978 1853 2090, 3
piecéw 611/1011 ’ <2
=
o
A
Zestaw do potaczenia -g
00024111 Z-6/10L piecow 611/1011 - lewe ‘J 1978 1853 2090,- =
drzwi =
>
£
N
P
J g
Zestaw do potaczenia
00024112 Z-623/623P o eonien 1698 1521 1490,- 5
| g
o
o
2
<
_a— ()
Zestaw do potaczenia |I
00024114 Z-6G/6G P piecoéw gazowych 1718 1593 2290,- =
611/611 |I =2
k)
e
]
N
n
A

Zestaw do potaczenia
00024115 Z-6G/6G L piecow gazowych
611/611 - lewe drzwi

1718 1593 2290,-

A\
Pizza

g
Zestaw do potaczenia
00024116 Z-6G/10G P piecow gazowych 1978 1853 2290,-
611/1011 |I
A
Zestaw do potaczenia | I
00024117 Z-6G/10G L piecoéw gazowych . 1978 1853 2290,-

611/1011 - lewe drzwi

Bary, bemary Salamandry @ Dynamiczne

Regaty

Wyjasnienia




WOZKI DO PIECOW RETIGO RM PIECE KONWEKCYJNO - PAROWE

Wozki do piecow

Cena
Indeks Model Nazwa netto PLN
00003497 KO 1011 Kosz ruchomy na GN do pieca Retigo 1011 2750,-
00003498 VO 1011 Wozek do kosza KO 1011 3160,-
00003578 PK 1011 Prowadnica kosza* KO 1011 289,-
00024095 VO 1221R Woézek z 12 prowadnicami do pieca Retigo 1221 5990,-
00024096 VO 921 Woézek z 9 prowadnicami do pieca Retigo 1221 6590,-
00024093 VO 2011R Wozek z 20 prowadnicami do pieca Retigo 2011 4990,-
VO 1221 VO 2011
. . . . . VO 2021
00024094 VO 1511 Wozek z 15 prowadnicami do pieca Retigo 2011 5590,-
* Prowadnica kosza jest niezbednym elementem
do stosowania z koszem KO 1011, umieszczanym
1 w komorze pieca. Jesli jednak posiadasz juz jedna
00024097 VO 2021R Wozek z 20 prowadnicami do pieca Retigo 2021 7890,- PK 1011 prowadnice, nie ma koniecznoci zakupu kolejnej
do tego samego pieca. E E
00024098 VO 1521 Wozek z 15 prowadnicami do pieca Retigo 2021 8890,-

O




RM PIECE KONWEKCYJNO - PAROWE EM BANKIETOWY RETIGO

System bankietowy RETIGO

= systemy bankietowe sg do dyspozycji tylko w modelach 1011,
1221, 2011, 2021

= system bankietowy sktada sie z kosza bankietowego (1011)
albo z wozkéw bankietowych (1221, 2011, 2021) i pokrowca
termoizolacyjnego do utrzymywania temperatury produktow
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[24
System bankietowy do pieca 1011
o
s o
Odlegtos¢ miedzy =~
Indeks Model Nazwa potkami ¢t:1l:1rza ne::tin:LN -t s
mm I 1 3 o
00003499 KO 1011B-29 Kosz bankietowy dla pieca 1011 - 29 talerzy 65 280 4200,-
o
o
00006475 KO 1011B-24 Kosz bankietowy dla pieca 1011 - 24 talerze 80 280 3890,- g ;
[a 4
00003498 VO 1011 Wozek do kosza KO 1011 - 3160,-
©
.g
00003578 PK 1011 Prowadnica kosza* KO 1011 B 289,- * Prowadnica kosza jest niezbednym elementem o
do stosowania z koszem KO 1011, umieszczanym LH i
w komorze pieca. Jesli jednak posiadasz juz jedna E o E e
- . X 0 P = ~
00003500  TO 1011B Pokrowiec termoizolacyjny na kosz KO 1011 - 2600,- zft"gzg';::e"g's ;'i':c?"'ecznc’sc' lupuleldiy E Iﬁ
: H
o
=
k3]
System bankietowy do pieca 2011 k=
]
RdleelosCiedzy @ talerza Cena %
Indeks Model Nazwa potkami
— mm netto PLN
z
00003513 VO 2011B-59 Wozek bankietowy dla pieca 2011 - 59 talerzy 65 280 7100,- =
Ne)
X
o
&
00007097 VO 2011B-48 Wozek bankietowy dla pieca 2011 - 48 talerzy 80 280 6690,-
00006887  TO2011B Pokrowiec termoizolacyjny na wozek VO 2011 4990,- ©
N
N
o
System bankietowy do pieca 1221
2z [
Indeks Model Nazwa Odle'g)l‘;icaz;edzy Bitaleza Cend E
(8]
— mm netto PLN é
©
00003506 VO 1221B-70 Wozek bankietowy dla pieca 1221 - 70 talerzy 65 280 7 550,- §,
o
) >
00007759 VO 1221B-60 Wozek bankietowy dla pieca 1221 - 60 talerzy 80 280 6949,- S
c
©
IS
00003507  TO1221B Pokrowiec termoizolacyjny na wozek VO 1221 4650,- '_‘g
(%]
P
. . S
System bankietowy do pieca 2021 g
(%
Odlegtosc miedz: Q
Indeks Model Nazwa |g)6|kamiq Y otalerza Cend =
-
— mm netto PLN ©
o
00010034 VO 2021B-118 Wozek bankietowy dla pieca 2021 - 118 talerzy 65 280 9649,-
Pl
&
00010035 VO 2021B-96 Wozek bankietowy dla pieca 2021 - 96 talerzy 80 280 9190,- &
00010039 TO2021B Pokrowiec termoizolacyjny na wozek VO 2021 6 449,-

Wyjasnienia




POJEMNIKI GASTRONOMICZNE RM PIECE KONWEKCYJNO - PAROWE

Pojemniki gastronomiczne Produkt z katalogu

= mozliwos¢ stosowania w temperaturach od -40 °C do 300 °C REDF°x®

= idealny do uzywania w piecach konwekcyjno-parowych
= wykonany ze stali nierdzewnej o gr. 0,8 mm (GN 2/1 - 1,2 mm) -
« wzmocnione krawedzie Warug‘gé‘;&flowe

Dziat: Dystrybucja

Petna oferta pojemnikow gastronomicznych dostepna jest
w katalogu REDFOX 2020/2021

Indeks Model Wy miay Nazwa cena
mm netto

00001657 GN -2/1-20 650 x 530 x 20 Pojemnik gastronomiczny GN 2/1 115,
00001658 GN -2/1-40 650 x 530 X 40 Pojemnik gastronomiczny GN 2/1 126,-
00001659 GN -2/1-65 650 x 530 x 65 Pojemnik gastronomiczny GN 2/1 138,-
00001660 GN -2/1-100 650 x 530 x 100 Pojemnik gastronomiczny GN 2/1 176,-
00001663 GN-1/1-20 530x325x20 Pojemnik gastronomiczny GN 1/1 55,-
00001664 GN - 1/1-40 530 x325x40 Pojemnik gastronomiczny GN 1/1 65,-
00001665 GN-1/1-65 530x325x65 Pojemnik gastronomiczny GN 1/1 73,-
00001666 GN-1/1-100 530x325x 100 Pojemnik gastronomiczny GN 1/1 88,-
00001669 GN -2/3-20 352x325x20 Pojemnik gastronomiczny GN 2/3 35,-
00001670 GN -2/3-40 352x325x40 Pojemnik gastronomiczny GN 2/3 50,-
00001671 GN -2/3-65 352x325x65 Pojemnik gastronomiczny GN 2/3 54,-
00001672 GN -2/3-100 352x325x100 Pojemnik gastronomiczny GN 2/3 67,-
00001751 GND-2/1-20 650 x 530 x 20 Pojemnik gastronomiczny GN 2/1 perforowany 126,-
00001752 GND -2/1-40 650 x 530 x 40 Pojemnik gastronomiczny GN 2/1 perforowany 139,
00001753 GND -2/1-65 650 x 530 X 65 Pojemnik gastronomiczny GN 2/1 perforowany 164,-
00001754 GND-2/1-100  650x530x 100 Pojemnik gastronomiczny GN 2/1 perforowany 264,-
00001757 GND - 1/1-20 530x325x20 Pojemnik gastronomiczny GN 1/1 perforowany 65,-
00001758 GND - 1/1-40 530x325x40 Pojemnik gastronomiczny GN 1/1 perforowany 71,-
00001759 GND - 1/1-65 530x325x65 Pojemnik gastronomiczny GN 1/1 perforowany 80,-
00001760 GND-1/1-100  530x325x 100 Pojemnik gastronomiczny GN 1/1 perforowany 124,
00001763 GND -2/3-20 352x325x20 Pojemnik gastronomiczny GN 2/3 perforowany 46,-
00001764 GND -2/3-40 352x325x40 Pojemnik gastronomiczny GN 2/3 perforowany 57,-
00001765 GND -2/3-65 352x325x65 Pojemnik gastronomiczny GN 2/3 perforowany 61,
00001766 GND-2/3-100  352x325x100 Pojemnik gastronomiczny GN 2/3 perforowany 90,-
00005997 AL1/1 530x325x20 Blacha aluminiowa perforowana 159,- ) B acaaa
00001796 GNS-1/1-20 530x325x20 Pojemnik gastronomiczny GN 1/1 emaliowany 62,- = = === =YW
00001797 GNS-1/1-40 530x325x40 Pojemnik gastronomiczny GN 1/1 emaliowany 62,- : = —
00001798 GNS-1/1-65 530x325x65 Pojemnik gastronomiczny GN 1/1 emaliowany 65,- /
00007845 GNSR-1/1-20 530x325x20 Pojemnik gastronomiczny emaliowany cukierniczy 199,- R R-1/1
00007846 GNSR-1/1-40 530325 x40 Pojemnik gastronomiczny emaliowany cukierniczy 209,-
00007847 GNSR-1/1-65 530x325x65 Pojemnik gastronomiczny emaliowany cukierniczy 219,- _,_.a——""""/
00005994  GNSR-1/1-100  530x325x100  Pojemnik gastronomiczny emaliowany cukierniczy 415, e ~
00005995 GNSR-2/1-40 650 x 530 x 40 Pojemnik gastronomiczny emaliowany cukierniczy 299,- i - GN-1/1TR
00005996 GNSR-2/1-65 650 x 530 x 65 Pojemnik gastronomiczny emaliowany cukierniczy 329,- X /
00024237 SPL4/6-20 400 x 600 x 20 Blacha cukiernicza SPL 4/6 emaliowana 249,- 5 K-1/1
00024236 SPL4/6-40 400 x 600 x 40 Blacha cukiernicza SPL 4/6 emaliowana 279,
00001799 GN-1/1TJ 530x325x20 Pojemnik gastronomiczny GN 1/1 teflon do jajek 169,-
00001800 GN-1/1TP 530x325x20 Pojemnik gastronomiczny GN 1/1 teflon ptaski 169,- 5
00001801 ~ GN-1/1TR  530x325x20 Pojemnik gas‘?;';&':"::;y GN1/1 teflon 169,- Ny N RN :
00005992 RGR2/3 352x325 Retigo Grill RGR 419, \ N GN-1/1TP
00005991 RGR1/1 530x325 Retigo Grill RGR 579,
00001815 R-2/3 530x325x5 Ruszt ptaski 67,- KNP - 1/1-5
00001814 R-1/1 530x325x5 Ruszt ptaski 69,-
00001816 R-2/1 650x530x5 Ruszt ptaski 119,-
00001820 GRK-2/3 352x325x130 Ruszt do kurczakéow 117,-
00001819 GRK-1/1 530x325x 130 Ruszt do kurczakéw 119,-
00001817 K-1/1 530x325x50 Kosz na frytki GN 1/1 239, RE2R=6
00006254 KNP -2/3-3 352x325x60 Blacha na knedle 319,- %
00005857 KNP-1/1-3 530x325x60 Blacha na knedle 389,
00005858 KNP -1/1-5 530x325x60 Blacha na knedle 449,- /
00024124 REG 1/1 530x325 Vision Express Grill GN 1/1 599,- GRK-2/3
00024125 REG2/3 354x325 Vision Express Grill GN 2/3 499,-
00024128 RGD 1/1 530x325 Vision Grill Diagonal GN 1/1 599,- & RS1/1-11
00024129 RGD2/3 354x325 Vision Grill Diagonal GN 2/3 469,- /
00026791 RS2/3-6 352x325x10 Vision Snack GN 2/3-6 399,-
00026792 RS1/1-11 530x325x10 Vision Snack GN 1/1 - 11 459,- -
00026793 RS1/1-8 530x325x10 Vision Snack GN 1/1-8 399,-
00009737 GNA2x1/2 Adapter na2szt. GN 1/2 295, GNA 2x1/2
00010106 GNA3x1/3 Adapter na3szt. GN 1/3 295, RS1/1-8
00024271 GNA 1x1/1 Adapter do pieca piekarniczego na 1 szt. GN 1/1 349,-

(=] [ml
i




RM PIECE KONWEKCYJNO - PAROWE | PISTOLET DO OLEJU

GUN 25 Pistolet do oleju Retigo 1999,-

= specjalny spryskiwacz do mechanicznego natryskiwania oleju
np. na pojemniki GN

= zdecydowanie przyspiesza i utatwia prace

= predkos¢ rozpylania (wody): 280 g/min

= maksymalne cisnienie: 160 bar

= gtowica spryskujgca wykonana ze stali nierdzewnej

= dtugosc przewodu elektrycznego: 2,5 m

O firmie

Piece k-p

ilanie el. . - =
s Model Zasn\;:lzee w:gga Mvc\';c Polenn:lnosc Es E
00007599  GUN25 230V/50Hz 1,4 60 700 E fl-

| oo —
Vs Wedzarka Vision Smoker 4 499,-

= kompatybilna z wszystkimi modelami piecéw Retigo

= nadaje potrawie wedzony aromat

= prosta, intuicyjna obstuga

= mozliwos¢ jednoczesnego wedzenia i pieczenia w temperaturze 20 - 200 °C

= mozliwos¢ wedzenia zimnym dymem do 3 godzin bez koniecznosci wymiany wkfadu
= elektroniczny sterownik dotykowy

= petne zadymienie po 2 minutach

= 3 stopnie intensywnosci wedzenia

Zmywalnia RM 900 RM 700 RM 600

o
=
2
2
c
o
L
Wymiary Zasilanie el. Moc Waga  Zakres temp. a4 K=
Indeks Model mm V/hz W ke oc E:FE ©
00022408 VS 172,5x 354 x 65 230V /50 Hz 0,3 2 20-200 E <
=
Ne)
X
o
N
(%]
. OPCJONALNE WYPOSAZENIE PIECOW RETIGO VISION .
©
N
N
o
Cena
Indeks Nazwa Blue Orange 623 611 1011 1221 2011 2021
netto PLN
00024092 Redukcja odptywu do instalacji modelu 623 na stole . . . 199,-
00024099 Lewe drzwi . . . . 2490,
00024100 Dwustopniowe otwieranie drzwi 623/611/1011 . . . . . 220,-
00024101 Dwustopniowe otwieranie drzwi 2011/1221/2021 . . . . . 1249,
00024102 Zwijany prysznic reczny Blue . . . . . . 1111,
00024238 Zwijany prysznic reczny Orange . . . . . . 1999,
00024103 Prysznic 611/1011 . . . . 1490,
00024104 Prysznic 1221/2011/2021 . . . . 1490, E ) E
00024105 Sonda 1-punktowa 611/1011 . . . . 1490,
00024106 Sonda 1-punktowa 1221/2011/2021 . . . . 1490, -
00024107 Klapka do odprowadzania pary . . . . . . . 1690, E H

Regaty Bary, bemary | Salamandry = Dynamiczne

Wyjasnienia




HOLD-O-MAT RM PIECE KONWEKCYJNO - PAROWE

H'I !l a a

- -

- -

- -

a -

s

cnds
hold -o:mat

S
Moc
Indeks Model KW
00009820 Hold-o-mat 2/3 1,05
00009821 Hold-o-mat 1/1 1,05

\ .
hold:o-mat
Moc
Indeks Model KW
00025358 Hold-o-mat 411 15
E \‘ll
i
Indeks Model Wymiary
00025376 PPH 421 x 590 x 500

Hold-o-mat 2/3 Holdomat 3x GN 2/3 16 900,-
Hold-o-mat 1/1 Holdomat 3x GN 1/1 standard 18 490,-

utrzymuje danie przez kilka godzin w precyzyjnie nastawionej temperaturze
= doskonata jakos¢ produktu koricowego, réwniez mies i ryb
mniejsze straty dzieki powolnemu gotowaniu
najwyzsza jakos¢ wykonania
= fatwy serwis
prosta obstuga
zakres temperatur od 50 do 120 °C
= duza mobilnos¢ urzadzenia — wymaga wytacznie zasilania
1IN~/220 V/50 — 60 Hz/10 A
minimalne zuzycie energii - 300 — 400 W (ustalony pobdr mocy)
= zuzycie energii1—1,8 kW
= doktadny pomiar temperatury dzieki systemowi PT 500
inteligentne odwilzanie komory zapewnia optymalne warunki termiczne
= mozliwos¢ zabudowania do mebli kuchennych lub wsuniecia do podstawy pieca
konwekcyjno-parowego
mozliwos¢ wyboru lewych lub prawych drzwi

lub 2x GN GN 2/3 - 100

Pojemnos¢ Waga Cena netto
GN-mm kg PLN
3xGN GN2/3-65 ) 16900.- & (=] (=]
’ kel
3xGN 1/1-65 .
lub 2 GN 1/1.- 100 24 18 490,- 230/1N E&:“,
Hold-o-mat 411 Holdomat 4x GN 1/1 21990,-

utrzymuje danie przez kilka godzin w precyzyjnie nastawionej temperaturze
doskonata jakos¢ produktu koricowego
= niskotemperaturowe pieczenie lub nocne pieczenie
prosta obstuga
zakres temperatur od 50 do 120 °C
= wysoka precyzja sondy termicznej +/- 2 °C wspomagana specjalistycznym
oprogramowaniem
duza mobilnos$¢ urzgdzenia — wymaga wytgcznie zasilania
1N~/220 V/50 — 60 Hz/10 A
minimalne zuzycie energii - 300 — 400 W (ustalony pobdr mocy)
zuzycie energii 1 —1,8 kW
= nowy wyswietlacz OLED - ufatwia programowanie
inteligentne odwilzanie komory zapewnia optymalne warunki termiczne
mozliwos¢ zabudowania do mebli kuchennych lub wsuniecia do podstawy pieca
konwekcyjno-parowego
urzgdzenia mozna pietrowac
mozliwos¢ wyboru lewych lub prawych drzwi

Pojemnos¢ Waga Cena netto o
GN-mm kg PLN & Eﬁim
4x GN 1/165 mm lub 5“‘%
2xGN 1/1100 mm 25 21990, 230/1N E T

PPH Podstawa pod Hold-o-mat 2790,-
na kétkach

= podstawa nierdzewna z kotkami
3x prowadnica na GN 1/1 o gtebokosci 65 mm




Unikalne urzadzenie do pieczenia w niskiej temperaturze oraz do
utrzymywania potraw w temperaturze wydawania. Idealne do
przygotowywania doskonatych pieczeni przy zachowaniu najwyz-
szej jakosci i minimalnej stracie wagi. Precyzyjna kontrola tempe-
ratury i specjalny system wentylacji zapewniajg doskonaty klimat
dla pieczonych lub smazonych potraw. Temperature mozna ustawic
w zakresie 50-120 °C.

Swietny smak i jakosc jedzenia

Dzieki precyzyjnej elektronicznej kontroli temperatury i unikalnemu rozpro-
wadzaniu ciepta, utrzymuja mieso, ryby i inne potrawy przez kilka godzin w
odpowiedniej temperaturze. Nie ma mozliwosci wysuszenia zywnosci i zmiany
jej jakosci.

Oszczednosci i surowce

Dzieki powolnemu gotowaniu i doskonatemu rozprowadzaniu ciepta w komo-
rze gotowania hold-o-mat osigga mniejsze straty masy i zwieksza wydajnosc¢
surowca.

Porownanie strat masy dla popularnych rodzajéw mies

Przygotowane w Holdomacie

tatwa obstuga i proste czyszczenie

Dzieki prostocie catego urzadzenia, czyszczenie jest bardzo tatwe i szybkie. Jest
lekkim przenosnym urzadzeniem zuzywajacym minimum energii.
Hold-o-mat jest wyposazony w cztery praktyczne uchwyty umozliwiajace prze-
noszenie. Natychmiastowe uruchomienie dzieki zwyktemu potaczeniu plug-in V
przy maksymalnej mocy 1,5 kW.

Mate gabaryty

Hold-o-mat mozna wbudowac¢ w kuchnie lub aneks kuchenny albo umies¢
go w specjalnym stojaku pod piecem konwekcyjno-parowym. Urzadzenie nie
zajmuje miejsca na blacie roboczy i przez to zawsze moze by¢ dostepne.

AKCESORIA OPCJONALNE:

= Sonda - czujnik temperatury (tylko do Hold-o-mat 411)

» Podstawa na kotkach

= Podstawa pod piec konwekcyjno-parowym z miejscem na Holdomat
= Uchwyt scienny

Klasyczne przygotowanie w piekarniku z
gorgcym powietrzem

Danie Surowe Upieczone Utrata masy Surowe Upieczone Utrata masy
Wolowina 25kg 19.7 kg 21 % 25kg 15,7 kg 37 %
Karkéwka 25kg 22.5kg 10 % 25kg 15,2 kg 39 %
Cwiartki kaczki 25kg 20,2 kg 19 % 25kg 13,7 kg 45 %
Klops 25kg 22,5 kg 10 % 25kg 13,7 kg 45 %
Cwiartki kurczaka 25kg 22 kg 12 % 25kg 16,2 kg 35%
Pieczen wolowa 25kg 23,7 kg 5% 25kg 21,2 kg 15%
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RM 900

Zmywalnia

Pizza Szokéwki | Chtodnictwo

Salamandry | Dynamiczne

Regaty Bary, bemary
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UStUGI RM PIECE KONWEKCYJNO - PAROWE

Szkolenie kulinarne 500,-

PREZENTACJA RETIGO VISION
= charakterystyka pieca
= techniki uzywane w piecach - charakterystyka poszczegdlnych systemow
Easy-Cooking - programy dla profesjonalistow i amatoréw kuchni
PRZEDSTAWIENIE POSZCZEGOLNYCH PROGRAMOW
W zaleznos$ci od wymagan obiektu:
smazenie: kotlet schabowy, frytki, kotlet De Volaille, ryba w panierce
duszenie: karczek, schab, rolady-galantyny
= pieczenie: zeberka, golonka, udka, kurczaki, pieczywo, ciasto, desery
grillowanie: karkowka, steak, filet z kurczaka, pstrag
gotowanie: pierogi, kluski, jajka, mieso, warzywa, jarzyny
= poszczegolne przyktady dan przygotowywanych na pokazie, podajemy do
degustacji zaraz po wyjeciu z pieca.
OMOWIENIE PANELU STEROWANIA
= funkcje
= sterowanie
programy
ksigzka kucharska
= obstuga
utrzymanie czystosci-konserwacja
= tryb reczny
OMOWIENIE OSZCZEDNOSCI
= parametry techniczne (tabela oszczednosci)
opfacalnosc¢ inwestycji - koszty eksploatacji
(zuzycie energii, wody, czasu, obstugi)
DODATKOWE FUNKCJE
= f3cze USB - wczytywanie, programowanie
programy mycia

Po zakonczeniu szkolenia, kazdy uczestnik
otrzymuje swiadectwo potwierdzajace
zdobyta wiedze.

Cena szkolenia nie obejmuje
produktow spozywczych.

Gotowanie to pasja nie tylko modna ale i niezwykle praktyczna!
Nasi eksperci kulinarni oferuja cykle warsztatéw w zaleznosci
od swoich specjalizacji - od kuchni orientalnych przez zdrowe
zywienie czy gotowanie molekularne, az po okolicznosciowe e

szkoty tematyczne (Boze Narodzenie, Walentynki, Wesela itp.) zfirmy:

Tajniki gotowania ekspertéow kulinarnych dostepnedla e
wszystkich!

kcjami

Pieca konwek
50 Wekeyjno - paroy,
02liwosci piecy VEgO Retigo

bier.
leranie temperaty,

RMGASTRO Polska sp, 7 ¢,
P-20.0.1 Ul Sporto,




LINIA RM 600

Linia RM 600

Kuchnie z piekarnikiem

Kuchnie gazowe wok
Piekarnik elektryczny
Ptyty grillowe

Grille

Frytownice
Podgrzewacz frytek
Makaroniarki
Bemary

Patelnie

Ptyty robocze i zlewy
Maskownice
Podstawy

Akcesoria

Wszelkie ilustracje maja charakter pogladowy. Staramy sie, aby prezentowane w katalogu dane techniczne byty poprawne i aktualne. Ewentualne btedy lub
braki w opisie produktéw nie moga by¢ podstawa do roszczen. W przypadku watpliwosci prosimy przed zakupem o skontaktowanie sie z dziatem handlowym.

gazowe / elektryczne

46 / 47
50
57
58 /62
66
68 /69
70
71
73
74
75
76
78

79

41

=4

RM 700 RM 600 Piece k-p O firmie

RM 900

Zmywalnia

Pizza Szokéwki | Chtodnictwo

Salamandry | Dynamiczne

Bary, bemary

Regaty

Wyjasnienia



LINIA RM 600
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LINIARM 600 | LAKIEROWANE FRONTY

()

E

Mozliwosc laki iaf : °
OZ!IWOSC laklerowania frontow

Mozliwos¢ lakierowania powierzchni drzwi i panelu sterowania w dowolnym 3z

kolorze z palety RAL. 3

e

Wybrany kolor oraz powierzchnia lakierowania kalkulowane sg indywidualnie.
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LINIA RM 600 LINIA RM 600

RM 600

Linia przeznaczona jest dla lokali wydajacych do 100 porcji dziennie,
takich jak mate restauracje, bufety czy bistra. Wiekszo$¢ modutéw do-
stosowana jest do pracy z energia elektryczna lub gazem. Poszczegélne
moduty dostepne sa w kilku wariantach wymiaréw o szerokosci 30, 40,
60, 80, 100 lub 120 cm.

Rozwiazanie konstrukcyjne umozliwia tatwy montaz, mozliwos¢ ustawienia li-
nii pod sciana lub jako centralnego bloku grzewczego. Przemyslana konstruk-
cja umozliwia rowniez zastosowanie rozwigzania architektonicznego w postaci
ustawienia linii w ksztatcie litery L lub U. Zastosowanie tego rozwigzania jest
mozliwe dzieki panelom tylnym stwarzajacym wolna przestrzen pomiedzy $cia-
na a tylna czescia urzadzenia. Wszystkie moduty posiadaja listwe krawedziowa
zapobiegajaca przedostawaniu sie zywnosci do przestrzeni pomiedzy $cianami.
Dodatkowo mozna zainstalowac listwy, ktére tacza linie w jedna cato$c i catko-
wicie zamykaja boczna przestrzen. Dzieki nowemu wzornictwu, ktére jest kom-
patybilne z wyzszymi liniami cato$¢ mozna uzupetni¢ o moduty z linii 700 i 900

przy zachowaniu jednolitego wygladu.

Wszystkie podstawy sa wyposazone w masywne nogi umozliwiajace niwelowa-
nie znaczacych nieréwnosci. Nozki poszczegdlnych modutdéw gornych stuza do
ich osadzenia na podstawach i zapobiegaja ewentualnemu przesunieciu mo-

dutu gornego.

Wszystkie modele gazowe sa dostarczane w wersji na gaz ziemny z dodatko-
wymi dyszami na propan-butan. Zapalenie palnikéw gazowych odbywa sie za
pomoca mechanicznego urzadzenia piezoelektrycznego badz elektrycznego.
Wszystkie przytacza sa umieszczone na tylnej czesci urzadzen. Elektryczne przy-
tacze znajduje sie z tytu urzadzenia (pod kominkiem), gaz podtacza sie ztaczem

0 $r. 1/2” miedzy nogami urzadzenia po lewej stronie.

Panel czotowy i elementy sterujace - ochrona IPX5

Ptyta gorna modutow ze stali nierdzewnej AlSI 304 o grubosci 1 mm
Wydajne palniki 3,5 kW, 5,5 kWi 10 kW

Mozliwosc instalacji w ksztatcie litery L lub U

Duza réznorodnos¢ szerokosci modutéw od 30 do 120 cm

Jednolity design i zréznicowanie szerokosci umozliwia potaczenie z linia
700 lub 900

Solidne, regulowane nierdzewne nogi




LINIARM 600 | KUCHNIE GAZOWE

Kuchnia gazowa + palniki dwukoronowe
= piezzo zapalanie

= osobne sterowanie

&

35y
s

Indeks 00000625
Model PCT-63G
Wymiary mm 300 x 600 x 280
Moc gazowa kW 9
Moc kcal/h 7740
Ilos¢ palnikéw e "
Waga kg 20
Cena netto PLN 4500,-

7
[=]%%%

= wyprofilowana, demontowana wanna pod korong palnika
zabezpiecza palnik i wnetrze urzadzenia przed zalaniem
= mozliwos¢ ustawienia na podstawie otwartej lub szafkowej

00000626

PCT-66G

600 x 600 x 280

18

15480

2x 3.5 kW
2x 5.5 kW

31

6990,-

(=] &[]
o
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1000 x 600 x 280

00028263

PCT-610G

27

23220

3x
3x

3.5kw
5.5 kw

10990,-
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Zmywalnia RM 900 RM 700

Pizza Szokéwki | Chtodnictwo

Regaty Bary, bemary | Salamandry = Dynamiczne
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LINIA RM 600

Kuchnia gazowa z piekarnikiem palniki dwukoronowe

piezzo zapalanie
osobne sterowanie
nierdzewne drzwi piekarnika
« (® przeszklone drzwi piekarnika - na zaméwienie

35055y 355535y
55135 as 55135135 o

L |y Lo |0y

4kW  GAS
4kW  GAS
Indeks 00000672 00000673
Model CF4-68G CF6-610G
Wymiary mm 800 x 600 x 900 1000 x 600 x 900
Moc gazowa kW 22 31
Moc kcal/h 18920 26660
1lo$é palnikéw 23,5kwW 3x3,5kw
’ 2x5,5 kW 3x5,5KW
Moc elektryczna kW 0,015 0,015
230V/50 Hz 230V /50 Hz

Zasilanie el. V/Hz

statyczny / ruszt GN 1/1 statyczny / ruszt GN 1/1

Piekarnik
Waga kg 97 106
Cena netto PLN 12 680,- 13 600,-

4 I

= o




LINIA RM 600

Kuchnia gazowa z piekarnikiem
elektrycznym

E
55135 s

x|k

3,05kW 230/1N

Indeks 00000670
Model CFM4 - 66 GEM
Wymiary mm 600 x 600 x 900
Moc gazowa kW 18
Moc kcal/h 15480
Ilos¢ palnikéw ;i 2:2 ta
Moc elektryczna kW 3,05
Zasilanie el. V/Hz 230V /50 Hz
(ftesmls z grillemk/ornu\::tkzﬂ)niﬂS mm
Waga kg 70
Cena netto PLN 12 600,-

=

palniki dwukoronowe
piezzo zapalanie
osobne sterowanie

nierdzewne drzwi
« (® przeszklone drzwi piekarnika - na zaméwienie

CFM4 - 66 GEM / CFM4 - 68 GEM / CFM6 - 610 GEM
= wentylator piekarnika

EY
5535 s

x|k

3,05kW 230/1N

35]35]
TT?"

GN1/1

2,62kW 230/1N

00000669 00028259
CF4-68 GEM CFM4 - 68 GEM
800 x 600 x 900 800 x 600 x 900
18 18
15480 15480
2x 3,5 kW 2x 3,5 kW
2x 5,5 kW 2x 5,5 kW
2,62 3,05
230V/50 Hz 230V /50 Hz
konwekcyjny

statyczny / ruszt GN 1/1 zgrillem /ruszt GN 1/1

97 98

11150, 15 670,-

(OO
S

2w

=
g

00000671
CF6-610 GEM
1000 x 600 x 900

27

230V/50 Hz
statyczny / ruszt GN 1/1
106

13100,-

(OO
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3555508

55135155 g
x|

3,05kW 230/1N

00028260
CFM6 - 610 GEM
1000 x 600 x 900

27

23193

3x3,5 kW
3x 5,5 kW

3,05

230V /50 Hz

konwekcyjny

zgrillem /ruszt GN 1/1

107

17 400,-

2

=]

Zmywalnia RM 900 RM 700

Pizza Szokéwki | Chtodnictwo

Regaty Bary, bemary | Salamandry = Dynamiczne

Wyjasnienia




LINIA RM 600

HNIE GAZOWE

Kuchnia zeliwna

ptyta zeliwna 370 x 500 mm z palnikiem 5,5 kW

wysoka moc - duza wydajnos¢

tatwe utrzymanie w czystosci

piezzo zapalanie
« mozliwos¢ uzywania garnkéw, patelni, rondli o réznej srednicy
TPT-64G

mozliwo$¢ ustawienia na podstawie otwartej lub szafkowej

TPF4-610G

= palniki dwukoronowe
piekarnik nierdzewny gazowy z grillem
wymiar piekarnika w cm: 64 x 39 x 35 h
nierdzewne drzwi
elektroniczne zapalanie

O @

@@ 35 e 55 35 55 551y 35 55 55\
s 50130 as oS as
el
3,05kW 230/1N 3,05kW 230/1N
Indeks 00000627 00000674 00028261 00028262
Model TPT-64G TPF4-610G TPF4 - 610 GEM TPFM4 - 610 GEM
Wymiary mm 400 x 600 x 280 1000 x 600 x 900 1000 x 600 x 900 1000 x 600 x 900
Moc gazowa kW 5,5 27,5 23,5 23,5
Moc kcal/h 4730 23650 20210 20210
2x3,5 kW 2x3,5 kW 2x 3,5 kW
Ilos¢ palnikow 5,5 kW 2x 5,5 kW 2x 5,5 kw 2x 5,5 kW
5,5 kW 5,5 kW 5,5 kW
Moc elektryczna kW 0,015 2,62 3,05
Zasilanie el. V/Hz 230V/50 Hz 230V /50 Hz 230V /50 Hz
Piekarnik statyczny / ruszt GN 1/1 statyczny / ruszt GN 1/1 konwekeyjny / ruszt GN 1/1
Waga kg 54 165 165 166
Cena netto PLN 7 240,- 18 680, 17 650,- 22600,-
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LINIARM 600 | KUCHNIE GAZOWE

Kuchnia gazowa WOK « ruszt na garnki do @ 40 cm

= mozliwos¢ zastosowania naktadki WOK na ruszt (opcja)

O firmie

= (® nowe palniki FireFlex

= specjalny palnik przystosowany do patelni wok (opcja)

= wyprofilowana wanna pod korong palnika zabezpiecza palnik
i wnetrze urzadzenia przed zalaniem

= mozliwos$¢ ustawienia na podstawie otwartej lub szafkowe;j
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Indeks 00023826 00000566 00000567 g
2
Model PC1T-64 G PC2T - 68 G WOK PC3T-612 GWOK g
(%]
Wymiary mm 400 x 600 x 280 800 x 600 x 280 1200 x 600 x 280
Moc gazowa kW 10 17 27
©
N
Moc kcal/h 8600 14620 23220 T
an A 1x 7 kw 1x7kw
Ilos¢ palnikow 1x 10 kW 1x 10 kW 2x 10 kW
Zasilanie el. V/Hz - - - 2
N
=4
Waga 23 39 54 IS
©
c
Cena netto PLN 4380,- 7100,- 10 400,- 5’
>
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FireFlex
Ptomien, ktory dostosowuje sie do dna garnka: niemozliwe!
>
=
Nigdy wiecej. Dzi$ staje sie to rzeczywistoscia dzieki nowym, adaptacyjnym koronom palnika gazowego, ktdre sa w stanie modulo- %
wac ptomien do wielkosci dna garnka. Nowatorski system ukierunkowanych przeptywow gazu, pomaga ptomieniowi dostosowac &

sie do umieszczonych na ruszcie naczyn. Dzieki temu nawet 10 kW palnik jest doktadnie dopasowany do potrzeb gotowania, zapo-
biegajac rozszerzeniu sie ptomienia ponad miare.

Palniki FireFlex sa dostepne w wybranych urzadzeniach we wszystkich liniach RM.

Wyjasnienia




. KUCHNIE WOK LINIA RM 600

Kuchnia gazowa WOK z ruszt na garnki do @ 40 cm
piekarnikiem = mozliwo$¢ zastosowania naktadki WOK na ruszt (opcja)

- (® nowe palniki FireFlex

= - « specjalny palnik przystosowany do patelni wok (opcja)
CF3-612 GV WOK
« szafka z drzwiami

E .
077 0] 7]107¢Y
o P AR
GAS GAS
AN |y AN |y
4W  GAS 4W  GAS
Indeks 00028265 00028267
Model CF2-68 GWOK CF3-612 GV WOK
Wymiary mm 800 x 600 x 900 1200 x 600 x 900
Moc gazowa kW 21 31
Moc kcal/h 18 060 26 660
Ilos¢ palnikow X7 kw X7 kw
. 1X 10 kW 210 kW
Piekarnik statyczny / ruszt 650 x 360 mm statyczny / ruszt 650 x 360 mm
Waga 95 102
Cena netto PLN 13 490,- 16 340,-

(=] [=] [m]3" =]
s

e i

FireFlex
Ptomien, ktory dostosowuje sie do dna garnka: niemozliwe!

Nigdy wiecej. Dzi$ staje sie to rzeczywistoscia dzieki nowym, adaptacyjnym koronom palnika gazowego, ktdre sa w stanie modulo-
wac ptomien do wielkosci dna garnka. Nowatorski system ukierunkowanych przeptywéw gazu, pomaga ptomieniowi dostosowac
sie do umieszczonych na ruszcie naczyn. Dzieki temu nawet 10 kW palnik jest doktadnie dopasowany do potrzeb gotowania, zapo-
biegajac rozszerzeniu sie ptomienia ponad miare.

Palniki FireFlex sa dostepne w wybranych urzadzeniach we wszystkich liniach RM.

®



LINIARM 600 | KUCHNIE WOK

Kuchnia gazowa WOK z
piekarnikiem elektrycznym

‘, y)

Indeks
Model
Wymiary mm
Moc gazowa kW
Moc kcal/h
Ilos¢ palnikéw
Moc elektryczna kW
Piekarnik
Zasilanie el. V/Hz
Waga kg

Cena netto PLN

ruszt na garnki do @ 40 cm
mozliwo$¢ zastosowania naktadki WOK na ruszt (opcja)
- (® nowe palniki FireFlex
specjalny palnik przystosowany do patelni wok (opcja)
CFM2-68 GEM WOK / CFM3 - 612 GEMV WOK
piekarnik nierdzewny konwekcyjny o mocy 3,05 kW
wymiar piekarnika w cm: 640 x 370 x 350 mm
CF3-612 GEMV WOK / CFM3 - 612 GEMV WOK
szafka po prawej stronie

w71
GAS

GN1/1
3,05kW 230/1N

00006012
CF2 - 68 GEM WOK
800 x 600 x 900
17

14620

1Ix 7 kW
1x 10 kW

3,05
statyczny / ruszt 650 x 360 mm
230V/50 Hz
95

13 850,-

(=] s
e

w7

GAS

x|k

3,05kW 230/1N

00028266
CFM2-68 GEM WOK
800 x 600 x 900
17

14 620

1Ix 7 kW
1x 10 kW

3,05
konwekcyjny / ruszt GN 1/1
230V /50 Hz
95

14 650,-

EXE
i

o] 7701
GAS

GN11
3,05kW 230/1N

00006013

CF3-612 GEMV WOK

1200 x 600 x 900

27

23220

Ix7TkW
2x 10 kW

3,05

statyczny / ruszt 650 x 360 mm

230V /50 Hz
102

17000,-
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3,05kW 230/1N

00028268

CFM3 - 612 GEMV WOK

1200 x 600 x 900

27

23220

1Ix 7 kW
2x 10 kW

3,05

konwekcyjny / ruszt GN 1/1

230V /50 Hz
103

17 600,-
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Zmywalnia RM 900 RM 700

Pizza Szokéwki | Chtodnictwo

Regaty Bary, bemary | Salamandry = Dynamiczne

Wyjasnienia




AKCESORIA WOK LINIA RM 600

Palnik WOK - komplet - do stosowania z palnikami o mocy 7 i 10 kW linii 600 WOK i linii 700 i 900
- w sktad kompletu wchodza: specjalna korona palnika - wytwarza pionowy ptomien,

zastepuje standardowa korone palnika 10 kW, naktadka na ruszt zeliwny - jej ksztatt
zapewnia optymalne rozprowadzenie ciepta w ustawionej na niej patelni WOK

Indeks 00009829
Model KIT WOK
Wymiary mm @260 x 160
Waga kg 5
Cena netto PLN 1590,-
Ruszt WOK - naktadka na palnik » pasuje do linii RM i REDFOX
=] [=]
[=
Indeks 00000220
Model WOK
Wymiary mm 2225x35
Waga kg 2
549,

Cena netto PLN




LINIARM 600 | KUCHNIE ELEKTRYCZNE

Kuchnia elektryczna

Indeks
Model
Wymiary mm
Moc ptyt kW
Ptyta grzewcza
Zasilanie el. V/Hz
Waga kg

Cena netto PLN

= ptyty grzejne 1 kW oraz szybkogrzejne 2 kW

= mozliwos¢ ustawienia na podstawie otwartej lub szafkowe;]

PCT-66 ET
« Ax ptyta grzejna (2x szybkogrzejna)

00000576

PCT-63ET
300 x 600 x 280

3

1x 1,0 kW, @ 15cm
1x 2,0 kW, @ 18 cm

400V /3N /50 Hz
16

3090,-

(OO
20

w400V

00000577
PCT-66 ET
600 x 600 x 280

6

2x 1,0 kW, @ 15¢cm
2x2,0 kW, @18 cm

400V /3N /50 Hz
27

4700,-
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Zmywalnia RM 900 RM 700

Pizza Szokéwki | Chtodnictwo

Regaty Bary, bemary | Salamandry | Dynamiczne

Wyjasnienia




. UCHNIE ELEKTRYCZNE LINIA RM 600

Kuchnia elektryczna z piekarnikiem « plyty grzejne 1 kW oraz szybkogrzejne 2 kW
= wymiar piekarnika w cm: 46 x 37 x 35 h

= nierdzewne drzwi
= wentylator piekarnika

« (@ przeszklone drzwi piekarnika - na zaméwienie
CFM4 - 66 ET / CFM4 - 68 ET / CFM6 - 610 ET
= piekarnik nierdzewny konwekcyjny
CF4-68 ET/CF6-610ET
= piekarnik nierdzewny statyczny

102 Il 12 [1 D E [1 1021 [1 DO @ [1
W [ W W W W W W W W W W
20 s 201 s 20 s 2002 qoov 2002 o
% b aon | % b oo | fy x| b
3,05kW 400/3N 2,62kW 400/3N 3,05kW 400/3N 2,62kW 400/3N 3,05kW 400/3N
Indeks 00000667 00000666 00028269 00000668 00028270
Model CFM4-66 ET CF4-68ET CFM4-68 ET CF6-610ET CFM6- 610 ET
Wymiary mm 600 x 600 x 900 800 x 600 x 900 800 x 600 x 900 1000 x 600 x 900 1000 x 600 x 900
Moc elektryczna kW 9,05 8,62 9,05 11,62 12,05
Plyta grzewcza 2x1,0 kW, @ 15cm 2x 1,0 kW, @ 15cm 2x 1,0 kW, @ 15cm 3x1,0kW,@15cm 3x1,0kW, @ 15cm
g 2x2,0 KW, @ 18 cm 2x2,0 KW, @ 18 cm 2x 2,0 kW, @ 18 cm 3x2,0 KW, @ 18 cm 3x2,0 KW, @ 18 cm
a a konwekcyjny / konwekcyjny / konwekcyjny /
Piekarnik ruszt 410 X 325 mm statyczny / ruszt GN 1/1 ruszt GN 1/1 statyczny / ruszt GN 1/1 ruszt GN 1/1
Zasilanie el. V/Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz
Waga kg 70 91 92 95 %
Cena netto PLN 11 480,- 10 500,- 13 500,- 12 150,- 15 700,-

OB ¥ OB &




LINIARM 600 | KUCHNIE ELEKTRYCZNE

Kuchnia ceramiczna

Indeks
Model
Wymiary mm
Moc ptyty kw
Moc elektryczna kW
Ptyta grzewcza
Piekarnik
Zasilanie el. V/Hz
Waga kg

Cena netto PLN

PCCT-63 ET

« fatwe utrzymanie w czystosci
mozliwos¢ ustawienia na podstawie otwartej lub szafkowe;j
« tréjfazowa
= wymiary ptyty: 250 x 470 mm
PCCT - 66 ET
= wymiary ptyty: 550 x 470 mm
CFMC4 - 66 ET
piekarnik konwekcyjny z grillem

= wymiar piekarnika w cm: 460 x 370 x 350 mm

= nierdzewne drzwi

wentylator piekarnika

« (® przeszklone drzwi piekarnika - na zaméwienie

1.2

18 400

00000578
PCCT-63ET
300 x 600 x 280

3

1x 1,2 kW, @ 15 cm
1x 1,8 kW, @ 18 cm

400V /3N /50 Hz
19

6990,

&

00000579

PCCT-66 ET
600 x 600 x 280

6

2x 1,2 kW, @ 15¢cm
2x 1,8 kW, @ 18 cm

400V /3N /50 Hz
26
11050,-
OO
F:'ﬂlﬂ'

Of%a

18 12 [1

L2 18 ooy

L

3,05kW 400/3N

00000675
CFMC4-66 ET
600 x 600 x 900

6

9,05

2x 1,2 kW, @ 15cm
2x 1,8 kW, @ 18 cm

konwekeyjny / ruszt 410 x 325 mm
400V /3N /50 Hz
70

17 650,-
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Zmywalnia RM 900 RM 700

Pizza Szokéwki | Chtodnictwo

Regaty Bary, bemary | Salamandry | Dynamiczne

Wyjasnienia




LINIA RM 600

KUCHNIE WOK - RM GASTRO 600 POWER

bezpieczny system grzewczy
krétki czas przygotowania potraw
do 60% mniejsze zuzycie energii
= tatwe utrzymanie w czystosci
mozliwos¢ ustawienia na podstawie otwartej lub szafkowej

Kuchnia indukcyjna

tréjfazowa

+ jedno pole @ 30 cm

PCIT-64 ET/ PCIT - 64 ETD
wymiary ptyty: 350 x 470 mm

)

400V INDUCTION ~ 30cm @

e

—

Indeks 00000580 00028271 00000581 00028272
Model PCIT-64ET PCIT-64ETD PCIWT - 64 ET PCIWT - 64 ETD
Wymiary mm 400 x 600 x 280 400 x 600 x 280 400 x 600 x 280 400 x 600 x 280
Moc elektryczna kW 5 5 5 5
Ptyta grzewcza 1x 5,0 kw 1x 5,0 kW 1x 5,0 kW, @30 cm 1x 5,0 kW, @30 cm
Zasilanie el. V/Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz
Waga kg 23 23 23 23
Cena netto PLN 19 600,- 19 980,- 20290, 20990,
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LINIARM 600 | PIEKARNIK ELEKTRYCZNY

Piekarnik elektryczny - podstawa

Indeks
Model
Wymiary mm
Moc elektryczna kW
Wymiary wewnetrzne mm
Zasilanie el. V/Hz
Piekarnik
Waga kg

Cena netto PLN

moze stuzy¢ jako podstawa do urzadzen TOP z wyjatkiem urzgdzen indukcyjnych

standardowo z drzwiami nierdzewnymi

x|k

3,05kW 230/1N

00009825

MFM - 68 EM

800x575x570
3,05

460 x 370 x 350

230V /50 Hz

konwekeyjny / ruszt GN 1/1
51

10 990,-
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konwekcyjny / ruszt GN 1/1

x|k

3,05kW 230/1N

Zmywalnia RM 900 RM 700

00009826
MFM - 610 EM
1000 x 575x 570
3,05
640 x 370 x 350

230V/50 Hz

59

Pizza Szokéwki | Chtodnictwo

11990,-

Regaty Bary, bemary | Salamandry = Dynamiczne

Wyjasnienia




PLYTY GRILLOWE LINIA RM 600

P{yta grillowa gazowa - ptyta robocza wykonana ze specjalnej trudnoscieralne;j stali
= higiena i komfort pracy
= odpowiednia grubos¢ ptyty roboczej - 14 mm - gwarantuje idealne rozprowadzenie
i utrzymywanie temperatury
= wykonanie nierdzewne
= szuflada na ttuszcz
= piezzo zapalanie
= dostarczana z zamontowanymi dyszami na gaz ziemny GZ-50 + dysze na PB
Modele GS - ptyta SUPERCHROM:

= wykonczenie SUPERCHROM zapewnia wytrzmatosc wiekszg niz tradycyjne powtoki
\‘ /d @ chromowane
14mm  PIEZZ0 GAS = powierzchnia nieprzywieralna

= powtoka SUPERCHROM powoduje mniejszg emisje ciepta, tym samym mniejsze
zuzycie energii
= posiada aprobate MoCA

SUPERCHROM SUPERCHROM
Indeks 00000630 00000631 00000632 00000633
Model FTLT-64G FTRT-64 G FTLT - 64 GS FTRT - 64 GS
Wymiary mm 400 x 600 x 280 400 x 600 x 280 400 x 600 x 280 400 x 600 x 280
Moc gazowa kW 6 6 6 6
Moc kcal/h 5160 5160 5160 5160
Wymiary ptyty mm 395 x 450 395 x 450 395 x 450 395 x 450
Rodzaj ptyty gtadka ryflowana gtadka chromowana ryflowana chromowana
Waga kg 47 47 47 47
Cena netto PLN 5150, 5630, 6850,- 7530,

E5E EIE 2 Bl
OraTh (e [ 5 fefih

SUPERCHROM

Najlepsze chromowane ptyty grillowe.

Nowa, chromowana ptyta SUPERCHROM rozwigzuje wszystkie dotychczasowe ograniczenia tradycyjnych ptyt chromowanych: lepsza uzyteczno$c, trwatose,
mozliwosc ciecie bezposrednio na ptycie, czyszczenie, kontrole ciepta i ryflowanie. Nowy i oryginalny system chromowania, z matowym wykonczeniem, zapew-
nia doskonata mozliwos¢ obrobki termicznej zarowno na gtadkich, jak i ryflowanych powierzchniach.

Wykonanie certyfikowane pod wzgledem poziomie bezpieczenstwa i higieny pracy.

N owos'c' Wykoniczenie SUPERCHROM jest dostepne we wszystkich liniach RM.

®
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P{yta grillowa gazowa « ptyta robocza wykonana ze specjalnej trudnoscieralnej stali

= higiena i komfort pracy
odpowiednia grubos¢ ptyty roboczej - 14 mm - gwarantuje idealne rozprowadzenie
i utrzymywanie temperatury

= wykonanie nierdzewne
szuflada na ttuszcz

= 2x piezzo zapalanie

= dostarczana z zamontowanymi dyszami na gaz ziemny GZ-50 + dysze na PB

Modele GS - ptyta SUPERCHROM:

= wykoriczenie SUPERCHROM zapewnia wytrzmatos$¢ wiekszg niz tradycyjne powtoki

\—‘ \"/ @ chromowane
14mm PIEZZO GAS = powierzchnia nieprzywieralna

« powtoka SUPERCHROM powoduje mniejszg emisje ciepta, tym samym mniejsze
zuzycie energii
posiada aprobate MoCA
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Indeks 00000634 00000635 00000636 00000637 00000638 00000639

z

Model FTLT -66 G FTRT-66 G FTLRT-66 G FTLT - 66 GS FTRT - 66 GS FTLRT - 66 GS \%

X

Wymiary mm 600 x 600 x 280 600 x 600 x 280 600 x 600 x 280 600 x 600 x 280 600 x 600 x 280 600 x 600 x 280 g
(%]

Moc gazowa kW 45+45 45+45 45+45 4,5+45 4,5+45 45+45
Moc kcal/h 7740 7740 7740 7740 7740 7740

©

Wymiary ptyty mm 595 x 450 595 x 450 595 X 450 595 x 450 595 X 450 595 x 450 N
5 2 gtadka - V2 ryflowana o

] o
Rodzaj ptyty gtadka ryflowana 72 gtadka - V2 ryflowana gtadka chromowana ryflowana chromowana chromowana
Waga kg 65 65 65 65 65 65
Cena netto PLN 7380,- 8 400,- 7 850,- 8 770,- 9600,- 9200,
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ﬂ PLYTY GRILLOWE LINIA RM 600

P{yta grillowa gazowa - ptyta robocza wykonana ze specjalnej trudnoscieralne;j stali

= higiena i komfort pracy

= odpowiednia grubos¢ ptyty roboczej - 14 mm - gwarantuje idealne rozprowadzenie
i utrzymywanie temperatury

= wykonanie nierdzewne

= szuflada na ttuszcz

= 2x piezzo zapalanie

= dostarczana z zamontowanymi dyszami na gaz ziemny GZ-50 + dysze na PB

Modele GS - ptyta SUPERCHROM:

@ = wykonczenie SUPERCHROM zapewnia wytrzmatosc wiekszg niz tradycyjne powtoki
\*’/ chromowane
14mm  PIEZZ0 GAS = powierzchnia nieprzywieralna

= powtoka SUPERCHROM powoduje mniejszg emisje ciepta, tym samym mniejsze
zuzycie energii
= posiada aprobate MoCA

SUPERCHROM SUPERCHROM SUPERCHROM
Indeks 00000640 00000641 00000642 00000643 00000644 00000645
Model FTLT-68G FTRT-68 G FTLRT-68 G FTLT - 68 GS FTRT - 68 GS FTLRT - 68 GS
Wymiary mm 800 x 600 x 280 800 x 600 x 280 800 x 600 x 280 800 x 600 x 280 800 x 600 x 280 800 x 600 x 280
Moc gazowa kW 6+6 6+6 6+6 6+6 6+6 6+6
Moc kcal/h 10320 10320 10320 10320 10320 10320
Wymiary ptyty mm 795 x 450 795 x 450 795 x 450 795 x 450 795 x 450 795 x 450
Rodzaj ptyty gtadka ryflowana > gtadka - V2 ryflowana gtadka chromowana ryflowana chromowana % g{ac(ihl:;r:/évl\'l);frl]c;wana
Waga kg 83 83 83 83 83 83
Cena netto PLN 10 150,- 11 150,- 10 550,- 12150,- 12 990,- 12 350,-

SUPERCHROM

Najlepsze chromowane ptyty grillowe.

Nowa, chromowana ptyta SUPERCHROM rozwigzuje wszystkie dotychczasowe ograniczenia tradycyjnych ptyt chromowanych: lepsza uzyteczno$c, trwatose,
mozliwosc ciecie bezposrednio na ptycie, czyszczenie, kontrole ciepta i ryflowanie. Nowy i oryginalny system chromowania, z matowym wykonczeniem, zapew-
nia doskonata mozliwos¢ obrobki termicznej zarowno na gtadkich, jak i ryflowanych powierzchniach.

Wykonanie certyfikowane pod wzgledem poziomie bezpieczenstwa i higieny pracy.

N owos'c' Wykoniczenie SUPERCHROM jest dostepne we wszystkich liniach RM.




LINIARM 600 | PLYTY GRILLOWE

Ptyta grillowa gazowa

— X N

14mm  PIEZZ0 GAS

Indeks 00000646
Model FTLT - 610 G
Wymiary mm 1000 x 600 x 280
Moc gazowa kW 6+9
Moc kcal/h 12900
Wymiary ptyty mm 995 x 450
Rodzaj ptyty gtadka
Waga kg 89
Cena netto PLN 11 600,-

« ptyta robocza wykonana ze specjalnej trudnoscieralne;j stali
= higiena i komfort pracy
odpowiednia grubos¢ ptyty roboczej - 14 mm - gwarantuje idealne rozprowadzenie i utrzymywanie
temperatury
wykonanie nierdzewne
szuflada na ttuszcz
= 2x piezzo zapalanie
= dostarczana z zamontowanymi dyszami na gaz ziemny GZ-50 + dysze na PB
Modele GS - ptyta SUPERCHROM:
= wykoniczenie SUPERCHROM zapewnia wytrzmato$¢ wieksza niz tradycyjne powtoki chromowane
= powierzchnia nieprzywieralna
powtoka SUPERCHROM powoduje mniejsza emisje ciepta, tym samym mniejsze zuzycie energii
« posiada aprobate MoCA
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SUPERCHROM SUPERCHROM SUPERCHROM ©
<
00000647 00000648 00000649 00000650 00000651 E
4
FTRT-610G FTLRT-610G FTLT - 610 GS FTRT - 610 GS FTLRT - 610 GS ﬁ
1000 x 600 x 280 1000 x 600 x 280 1000 x 600 x 280 1000 x 600 x 280 1000 x 600 x 280
6+9 6+9 6+9 6+9 6+9
©
12900 12900 12900 12900 12900 g
o
995 x 450 995 x 450 995 x 450 995 x 450 995 x 450
ryflowana 3/5 gtadka - 2/5 ryflowana gtadka chromowana ryflowana chromowana 3/5 g{adkir-]rzo/;ryflowana
89 89 89 89 89
13 300,- 12 250,- 13 550,- 14 800, 14200,
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Ptyta grillowa elektryczna .

—1 °C 4

14mm  50-300  400/3N

Indeks
Model
Wymiary mm
Moc elektryczna kW
Wymiary ptyty mm
Zasilanie el. V/Hz
Rodzaj ptyty
Waga kg

Cena netto PLN

PLYTY GRILLOWE LINIA RM 600

ptyta robocza wykonana ze specjalnej trudnoscieralnej stali

odpowiednia grubosé¢ ptyty roboczej - 14 mm - gwarantuje idealne rozprowadzenie
i utrzymywanie temperatury

higiena i komfort pracy

regulacja temperatury 50 - 300 °C

kontrolka pracy i grzania

wykonanie nierdzewne

szuflada na ttuszcz

Modele GS - ptyta SUPERCHROM:

wykonczenie SUPERCHROM zapewnia wytrzmatosc wiekszg niz tradycyjne powtoki
chromowane

powierzchnia nieprzywieralna

powtoka SUPERCHROM powoduje mniejszg emisje ciepta, tym samym mniejsze zuzycie
energii

posiada aprobate MoCA

00000590
FTLT - 64 ET
400 x 600 x 280
4,5
395 x 450
400V /3N /50 Hz
gtadka

49

4790,

SUPERCHROM SUPERCHROM
00000591 00000592 00000593
FTRT - 64 ET FTLT - 64 ETS FTRT - 64 ETS
400 x 600 x 280 400 x 600 x 280 400 x 600 x 280
45 45 45
395 x 450 395 x450 395 x 450
400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz
ryflowana gtadka chromowana ryflowana chromowana
49 49 49
5490,- 6559,- 7150,-

NOwOSC

SUPERCHROM

Najlepsze chromowane ptyty grillowe.

Nowa, chromowana ptyta SUPERCHROM rozwigzuje wszystkie dotychczasowe ograniczenia tradycyjnych ptyt chromowanych: lepsza uzyteczno$c, trwatose,
mozliwosc ciecie bezposrednio na ptycie, czyszczenie, kontrole ciepta i ryflowanie. Nowy i oryginalny system chromowania, z matowym wykonczeniem, zapew-
nia doskonata mozliwos¢ obrobki termicznej zarowno na gtadkich, jak i ryflowanych powierzchniach.

Wykonanie certyfikowane pod wzgledem poziomie bezpieczenstwa i higieny pracy.

Wykoniczenie SUPERCHROM jest dostepne we wszystkich liniach RM.

®
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(]
Ptyta grillowa elektryczna ptyta robocza wykonana ze specjalnej trudnoscieralnej stali g
= odpowiednia grubos¢ ptyty roboczej - 14 mm - gwarantuje idealne rozprowadzenie o
i utrzymywanie temperatury
higiena i komfort pracy -
= regulacja temperatury 50 - 300 °C =
kontrolka pracy i grzania ﬁ
wykonanie nierdzewne E

= szuflada na ttuszcz
Modele GS - ptyta SUPERCHROM:

o « wykonczenie SUPERCHROM zapewnia wytrzmatos¢ wieksza niz tradycyjne powtoki
C & chromowane
14mm  50-300  400/3N powierzchnia nieprzywieralna
powtoka SUPERCHROM powoduje mniejszg emisje ciepta, tym samym mniejsze zuzycie
energii
posiada aprobate MoCA
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SUPERCHROM SUPERCHROM SUPERCHROM I
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Indeks 00000594 00000595 00000596 00000597 00000598 00000599 E
e
<}
Model FTLT - 66 ET FTRT - 66 ET FTLRT - 66 ET FTLT - 66 ETS FTRT - 66 ETS FTLRT - 66 ETS N
Wymiary mm 600 x 600 x 280 600 x 600 x 280 600 x 600 x 280 600 x 600 x 280 600 x 600 x 280 600 x 600 x 280 I
Moc elektryczna kW 6,75 6,75 6,75 6,75 6,75 6,75
©
N
Wymiary ptyty mm 595 x 450 595 x 450 595 x 450 595 x 450 595 x 450 595 x 450 N
[
Zasilanie el. V/Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz
q 12 gtadka - 72 ryflowana
1, -,
Rodzaj ptyty gtadka ryflowana 12 gtadka - 2 ryflowana gtadka chromowana ryflowana chromowana chromowana
Waga kg 66 66 66 66 66 66
Cena netto PLN 6280, 7470,- 6830,- 8490,- 9690,- 9090,-
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. PLYTY GRILLOWE LINIA RM 600

Ptyta grillowa elektryczna + 2x osobne sterowanie
= ptyta robocza wykonana ze specjalnej trudnoscieralnej stali
= odpowiednia grubos¢ ptyty roboczej - 14 mm - gwarantuje idealne rozprowadzenie
i utrzymywanie temperatury
= higiena i komfort pracy
= regulacja temperatury 50 - 300 °C
= kontrolka pracy i grzania
= wykonanie nierdzewne
= szuflada na ttuszez

o Modele GS - ptyta SUPERCHROM:
C & = wykonczenie SUPERCHROM zapewnia wytrzmato$¢ wieksza niz tradycyjne powtoki
14mm  50-300  400/3N chromowane

= powierzchnia nieprzywieralna

= powtoka SUPERCHROM powoduje mniejsza emisje ciepta, tym samym mniejsze
zuzycie energii

= posiada aprobate MoCA

SUPERCHROM SUPERCHROM SUPERCHROM
Indeks 00000600 00000601 00000602 00000603 00000604 00000605
Model FTLT-68ET FTRT-68ET FTLRT-68 ET FTLT - 68 ETS FTRT - 68 ETS FTLRT - 68 ETS
Wymiary mm 800 x 600 x 280 800 x 600 x 280 800 x 600 x 280 800 x 600 x 280 800 x 600 x 280 800 x 600 x 280
Moc elektryczne kW 45+45 45+45 45+45 45+45 45+45 45+45
Wymiary ptyty mm 795 x 450 795 x 450 795 x 450 795 x 450 795 x 450 795 x 450
Zasilanie el. V/Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz
Rodzaj ptyty gtadka ryflowana 2 gtadka - %2 ryflowana gtadka chromowana ryflowana chromowana % g(a;ihliz;;/;‘;lyafrl’c;wana
Waga kg 81 81 81 81 81 81
Cena netto PLN 9250, 10 400,- 9790,- 11350, 12 550,- 11990,

SUPERCHROM

Najlepsze chromowane ptyty grillowe.

Nowa, chromowana ptyta SUPERCHROM rozwigzuje wszystkie dotychczasowe ograniczenia tradycyjnych ptyt chromowanych: lepsza uzyteczno$c, trwatose,
mozliwosc ciecie bezposrednio na ptycie, czyszczenie, kontrole ciepta i ryflowanie. Nowy i oryginalny system chromowania, z matowym wykonczeniem, zapew-
nia doskonata mozliwos¢ obrobki termicznej zarowno na gtadkich, jak i ryflowanych powierzchniach.

Wykonanie certyfikowane pod wzgledem poziomie bezpieczenstwa i higieny pracy.

N owos'c' Wykoniczenie SUPERCHROM jest dostepne we wszystkich liniach RM.

®
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Ptyta grillowa elektryczna » 2x osobne sterowanie
« ptyta robocza wykonana ze specjalnej trudnoscieralnej stali

r = odpowiednia grubos¢ ptyty roboczej - 14 mm - gwarantuje idealne rozprowadzenie
i utrzymywanie temperatury
higiena i komfort pracy

= regulacja temperatury 50-300°C
kontrolka pracy i grzania

= wykonanie nierdzewne

+ szuflada na ttuszcz

Modele GS - ptyta SUPERCHROM:

= wykonczenie SUPERCHROM zapewnia wytrzmatos¢ wiekszg niz tradycyjne powtoki

—1°C 4

T4mm  50-300  400/3N chromowane
= powierzchnia nieprzywieralna

powtoka SUPERCHROM powoduje mniejszg emisje ciepta, tym samym mniejsze zuzycie
energii
posiada aprobate MoCA

SUPERCHROM SUPERCHROM SUPERCHROM
Indeks 00000606 00000607 00000608 00000609 00000610 00000611
Model FTLT-610ET FTRT-610ET FTLRT-610 ET FTLT - 610 ETS FTRT - 610 ETS FTLRT - 610 ETS
Wymiary mm 1000 x 600 x 280 1000 x 600 x 280 1000 x 600 x 280 1000 x 600 x 280 1000 x 600 x 280 1000 x 600 x 280
Moc elektryczna kW 45+6,75 45+6,75 45+6,75 45+6,75 45+6,75 45+6,75
Wymiary ptyty mm 995 x 450 995 x 450 995 x 450 995 x 450 995 x 450 995 x 450
Zasilanie el. V/Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz
Rodzaj ptyty gtadka ryflowana 3 Sr%ao (f::r;aZ/ 5 gtadka chromowana ryflowana chromowana % glacdhli?);;ﬁvl\%f:;wana
Waga kg 88 88 88 88 88 88
Cena netto PLN 10 500,- 11 800,- 11 150,- 12 550,- 13 850,- 13 200,-
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Zmywalnia RM 900 RM 700

Pizza Szokéwki | Chtodnictwo
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ﬂ GRILLE LINIA RM 600

Grill lawowy gazowy - regulowany poziom rusztu
- ® uniwersalny ruszt do miesa i ryb

wykonanie nierdzewne

/ = piezzo zapalanie
« szuflada na ttuszez
| = kamienie lawowe: 6-12 kg
= mozliwosc¢ ustawienia na podstawie otwartej lub szafkowej

& - &

FLAME PIEZZ0 GAS

6 KG 8KG 12KG
STONE STONE STONE
Indeks 00000652 00000653 00000654
Model CWT-64G CWT-66G CWT-68G
Wymiary mm 400 x 600 x 280 600 x 600 x 280 800 x 600 x 280
Moc gazowa kW 5,8 8,9 11,6
Moc kcal/h 4988 7654 9976
Wymiary rusztu mm 380 x425 580 x 425 2x 380 x 425
Waga kg 41 58 62
Cena netto PLN 7 450,- 9 050,- 12 100,-
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LINIARM 600 | GRILLE

« regulowany poziom rusztu
- ® uniwersalny ruszt do miesa i ryb

Grill wodny elektryczny

7|

b
STAINLES

Indeks
Model
Wymiary mm
Moc elektryczna kW
Wymiary rusztu mm
Zasilanie el. V/Hz
Waga kg

Cena netto PLN

wanna wodna pod grzatkami

= wykonanie nierdzewne

regulacja temp. 50-300°C

00000614
CWT-64ET
400 x 600 X 280
4,8
380 x 425
400V /3N /50 Hz
36

6980,

mozliwos¢ ustawienia na podstawie otwartej lub szafkowe;j

00000615

CWT-66 ET
600 X 600 x 280
6,3
580 x 425
400V /3N /50 Hz
48

8200,-

O firmie
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00000616
CWT-68ET
800 x 600 x 280
4,8+4,8
2x 380 x 425

400V /3N /50 Hz

Zmywalnia RM 900 RM 700

52

10 650,-

Pizza Szokéwki | Chtodnictwo
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ﬂ RYTOWNICE LINIA RM 600

Frytownica gazowa = moc grzatek idealnie dopasowana do pojemnosci komory
= wysoki kominek zapewnia efektywne spalanie

= kran spustowy z zabezpieczeniem

= kosz o wymiarach: 200 x 240 x 90 mm

= mozliwos¢ ustawienia na podstawie otwartej lub szafkowej

o
SIEE \*;/ ()“

DRAINTAP  PIEZZO GAS

NI
W ==

16kg/h 281
Indeks 00000663 00000664 00000665
Model F8T-63G F2/8T-66 G F13-64G
Wymiary mm 300 x 600 x 280 600 x 600 x 280 400 x 600 x 900
Moc elektryczna kW 6 6+6 10,5
a 2x
Wymiary kosza mm 200 x240x90 200 X 240 X 90 300x275x120
2Xx
Komora mm 220x275x220 220 X 275 x 220 325x315x 360
Moc kcal/h 5160 10320 9020
Pojemnosc | 8 8+8 13
Waga kg 23 41 60
Cena netto PLN 6450,- 11 200,- 10 200,-

= & =




LINIARM 600 | FRYTOWNICE

Frytownica elektryczna = moc grzatek idealnie dopasowana do pojemnosci komory
= kran spustowy z zabezpieczeniem

= grzatka obrotowa

= mozliwos$¢ ustawienia na podstawie otwartej lub szafkowej
F13-64 ET

= podstawa z drzwiami

= nierdzewny pojemnik z filtrem na olej w podstawie

O firmie
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dy gl °C

SECURE
DRAINTAP  COLDZONE ~ 50-190

Zmywalnia RM 900 RM 700

Pizza Szokéwki | Chtodnictwo

230/1N 400/3N 230/1N 400/3N 400/3N
Indeks 00000620 00000622 00000621 00000623 00000624
Model F10T-63EM F10T-63ET F2/10T - 66 EM F2/10T-66 ET F13-64ET
Wymiary mm 300 x 600 x 280 300 x 600 x 280 600 x 600 x 280 600 x 600 x 280 400 x 600 x 900
Moc elektryczna kW 3,6 7,15 7,2 7,15+7,15 11,95
Wymiary kosza mm 200 x 300 x 100 200 x 300 x 100 2x200 x 300 x 100 200 x 300 x 100 210x300x 120
Komora mm 220x350x230 220x350x230 220x 350 x 230 220x350x230 240x350x 320
Pojemnos¢ | 10 10 2x 10 2x 10 13
Zasilanie el. V/Hz 230V /50 Hz 400V /3N /50 Hz 230V /50 Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz
Waga kg 20 21 34 37 52
Cena netto PLN 4 650,- 5350,- 7990,- 9480,- 8990,-
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PODGRZEWACZ FRYTEK LINIA RM 600

= kosz do smazenia frytek

Kosz F
= wykonany ze specjalnej stali

r— Es"E
| % “‘i

Indeks 00003056

Model F-71213

Wymiary mm 100 x 300 x 120
249,-

Cena netto PLN

= zintegrowana lampa infra
= wanna GN 2/3-150 mm h

= perforowana wktadka na dno
mozliwos¢ zestawiania z podstawg otwarta lub szafkowa

—hC

CERAMIC  230/IN 30-90

Indeks 00000585
Model BST- 64 EM
Wymiary mm 400 x 600 x 280
Moc elektryczna kW 1,47
Pojemnos¢ GN GN 2/3-150 mm
Zasilanie el. V/Hz 230V /50 Hz
Waga kg 22
Cena netto PLN 5590,-




LINIARM 600 | MAKARONIARKI

(]
Urzadzenie gazowe do gotowania - komora wykonana ze stali AlSI 316 g
makaronu = kran spustowy z zabezpieczeniem o
= czujnik poziomu wody
CPT-64G/CPT-66G
= mozliwos¢ ustawienia na podstawie otwartej lub szafkowe;] o
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DRAINTAP  PIEZZ0 GAS
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GN 2/3 GN1/1 S
220 mm 220 mm
z
3
Indeks 00000660 00000661 00000662 00028273 %
N
Model CPT-64G CPT-66G CP-66G CPA-66 G n
Wymiary mm 400 x 600 x 280 600 x 600 x 280 600 x 600 x 900 600 x 600 x 900
Moc gazowa kW 6 9 13,95 13,95 S
N
Moc elektryczna kW - - 0,02 0,035 o
Moc kcal/h 5160 7740 11940 11997
Wymiary wanny mm 310x335x180 510x310x 180 510x 307 x 327 510x 307 x 327
Pojemnos¢ | 13 19 40 40
Zasilanie el. V/Hz - - 230V/50 Hz 230V/50Hz
Pojemnosc GN GN2/3 GN1/1 GN 1/1 GN 1/1
Waga kg 30 45 84 85
Cena netto PLN 7100,- 8400,- 14 990,- 15 200,-
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Bary, bemary Salamandry @ Dynamiczne

CPT-64G CPT-66G CP-66G /CPA-66G
tozenie koszy w 'F?
{ tozenie koszy w i UWAGA: inna wysokos¢ koszy niz w CP Mozliwe utozenie koszy w wannie %
[a 4
1/4 1/4 1/4
1/1 1/2 1/2 1/2 1/1 1/3 1/3 1/3  1/41/41/41/4 1/1 1/3 1/3 1/3  1/41/41/41/4
©
1/4 1/4 1/4 ‘c
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MAKARONIARKI

Urzadzenie do gotowania makaronu » komora wykonana ze stali AlSI 316

= kwasoodporne zabezpieczenie grzatek
kran spustowy z zabezpieczeniem
= czujnik poziomu wody
CP-66ET/CPA-66ET
odptyw do nierdzewnego pojemnika w podstawie
CPT - 66 ET/CPT - 64 ET
= mozliwos¢ ustawienia na podstawie otwartej lub szafkowe;]

400/3N

'I\ |I|

|
SECURE SECURE
DRAINTAP DRAINTAP OUTLET
GN2/3 GN1/1 510x 307 mm
220 mm 220 mm
Indeks 00000617 00000618 00000619 00028274
Model CPT-64ET CPT-66 ET CP-66ET CPA-66 ET
Wymiary mm 400 x 600 x 280 600 x 600 x 280 600 x 600 x 900 600 x 600 x 900
Moc kW 5 7,5 13,5 13,95
Wymiary wanny cm 310x335x220 510x310x 220 510x 307 x 327 510 x 307 x 327
Pojemnos¢ | 17 25 40 40
Zasilanie el. V/Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz
Pojemnos¢ GN GN2/3 GN 1/1 GN 1/1 GN 1/1
Waga kg 27 42 81 82
Cena netto PLN 6760,- 7580,- 13 500,- 14 340,-

2
1)
o[58

CPT-64ET

s-’

CPT-66ET

[=]i[m]

=

O]
ie koszy w

Motzliwe utozenie koszy w wannie UWAGA: inna wysokos¢ koszy niz w CP

1/4 1/4 1/4
1/1 1/2 1/2 12 171
1/4 1/4 1/4

1/3/1/3 1/3  1/41/41/41/4

ErE
Eliﬁ

CP-66ET/CPA-66ET

zli tozenie koszy w

171 1/3 1/3 1/3  1/41/41/4 1/4

LINIA RM 600



LINIARM 600 | AKCESORIA

Kosze do makaroniarek

Indeks Nazwa Wy:r:"y CP-66/76 CPT-64/74 CPT-66/76 CP-74/78 CP-94/98
00002803 Kosz 1/1 do CPT-66/76 490 X290 x 150 11
00002804  Kosz 1/1 do CPT-64/74 290 x 290 x 150 11
00002802 Kosz 1/2 do CPT-64/74, 1/3 do CPT-66/76 145 x 290 x 150 12 1/3
00002805  Kosz 1/4 do CPT-66/76 115 290 x 150 1/4
00002806 Kosz 1/4 do CPT-64/74 140 x 160 x 150 1/4
00002807  Kosz 1/1 do CP-66/76 490 X 290 x 200 11
00005801  Kosz 1/3 do CP-66/76 160 x 290 X 200 13
00002808  Kosz 1/4 do CP-66/76 115 x 290 X 200 1/4
00002968  Kosz 1/1S do CP-74/78,2/35do CP-94/98  280x320x215 115 2/3s
00002965  Kosz 1/2 do CP-74/78 140 x 320 X 200 12
00002066 Kosz 1/25 do CP-74/78,1/35 do CP-94/98 280 x 160 x 215 1/25 1/38
00003061 Kosz 1/4S do CP-74/78,1/65 do CP-94/98  135x 160 215 1/4s 1/65
00002967  Kosz 1/6 do CP-74/78 140 x 100 x 200 1/6
00003059 Kosz 1/1S do CP-94/98 280 x 490 x 215 1/15
00003060 Kosz 1/25 do CP-94/98 280 %240 x 215 1/25
{ t ie koszy w
1/4 1/4 1/4
CPT-64 1 12172 12
1/4 1/4 1/4
CPT - 66 1/1 1/3 1/3 1/3 1/41/41/41/4
CP-66 11 1/3 13 1/3  1/41/41/41/4

Cena
netto PLN

769,-
633,-
519,
489,-
359,-
739,
529,
489,-
679,-
469,-
489,-
379,
349,
969,-
599,-
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Szokéwki | Chtodnictwo | Zmywalnia RM 900 RM 700
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BEMARY LINIA RM 600

Bemar wodny gazowy = urzadzenie do utrzymywania potraw w odpowiedniej temperaturze
= kran spustowy z zabezpieczeniem

= grzatka zamontowana pod wzmocnionym dnem komory

= mozliwos$¢ ustawienia na podstawie otwartej lub szafkowej

N

PIEZZO0 GAS D

EC

I
SECURE
RAINTAP

Indeks 00000658 00000659
Model BMT-64G BMT-66 G
Wymiary mm 400 x 600 x 280 600 x 600 x 280
Moc gazowa kW 2,5 4,5
Moc kcal/h 2150 3870
Pojemnos¢ GN GN 1/2+GN 1/3 - 150 mm GN 1/1+2x GN 1/4 - 150 mm
Waga kg 26 28

Cena netto PLN 5500,- 6700,-

Bemar wodny elektryczny

oC & |_l'_\

SECURE
30-90 230/IN  DRAINTAP

s-‘

[m]i;[m]
S

(=131 [=]

= urzadzenie do utrzymywania potraw w odpowiedniej temperaturze
= kran spustowy z zabezpieczeniem
= grzatka zamontowana pod wzmocnionym dnem komory

= mozliwos¢ ustawienia na podstawie otwartej lub szafkowej

Indeks 00000582 00000583 00000584
Model BMT - 63 EM BMT - 64 EM BMT - 66 EM
Wymiary mm 300 x 600 x 280 400 x 600 x 280 600 x 600 x 280
Moc elektryczna kW 1,55 1,65 3,1

Pojemnosé GN GN 1/2+GN 1/4 - 150 mm GN 1/2+GN 1/3- 150 mm GN 1/1+2x GN 1/4 - 150 mm
Zasilanie el. V/Hz 230V /50 Hz 230V /50 Hz 230V /50 Hz
Waga kg 17 21 23
Cena netto PLN 3520,- 4050, 4490,-
(=5 [m]

1)
=%
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LINIARM 600 | PATELNIE

(]
Patelnia multifunkcyjna gazowa dno ze specjalnego stopu umozliwia idealne rozprowadzanie ciepta i=
« odpowiednia do smazenia w gtebokim ttuszczu, duszenia, gotowania o
BRT-66 G
mozliwo$¢ ustawienia na podstawie otwartej lub szafkowej
* masywna wyciggana nierdzewna wanna _~<"l
A 8
—
s (]
\‘;/ — [
PIEZZO GAS - = -
. -
S ——— -
. " |
- — -2
—— — [
21 121 DRAIN S
1) =
=
o
Indeks 00000655 00000656
Model BRT- 66 G BRF-64 G
o
Wymiary mm 600 x 600 x 280 400 x 600 x 900 g
=
Moc gazowa kW 6,9 6 o
Moc kcal/h 5930 5160 [
Wymiary wanny mm 505 x410 x 100 300 x 420 x 100 'g
©
Pojemnos¢ | 20 12 =
£
Waga kg 46 75 N
Cena netto PLN 8700,- 13 200,-

Patelnia multifunkcyjna elektryczna

F“E
e
Ol

masywna wyciggana nierdzewna wanna

-

dno ze specjalnego stopu umozliwia idealne rozprowadzanie ciepta

odpowiednia do smazenia w gtebokim ttuszczu, duszenia, gotowania
BRT - 66 ET
mozliwos¢ ustawienia na podstawie otwartej lub szafkowej

Indeks 00000586 00000588
Model BRT-66ET BRF - 64 ET
Wymiary mm 600 x 600 x 280 400 x 600 x 900
Moc elektryczna kW 6 3,3
Wymiary wanny mm 505 x 410 x 100 300 x 420 x 100
Zasilanie el. V/Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz
Pojemnosc¢ | 20 12
Waga kg 45 75
Cena netto PLN 6450,- 12 390,-

[m]:5 =]
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PtYTY ROBOCZE LINIA RM 600

P{yta robocza = zastosowanie zwieksza komfort i ergonomie pracy
- szuflada
= mozliwos¢ ustawienia na podstawie otwartej lub szafkowej
PLT - 62
= modut neutralny bez szuflady
PLT - 610
= modut z dwoma szufladami

O =5 =] = e e

— . = —_ e —— —_— =

=] —— =/

Indeks 00028275 00000568 00000569 00000570 00000571 00028276

Model PLT-62 PLT-63 PLT - 64 PLT - 66 PLT -68 PLT-610

Wymiary mm 200 x 600 x 280 300 x 600 x 280 400 x 600 x 280 600 x 600 x 280 800 x 600 x 280 1000 x 600 x 280
X 1x 510 x470x 150
Wymiar szuflady mm - 210x470x 150 310x470x 150 510x470x 150 710x470x 150 1x 310 x 470 x 150
Waga kg 13 21 22 25 38 51
Cena netto PLN 1599, 2090,- 2190,- 3090, 3750,- 4999,

D0 [=]25 [=] [=]25 (=] [=]55 [=] [=]54 (=] (=] [s]

= T} SEed q q :

' =ty =i O[-447 Eﬁ

Modut rogowy = zastosowanie zwieksza komfort i ergonomie pracy
= szafka zamknieta z drzwiami
LAA - 68
= bateria

= zlew w mm: 500 x 400 x 200

Indeks 00000691 00000690
Model PLA-68 LAA-68
Wymiary mm 800 x 800 x 600 x 900 800 x 800 x 600 x 900
Waga kg 50 50
Cena netto PLN 6 200,- 7450,-

CE(D) CE{D)
A E%ﬂ'
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LINIARM 600 | ZLEWY

= wymiar zlewu w cm: 290 x 350 x 140

Zlew z baterig

—_—

mozliwos¢ ustawienia na podstawie otwartej lub szafkowej

LAT - 68
2x zlew

Indeks 00000572
Model LAT - 64
Wymiary mm 400 x 600 x 280
Waga kg 20
Cena netto PLN 3790,-

B [

Maskownica boczna

00000573
LAT - 68
800 x 600 x 280
32

5490,-

&

TMA-6DX / TMA-6SX
do wyspy grzewczej RM 600 - 60 cm

TMA-66

00000574

LAT - 610DX

1000 x 600 x 280

= do wyspy grzewczej RM 600 + RM 600 - 120 cm
TMA-67DX / TMA-67SX
do wyspy grzewczej RM 600 + RM 700 - 130 cm
TMA-69DX / TMA-69SX
do wyspy grzewczej RM 600 + RM 900 - 150 cm

TMA-6DX

Indeks 00026835
Model TMA-6DX
Waga kg 7
Cena netto PLN 899,-

00026836
TMA-6SX
7

899,-

ExE

e

TMA-66

00026837
TMA-66
14

1799,

Ok:(0]
Vi

00026838
TMA-67DX
15

1823,

[E&E
(a1

TMA-67DX

00026839
TMA-67SX
15

1819,

OO
=l

00000575
LAT - 610SX
1000 x 600 x 280
36

4990,

[=]i;[m]
=

TMA-69DX
S90
% -~
560 -
»
=
-

00026840 00026841
TMA-69DX TMA-69SX
16 16
1899, 1899,-
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Zmywalnia RM 900 RM 700
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MASKOWNICE

Maskownica tylna

Indeks
Model
Wymiary mm
Waga kg

Cena netto PLN

Maskownica boczna

Indeks
Model
Waga kg

Cena netto PLN

= tylni panel maskujgcy do urzadzen linii grzewczej RM 600

= wykonany ze stali nierdzewnej
SA-63FG / SA-66FG

= tylni panel maskujgcy do frytownic z linii grzewczej RM 600

00028277 00028278 00028279 00028280
SA-62 SA-63 SA-64 SA-66
200x15x810  300x15x810 =~ 400x15x810 600 15x810
2 3 3 4

389,- 439,- 499,- 709,-

boczny panel maskujgcy do urzadzen linii grzewczej RM 600

OO0
40|

00028284
SA-63FG
300 x 15x 900
3

469,-

= stuzy do maskowania przestrzeni pomiedzy urzgdzeniem a tylnim panelem

maskujacym
wykonany ze stali nierdzewnej

Top_li' S

KIT-TOPM-SA

LINIA RM 600

00028285
SA-66FG
600 x 15 x 900
4

759,-




LINIARM 600 | PODSTAWY OTWARTE

(]

Podstawa otwarta - podstawa otwarta E
« potka odktadcza na akcesoria o

ﬁ.- Q

P <

- v
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2

OO
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Indeks 00000676 00000677 00000678 00000679 00000680
o
Model S-63 S-64 S-66 S-68 $-610 2
=
Wymiary mm 300 x 485 x 570 400 x 485 x 570 600 x 485 x 570 800 x 485 x 570 1000 x 485 x 570 o
Waga kg 18 19 23 26 29
Cena netto PLN 1580, 1640, 1790, 2150, 2300, o
o
D
=
o
K
£
©
2
>
. PODSTAWY Z SZAFKA . ,?,
o
=
2
9
Podstawa z szafkq otwarta = mozliwos¢ dokupienia drzwi i szuflad S
« M -62-z frontu maskownica, bez mozliwosci montowania drzwi i szuflad 1‘2
O
=
2
k)
e
]
N
n
©
N
M-62 M-63 M-66 N
o

Bary, bemary | Salamandry | Dynamiczne

Indeks 00028389 00000681 00000682 00000683 00000684 00000685 00000686 00000687 00025501
Model M- 62 M-63 M- 64 M- 66 M-67 M-68 M-69 M- 610 M-612
Wymiary mm 200x480X570  300x485x570  400x485x570  600x485x570  700x485x570  800x485x570 900 x 485 X 570 10?(05’;385 12205;385
Waga kg 11 13 15 18 20 22 23 24 32
Cena netto PLN 1449, 1450, 1560, 1800, 1940, 2050, 2490, 2690, 2890,

Regaty

Wyjasnienia




n AKCESORIA

Pokrywa do BRT
A
\ Eet

LINIA RM 600

Indeks 00000587 00000589
Model BRT-P BRF-P
Wymiary mm 510x420x 30 330x450x50
Waga kg 3 2
Cena netto PLN 549,- 549,-

Drzwi 30 prawe

=

Indeks 00000700 00000702 00000701 00000703
Model P-63DX P-63SX P -64 DX P-64SX
Wymiary mm 295x25x475 295x25x475 395x25x475 395x25x475
Waga kg 3 3 3,5 3,5
Cena netto PLN 715,- 715,- 739,- 739,-
Szuflada 40 - zestaw 300/400/600

= szuflady z frontami ze stali INOX
= prowadnice teleskopowe

Indeks 00028287 00000695 00000696
Model C-63 C-64 C-66
Wymiary mm 295x 510 x 475 395x510 x 475 595 x 510 x 475

Waga kg 8 9 14

Cena netto PLN 2399,- 2590,- 2990,-




LINIARM 600 | AKCESORIA

L
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Potka 30 =
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Indeks 00000697 00000698 00000699
Model R-63 R-64 R-66
Wymiary mm 250 x 480 x 20 350 x 480 x 20 550 x 480 x 20
Waga kg 1,5 2 3
Cena netto PLN 340,- 370,- 420,-
o
o
~
=
o
Ptyta grillowa ryflowana « na kuchnie z dwoma palnikami °
- PRF - ryflowana, PLF - gtadka b
=
o
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Indeks 00000689 00000688 5
I}
Model PRF PLF r]
O
Wymiary mm 500 x 290 x 30 500 x 290 x 30
Waga kg 13 13 é
0
Cena netto PLN 1280,- 855,- <
N
n
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Listwa kryjaca 3
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Indeks 00000692 o
o)
Model CG-60 >
©
. oM
Wymiary mm 530x7x20
Waga ki 0,1
8a kg -
=
Cena netto PLN 65,- 1y
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AKCESORIA LINIA RM 600

tacznik nég
[=]i =]
Tl
[=]rsh
Indeks 00000694
Model SIA-7/9
Wymiary mm 170x 90 x 20
Waga kg 2
Cena netto PLN 230,-
$cianka dziatowa - element dystansowy dla montazu szuflad C-64 w podstawie 70/80
[=]i; =]
ﬂ.
EI%.E.
Indeks 00000693
Model D-6
Wymiary mm 50 x 480 x 380
Waga kg 2
Cena netto PLN 570,-

Redukcja krzyzowa

Indeks 00002724
Model GR
Waga kg 0,2

Cena netto PLN 85,-




LINIA RM 700

Linta RM 700

Kuchnie z piekarnikiem
Kuchnie

Frytownice
Podgrzewacz frytek
Patelnie

Ptyty grillowe
Makaroniarki
Bemary

Grille

Kotty

Ptyty robocze
Akcesoria

System Cantilever

Linia RM 700 Drop-in

Wszelkie ilustracje maja charakter pogladowy. Staramy sie, aby prezentowane w katalogu dane techniczne byty poprawne i aktualne. Ewentualne btedy lub
braki w opisie produktéw nie moga by¢ podstawa do roszczen. W przypadku watpliwosci prosimy przed zakupem o skontaktowanie sie z dziatem handlowym.

gazowe / elektryczne / elektroniczne

89/108
87/106/117
146 /148 / 150
152

162 /163
120/130
153 /155

158

140

166

168

170

183

186
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RM 700 RM 600 Piece k-p O firmie

RM 900

Zmywalnia

Pizza Szokéwki | Chtodnictwo
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LINIARM 700 | LAKIEROWANE FRONTY

()
E
Mozliwosc laki iaf : °
OZ!IWOSC laklerowania frontow
Mozliwos¢ lakierowania powierzchni drzwi i panelu sterowania w dowolnym 3z
kolorze z palety RAL. 3
Wybrany kolor oraz powierzchnia lakierowania kalkulowane sg indywidualnie. a
o
3
=

o
o
1
=
o

RAL 2004 RAL 3000
Pomaranczowy Czerwony

Zmywalnia

Pizza Szokéwki | Chtodnictwo

RAL 5015 RAL 7024
Niebieski Szary
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RAL 9005 RAL 9016 3
Czarny Biaty
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E LINIA RM 700 LINIA RM 700

Roznorodnosc i perfekcja.

Najwyzszej jakosci urzadzenia, ktére beda stuzyty
codziennie, przez wiele lat - to marzenie kazdego kucharza.

Podstawa kuchni jest technologia grzewcza, ktéra idzie w parze za Swiatowym  « Najbardziej zré6znicowana oferta na rynku
trendem - efektywno$¢ i ekonomia. Bogata oferta modutéw i ich konfiguracji.

Linia RM 700 wpisuje sie w ten trend catkowicie. Ktadziemy nacisk na oszczed- | apsolutna czystoéé i higiena

nos$¢ czasu uzyskana dzieki optymalnej wydajnosci i duzej odpornosci na Profilowana stalowa plyta z gietym, perfekcyjnie spawanym rantem
zuzycie, dzieki zastosowaniu odpowiednie] jakosci komponentow i solidnej i zaokraglonymi naroznikami catkowicie eliminuje zbieranie sie
konstrukcji ze stali nierdzewnej. Wyjatkowa odpornos¢ na korozje zapewnia za- resztek potraw i brudu.

stosowanie stali nierdzewnej AlSI 304. . . - y
- Bezpieczenstwo i niezawodnosc

Rynienki ociekowe, wyjmowane bryzgi ochronne, zawiasy

sprezynowe i bezpieczne elementy sterujace o wysokiej trwatosci.

- Wyjatkowa jako$¢ wykonania

Najbardziej popularne urzqdzenia SpOéI"éd Urzadzenia zaprojektowane i wyprodukowane, aby zapewnic¢
wszystkich linii grzewczych maksimum wydajnosci i komfortu uzytkowania.

- Nowoczesny wyglad i styl
NajWIQkSZy Wybor urzadzen w kilku Wykonczenie powierzchni stali oraz chromowane detale podkreslaja
wersjach: monoblock, top, cantilever, jakosc¢ wykonania.
drOP'in oraz marine + Wyjatkowa modutowosc i wszechstronnos¢

Roznorodna gama modeli, pozwala na zagospodarowanie kazdej

WYdajl'IOSC do 300 dan dziennie przestrzeni - moduty o szerokosci od 20 do 160 cm.

- Konfiguracja urzadzen

Proste rozwigzanie konstrukcyjne - tatwy
montaz i mozliwos¢ ustawienia linii pod
Sciana lub jako centralny blok grzewczy

Mozliwosc tworzenia wysp o roznych wymiarach.
- Wygoda i ergonomia
Mocne, zaokraglone, chromowane uchwyty, zapewniajg

o aQ q q bezpieczenstwo w uzyciu.
Nowoczesne wzornictwo i jednolity design
Pokretta

Ochrona IPX5.




LINIA RM 700 HNIE GAZOWE

Kuchnia gazowa = nierdzewny ruszt - umozliwia prace na matych naczyniach bez
stosowania redukgcji
palniki dwukoronowe

« stata Swieczka

- wyprofilowana wanna pod korong palnika zabezpiecza palnik
i wnetrze urzadzenia przed zalaniem

« mozliwosc¢ ustawienia na podstawie otwartej lub szafkowej

O firmie

Piece k-p
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GAS j{ﬁ] 32 e 2132 as j{wsj 32 jk@ﬂ 320 as =3
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Indeks 00001184 00001185 00001186 00001187 g
2
Model PCT - 74 G/P PCT-78G/P PCT-712G/P PCT - 716 G/P E
°
Wymiary mm 400 x 700 x 280 800 x 700 x 280 1200 x 700 x 280 1600 x 700 x 280 e’
e
Moc gazowa kW 13 2 35 44 ©
Moc kcal/h 11180 18920 30100 37840 <
2
o S5k 35 kW 3.5kW 2x3.5 kW z
Ilos¢ palnikow 75 kW 2x 5.5 kW 3x 5.5 kW 4x 5.5 kW X
: 7.5 kw 2x 7.5 kW 2 7.5 kW 2
%)
Waga kg 60 73 119 146
Cena netto PLN 5450,- 8900,- 12 990,- 18 200,-
©
N
N
[
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HNIE GAZOWE LINIA RM 700

Kuchnia gazowa z szafkq « nierdzewny ruszt - umozliwia prace na matych naczyniach bez stosowania redukcji
= palniki dwukoronowe
= system zabezpieczajacy palniki i wnetrze urzadzenia przed zalaniem
/ - stata Swieczka

« szafka otwarta

%

PILOT
FLAME

Drzwi nie sg wliczone
w cene urzadzenia!

oS 2135 ot 2132070 s 2132070135 axs
Indeks 00000912 00000913 00000914 00000915
Model PC-74G/P PC-78G/P PC-712G/P PC-716 G/P
Wymiary mm 400 x 700 x 900 800 x 700 x 900 1200 x 700 x 900 1600 x 700 x 900
Moc gazowa kW 13 22 35 44
Moc kcal/h 11180 18920 30100 37840
55 KW 3,5 kW 3,5 kW 2x3,5 kW
Ilos¢ palnikow _(’5 oW 2x 5,5 kW 3x5,5 kW 4% 5,5 kW
” 7,5 kW 2X 7,5 kW 2x 7,5 kW
Waga kg 63 76 126 152
Cena netto PLN 6 500,- 9990,- 14 250,- 19700,

[m]:; [m] El_fl.iEl OO __|EI="IEI
T = 257 =]




LINIA RM 700

Kuchnia gazowa z piekarnikiem

PIEZZ0 FLAME

Indeks
Model
Wymiary mm
Moc gazowa kW

Moc kcal/h

Ilos¢ palnikow

Wymiary piekarnik mm
Piekarnik
Waga kg

Cena netto PLN

CHNIE GAZOWE ﬂ

nierdzewny ruszt - umozliwia prace na matych naczyniach bez stosowania redukcji
palniki dwukoronowe

system zabezpieczajgcy palniki i wnetrze urzadzenia przed zalaniem

stata Swieczka

piezzo zapalanie piekarnika

1x ruszt w piekarniku

osobne sterowanie

nierdzewne drzwi piekarnika

CF6-712 GV/P

szafka

CF6-712 G/P

mozliwos¢ zastosowania specjalnego pojemnika z uchwytami
(prosiak, indyk, duze pieczenie), wymiar 960 x 450 x 50 mm

5S35

Lo |y

73kW  GAS

00000966

CF4-78G/P

800 x 700 x 900

29,3

25198

3.5kw
2x5,5 kW
7,5 kw

670 x 550 x 340

statyczny / ruszt GN 2/1

138

15300,-

00000968
CF6-712 GV/P

1200 x 700 x 900

3x 5,5 kW
2x 7,5 kW

670 x 550 x 340
statyczny / ruszt GN 2/1
178

20 500,-

1TkW GAS

00000967

CF6-712G/P

1200 x 700 x 900

46

39560

3.5kw
3x 5,5 kW
2x 7,5 kW

1070 x 550 x 340

statyczny / ruszt 1050 x 530 mm

197

22 400,-

A0

O firmie

Piece k-p

o
=]
©
=
24

Zmywalnia RM 900

Pizza Szokéwki | Chtodnictwo

Regaty Bary, bemary Salamandry @ Dynamiczne

Wyjasnienia




Kuchnia gazowa z piekarnikiem « nierdzewny ruszt - umozliwia prace na matych naczyniach bez stosowania redukcji
elektrycznym = palniki dwukoronowe
= system zabezpieczajacy palniki i wnetrze urzadzenia przed zalaniem
« stata Swieczka
= piezzo zapalanie piekarnika
1x ruszt w piekarniku
= osobne sterowanie
= nierdzewne drzwi piekarnika
CF6 - 712 GE/P
= mozliwosc¢ zastosowania specjalnego pojemnika z uchwytami
(prosiak, indyk, duze pieczenie), wymiar 960 x 450 x 50 mm

LINIA RM 700

&
\*;/ PILOT
PEZIO  FLAME

Indeks
Model
Wymiary mm
Moc gazowa kW
Moc kcal/h
Ilos¢ palnikow
Moc elektryczna kW
Piekarnik
Wymiary piekarnik mm
Zasilanie el. V/Hz
Waga kg

Cena netto PLN

55550
75135 s

w4

5kW 400/3N

00000969
CF4-78 GE/P
800 X 700 X 900
22

18920

3,5 kW
2x 5,5 kW
7.5 kW

5
statyczny / ruszt GN 2/1
670 x 550 x 340
400V /3N /50 Hz
132

15 300,-

55550
75035 o

x|k

5,32kW 400/3N

00008740
CFV4 -78 GE/P
800 x 700 x 900

22

18920

3,5kW
2x 5,5 kW
7.5 kW

5,32
konwekeyjny / ruszt GN 1/1
550 x 360 x 340
400V /3N /50 Hz

132

17 060,-

5555155104
78135175 os

105[]2))&]530 @

6,9kW  GAS

00000971
CF6- 712 GE/P
1200 x 700 X 900
35

30100

3,5 kw
3x 5,5 kW
2x 7.5 kW

6,9
statyczny / ruszt 1050 x 530
1070 x 550 x 340
400V /3N /50 Hz
190

22300,-

OE0]
T
Db




LINIA RM 700 CHNIE GAZOWE

Kuchnia gazowa z piekarnikiem i szafkq « nierdzewny ruszt - umozliwia prace na matych naczyniach bez stosowania redukcji
= palniki dwukoronowe
system zabezpieczajgcy palniki i wnetrze urzadzenia przed zalaniem
« stata Swieczka
= 1xruszt w piekarniku
1x szafka z drzwiami
= osobne sterowanie
= nierdzewne drzwi piekarnika

O firmie

Piece k-p

S
©
PIEZZO  FLAME =
o

Zmywalnia RM 900

EREIEEIn
5 s

s
frar]
| & %4 g
5kW 400/3N 5,32kW 400/3N b
<
(&)
Indeks 00000970 00008741 <
Model CF6 - 712 GETV/P CFV6 - 712 GEV/P E
o
Wymiary mm 1200 x 700 x 900 1200 x 700 x 900 a
Moc gazowa kW 35 35 [
Moc kcal/h 30100 30100
35kW 3.5KW N
Ilos¢ palnikow 3x 5,5 kW 3x 5,5 kW T
2x 7,5 kW 2x 7,5 kW
Moc elektryczna kW 5 5,32
Wymiary piekarnika mm 670 x 550 x 340 550 x 360 x 340
Piekarnik statyczny / ruszt GN 2/1 konwekcyjny / ruszt GN 1/1
Zasilanie el. V/Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz
Waga kg 177 177
Cena netto PLN 20100,- 22 300,-

Regaty Bary, bemary Salamandry @ Dynamiczne

Wyjasnienia




KUCHNIE GAZOWE LINIA RM 700

Kuchnia wodna gazowa z szafkq = system przeptywu wody pod palnikami (od przodu do tytu urzadzenia)

zabezpiecza wanne przed zabrudzeniem
budowa umozliwia podtgczenie sieciowe wody (przeptyw 0 - 4 It/min)
korek przelewowy

= nierdzewny ruszt - umozliwia prace na matych naczyniach bez stosowania

(@ Drzwi nie 53 wliczone redUiji
w ceng urzadzeniat « zawdr do napuszczania wody
« stata Swieczka

- szafka otwarta
przytagcze wody 3/4”
- odptyw wody @ 25 mm

4
3
i |
5504 55155104
s 85155 s
Indeks 00024069 00024070 00023938
Model PCA-T4GP PCA- 78 GP PCA-T12GP
Wymiary mm 400 x 700 x 900 800 700 X 900 1200 x 700 x 900
Moc gazowa kW 14 28 42
Moc keal/h 12040 24080 36120
I 5,5 kW 2x5,5 kW 3x 5,5 kW
P 8,5 kW 2x8,5 kW 3x 8,5 kW
Waga kg 63 76 126
Cena netto PLN 7200,- 13990,- 20 200,-




LINIARM 700 | KUCHNIE GAZOWE

Kuchnia wodna gazowa z piekarnikiem = system przeptywu wody pod palnikami (od przodu do tytu urzgdzenia) zabezpiecza
wanne przed zabrudzeniem
= palniki dwukoronowe
- budowa umozliwia podtgczenie sieciowe wody (przeptyw O - 4 It/min)
= korek przelewowy
= nierdzewny ruszt - umozliwia prace na matych naczyniach bez stosowania redukcji
= 1xruszt w piekarniku
= zawor do napuszczania wody
= stata Swieczka e
- przytacze wody 3/4”
- odptyw wody @ 25 mm
= osobne sterowanie
= nierdzewne drzwi piekarnika
CFA6 - 712 GPV
= szafka neutralna z drzwiami

O firmie

Piece k-p

o
=)
©
=
24

Zmywalnia RM 900

ERIEEO

85155 S
85155 as 5
-
o
]
N2 |y <
(&)
73kW  GAS
z
=
Indeks 00024072 00024073 g
o
Model CFA4-T78 GP CFA6 - 712 GPV (',\',
Wymiary mm 800 x 700 x 900 1200 x 700 x 900 —
Moc gazowa kW 35,3 49,3
©
N
Moc kcal/h 30358 42398 N
o
Moc piekarnika kW 7,3 73
Ilo$¢ palnikow 2x 5,5 kW 3x 5,5 kW
P 2% 8,5 kW 3x 8,5 kW
Wymiary piekarnika mm 670 x 550 x 340 670 x 550 x 340
Piekarnik statyczny / ruszt GN 2/1 statyczny / ruszt GN 2/1
Waga kg 138 178
Cena netto PLN 21790,- 25490,-

(B[]

G

Regaty Bary, bemary Salamandry @ Dynamiczne

Wyjasnienia




KUCHNIE GAZOWE LINIA RM 700

nierdzewny ruszt - umozliwia prace z bardzo duzymi garnkami lub patelniami do paelli
system zabezpieczajgcy palniki i wnetrze urzadzenia przed zalaniem
stata Swieczka

PAT - 78 G

\*;/ ()9 = mozliwos¢ ustawienia na podstawie otwartej lub szafkowe;]

Kuchnia gazowa

PIEZZO  FLAME

Drzwi nie s wliczone
w cene urzadzenia!

GAS
Indeks 00026862 00024074
Model PAT-78G PA -78G
Wymiary mm 800 x 700 x 280 800 x 700 x 900
Moc gazowa kW 115 11,5
Moc kcal/h 9890 9890
Waga kg 127 111
Cena netto PLN 10 960,- 11650,-

=5 E
KR
[=]:

nierdzewny ruszt - umozliwia prace z bardzo duzymi garnkami lub patelniami do paelli
system zabezpieczajgcy palniki i wnetrze urzadzenia przed zalaniem

stata Swieczka

« szafka otwarta

Kuchnia gazowa z piekarnikiem .

h
o |y

73kW  GAS |
1 | d
|
Indeks 00024075
Model PAF-78 G
Wymiary mm 800 x 700 x 900
Moc gazowa kW 18,8
Moc kcal/h 16168
Wymiar piekarnik mm 670 x 550 x 340
Piekarnik statyczny / ruszt GN 2/1
Moc piekarnika kW 7,3
Waga kg 159
14 550,-

Cena netto PLN




LINIARM 700 | KUCHNIE GAZOWE

(]
Kuchnia gazowa = zeliwny ruszt - umozliwia prace z duzymi naczyniami S
= system zabezpieczajacy palniki i wnetrze urzadzenia przed zalaniem o
- ® nowe palniki FireFlex
« stata Swieczka
= mozliwos¢ ustawienia na podstawie otwartej lub szafkowe;] o
x
[J]
Q
L
o
|
& £ L — s : . =
PILOT 53 Q Q Q 3 o
FLAME - pa— — — ﬂ =
- = — o
PN RCOAAP.™ 007100y
b | AR
GAS GAS GAS
o
&
Indeks 00026859 00026860 00026861 =
x
Model PCIT-74G PC2T-78G PC3T-7126
Wymiary mm 400 x 700 x 280 800 X 700 x 280 1200 x 700 x 280
©
Moc gazowa kW 10 17 27 rE“
Moc kcal/h 8600 14620 23220 i
£
7KW 7KW
$¢ palniké 10 kw N
Ilos¢ palnikow 10 kW 2% 10 KW
Waga kg 60 73 119 g
2
Cena netto PLN 6249,- 9390,- 13 400,- g
©
5]
e
O
= =
[=]%=[x=] [=]:i[=] (=] [=] E
: " b T 172 =
[=] [=]:% [=]:5 S
H : &S
©
N
N
o

Bary, bemary | Salamandry = Dynamiczne

FireFlex
Ptomien, ktory dostosowuje sie do dna garnka: niemozliwe!

Nigdy wiecej. Dzi$ staje sie to rzeczywistoscia dzieki nowym, adaptacyjnym koronom palnika gazowego, ktdre sa w stanie modulo-
wac ptomien do wielkosci dna garnka. Nowatorski system ukierunkowanych przeptywow gazu, pomaga ptomieniowi dostosowac
sie do umieszczonych na ruszcie naczyn. Dzieki temu nawet 10 kW palnik jest doktadnie dopasowany do potrzeb gotowania, zapo-
biegajac rozszerzeniu sie ptomienia ponad miare.

Regaty

Palniki FireFlex sa dostepne w wybranych urzadzeniach we wszystkich liniach RM.

Wyjasnienia




Kuchnia gazowa z szafka

CHNIE GAZOWE

PILOT
FLAME

Drzwi nie s3 wliczone
w cene urzadzenia!

Indeks
Model
Wymiary mm
Moc gazowa kW
Moc kcal/h
Ilos¢ palnikow
Waga kg

Cena netto PLN

zeliwny ruszt - umozliwia prace z duzymi naczyniami

system zabezpieczajgcy palniki i wnetrze urzadzenia przed zalaniem
® nowe palniki FireFlex

stata swieczka

szafka otwarta

PCW-74G

10 @

GAS

00026842
PC1-74 G
400 x 700 x 900
10
8600
10 kw

63

6590,-

-
N

kuchnia doposazona w specjalny ruszt do patelni WOK

&
L

el
=

1

4

[t

oy KONAC.
GAS

GAS
00026442 00026843
PCW-74G PC2-78G
400 X 700 X 900 800 X 700 X 900
10 17
8600 14620
7KW
10 kw 10k
66 76
8350,- 10 090,-

=
=
=
oy
=

10 7]0]y
GAS

00026844
PC3-712G
1200 x 700 x 900
27

23220

7kw
2x 10 kW

126

14.050,-

=
oy
=

FireFlex
Ptomien, ktory dostosowuje sie do dna garnka: niemozliwe!

LINIA RM 700

Palniki FireFlex sa dostepne w wybranych urzadzeniach we wszystkich liniach RM.

Nigdy wiecej. Dzi$ staje sie to rzeczywistoscig dzieki nowym, adaptacyjnym koronom palnika gazowego, ktére sa w stanie modulo-
wac ptomien do wielkosci dna garnka. Nowatorski system ukierunkowanych przeptywow gazu, pomaga ptomieniowi dostosowac
sie do umieszczonych na ruszcie naczyn. Dzieki temu nawet 10 kW palnik jest doktadnie dopasowany do potrzeb gotowania, zapo-
biegajac rozszerzeniu sie¢ ptomienia ponad miare.




LINIA RM 700 CHNIE GAZOWE

(]
Kuchnia zeliwna gazowa « ptyta zeliwna - umozliwia stosowanie garnkow, patelni i rondli o dowolnej $rednicy S
wysoka moc - duza wydajnos¢ 6
tatwe utrzymanie w czystosci

mozliwo$¢ ustawienia na podstawie otwartej lub szafkowej
o
x
[J]
Q
Q@
o
& o
PILOT \‘;/ 3
FLAME PIEZZ0 =
o

S)
Z
=
z
Zmywalnia RM 900

GAS GAS

Indeks 00001188 00001189 °
Model TPT-74G TPT-78G é
c
Wymiary mm 400 x 700 x 280 800 x 700 x 280 '8
=
<
Moc gazowa kW 7 12 (@]

Moc kcal/h 6020 10320
z
Wymiary ptyty mm 370x 570 770X 570 =
2
Waga kg 60 149 g
(%]

Cena netto PLN 7 200,- 9500,-
©
N
N
o

OFA] OB
AT bt o
OI[R31) EI%*;

Regaty Bary, bemary | Salamandry = Dynamiczne

Wyjasnienia




ﬂ CHNIE GAZOWE LINIA RM 700

ptyta zeliwna - umozliwia stosowanie garnkow, patelni i rondli o dowolnej Srednicy
nierdzewny ruszt - umozliwia prace na matych naczyniach bez stosowania redukcji
wysoka moc - duza wydajnos¢

tatwe utrzymanie w czystosci

mozliwos¢ ustawienia na podstawie otwartej lub szafkowe;j

Kuchnia zeliwna gazowa

R ]

PIEZZ0 FLAME

550
D5 e

Indeks 00001190 00001191 00001192
Model TP2T - 78 G/P TP2T-712G/P TPAT - 712 G/P
Wymiary mm 800 x 700 x 280 1200 x 700 x 280 1200 x 700 x 280
Moc gazowa kW 20 25 29
Moc kcal/h 17200 21500 24940
7kw 12 kw 7kw
Ilos¢ palnikow 5,5 kW 5,5 kW 2x 5,5 kW
7,5 kW 7,5 kW 2x 7,5 kW
Wymiary ptyty mm 370x570 770x570 370x570
Waga kg 158 175 202
Cena netto PLN 10 850,- 13 900,- 15 700,-

[m]i;[m] [m]i;[m] (OO
= 240y T




LINIA RM 700

(]
Kuchnia zeliwna gazowa z szafkq « ptyta zeliwna - umozliwia stosowanie garnkow, patelni i rondli o dowolnej $rednicy E
= wysoka moc - duza wydajnosé¢ o
tatwe utrzymanie w czystosci
« szafka otwarta -
TP2-78 G/P/TP2-712G/P/TP4-712 G/P o
specjalny nierdzewny ruszt - umozliwia prace na matych naczyniach bez stosowania redukcji ﬁ
3
o
o
\‘;/ Pﬁ)’T 3
PIEZZ0 FLAME E

Drzwi nie s3 wliczone
w cene urzadzenia!

vy

a® @ ™

&
4

Zmywalnia RM 900

GAS
o
=
]
2
c
Indeks 00022116 00000916 00000917 00000918 00006022 -8
<=
Model TP-74G TP-78G TP2-78G/P TP2-712G/P TP4-712G/P (S}
Wymiary mm 400 x 700 x 900 800 x 700 x 900 800 x 700 x 900 1200 x 700 x 900 1200 x 700 x 900 e~
=
Moc gazowa kW 7 12 20 25 29 2
2
Moc kcal/h 6020 10320 17200 21500 24940 (%]
TkW 12kW 375kl‘<':’N
Ilos¢ palnikow 7kw 12 kw 5,5 kW 5,5 kW ’

7,5 kW 7,5 kW 25,5 kW
> ” 7,5 kW S
N
Wymiary ptyty mm 370x570 770x 570 370x570 770x 570 370x570 o

Waga kg 65 121 115 157 154
Cena netto PLN 8050,- 10 300,- 11600,- 15 600,- 16 250,-

0|
=
=

%
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Regaty Bary, bemary | Salamandry = Dynamiczne

Wyjasnienia




UCHNIE GAZOWE LINIA RM 700

Kuchnia zeliwna gazowa z piekarnikiem

ptyta zeliwna - umozliwia stosowanie garnkow, patelni i rondli o dowolnej $rednicy
« wysoka moc - duza wydajnos¢
= tatwe utrzymanie w czystosci

&
\*;/ PILOT
PEZIO  FLAME

® o L

oy oy

73kW  GAS 73kW  GAS
Indeks 00000972 00000974
Model TPF-78G TPF2-78 G/P
Wymiary mm 800 x 700 x 900 800 x 700 x 900
Moc gazowa kW 19,3 27,3
Moc kcal/h 16600 23478
Wymiary ptyty mm 770x 570 370x570
Wymiar piekarnik mm 670 x 550 x 340 670 x 550 x 340
Moc piekarnika kW 7,3 7,3
TkW
Ilo$¢ palnikéw 12kw 5,5kW
7,5kW

statyczny / ruszt GN 2/1 statyczny / ruszt GN 2/1

Piekarnik
Waga kg 169 165
Cena netto PLN 15 900,- 17 100,-




LINIA RM 700

Kuchnia zeliwna gazowa z piekarnikiem

elektrycznym

I

PIEZZ0

Indeks
Model
Wymiary mm
Moc gazowa kW
Moc kcal/h
Ilos¢ palnikow
Moc elektryczna kW
Wymiary ptyty mm
Wymiar piekarnik mm
Piekarnik
Zasilanie el. V/Hz
Waga kg

Cena netto PLN

ptyta zeliwna - umozliwia stosowanie garnkow, patelni i rondli o dowolnej $rednicy
wysoka moc - duza wydajnos¢
« tatwe utrzymanie w czystosci

5kW 400/3N

00000973
TPF-78 GE
800 x 700 x 900
12

10320
12 kw

5
770x 570
670 x 550 x 340
statyczny / ruszt GN 2/1
400V /3N /50 Hz
170

15 900,-

(==

ke

@ ™
x| h

5,32kW 400/3N

00028288
TPFV-T78 GE
800 x 700 x 900
12

10320
12 kw

5,32
770x 570
530x325x 340
konwekeyjny / ruszt GN 2/1
400V /3N /50 Hz
170

17 540,-

o |

5kW 400/3N

00000975
TPF2- 78 GE/P
800 X 700 X 900

20

17200

7kw
5,5 kW
7,5 kw

5
370x 570
670 x 550 x 340
statyczny / ruszt GN 2/1
400V /3N /50 Hz
166

16 990,-

55
GAS

x|k

5,32kW 400/3N

00028289
TPFV2-78 GE/P

800 x 700 x 900

370x570
550 x 360 x 340
konwekeyjny / ruszt GN 2/1
400V /3N /50 Hz
166

18 680,-

O firmie

Piece k-p

o
=]
©
=
24

Zmywalnia RM 900

Pizza Szokéwki | Chtodnictwo

Regaty Bary, bemary Salamandry @ Dynamiczne

Wyjasnienia




UCHNIE GAZOWE LINIA RM 700

Kuchnia zeliwna gazowa z piekarnikiem - ptyta zeliwna - umozliwia stosowanie garnkow, patelni i rondli o dowolnej $rednicy
= nierdzewny ruszt - umozliwia prace na matych naczyniach bez stosowania redukcji

= wysoka moc - duza wydajnos¢
= fatwe utrzymanie w czystosci

system zabezpieczajgcy palniki i wnetrze urzadzenia przed zalaniem
= 1xruszt w piekarniku
TPF2 - 712 GV/P

1x szafka z drzwiami
TPF2 - 712 G/P

@ = mozliwos¢ zastosowania specjalnego pojemnika z uchwytami
\"/ PILOT (prosiak, indyk, duze pieczenie), wymiar 960 x 450 x 50 mm
PIEZZ0 FLAME

@?‘0 @

GAS GAS

73kW  GAS 1kW  GAS
Indeks 00000976 00000978
Model TPF2-712 GV/P TPF2-712G/P
Wymiary mm 1200 x 700 x 900 1200 x 700 x 900
Moc gazowa kW 32,3 36
Moc kcal/h 27778 30960
12 kw 12 kw
Ilos¢ palnikow 5,5 kW 5,5 kW
7,5 kw 7,5 kW
Wymiary ptyty mm 770x 570 770X 570
Moc piekarnika kW 73 11
Wymiar piekarnik mm 670 x 550 x 340 1070 x 550 x 340
Piekarnik statyczny / ruszt GN 2/1 statyczny / ruszt 1050 x 530
Waga kg 227 209
Cena netto PLN 21 800,- 23 400,-




LINIA RM 700

Kuchnia zeliwna gazowa z p|ekarn|k|em ptyta zeliwna - umozliwia stosowanie garnkow, patelni i rondli o dowolnej Srednicy

elektrycznym

R )]

PIEZZ0 FLAME

Indeks
Model
Wymiary mm
Moc gazowa kW
Moc kcal/h
Moc elektryczna kW

Zasilanie el. V/Hz

Ilos¢ palnikow

Wymiary ptyty mm
Wymiar piekarnik mm
Piekarnik
Waga kg

Cena netto PLN

= nierdzewny ruszt - umozliwia prace na matych naczyniach bez stosowania redukcji
wysoka moc - duza wydajnos¢
tatwe utrzymanie w czystosci
system zabezpieczajgcy palniki i wnetrze urzadzenia przed zalaniem
1x ruszt w piekarniku
TPF2 - 712 GEV/P / TPFV2 - 712 GEV/P
1x szafka z drzwiami
TPF2 - 712 GE/P
mozliwos¢ zastosowania specjalnego pojemnika z uchwytami
(prosiak, indyk, duze pieczenie), wymiar 960 x 450 x 50 mm

@ i

GN2/1

5kW 400/3N

00000977
TPF2-712 GEV/P
1200 x 700 x 900
25
21500
5

400V /3N /50 Hz

770x570
670 x 550 x 340
statyczny / ruszt GN 2/1
227

21 800,-

i

U

KL

5,32kW 400/3N

00028290
TPFV2-712 GEV/P
1200 x 700 x 900
25
21500
5,32

400V /3N /50 Hz

770x570
550 x 360 x 340
konwekeyjny / ruszt GN 1/1
227

23 640,-

kD
B

@

By

6,9kW  GAS

00000979
TPF2-712 GE/P
1200 x 700 x 900

25
21500
6,9

400V /3N /50 Hz

770 x 570

1070 x 550 x 340

statyczny / ruszt 1050 x 530 mm

209

23 400,-

O firmie

Piece k-p

o
=]
©
=
24

Zmywalnia RM 900

Pizza Szokéwki | Chtodnictwo
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LINIA RM 700

ptyta zeliwna - umozliwia stosowanie garnkow, patelni i rondli o dowolnej Srednicy
palniki dwukoronowe
specjalny nierdzewny ruszt - umozliwia prace na matych naczyniach bez stosowania redukgcji
wysoka moc - duza wydajnos¢
« fatwe utrzymanie w czystosci
= budowa zabezpieczajaca palniki i wnetrze urzgdzenia przed zalaniem
TPF4 - 712 GV/P
1x szafka z drzwiami
TPF4 - 712 G/P
mozliwos¢ zastosowania specjalnego pojemnika z uchwytami

\"/ PﬁT (prosiak, indyk, duze pieczenie), wymiar 960 x 450 x 50 mm
PIEZZ0 FLAME

Kuchnia zeliwna gazowa z piekarnikiem -

55 55 Qh’ 55 55 @

7535 o 75135 o
on |y By

73kW  GAS 1kW  GAS
Indeks 00010384 00028294
Model TPF4-T712 GV/P TPF4-T712G/P
Wymiary mm 1200 x 700 x 900 1200 x 700 x 900
Moc gazowa kW 36,3 40
Moc kcal/h 31218 34400
Wymiary ptyty mm 370x570 370x 570
Wymiary piekarnik mm 670 x 550 x 340 1070 x 550 x 340
Moc piekarnika kW 73 11
7kw 7kw
Ilo$¢ palnikow 3,5kw 3,5 kW
2% 5,5 kW 2x 5,5 kW
7,5 kW 7,5 kW
Piekarnik statyczny / ruszt GN 2/1 statyczny / ruszt 1050 x 530
Waga kg 221 202
Cena netto PLN 22500,- 24 940,-

[=]:4 =] (=] [=]

R i




LINIA RM 700

Kuchnia zeliwna gazowa z p|ekarn|k|em ptyta zeliwna - umozliwia stosowanie garnkow, patelni i rondli o dowolnej Srednicy

elektrycznym + palniki dwukoronowe
= wysoka moc - duza wydajnos¢

« tatwe utrzymanie w czystosci
budowa zabezpieczajgca palniki i wnetrze urzadzenia przed zalaniem
specjalny nierdzewny ruszt - umozliwia prace na matych
= naczyniach bez stosowania redukcji
TPF4 - 712 GEV/P / TPFV4 - 712 GEV/P
1x szafka z drzwiami —
TPF4 - 712 GE/P
*;/ P{‘(:T - mozliwos¢ zastosowania specjalnego pojemnika z uchwytami
PIEZZO0 FLAME (prosiak, indyk, duze pieczenie), wymiar 960 x 450 x 50 mm

O firmie

Piece k-p

o
=]
©
=
24

5kW 400/3N 5kW 400/3N 6,9kW 400/3N
Indeks 00027144 00028293 00028295
Model TPF4-712 GEV/P TPFV4 - 712 GEV/P TPF4-712 GE/P
Wymiary mm 1200 x 700 x 900 1200 x 700 x 900 1200 x 700 x 900
Moc gazowa kW 29 29 29
Moc kcal/h 24940 24940 24940 g
N
Moc elektryczna kW 5 5 6,9 E
7kw 7kw 7kw ©
Ilosé palnikéw 35kw 3,5kw 3,5kwW <
P 2% 5,5 kKW 2%5,5 kW 2% 5,5 kW A
7,5 kW 7,5 kW 7,5 kW R
>
Piekarnik statyczny / ruszt GN 2/1 konwekeyjny / ruszt GN 1/1 statyczny / ruszt 1050 x 530 _’6
c
Wymiary ptyty mm 370x570 370x570 370x570 g
©
Wymiar piekarnik mm 670 x 550 x 340 550 x 360 x 340 1070 x 550 x 340 o
(%]
Zasilanie el. V/Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz B —
>
—
Waga kg 221 221 202 g
]
Cena netto PLN 22200, 23600, 24940, o
=
-
©
o
>
=
[
[V}
jJ)
[24

GAS
)

3
e

55PN55 Yy

@ GAS
4

%EI

e

5.5(PN55 ]y

535 o

)

(=3 [=]
s

Zmywalnia RM 900
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Kuchnia elektryczna - plyta szybkogrzejna
powierzchnia ptyty 220 mm

50-400
26 [1
W
248 4000
Indeks 00001148
Model PCT-T74ET
Wymiary mm 400 x 700 x 280
Moc elektryczne kW 52
1los¢ ptyt grzewczych 2x2,6 kW
Wymiary ptyty mm 322
Zasilanie el. V/Hz 400V /3N /50 Hz
Waga kg 26
Cena netto PLN 3450,-

26 26 &

26 26

mozliwos¢ zestawiania z podstawg otwarta lub szafkowa

W 400V

00001153

PCT-78ET

800 x 700 x 280

10,4

4x2,6 kW

2322

400V /3N /50 Hz

63

5700,-

i

OO
o

UCHNIE ELEKTRYCZNE LINIA RM 700

26 26 26
26 26 26

400V

00001157
PCT-712ET
1200 X 700 x 280
15,6
62,6 kW
@22
400V /3N /50 Hz
82

8990,-

=




LINIA RM 700 UCHNIE ELEKTRYCZNE 107

()

Kuchnia elektryczna z szafka piyty szybkogrzejne g
szafka otwarta o

[oR

=

[}

Q

2

o

o

o

O

50-400 =
[24

"\ Drzwi nie s3 wliczone
w cene urzadzenia!

|
! |
4
u J U o
o
D
=
x
26 [1 26 26 [1 26 26 26 S

W g i ©
c
2-£~6 400V Zr’«6 2r’~6 400V 24~6 2446 2~£46 400V =
s
=
£
N

Indeks 00000856 00000861 00000866
o
Model PC-T4ET PC-T78ET PC- 712 ET 2
Q
Wymiary mm 400 x 700 x 900 800 x 700 x 900 1200 x 700 X 900 £
o
Moc ptyt kW 52 10,4 15,6 =
(@]

1los¢ ptyt grzewczych 2x2,6 kW 4x2,6 kW 6x 2,6 kW
Wymiary ptyty mm @22 2322 @22 g
0
Zasilanie el. V/Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz <
N
Waga kg 42 68 88 n

Cena netto PLN 4765, 7300,- 10290,
©
N
N
o

[m]:5 =]
=

(=] =]
i

= H
[=1etyy

[OF 0]
FTEET
=%
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Kuchnia elektryczna z piekarnikiem

50-400

Indeks
Model
Wymiary mm
Moc elektryczna kW
Moc piekarnika kW
Wymiary ptyty mm
Ilos¢ ptyt grzewczych
Piekarnik wymiary mm
Piekarnik
Zasilanie el. V/Hz
Waga kg

Cena netto PLN

2&:6 2&:6

%8 28 400V

GN2/1

5kW 400/3N

00000958
CF4-T78ET
800 x 700 x 900
15,4
5
@22
4% 2,6 kW
670 x 550 x 340
statyczny / ruszt GN 2/1
400V /3N /50 Hz
112

12 700,-

= wysoka moc - duza wydajnos¢
= tatwe utrzymanie w czystosci

CF6-712ET

= mozliwos¢ zastosowania specjalnego pojemnika z uchwytami
(prosiak, indyk, duze pieczenie), wymiar 960 x 450 x 50 mm

2&6 2&6

261126 450y

L

5,32kW 400/3N

00008742
CFV4-T8ET
800 x 700 x 900
15,4
532
222
4x2,6 kW

550 x 360 x 340

konwekcyjny / ruszt GN 1/1

400V/3N /50 Hz

112

14 650,-

26 26 26

26 26 26 400V

GN2/1

5kW 400/3N

00000962
CF6-T12ETV
1200 x 700 x 900
20,6
5
@22
6x 2,6 kW
670 x 550 x 340
statyczny / ruszt GN 2/1
400V /3N /50 Hz
134

17 500,-

26 26 2

2.'w6 ZJP ZJP 400V

L

5,32kW 400/3N

00008743
CFV6- 712 ETV
1200 x 700 x 900
20,92
5,32
@22
6x 2,6 kW

550 x 360 x 340

konwekcyjny / ruszt GN 1/1

400V /3N /50 Hz
134

18 880,-

O30
T
=

UCHNIE ELEKTRYCZNE LINIA RM 700

= ptyty szybkogrzejne

2&:6 2&6 2&6

Zk'wﬁ Zk'wﬁ Zk'wﬁ 400V

7050530 &
mm

6,9kW 400/3N

00000964
CF6-T12ET
1200 X 700 x 900
225
6,9
@22
6x2,6 kW

1070 x 550 x 340

statyczny / ruszt 1050 x 530

400V /3N /50 Hz
136

19 750,-

0

B

=




LINIA RM 700 CHNIE ELEKTRYCZNE 109

(]
. ) €
Kuchnia elektryczna - plyta szybkogrzejna £
= mozliwos¢ zestawiania z podstawa otwartg lub szafkowa o
o
x
[J]
Q
L
o
o
o
(Y]
50-400 =
o
o
o
D
=
o
26 [1 26 26 [1 26 26 26 &
WS S I
2 26 2, 26 26 2 ©
uw6 400V nw6 nw6 400V kw6 kw6 kw6 400V ‘c
©
2
>
€
N
o
=
2
9
o
e
Indeks 00001149 00001154 00001158 -_Cc3
O
Model PCQT - 74 ET PCQT - 78 ET PCQT - 712 ET [
Wymiary mm 400 X 700 x 280 800 x 700 x 280 1200 x 700 x 280 =
2
Moc elektryczna kW 52 10,4 15,6 xo
o
llo&é palnikéw 22,6 kW 4x2,6 kW 6x2,6 kW A
Wymiary ptyty mm 220x220 220x220 220x 220
Zasilanie el. V/Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz ©
N
Waga kg 30 66 97 &
Cena netto PLN 5850,- 9750,- 15 400,-

OFAD OFAD OF10|
T TREREAT e, | 1)
e EaTE EI%H‘
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UCHNIE ELEKTRYCZNE LINIA RM 700

Kuchnia elektryczna z szafka - plyty szybkogrzejne
+ szafka otwarta

Drzwi nie sg wliczone
w cene urzadzenia!

T r——
-
e |
4 1 | |
L]
26 [1 26 26 [1 26 26 26
W W W [ )
%8 4o0v 48 25 qo0v %46 %6 125 400y
Indeks 00000857 00000862 00000867
Model PCQ-T4ET PCQ- 78 ET PCQ-712ET
Wymiary mm 400 x 700 x 900 800 x 700 x 900 1200 x 700 x 900
Moc elektryczna kW 52 10,4 15,6
Wymiary ptyty mm 220x220 220 x220 220x220
1lo$¢ palnikéw 2x2,6 kW 4% 2,6 kW 6x 2,6 kW
Zasilanie el. V/Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz
Waga kg 46 71 103
Cena netto PLN 6990,- 11890, 16 990,-




LINIA RM 700

Kuchnia elektryczna z piekarnikiem

Indeks

Model
Wymiary mm
Moc elektryczna kW
Moc piekarnika kW
Wymiary ptyty mm
Ilos¢ ptyt grzewczych
Piekarnik
Wymiar piekarnika mm
Zasilanie el. V/Hz
Waga kg

Cena netto PLN

26 26 [1

26 126 450y

)

5kW 400/3N

00000959
CFQ4-T78 ET
800 x 700 x 900
15,4
5
220x220
4% 2,6 kW
statyczny / ruszt GN 2/1
670 x 550 x 340
400V /3N /50 Hz
120

16 400,-

2&:6 2&:6

2&:6 2&:6 400V

x|k

5,32kW 400/3N

00008744
CFVQ4 - 78 ET
800 x 700 x 900

15,72
5,32
220x220

42,6 kW

konwekcyjny / ruszt GN 1/1
550 x 360 x 340
400V /3N /50 Hz
122

18 300,-

(=] (]
DER

2&6 2&:6 2&6

2&6 2&:6 2&:6 400V

)

5kW 400/3N

00000963
CFQ6-T712ETV
1200 x 700 x 900
20,6
5
220x220
6x 2,6 kW
statyczny / ruszt GN 2/1
670 x 550 x 340
400V /3N /50 Hz
146

22700,-

26 26 26

26 26 26 400V

x|k

5,32kW 400/3N

00008745
CFVQ6- 712 ETV
1200 x 700 x 900

20,92
5,32
220x220

6x 2,6 kW

konwekcyjny / ruszt GN 1/1
550 x 360 x 340
400V /3N /50 Hz
146

24770,

E3E

CHNIE ELEKTRYCZNE 111

= ptyty szybkogrzejne
= wysoka moc - duza wydajnosé¢
tatwe utrzymanie w czystosci
CFQ6- 712 ET
= mozliwos¢ zastosowania specjalnego pojemnika z uchwytami
(prosiak, indyk, duze pieczenie), wymiar 960 x 450 x 50 mm

26 26 26
26 26 26

400V

7050530 11
mm

6,9kW 400/3N

00000965

CFQ6-T712ET

1200 x 700 x 900

22,5

6,9

220x220

6x 2,6 kW

statyczny / ruszt 1050 x 530

1070 x 550 x340

400V /3N /50 Hz

148

25300,-

O firmie

Piece k-p

o
=]
©
=
24
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112 | PIEKARNIK ELEKTRYCZNY

Piekarnik elektryczny GN 1/1

4

400/3N

Indeks
Model
Wymiary mm
Moc elektryczna kW
Wymiary wewnetrzne mm
Pojemnos¢
Zasilanie el. V/Hz
Waga kg

Cena netto PLN

mozliwe zastosowanie jako podstawa do urzadzen TOP z wyjatkiem urzadzen

indukcyjnych

00009886

MFV-78 ET
800 x630x570
532
550 x 360 x 340
konwekeyjny / ruszt GN 1/1
400V /3N /50 Hz
55

13490,-

&

00028310

MF - 710 ET
1000 x 630 x 570
5
670 x 550 x 340
statyczny / ruszt GN 2/1
400V /3N /50 Hz
60

12 350,

=

LINIA RM 700



LINIARM 700 | KUCHNIE ELEKTRYCZNE 113

(]
Kuchnia zeliwna elektryczna « plyta zeliwna - umozliwia stosowanie garnkéw, patelni i rondli o dowolnej $rednicy S
= wysoka moc - duza wydajnosé¢ S
« fatwe utrzymanie w czystosci
= TP- 78 ET o
« mozliwos¢ zestawiania z podstawg otwarta lub szafkowa o
x
[J]
[ — Q
— 8
a
o
C o
o
(Y]
50-400 e
3

Ui

Drzwi nie sg wliczone
w cene urzadzenia! -
- "
s. . 1
—d—-'
- , ] \,
S
o Lo S 1o 20
- .
== =
= d d

g

=
o
>
=
[a 4
25 25 Il 25 25 [1
W W I
25 25 25 25
w400V W % 400V 2
©
S
=
£
N
Indeks 00026863 00000865

o
Model TPT - 78ET TP-78ET 2
9]
Wymiary mm 800 x 700 x 280 800 x 700 x 900 _g
]
Moc elektryczna kW 10 10 =
(&)

Ilos¢é pol grzewczych 4% 2,5 kW 4x2,5 kW 7
Wymiary ptyty mm 700 x 500 700 x 500 g
Ne)
Zasilanie el. V/Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz %
N
Waga kg 116 121 v

Cena netto PLN 11 950,- 13 500,-

©
N
N
o

5
OEAE EI%«
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114 HNIE ELEKTRYCZNE LINIA RM 700

Kuchnia zeliwna elektryczna
z piekarnikiem

Indeks

Model
Wymiary mm
Moc elektryczna kW
Moc piekarnika kW
Ilos¢ ptyt grzewczych
Wymiary ptyty mm
Wymiar piekarnika mm
Piekarnik
Zasilanie el. V/Hz
Waga kg

Cena netto PLN

= ptyta zeliwna - umozliwia stosowanie garnkéw, patelni i rondli o dowolnej $rednicy
= wysoka moc - duza wydajnosé¢
tatwe utrzymanie w czystosci

25 25 [1

25 25 40y

w4

5kW 400/3N

00000961
TPF-78ET
800 x 700 x 900
15
5
4x2,5 kW
700 x 500
670 x 550 x 340
statyczny / ruszt GN 2/1
400V /3N /50 Hz
170

18700,-

25 25 &

2&:5 2&:5 400V

x|k

5,32kW 400/3N

00008747
TPFV-T78ET
800 x 700 x 900
15,32
5,32
4x 2,5 kW
700 x 500
550 x 360 x 340
konwekeyjny / ruszt GN 2/1
400V /3N /50 Hz
170

20 050,-




LINIA RM 700 CHNIE ELEKTRYCZNE

Kuchnia elektryczna ceramiczna

@)
X7
CERAMIC

"\ Drzwi nie sa wliczone
w cene urzadzenia!

Indeks
Model
Wymiary mm
Moc elektryczna kW
Wymiary ptyty mm
Ilos¢ pol grzewczych
Zasilanie el. V/Hz
Waga kg

Cena netto PLN

25 [1
25

W 400V

00001150
PCCT-74ET
400 X 700 x 280
5
350X 570
2% 2,5 kW
400V /3N /50 Hz
35

7350,

tatwe utrzymanie w czystosci
ptyty szybkogrzejne

PCCT - 74 ET / PCCT - 78 ET
mozliwos¢ zestawiania z podstawg otwartg lub szafkowg

25 25 [1

s 400V

00001155
PCCT- 78 ET
800 x 700 x 280
10
750 X 570
42,5 kW
400V /3N /50 Hz
62

11500,-

[=]34 (=]

[=]ptyy

[

23 4oov

00000858
PCC-T74ET
400 x 700 x 900
5
350 x 570
2x2,5 kW
400V /3N /50 Hz
41

8590,

[m]i; =]
=)

Z&IS 2&6«5

25 25 450y

00000863
PCC-T78ET
800 x 700 x 900
10
750 x 570
42,5 kW
400V /3N /50 Hz
66

12 490,-

O firmie

Piece k-p

o
=]
©
=
24
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HNIE ELEKTRYCZNE LINIA RM 700

Kuchnia elektryczna ceramiczna « ptyty ceramiczne szybkogrzejne
z piekarnikiem + tatwe utrzymanie w czystodci

@)
A4
CERAMIC

Indeks
Model
Wymiary mm
Moc elektryczna kW
Moc piekarnika kW
Wymiary ptyty mm
Wymiar piekarnika mm
Piekarnik
1los¢ pol grzewczych
Zasilanie el. V/Hz
Waga kg

Cena netto PLN

|
25 25 [1

25 25 40y

00000960
CFC4-T8ET
800 x 700 x 900
15
5
750 x 570
670 x 550 x 340
statyczny / ruszt GN 2/1
4x 2,5 kW
400V /3N /50 Hz
107

19 400,-

(=] [m
=)

| 1 ;
25 25 [1

%% qo0v
00010050
CFVC4-T8 ET
800 x 700 x 900
15
5,32
750 x 570
550 x 360 x 340
konwekeyjny / ruszt GN 1/1
4x 2,5 kW
400V /3N /50 Hz
107

19 950,-




LINIA RM 700 CHNIE ELEKTRYCZNE

Kuchnia elektryczna indukcyjna

[0

INDUCTION

Indeks
Model
Wymiary mm
Moc elektryczna kW
Ilos¢ pol grzewczych
Wymiary ptyty mm
Zasilanie el. V/Hz
Waga kg

Cena netto PLN

fatwe utrzymanie w czystosci
bezpieczny system grzewczy

= krotki czas przygotowania potraw
do 60% mniejsze zuzycie energii
ptyty szybkogrzejne

= mozliwos$¢ zestawiania z podstawa otwartg lub szafkowa

PCIT- 74 ETD / PCIT - 78 ETD
sterowanie elektroniczne

Uz

00001151
PCIT-74ET
400 x 700 x 280
10
2x5 kW
350x 570
400V /3N /50 Hz
34

29 990,-

s-‘

&

g4

2 400V

00028307
PCIT-74ETD
400 x 700 x 280
10
2x 5 kw
350x570
400V /3N /50 Hz
34

32900,-

s
i
%

00001156
PCIT-78ET
800 x 700 x 280
20
4x 5 kW
750 x 570
400V /3N /50 Hz
66

57 900,-

3V, )
B3V, )
PA )

EUn
EUN

00028309
PCIT-78ETD
800 x 700 x 280
20
4x 5 kW
750 x 570
400V /3N /50 Hz
66

59 990,-

e

[=

O firmie

Piece k-p

Zmywalnia RM 900
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Kuchnia elektryczna indukcyjna

z szafka

e —

0]

INDUCTION

Indeks
Model
Wymiary mm
Moc elektryczna kW
Ilos¢ pol grzewczych
Wymiary ptyty mm
Zasilanie el. V/Hz
Waga kg

Cena netto PLN

« bezpieczny system grzewczy
krotki czas przygotowania potraw
do 60% mniejsze zuzycie energii

= tatwe utrzymanie w czystosci
ptyty szybkogrzejne

PCIT - 74 ETD / PCIT - 78 ETD

+ sterowanie elektroniczne

Kl

400V

EU

00000859
PCIT-74ET
400 x 700 x 900
10
2x 5 kW
350x570
400V /3N /50 Hz
34

31500,-

3 400

00024080
PCIT-74 ETD
400 x 700 x 900
10
2x 5 kW
350x570
400V /3N /50 Hz
34

33 690,-

33 q0v

00000864
PCIT-78ET
800 x 700 x 900
20
4x 5 kW
750 x 570
400V /3N /50 Hz
66

59 800,-

UCHNIE ELEKTRYCZNE LINIA RM 700

) 400V

00023518
PCIT-78 ETD
800 x 700 x 900
20
4x 5 kW
750 x 570
400V /3N /50 Hz
66

63 860,-




LINIA RM 700 UCHNIE ELEKTRYCZNE

Kuchnia elektryczna indukcyjna WOK - bezpieczny system grzewczy
- krotki czas przygotowania potraw

do 60% mniejsze zuzycie energii
« tatwe utrzymanie w czystosci
= ptyty szybkogrzejne
PCIWT - 74 ET / PCIWT - 74 ET
mozliwos¢ zestawiania z podstawg otwartg lub szafkowg
PCIWT - 74 ETD / PCIWT - 74 ETD
= sterowanie elektroniczne e

O firmie

Piece k-p

RM 600

INDUCTION 400V

o

o

(o)}

=

[a 4

o

£

©

S
>

£

N

o

Indeks 00001152 00028308 00000860 00024082 é

c

Model PCIWT - 74 ET PCIWT - 74ETD PCIW-T74ET PCIW-74 ETD e}

]

=

Wymiary mm 400 x 700 x 280 400 x 700 x 280 400 x 700 x 900 400 x 700 x 900 6

Moc elektryczna kW 5 5 5 5

. =
Wymiary ptyty mm @30 @30 @30 @30 =
Ne)

X

Zasilanie el. V/Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz g
(%]

Waga kg 32 31 38 38
Cena netto PLN 23700, 23990, 24100, 24900,-
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LINIA RM 700

Ptyta grillowa gazowa - ptyta robocza wykonana ze specjalnej trudnoscieralnej stali
= higiena i komfort pracy
- odpowiednia grubos¢ ptyty roboczej - 14 mm - gwarantuje idealne rozprowadzenie
i utrzymywanie temperatury
= wykonanie nierdzewne
« szuflada na ttuszez
+ piezzo zapalanie
= dostarczana z zamontowanymi dyszami na gaz ziemny GZ-50 + dysze na PB
« mozliwos¢ zestawiania z podstawg otwarta lub szafkowa
(N @ Modele GS - ptyta SUPERCHROM:
PILO \*’/ = wykoniczenie SUPERCHROM zapewnia wytrzmatos$¢ wiekszg niz tradycyjne powtoki
FLAME 14mm PIEZZ0 GAS chromowane
= powierzchnia nieprzywieralna
« powtoka SUPERCHROM powoduje mniejszg emisje ciepta, tym samym mniejsze
zuzycie energii
« posiada aprobate MoCA

SUPERCHROM SUPERCHROM
Indeks 00001195 00001196 00001197 00001198
Model FTLT-74G FTRT-74G FTLT-74 GS FTRT-74GS
Wymiary mm 400 x 700 x 280 400 x 700 x 280 400 x 700 x 280 400 x 700 x 280
Moc gazowa kW 7 7 7 7
Moc kcal/h 6020 6020 6020 6020
Wymiary ptyty mm 360x510 360x510 360x510 360x510
Rodzaj ptyty gtadka ryflowana gtadka chromowana ryflowana chromowana
Waga kg 63 63 63 63
Cena netto PLN 6800,- 7 600,- 8400,- 9 050,-

[=]a[m] !PQEE [=]:% =] (1] 35 [m]
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SUPERCHROM

Najlepsze chromowane ptyty grillowe.

Nowa, chromowana ptyta SUPERCHROM rozwigzuje wszystkie dotychczasowe ograniczenia tradycyjnych ptyt chromowanych: lepsza uzyteczno$c, trwatose,
mozliwosc ciecie bezposrednio na ptycie, czyszczenie, kontrole ciepta i ryflowanie. Nowy i oryginalny system chromowania, z matowym wykonczeniem, zapew-
nia doskonata mozliwos¢ obrobki termicznej zarowno na gtadkich, jak i ryflowanych powierzchniach.

Wykonanie certyfikowane pod wzgledem poziomie bezpieczenstwa i higieny pracy.

Nowos'c' Wykoniczenie SUPERCHROM jest dostepne we wszystkich liniach RM.

®



PLYTY GRILLOWE

LINIA RM 700

Ptyta grillowa gazowa

ptyta robocza wykonana ze specjalnej trudnoscieralnej stali

higiena i komfort pracy

odpowiednia grubosé¢ ptyty roboczej - 14 mm - gwarantuje idealne rozprowadzenie
i utrzymywanie temperatury

wykonanie nierdzewne

szuflada na ttuszcz

piezzo zapalanie

dostarczana z zamontowanymi dyszami na gaz ziemny GZ-50 + dysze na PB
mozliwos¢ zestawiania z podstawg otwarta lub szafkowa

@ “ Modele GS - ptyta SUPERCHROM:

ol \*’/ = wykoniczenie SUPERCHROM zapewnia wytrzmatos$¢ wiekszg niz tradycyjne powtoki
chromowane

powierzchnia nieprzywieralna

powtoka SUPERCHROM powoduje mniejsza emisje ciepfa, tym samym mniejsze
zuzycie energii

posiada aprobate MoCA

FLAME 14mm PIEZZ0 GAS

Indeks 00001199
Model FTLT-76G
Wymiary mm 600 x 700 x 280
Moc gazowa kW 10,5
Moc kcal/h 9030
Wymiary ptyty mm 560 x 510
Rodzaj ptyty gtadka
Waga kg 68
Cena netto PLN 8 250,-

SUPERCHROM SUPERCHROM SUPERCHROM
00001201 00001200 00001202 00001204 00001203
FTRT-76 G FTLRT-76 G FTLT-76 GS FTRT - 76 GS FTLRT-76 GS
600 x 700 x 280 600 x 700 x 280 600 x 700 x 280 600 x 700 x 280 600 x 700 x 280
10,5 10,5 10,5 10,5 10,5
9030 9030 9030 9030 9030
560 x 510 560 x 510 560 x 510 560 x 510 560 x 510
ryflowana 2 gtadka - V2 ryflowana gtadka chromowana ryflowana chromowana % g{adkir;:gznl;yﬂowana
68 68 68 68 68
9 450,- 8 800,- 10 250,- 11 500,- 10 850,-
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122 LINIA RM 700

P{yta grillowa gazowa « ptyta robocza wykonana ze specjalnej trudnoscieralnej stali

= higiena i komfort pracy

« odpowiednia grubos¢ ptyty roboczej - 14 mm - gwarantuje idealne rozprowadzenie
i utrzymywanie temperatury

= wykonanie nierdzewne

« szuflada na ttuszcz

= piezzo zapalanie

= dostarczana z zamontowanymi dyszami na gaz ziemny GZ-50 + dysze na PB

« mozliwos¢ zestawiania z podstawg otwarta lub szafkowa

(N Modele GS - ptyta SUPERCHROM:
pILOT \—‘ \*’/ @ = wykonczenie SUPERCHROM zapewnia wytrzmatosé wieksza niz tradycyjne powtoki
FLAME  14mm PIEZZ0 GAS chromowane

= powierzchnia nieprzywieralna

+ powfoka SUPERCHROM powoduje mniejsza emisje ciepta, tym samym mniejsze
zuzycie energii

= posiada aprobate MoCA

SUPERCHROM SUPERCHROM SUPERCHROM
Indeks 00001205 00001207 00001206 00001208 00001210 00001209
Model FTLT-78 G FTRT-78G FTLRT-78G FTLT - 78 GS FTRT-78 GS FTLRT - 78 GS
Wymiary mm 800 x 700 x 280 800 x 700 x 280 800 x 700 x 280 800 x 700 x 280 800 x 700 x 280 800 x 700 x 280
Moc gazowa kW 14 14 14 14 14 14
Moc kcal/h 12040 12040 12040 12040 12040 12040
Wymiary ptyty mm 760 x 510 760 x 510 760 x 510 760 x 510 760 x 510 760 x 510
Rodzaj ptyty gtadka ryflowana 2 gtadka - V2 ryflowana gtadka chromowana ryflowana chromowana % g{adkir;r‘gznl:\yflowana
Waga kg 108 108 108 108 108 108
Cena netto PLN 12200, 13500, 12 850,- 15 150,- 16 500,- 15 800,-
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SUPERCHROM

Najlepsze chromowane ptyty grillowe.

Nowa, chromowana ptyta SUPERCHROM rozwigzuje wszystkie dotychczasowe ograniczenia tradycyjnych ptyt chromowanych: lepsza uzyteczno$c, trwatose,
mozliwosc ciecie bezposrednio na ptycie, czyszczenie, kontrole ciepta i ryflowanie. Nowy i oryginalny system chromowania, z matowym wykonczeniem, zapew-
nia doskonata mozliwos¢ obrobki termicznej zarowno na gtadkich, jak i ryflowanych powierzchniach.

Wykonanie certyfikowane pod wzgledem poziomie bezpieczenstwa i higieny pracy.

N owos'c' Wykoniczenie SUPERCHROM jest dostepne we wszystkich liniach RM.
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Ptyta grillowa gazowa

P{'(:T — \‘;/ “

FLAME 14mm PIEZZ0 GAS

Indeks
Model
Wymiary mm
Moc gazowa kW
Moc kcal/h
Wymiary ptyty mm
Rodzaj ptyty
Waga kg

Cena netto PLN

00026866
FTLT-712G
1200 x 700 x 280
21
18060
1160x 510
gtadka
120

15 550,-

ptyta robocza wykonana ze specjalnej trudnoscieralnej stali

higiena i komfort pracy

odpowiednia grubos¢ ptyty roboczej - 14 mm - gwarantuje idealne rozprowadzenie
i utrzymywanie temperatury

wykonanie nierdzewne

szuflada na ttuszcz

piezzo zapalanie

dostarczana z zamontowanymi dyszami na gaz ziemny GZ-50 + dysze na PB
mozliwos¢ zestawiania z podstawg otwarta lub szafkowa

Modele GS - ptyta SUPERCHROM:

wykoriczenie SUPERCHROM zapewnia wytrzmatos¢ wiekszg niz tradycyjne powtoki
chromowane

powierzchnia nieprzywieralna

powtoka SUPERCHROM powoduje mniejsza emisje ciepfa, tym samym mniejsze
zuzycie energii

posiada aprobate MoCA

l D SUPERCHROM SUPERCHROM

SUPERCHROM
00026867 00026868 00026869 00026870 00026871
FTRT-712G FTLRT-712G FTLT-712GS FTRT-712GS FTLRT-712GS
1200 x 700 x 280 1200 x 700 x 280 1200 x 700 x 280 1200 x 700 x 280 1200 x 700 x 280
21 21 21 21 21
18060 18060 18060 18060 18060
1160 x 510 1160 x 510 1160 x 510 1160x 510 1160x510
ryflowana 2 gtadka - V2 ryflowana gtadka chromowana ryflowana chromowana % giadki}; r‘{)znt‘yflowana
120 120 120 120 120
17160, 16 350,- 18 450,- 19 990,- 19 200,-
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PLYTY GRILLOWE

Ptyta grillowa gazowa « trzy strefy grzewcze

« ptyta robocza wykonana ze specjalnej trudnoscieralnej stali

= higiena i komfort pracy

i utrzymywanie temperatury
= wykonanie nierdzewne
+ szuflada na ttuszcz
= piezzo zapalanie

o — &

Modele GS - ptyta SUPERCHROM:

= odpowiednia grubosc¢ ptyty roboczej - 14 mm - gwarantuje idealne rozprowadzenie

« dostarczana z zamontowanymi dyszami na gaz ziemny GZ-50 + dysze na PB
« mozliwosc¢ zestawiania z podstawg otwartg lub szafkowg

FLAME 14mm PIEZZ0 GAS = wykonczenie SUPERCHROM zapewnia wytrzmatos¢ wieksza niz tradycyjne powtoki
chromowane
= powierzchnia nieprzywieralna
= powtoka SUPERCHROM powoduje mniejsza emisje ciepta, tym samym mniejsze
zuzycie energii
= posiada aprobate MoCA

Indeks 00026872 00026873
Model FTLT-712G3 FTLRT-712G3
Wymiary mm 1200 x 700 x 280 1200 x 700 x 280
Moc gazowa kW 21 21
Moc kcal/h 18060 18060
Wymiary ptyty mm 1160x510 1160 x 510
Rodzaj ptyty gtadka 1/3 ryflowana - 2/3 gtadka
Waga kg 120 120
Cena netto PLN 16 850,- 17 260,-
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SUPERCHROM

00026874
FTLT - 712 GS3
1200x 700 x 280
21
18060
1160 x 510
gtadka chromowana

120

19 630,-

SUPERCHROM

00026875
FTLRT - 712 GS3
1200 x 700 x 280

21
18060

1160 x 510

1/3 ryflowana - 2/3 gtadka
chromowana

120

20 290,-

o
Oty

SUPERCHROM

Najlepsze chromowane ptyty grillowe.

Wykoniczenie SUPERCHROM jest dostepne we wszystkich liniach RM.

NOwOSC

Nowa, chromowana ptyta SUPERCHROM rozwigzuje wszystkie dotychczasowe ograniczenia tradycyjnych ptyt chromowanych: lepsza uzyteczno$c, trwatose,
mozliwosc ciecie bezposrednio na ptycie, czyszczenie, kontrole ciepta i ryflowanie. Nowy i oryginalny system chromowania, z matowym wykonczeniem, zapew-
nia doskonata mozliwos¢ obrobki termicznej zarowno na gtadkich, jak i ryflowanych powierzchniach.
Wykonanie certyfikowane pod wzgledem poziomie bezpieczenstwa i higieny pracy.

®

LINIA RM 700
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Ptyta grillowa gazowa - ptyta robocza wykonana ze specjalnej trudnoscieralnej stali
= higiena i komfort pracy
odpowiednia grubos¢ ptyty roboczej - 14 mm - gwarantuje idealne rozprowadzenie
i utrzymywanie temperatury
= wykonanie nierdzewne
- szuflada na ttuszcz
= piezzo zapalanie
= dostarczana z zamontowanymi dyszami na gaz ziemny GZ-50 + dysze na PB
- szafka otwarta e
Modele GS - ptyta SUPERCHROM:
pILOT \—‘ \*’/ @ = wykonczenie SUPERCHROM zapewnia wytrzmatosé wieksza niz tradycyjne powtoki
FLAME T4mm  PIEZZ0 GAS chromowane
= powierzchnia nieprzywieralna
R ity - powtoka SUPERCHROM powoduje mniejszg emisje ciepta, tym samym mniejsze
zuzycie energii
= posiada aprobate MoCA
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SUPERCHROM SUPERCHROM —
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Indeks 00000925 00000926 00000927 00000928 %

N

Model FTL-74G FTR-74G FTL-74GS FTR-74GS n

Wymiary mm 400 x 700 x 900 400 x 700 x 900 400 x 700 x 900 400 x 700 x 900

Moc gazowa kW 7 7 7 7 S
N

Moc kcal/h 6020 6020 6020 6020 o

Wymiary ptyty mm 360x510 360x510 360x510 360x 510
Rodzaj ptyty gtadka ryflowana gtadka chromowana ryflowana chromowana
Waga kg 69 69 69 69
Cena netto PLN 7990, 8500,- 9 400,- 10 400,-
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P{yta grillowa gazowa - ptyta robocza wykonana ze specjalnej trudnoscieralne;j stali
= higiena i komfort pracy
= odpowiednia grubos¢ ptyty roboczej - 14 mm - gwarantuje idealne rozprowadzenie
i utrzymywanie temperatury
= wykonanie nierdzewne
= szuflada na ttuszcz
= piezzo zapalanie
= dostarczana z zamontowanymi dyszami na gaz ziemny GZ-50 + dysze na PB
= szafka otwarta

@ Modele GS - ptyta SUPERCHROM:
PILOT \‘;/ @ = wykonczenie SUPERCHROM zapewnia wytrzmatos¢ wieksza niz tradycyjne powtoki
FLAME 14mm  PIEZZ0 GAS chromowane
= powierzchnia nieprzywieralna
DL"!;:;T,;";‘,'::,‘,’:.E + powtoka SUPERCHROM powoduje mniejsza emisje ciepta, tym samym mniejsze

zuzycie energii
= posiada aprobate MoCA

SUPERCHROM SUPERCHROM SUPERCHROM
Indeks 00000929 00000932 00000930 00000931 00000934 00000933
Model FTL-76 G FTR-76G FTLR-76 G FTL-76 GS FTR-76 GS FTLR-76 GS
Wymiary mm 600 x 700 x 900 600 x 700 x 900 600 x 700 x 900 600 x 700 x 900 600 x 700 x 900 600 x 700 x 900
Moc kW 10,5 10,5 10,5 10,5 10,5 10,5
Moc kcal/h 9030 9030 9030 9030 9030 9030
Wymiary ptyty mm 560 x 510 560 x 510 560 x 510 560 x 510 560 x 510 560 x 510
Rodzaj ptyty gtadka ryflowana 1/2 gtadka - 1/2 ryflowana gtadka chromowana ryflowana chromowana 12 g{adkir;rlo/;.ryflowana
Waga kg 83 83 83 83 83 83
Cena netto PLN 9750,- 10 600,- 10 200,- 11 900,- 12 770,- 12 350,-
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SUPERCHROM

Najlepsze chromowane ptyty grillowe.

Nowa, chromowana ptyta SUPERCHROM rozwigzuje wszystkie dotychczasowe ograniczenia tradycyjnych ptyt chromowanych: lepsza uzyteczno$c, trwatose,
mozliwosc ciecie bezposrednio na ptycie, czyszczenie, kontrole ciepta i ryflowanie. Nowy i oryginalny system chromowania, z matowym wykonczeniem, zapew-
nia doskonata mozliwos¢ obrobki termicznej zarowno na gtadkich, jak i ryflowanych powierzchniach.

Wykonanie certyfikowane pod wzgledem poziomie bezpieczenstwa i higieny pracy.

N owos'c' Wykoniczenie SUPERCHROM jest dostepne we wszystkich liniach RM.
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P{yta grillowa gazowa « ptyta robocza wykonana ze specjalnej trudnoscieralnej stali

= higiena i komfort pracy
odpowiednia grubos¢ ptyty roboczej - 14 mm - gwarantuje idealne rozprowadzenie
i utrzymywanie temperatury

= wykonanie nierdzewne
szuflada na ttuszcz

piezzo zapalanie

= dostarczana z zamontowanymi dyszami na gaz ziemny GZ-50 + dysze na PB
- szafka otwarta
Modele GS - ptyta SUPERCHROM:

PI{gT \—l \"/ @ = wykonczenie SUPERCHROM zapewnia wytrzmatosé wieksza niz tradycyjne powtoki
FLAME  14mm  PIEZZ0 GAS chromowane

Drzwi nie sg wliczone
w cene urzadzenia!

Indeks
Model
Wymiary mm
Moc gazowa kW
Moc kcal/h
Wymiary ptyty mm
Rodzaj ptyty
Waga kg

Cena netto PLN

= powierzchnia nieprzywieralna

zuzycie energii

S

00000935 00000937
FTL-78G FTR-78G
800 x 700 x 900 800 x 700 x 900
14 14
12040 12040
760 x 510 760 x 510
gtadka ryflowana
114 114
13 300,- 14700,-

OO OE40]
- 1) 3
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posiada aprobate MoCA

s

00000936
FTLR-78G
800 x 700 x 900
14
12040
760 x 510
1/2 gtadka - 1/2 ryflowana

114

13970,-
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powtoka SUPERCHROM powoduje mniejszg emisje ciepfa, tym samym mniejsze

SUPERCHROM SUPERCHROM SUPERCHROM
00000938 00000940 00000939
FTL-78GS FTR-78GS FTLR-78 GS
800 x 700 x 900 800 x 700 x 900 800 x 700 x 900
14 14 14
12040 12040 12040
760 x 510 760 x 510 760 x 510
gtadka chromowana ryflowana chromowana 12 g{adkad; rlo/rzn‘ryflowana
114 114 114
15 900,- 17 200,- 16 560,-
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P{yta gri[[owa gazowa = ptyta robocza wykonana ze specjalnej trudnoscieralnej stali
= higiena i komfort pracy
= odpowiednia grubos¢ ptyty roboczej - 14 mm - gwarantuje idealne rozprowadzenie
i utrzymywanie temperatury
= wykonanie nierdzewne
- szuflada na ttuszcz
= piezzo zapalanie
= dostarczana z zamontowanymi dyszami na gaz ziemny GZ-50 + dysze na PB
- szafka otwarta

Modele GS - ptyta SUPERCHROM:
PILOT \—‘ \*’/ @ = wykonczenie SUPERCHROM zapewnia wytrzmatosé wieksza niz tradycyjne powtoki chromowane
FLAME  14mm  PIEZZ0 GAS = powierzchnia nieprzywieralna
= powtoka SUPERCHROM powoduje mniejszg emisje ciepta, tym samym mniejsze zuzycie energii
Drzwi nie s wliczone i
w ceng urzadzenia! * posiada aprobate MoCA
SUPERCHROM SUPERCHROM SUPERCHROM
Indeks 00000941 00000944 00000943 00000942 00000946 00000945
Model FTL-712G FTR-712G FTLR-712G FTL-712GS FTR-712GS FTLR-712GS
Wymiary mm 1200 x 700 x 900 1200 x 700 x 900 1200 x 700 x 900 1200 x 700 x 900 1200 x 700 x 900 1200 x 700 x 900
Moc gazowa kW 21 21 21 21 21 21
Moc kcal/h 18060 18060 18060 18060 18060 18060
Wymiary ptyty mm 1160 x 510 1160x 510 1160x 510 1160x 510 1160x 510 1160x 510
Rodzaj ptyty gtadka ryflowana 1/2 gtadka - 1/2 ryflowana gtadka chromowana ryflowana chromowana 12 gladkir—"lo/éryflowana
Waga kg 154 154 154 154 154 154
Cena netto PLN 16 900,- 19 350,- 18300,- 20900, 21900, 20 900,-
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SUPERCHROM

Najlepsze chromowane ptyty grillowe.

Nowa, chromowana ptyta SUPERCHROM rozwigzuje wszystkie dotychczasowe ograniczenia tradycyjnych ptyt chromowanych: lepsza uzyteczno$c, trwatose,
mozliwosc ciecie bezposrednio na ptycie, czyszczenie, kontrole ciepta i ryflowanie. Nowy i oryginalny system chromowania, z matowym wykonczeniem, zapew-
nia doskonata mozliwos¢ obrobki termicznej zarowno na gtadkich, jak i ryflowanych powierzchniach.

Wykonanie certyfikowane pod wzgledem poziomie bezpieczenstwa i higieny pracy.

N owos'c' Wykoniczenie SUPERCHROM jest dostepne we wszystkich liniach RM.
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Ptyta grillowa gazowa + trzy strefy grzewcze
- ptyta robocza wykonana ze specjalnej trudnoscieralne;j stali

= higiena i komfort pracy
= odpowiednia grubos¢ ptyty roboczej - 14 mm - gwarantuje idealne rozprowadzenie
i utrzymywanie temperatury

= wykonanie nierdzewne
= szuflada na ttuszcz
= piezzo zapalanie
= dostarczana z zamontowanymi dyszami na gaz ziemny GZ-50 + dysze na PB e
= szafka otwarta

;‘ \*’/ @ P%T Modele GS - ptyta SUPERCHROM:

14mm  PIEZZ0 GAS FLAME = wykonczenie SUPERCHROM zapewnia wytrzmatos¢ wieksza niz tradycyjne powtoki chromowane

= powierzchnia nieprzywieralna
= powtoka SUPERCHROM powoduje mniejszg emisje ciepta, tym samym mniejsze zuzycie energii
= posiada aprobate MoCA
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SUPERCHROM SUPERCHROM
Indeks 00026845 00026846 00026847 00026848
Model FTL-712G3 FTL-712GS3 FTLR-712G3 FTLR - 712GS3
Wymiary mm 1200 x 700 x 900 1200 x 700 x 900 1200 x 700 x 900 1200 x 700 x 900
Moc gazowa kW 21 21 21 21
Moc kcal/h 18060 18060 18060 18060
Wymiary ptyty mm 1160 x 510 1160 x 510 1160 x 510 1160 x 510
Rodzaj ptyty gtadka gtadka chromowana 1/3 ryflowana - 2/3 gtadka 1/3 ryflowana - 2/3 gtadka chrom.
Waga kg 154 154 154 154
Cena netto PLN 17 490,- 20 350,- 17 990,- 21 060,-
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PLYTY GRILLOWE LINIA RM 700

P{yta grillowa elektryczna « ptyta robocza wykonana ze specjalnej trudnoscieralnej stali

= odpowiednia grubos¢ ptyty roboczej - 14 mm - gwarantuje idealne rozprowadzenie i utrzymywanie
temperatury

= higiena i komfort pracy

= regulacja temperatury 50 - 300 °C

= kontrolka pracy i grzania

= wykonanie nierdzewne

« szuflada na ttuszez

« mozliwos¢ zestawiania z podstawg otwarta lub szafkowa

° Modele GS - ptyta SUPERCHROM:
\—‘ C & = wykonczenie SUPERCHROM zapewnia wytrzmatosé wieksza niz tradycyjne powtoki chromowane
74mm  50-300  400/3N = powierzchnia nieprzywieralna

= powtoka SUPERCHROM powoduje mniejszg emisje ciepta, tym samym mniejsze zuzycie energii
= posiada aprobate MoCA

SUPERCHROM SUPERCHROM
Indeks 00001162 00001163 00001164 00001165
Model FTLT - 74 ET FTRT-74ET FTLT - 74 ETS FTRT - 74 ETS
Wymiary mm 400 x 700 x 280 400 x 700 x 280 400 x 700 x 280 400 x 700 x 280
Moc elektryczna kW 5,55 5,55 5,55 5,55
Wymiary ptyty mm 360x 510 360X 510 360 x 510 360x 510
Rodzaj ptyty gtadka ryflowana gtadka chromowana ryflowana chromowana
Zasilanie el. V/Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz
Waga kg 58 58 58 58
Cena netto PLN 6 750,- 7 250,- 7 950,- 8450,

OE{0 OO OED E3E
= s o z

SUPERCHROM

Najlepsze chromowane ptyty grillowe.

Nowa, chromowana ptyta SUPERCHROM rozwigzuje wszystkie dotychczasowe ograniczenia tradycyjnych ptyt chromowanych: lepsza uzyteczno$c, trwatose,
mozliwosc ciecie bezposrednio na ptycie, czyszczenie, kontrole ciepta i ryflowanie. Nowy i oryginalny system chromowania, z matowym wykonczeniem, zapew-
nia doskonata mozliwos¢ obrobki termicznej zarowno na gtadkich, jak i ryflowanych powierzchniach.

Wykonanie certyfikowane pod wzgledem poziomie bezpieczenstwa i higieny pracy.

Nowos'c' Wykoniczenie SUPERCHROM jest dostepne we wszystkich liniach RM.

®
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« ptyta robocza wykonana ze specjalnej trudnoscieralne;j stali
= odpowiednia grubos¢ ptyty roboczej - 14 mm - gwarantuje idealne rozprowadzenie i utrzymywanie

Ptyta grillowa elektryczna

—1 °C 4

14mm 50-300

Indeks
Model
Wymiary mm
Moc elektryczna kW
Wymiary ptyty mm
Rodzaj ptyty
Zasilanie el. V/Hz
Waga kg

Cena netto PLN

400/3N

temperatury

= higiena i komfort pracy

kontrolka pracy i grzania

szuflada na ttuszcz

mozliwos¢ zestawiania z podstawg otwarta lub szafkowa

wykonanie nierdzewne

regulacja temperatury 50 - 300 °C

Modele GS - ptyta SUPERCHROM:

= wykonczenie SUPERCHROM zapewnia wytrzmatosé wieksza niz tradycyjne powtoki chromowane

powierzchnia nieprzywieralna
= powtoka SUPERCHROM powoduje mniejszg emisje ciepta, tym samym mniejsze zuzycie energii
= posiada aprobate MoCA

00001166
FTLT- 76 ET
600 x 700 x 280
7,4
560 x 510
gtadka
400V /3N /50 Hz
67

7750,-

(=13 [m
o
[=]eXst

00001168
FTRT-76 ET
600 x 700 x 280
7,4
560 x 510
ryflowana
400V /3N /50 Hz
67

8850,-

EAE
i

00001167

FTLRT-76 ET

600 x 700 x 280

7,4

560 x510

2 gtadka - 2 ryflowana

400V /3N /50 Hz

67

8300,-

=]
b
=

SUPERCHROM

00001169
FTLT - 76 ETS
600 x 700 x 280
7,4

560 x510

gtadka chromowana

400V /3N /50 Hz

67

9600,

[m]3:[m
2

SUPERCHROM

00001171
FTRT-76 ETS
600 x 700 x 280
7,4

560 x510

ryflowana chromowana

400V /3N /50 Hz

67

10 750,-

8
[

SUPERCHROM

00001170
FTLRT - 76 ETS
600 x 700 x 280

7,4

560 x510

', gtadka - %2 ryflowana

chromowana

400V /3N /50 Hz

67

10 150,-
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PLYTY GRILLOWE LINIA RM 700

P{yta grillowa elektryczna « ptyta robocza wykonana ze specjalnej trudnoscieralnej stali

= odpowiednia grubos¢ ptyty roboczej - 14 mm - gwarantuje idealne rozprowadzenie i utrzymywanie
temperatury

= higiena i komfort pracy

= regulacja temperatury 50 - 300 °C

= kontrolka pracy i grzania

= wykonanie nierdzewne

« szuflada na ttuszez

« mozliwos¢ zestawiania z podstawg otwarta lub szafkowa

° Modele GS - ptyta SUPERCHROM:
\—‘ C & = wykonczenie SUPERCHROM zapewnia wytrzmatosé wieksza niz tradycyjne powtoki chromowane
14mm  50-300  400/3N = powierzchnia nieprzywieralna

= powtoka SUPERCHROM powoduje mniejszg emisje ciepta, tym samym mniejsze zuzycie energii
= posiada aprobate MoCA

SUPERCHROM SUPERCHROM SUPERCHROM
Indeks 00001172 00001174 00001173 00001175 00001177 00001176
Model FTLT - 78 ET FTRT- 78 ET FTLRT-78 ET FTLT - 78 ETS FTRT - 78 ETS FTLRT - 78 ETS
Wymiary mm 800 x 700 x 280 800 x 700 x 280 800 x 700 x 280 800 x 700 x 280 800 x 700 x 280 800 x 700 x 280
Moc elektryczna kW 11,1 11,1 11,1 11,1 11,1 11,1
Wymiary ptyty mm 760 x 510 760x510 760 x510 760 x510 760 x 510 760 x 510
Rodzaj ptyty gtadka ryflowana 2 gtadka - 72 ryflowana gtadka chromowana ryflowana chromowana % g{a:hhi;ﬁv:/}::)awana
Zasilanie el. V/Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz
Waga kg 103 103 103 103 103 103
Cena netto PLN 9950,- 11 350,- 10 700,- 12 500,- 19 950,- 13 200,-

EgE EE o
ey e i

O} A0]

SUPERCHROM

Najlepsze chromowane ptyty grillowe.

Nowa, chromowana ptyta SUPERCHROM rozwigzuje wszystkie dotychczasowe ograniczenia tradycyjnych ptyt chromowanych: lepsza uzyteczno$c, trwatose,
mozliwosc ciecie bezposrednio na ptycie, czyszczenie, kontrole ciepta i ryflowanie. Nowy i oryginalny system chromowania, z matowym wykonczeniem, zapew-
nia doskonata mozliwos¢ obrobki termicznej zarowno na gtadkich, jak i ryflowanych powierzchniach.

Wykonanie certyfikowane pod wzgledem poziomie bezpieczenstwa i higieny pracy.

N owos'c' Wykoniczenie SUPERCHROM jest dostepne we wszystkich liniach RM.
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« ptyta robocza wykonana ze specjalnej trudnoscieralne;j stali
= odpowiednia grubos¢ ptyty roboczej - 14 mm - gwarantuje idealne rozprowadzenie i utrzymywanie

Ptyta grillowa elektryczna

—1 °C 4

14mm  50-300  400/3N

temperatury

= higiena i komfort pracy

= regulacja temperatury 50 - 300 °C

kontrolka pracy i grzania
= wykonanie nierdzewne

- szuflada na ttuszcz

mozliwos¢ zestawiania z podstawg otwarta lub szafkowa

Modele GS - ptyta SUPERCHROM:

= wykonczenie SUPERCHROM zapewnia wytrzmatosé wieksza niz tradycyjne powtoki chromowane

powierzchnia nieprzywieralna
= powtoka SUPERCHROM powoduje mniejszg emisje ciepta, tym samym mniejsze zuzycie energii
= posiada aprobate MoCA

Indeks
Model
Wymiary mm
Moc elektryczna kW
Wymiary ptyty mm
Rodzaj ptyty
Zasilanie el. V/Hz
Waga kg

Cena netto PLN

00026876
FTLT - 712 ET
1200 x 700 x 280
14,8
1160 x 510
gtadka
400V /3N /50 Hz
114

13 670,-

Op:30]

00026877
FTRT-712ET
1200 x 700 x 280
14,8
1160 x 510
ryflowana
400V /3N /50 Hz
114

15 050,-

00026878

FTLRT-712ET

1200 x 700 x 280

14,8

1160 x 510

2 gtadka - V2 ryflowana

400V /3N /50 Hz

114

14 400,-

5
o

SUPERCHROM

00026879

FTLT - 712 ETS

1200x 700 x 280

14,8

1160x 510

gtadka chromowana

400V /3N /50 Hz

114

16 980,-

OO

o
=]

SUPERCHROM

00026880

FTRT - 712 ETS

1200 x 700 x 280

14,8

1160 x

ryflowana chromowana

400V /3N /50 Hz

510

114

19 300,-

=
=l

SUPERCHROM

00026881
FTLRT - 712 ETS
1200 x 700 x 280

14,8

1160x510

> gtadka - V2 ryflowana

chrom.

400V /3N /50 Hz

114

17 980,-
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Ptyta grillowa elektryczna - trzy strefy grzewcze
= ptyta robocza wykonana ze specjalnej trudnoscieralnej stali
= odpowiednia grubos¢ ptyty roboczej - 14 mm - gwarantuje idealne rozprowadzenie i utrzymywanie
temperatury
= higiena i komfort pracy
= regulacja temperatury 50 - 300 °C
= kontrolka pracy i grzania
= wykonanie nierdzewne
+ szuflada na ttuszcz

° = mozliwos¢ zestawiania z podstawa otwartg lub szafkowa
;‘ C & Modele GS - ptyta SUPERCHROM:
14mm 50300 400/3N = wykonczenie SUPERCHROM zapewnia wytrzmatos¢ wieksza niz tradycyjne powtoki chromowane

= powierzchnia nieprzywieralna
= powtfoka SUPERCHROM powoduje mniejszg emisje ciepta, tym samym mniejsze zuzycie energii
= posiada aprobate MoCA

SUPERCHROM SUPERCHROM
Indeks 00026882 00026883 00026884 00026885
Model FTLT-712ET3 FTLRT - 712 ET3 FTLT - 712 ETS3 FTLRT - 712 ETS3
Wymiary mm 1200 x 700 x 280 1200 x 700 x 280 1200 x 700 x 280 1200 x 700 x 280
Moc elektryczna kW 16,65 16,65 16,65 16,65
Wymiary ptyty mm 1160 x 510 1160 x 510 1160 x 510 1160 x 510
Rodzaj ptyty gtadka 2 gtadka - 2/3 ryflowana gtadka chromowana V2 gia(ih?(;niﬁg;l;wana
Zasilanie el. V/Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz
Waga kg 114 114 114 114
Cena netto PLN 15 470,- 15 900,- 18 300,- 18 950,-

=%

NOwOSC

SUPERCHROM

Najlepsze chromowane ptyty grillowe.

Nowa, chromowana ptyta SUPERCHROM rozwigzuje wszystkie dotychczasowe ograniczenia tradycyjnych ptyt chromowanych: lepsza uzyteczno$c, trwatose,
mozliwosc ciecie bezposrednio na ptycie, czyszczenie, kontrole ciepta i ryflowanie. Nowy i oryginalny system chromowania, z matowym wykonczeniem, zapew-

nia doskonata mozliwos¢ obrobki termicznej zarowno na gtadkich, jak i ryflowanych powierzchniach.

Wykonanie certyfikowane pod wzgledem poziomie bezpieczenstwa i higieny pracy.

Wykoniczenie SUPERCHROM jest dostepne we wszystkich liniach RM.

®
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Ptyta grillowa elektryczna gtadka - ptyta robocza wykonana ze specjalnej trudnoscieralnej stali
= odpowiednia grubos¢ ptyty roboczej - 14 mm - gwarantuje idealne rozprowadzenie i utrzymywanie

temperatury
= higiena i komfort pracy
= regulacja temperatury 50 - 300 °C

kontrolka pracy i grzania
= wykonanie nierdzewne
« szuflada na ttuszez

mozliwos¢ zestawiania z podstawg otwarta lub szafkowa e

° « podstawa otwarta
\—‘ C & Modele GS - ptyta SUPERCHROM:
14mm  50-300  400/3N = wykoniczenie SUPERCHROM zapewnia wytrzmatos¢ wieksza niz tradycyjne powtoki chromowane
= powierzchnia nieprzywieralna
"v'v“;’e‘:;euijq";'::f:i’:f = powtoka SUPERCHROM powoduje mniejszg emisje ciepta, tym samym mniejsze zuzycie energii
posiada aprobate MoCA
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SUPERCHROM SUPERCHROM
Indeks 00000885 00000886 00000887 00000888
Model FTL-T4ET FTR-T4ET FTL- 74 ETS FTR-T4 ETS
Wymiary mm 400 x 700 x 900 400 x 700 x 900 400 x 700 x 900 400 x 700 x 900
Moc elektryczna kW 5,55 5,55 5,55 5,55
Wymiary ptyty mm 360x510 360x510 360x510 360x 510
Rodzaj ptyty gtadka ryflowana gtadka chromowana ryflowana chromowana

Zasilanie el. V/Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz
Waga kg 64 64 64 64

Cena netto PLN 7650,- 8400,- 9400,- 9700,-
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Ptyta grillowa elektryczna gtadka

1 °C 4

50-300  400/3N

Drzwi nie s wliczone
w cene urzadzenia!

14mm

Indeks
Model
Wymiary mm
Moc elektryczna kW
Wymiary ptyty mm
Rodzaj ptyty
Zasilanie el. V/Hz
Waga kg

Cena netto PLN

00000889
FTL-76 ET
600 x 700 x 900
74
560 x 510
gtadka
400V /3N /50 Hz
78

9550,

M

LINIA RM 700
ptyta robocza wykonana ze specjalnej trudnoscieralnej stali

odpowiednia grubos¢ ptyty roboczej - 14 mm - gwarantuje idealne rozprowadzenie i utrzymywanie
temperatury

higiena i komfort pracy

regulacja temperatury 50 - 300 °C

kontrolka pracy i grzania

wykonanie nierdzewne

szuflada na ttuszcz

mozliwos¢ zestawiania z podstawg otwartg lub szafkowa

podstawa otwarta

odele GS - ptyta SUPERCHROM:

wykonczenie SUPERCHROM zapewnia wytrzmatos¢ wiekszg niz tradycyjne powtoki chromowane
powierzchnia nieprzywieralna

powtoka SUPERCHROM powoduje mniejsza emisje ciepta, tym samym mniejsze zuzycie energii
posiada aprobate MoCA

SUPERCHROM SUPERCHROM SUPERCHROM
00000890 00000891 00000892 00000894 00000893
FTR-T76 ET FTLR-T76 ET FTL-T76 ETS FTR-T6 ETS FTLR-T6 ETS
600 x 700 x 900 600 x 700 x 900 600 x 700 x 900 600 x 700 x 900 600 x 700 x 900
7,4 7.4 7.4 74 7,4
560 x510 560 x510 560x 510 560 x 510 560 x510
ryflowana I/Zr)%:lao d\::r;all 2 gtadka chromowana ryflowana chromowana ryfloh/li f;afhﬁ;nlé‘iana
400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz
78 78 78 78 78
9990,- 9500,- 11 150,- 12 150,- 11 600,-

i

NOwOSC

SUPERCHROM

Najlepsze chromowane ptyty grillowe.

Nowa, chromowana ptyta SUPERCHROM rozwigzuje wszystkie dotychczasowe ograniczenia tradycyjnych ptyt chromowanych: lepsza uzyteczno$c, trwatose,
mozliwosc ciecie bezposrednio na ptycie, czyszczenie, kontrole ciepta i ryflowanie. Nowy i oryginalny system chromowania, z matowym wykonczeniem, zapew-
nia doskonata mozliwos¢ obrobki termicznej zarowno na gtadkich, jak i ryflowanych powierzchniach.

Wykonanie certyfikowane pod wzgledem poziomie bezpieczenstwa i higieny pracy.

Wykoniczenie SUPERCHROM jest dostepne we wszystkich liniach RM.
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Ptyta grillowa elektryczna gtadka - plyta robocza wykonana ze specjalne] trudnoscieralnej stali
= odpowiednia grubos¢ ptyty roboczej - 14 mm - gwarantuje idealne rozprowadzenie i utrzymywanie

temperatury
= higiena i komfort pracy

regulacja temperatury 50 - 300 °C
= kontrolka pracy i grzania
= wykonanie nierdzewne

szuflada na ttuszcz
= mozliwos¢ zestawiania z podstawa otwartg lub szafkowa [

° = podstawa otwarta
\—‘ C 6 Modele GS - ptyta SUPERCHROM:
14mm  50-300  400/3N = wykonczenie SUPERCHROM zapewnia wytrzmatos$¢ wieksza niz tradycyjne powtoki chromowane
= powierzchnia nieprzywieralna
D;v’f;:;eus;;'z':“l’;e « powtoka SUPERCHROM powoduje mniejszg emisje ciepta, tym samym mniejsze zuzycie energii

= posiada aprobate MoCA
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Inwdeks 00000898 00000897 00000895 00000899 00000900 00000896
Model FTL-T78ET FTR-T78ET FTLR-T78ET FTL-78ETS FTR-T78 ETS FTLR-78 ETS
Wymiary mm 800 x 700 x 900 800 x 700 x 900 800 x 700 x 900 800 x 700 x 900 800 x 700 x 900 800 x 700 x 900 S
N
Moc elektryczna kW 11,2 11,2 11,2 11,2 11,2 11,2 o
Wymiary ptyty mm 760 x 510 760 x 510 760x 510 760 x 510 760 x510 760 x510
. 1/2 gtadka - 1/2 1/2 gtadka-1/2
Rodzaj ptyty gtadka ryflowana ryflowana gtadka chromowana ryflowana chromowana ryflowana chrom.
Zasilanie el. V/Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz
Waga kg 110 110 110 110 110 110
Cena netto PLN 11500, 12770, 12 500,- 13 900,- 15 150,- 14 600,-

Regaty Bary, bemary | Salamandry | Dynamiczne
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Ptyta grillowa elektryczna gtadka + plyta robocza wykonana ze specjalnej trudnoscieralnej stali
= odpowiednia grubosé ptyty roboczej - 14 mm - gwarantuje idealne rozprowadzenie i utrzymywanie
temperatury

= higiena i komfort pracy

= regulacja temperatury 50 - 300 °C

= kontrolka pracy i grzania

= wykonanie nierdzewne

« szuflada na ttuszcz

= mozliwos¢ zestawiania z podstawa otwartg lub szafkowa
podstawa otwarta

j .
— C & Modele GS - ptyta SUPERCHROM:

14mm  50-300  400/3N » wykoriczenie SUPERCHROM zapewnia wytrzmatos¢ wieksza niz tradycyjne powtoki chromowane
= powierzchnia nieprzywieralna
e e enont + powfoka SUPERCHROM powoduje mniejszg emisje ciepta, tym samym mniejsze zuzycie energii

= posiada aprobate MoCA

SUPERCHROM SUPERCHROM SUPERCHROM
Inwdeks 00000901 00000903 00000902 00000904 00000906 00000905
Model FTL-712ET FTR-T712ET FTLR-712ET FTL-712ETS FTR-T712 ETS FTLR-T712ETS
Wymiary mm 1200 x 700 x 900 1200 x 700 x 900 1200 x 700 x 900 1200 x 700 x 900 1200 x 700 x 900 1200 x 700 x 900
Moc elektryczna kW 14,8 14,8 14,8 14,8 14,8 14,8
Wymiary ptyty mm 1160 x 510 1160 x 510 1160 x 510 1160 x 510 1160 x 510 1160 x 510
Rodzaj ptyty gtadka ryflowana 1 zr)%:le:) i\l/(aar;al/ 2 gtadka chromowana ryflowana chromowana r;f/livgv‘:::if;rlo/ ;
Zasilanie el. V/Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz
Waga kg 150 150 150 150 150 150
Cena netto PLN 15 300,- 17 190,- 15 990,- 19 170,- 21160, 20180,-

SUPERCHROM

Najlepsze chromowane ptyty grillowe.

Nowa, chromowana ptyta SUPERCHROM rozwigzuje wszystkie dotychczasowe ograniczenia tradycyjnych ptyt chromowanych: lepsza uzyteczno$c, trwatose,
mozliwosc ciecie bezposrednio na ptycie, czyszczenie, kontrole ciepta i ryflowanie. Nowy i oryginalny system chromowania, z matowym wykonczeniem, zapew-
nia doskonata mozliwos¢ obrobki termicznej zarowno na gtadkich, jak i ryflowanych powierzchniach.

Wykonanie certyfikowane pod wzgledem poziomie bezpieczenstwa i higieny pracy.

N owos'c' Wykoniczenie SUPERCHROM jest dostepne we wszystkich liniach RM.
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trzy strefy grzewcze
ptyta robocza wykonana ze specjalnej trudnoscieralnej stali
odpowiednia grubos¢ ptyty roboczej - 14 mm - gwarantuje idealne rozprowadzenie i utrzymywanie

Ptyta grillowa elektryczna

—1 °C 4

14mm  50-300  400/3N

Drzwi nie s3 wliczone
w cene urzadzenia!

Indeks
Model
Wymiary mm
Moc elektryczna kW
Wymiary ptyty mm
Rodzaj ptyty
Zasilanie el. V/Hz
Waga kg

Cena netto PLN

00026849

FTL-712ET3

1200 x 700 x 900

16,65
1160 x 510

gtadka

400V /3N /50 Hz

150

15 800,-

(=] []

temperatury

higiena i komfort pracy

regulacja temperatury 50 - 300 °C

kontrolka pracy i grzania
wykonanie nierdzewne
szuflada na ttuszcz
mozliwos¢ zestawiania z podstawg otwartg lub szafkowg
podstawa otwarta

Modele GS - ptyta SUPERCHROM:

wykonczenie SUPERCHROM zapewnia wytrzmatos$é wieksza niz tradycyjne powtoki chromowane

powierzchnia nieprzywieralna

powtoka SUPERCHROM powoduje mniejsza emisje ciepta, tym samym mniejsze zuzycie energii

posiada aprobate MoCA

SUPERCHROM

00026850
FTL-712ETS3
1200 x 700 x 900
16,65
1160 x 510
gtadka chromowana
400V /3N /50 Hz

150

18 890,-

00026851
FTLR-712ET3
1200 x 700 x 900
16,65
1160 x 510
1/3 ryflowana - 2/3 gtadka
400V /3N /50 Hz
150

16 250,-

(=] [=]
i

O firmie

Piece k-p

o
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©
=
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Zmywalnia RM 900

SUPERCHROM

00026852
FTLR - 712ETS3

1200 x 700 x 900

Pizza Szokéwki | Chtodnictwo

16,65

1160 x 510

1/3 ryflowana - 2/3 gtadka

[J]

chromowana ﬁ
400V /3N /50 Hz 2
§

150 e

>

19 390,- ]
>
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140 | GRILLE LAWOWE LINIA RM 700

Grill lawowy gazowy - regulowany poziom rusztu
= uniwersalny ruszt do miesa i ryb

I = wykonanie nierdzewne

/ | - piezzo zapalanie
« szuflada na ttuszcz
= mozliwosc¢ zestawiania z podstawg otwartg lub szafkowg
= kamienie lawowe: 5 kg (CW - 78 G 10 kg)

PﬁgT \*;/ @

FLAME PIEZZ0 GAS

5KG 10KG
STONE STONE
Indeks 00001211 00001212
Model CWT-74G CWT-78G
Wymiary mm 400 x 700 x 280 800 x 700 x 280
Moc gazowa kW 9 18
Moc kcal/h 7740 15480
- 2x
Wymiary rusztu mm 380 x 520 380 x 520
Waga kg 56 97
Cena netto PLN 8 400,- 12 650,-

(=] =] ==
o =
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(]
Grill lawowy gazowy = regulowany poziom rusztu g
- ® uniwersalny ruszt do miesa i ryb o
) = wykonanie nierdzewne
/ = piezzo zapalanie o
« szuflada na ttuszez o
= kamienie lawowe: 5 kg (CW - 78 G 10 kg) ﬁ
3
o
P{:)’T \‘;/ @ 3
FLAME PIEZZ0 GAS =
o

Drzwi nie s3 wliczone
w cene urzadzenia!

5KG 10KG
STONE STONE

Zmywalnia RM 900

Indeks 00000947 00000948 o

2

Model CW-74G CW-78G XS]

-

Wymiary mm 400 x 700 x 900 800 x 700 x 900 -8

=

Wymiary rusztu mm 380x520 2 6
ymiary 380520

Moc kW 9 18 —

e

Moc kcal/h 7740 15480 %

S

Waga ki 61 104 N

8a Kg (%)
Cena netto PLN 9300,- 13 950,-

©

FH o N

=

Regaty Bary, bemary Salamandry @ Dynamiczne

Wyjasnienia




142 | GRILLE WODNE LINIA RM 700

Grill wodny elektryczny - regulowany poziom rusztu
« uniwersalny ruszt do miesa i ryb

) = wykonanie nierdzewne
/ | + wanna wodna na ttuszcz
« regulacja temp. 50-300°C
« mozliwosc¢ zestawiania z podstawg otwartg lub szafkowg

=1 [1
Q —
STAINLESS ~ 400/3N

Indeks 00001180 00001181
Model CWT-T74ET CWT-T78ET
Wymiary mm 400 x 700 x 280 800 x 700 x 280
Moc elektryczna kW 6 12
Wymiary rusztu mm 380 x520 2
ymiary 380520
Zasilanie el. V/Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz
Waga kg 57 87
Cena netto PLN 7 750,- 11650,-

[OF{O] [OF{O]
[=]pEyy CI[=a
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(]
Grill wodny elektryczny « regulowany poziom rusztu g
- (® uniwersalny ruszt do miesa i ryb o
. = wykonanie nierdzewne

/ + wanna wodna na ttuszcz
= regulacja temp. 50-300°C o
4
I 0]
Q
L
| o
=! S
— 3
STAINLESS ~ 400/3N s
o

Drzwi nie s3 wliczone
w cene urzadzenia!

=

o

>

=

4

©

£

©

S
>

£

N

o

Indeks 00000909 00000910 E

Q

Model CW-T74ET CW-78ET c

2

Wymiary mm 400 x 700 x 900 800 x 700 x 900 =
(&)

Moc elektryczna kW 6 12 —

2x v

i =
Wymiary rusztu mm 380 x520 380 520 =
O

Waga kg 62 94 =

2

Cena netto PLN 83820, 12450, w
©

N

N

o

o E4E
Tl =

Regaty Bary, bemary Salamandry @ Dynamiczne

Wyjasnienia




144 | GRILLE WODNE LINIA RM 700

Grill wodny elektryczny « urzadzenie i ruszt wykonane ze stali nierdzewnej
= wyposazone w pojemnik wodny i specjalny system optymalizujacy obieg ciepta
produkt spozywczy ktadzie sie bezposrednio na ruszt (grzatki), ttuszcz scieka do
pojemnika z wodg
« unoszony element grzewczy w celu tatwego czyszczenia
- (® blokada zaworu spustowego
& « mozliwosc¢ zestawiania z podstawg otwartg lub szafkowg

400/3N

Indeks 00024083 00024084
Model CWKT - 74 ET CWKT - 78 ET
Wymiary mm 400 x 700 x 280 800 x 700 x 280
Moc elektryczna kW 4,08 8,16
Wymiary rusztu mm 270x 430 550 x 430
Zasilanie el. V/Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz
Waga kg 55 85
Cena netto PLN 10 750,- 14490,
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Grill wodny elektryczny

d

400/3N

D Drzwi nie s3 wliczone
w cene urzadzenia!

Indeks
Model
Wymiary mm
Moc elektryczna kW
Wymiary rusztu mm
Zasilanie el. V/Hz
Waga kg

Cena netto PLN

urzadzenie i ruszt wykonane ze stali nierdzewnej

wyposazone w pojemnik wodny i specjalny system optymalizujacy obieg ciepta
produkt spozywczy ktadzie sie bezposrednio na ruszt (grzatki), ttuszcz scieka do

pojemnika z wodg

unoszony element grzewczy w celu fatwego czyszczenia

1 strefa grzewcza

® blokada zaworu spustowego

szafka otwarta

P

'

00024078
CWK-T74ET
400 x 700 x 900
4,08
270 x 430
400V /3N /50 Hz
60

11790,

Of0

- 1

00024079
CWK- 78 ET
800 x 700 X 900
8,16
550 x 430
400V /3N /50 Hz
90

15260,

145

O firmie

Piece k-p
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Zmywalnia RM 900

Pizza Szokéwki | Chtodnictwo

Regaty Bary, bemary | Salamandry = Dynamiczne

Wyjasnienia




146 | FRYTOWNICE LINIA RM 700

Frytownica gazowa = moc grzatek idealnie dopasowana do pojemnosci komory
= pokrywa wanny

zawor spustowy
= mozliwosc¢ zestawiania z podstawg otwartg lub szafkowg
» blokada zaworu spustowego

piezzo zapalanie
= ptomien pilotujacy

-+
@ [N
\‘;/ SECURE
PEZZO  GAS  DRAINTAP

Indeks 00001213 00026864 00001214
Model F13T-74G F2/8T-74G F2/13T-78G
Wymiary mm 400 x 700 x 280 400 x 700 x 280 800 x 700 x 280
Moc gazowa kW 12 9 24
Moc kcal/h 10320 7740 20640
Wymiary wanny mm X b =
A 315x345x225 150 x 350 x 230 315x 345225
1los¢ kosz! 1x b 2
Yy 280x290x 100 120 x 300 x 95 280x290x 100
Pojemnos¢ | 13 2x 8 2x 13
Waga kg 55 50 81
Cena netto PLN 9 050,- 13 050,- 14 300,-

s-’

-
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Frytownica gazowa

| ===

IR L

FLAME  DRAINTANK  GAS PIEZZ0

pa'y
‘_.
—
j'q’
1
|

\lil
= g

131 10kg/h

= moc grzatek idealnie dopasowana do pojemnosci komory
= pokrywa wanny
zawor spustowy
= pojemnik na fryture z filtrem w podstawie
+ drzwi w standardzie
piezzo zapalanie
= ptomien pilotujacy

e iy e
ol W o W b

181 15kg/h 28l 12kg/h 2131 20kg/h

Indeks 00000949
Model F13-74G
Wymiary mm 400 x 700 x 900
Moc gazowa kW 9,3
Moc kcal/h 8000

Moc elektryczna kW

a 1x
e i A 240 350 x 380

5 1x
Mertslooersy 210%300 x 120

Pojemnosc | 13

Zasilanie el. V/Hz
Waga kg 61
Cena netto PLN 9470,-

00000950 00016664 00000951
F18-74G F2/8-74G F2/13-78G
400 x 700 x 900 400 x 700 x 900 800 x 700 x 900
13,5 10 18,6
11610 8600 16000
1x 2x 2x
330 x 380 x380 150 x 350 x 360 240 x 350 x 380
1x 2x 2x
300x330x120 120 x 300 x 150 210x300x 120
18 8+8 13+13
66 59 102
10 500,- 14 750,- 15 990,-

E:E 5 E:E

1380 mm

00000952

F2/18-78G

800 x 700 x 900

27

23220

2x

330x380x 380

2x

300x330x120

18+18

111

17 500,-

00008791
F45-78G
800 X 700 X 900
44
37840

0,005

1x
700 x 380 x 380
1x
650x330x 170

45
230V /50 Hz
110

20 680,-

O firmie

Piece k-p
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Zmywalnia RM 900

Pizza Szokéwki | Chtodnictwo

Regaty Bary, bemary Salamandry @ Dynamiczne

Wyjasnienia




148 | FRYTOWNICE LINIA RM 700

Frytownica elektryczna = moc grzatek idealnie dopasowana do pojemnosci komory
= pokrywa wanny

= zawor spustowy

= mozliwos$¢ zestawiania z podstawa otwartg lub szafkowa
= blokada zaworu spustowego

A ol °C 4
DRAINTAP (COLD ZONE  50-190 400/3N

\ily NI NI ——
W = W = %

W0kgh 131 kgh 8l Wkgh  x131

Indeks 00001182 00026865 00001183
Model F13T-74ET F2/8T - T4ET F2/13T- 78 ET
Wymiary mm 400 x 700 x 280 400 x 700 x 280 800 x 700 x 280
Moc elektryczna kW 11,95 12 23,9
Wymiary wanny mm 305 x 340 x 225 2 2
ymiary Y 148 x 355 x 225 305 x 340 X 225
1l0s¢ kosz; I 2 2
Yy 280x 290 x 100 120x 290 x 115 280x 290 x 100
Pojemnosc | 13 2x8 2x13
Zasilanie el. V/Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz
Waga kg 48 50 75
Cena netto PLN 7990,- 11360,- 12 550,-

EI‘“I;? I?NEEI E‘*I!liTl
I%%r IEI"E E&r
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Frytownica elektryczna

d L °C &

DRAINTANK COLDZONE ~ 50-190  400/3N

1380 mm

Indeks 00000874
Model F13-74ET
Wymiary mm 400 x 700 x 900
Moc elektryczna kW 11,95
Wymiary wanny mm 1x
ymiary wanny 240 X 350 X 380
e 1x
iy 210 x 300 x 120
Pojemnoscé | 13
Zasilanie el. V/Hz 400V /3N /50 Hz
Waga kg 54
Cena netto PLN 8850,-

Indeks

Model
Wymiary mm

Cena netto PLN

= moc grzatek idealnie dopasowana do pojemnosci komory

= pokrywa wanny
zawor spustowy

= pojemnik na fryture z filtrem

= grzatka obrotowa
drzwi w standardzie

1330 mm

00000875
F18-T74ET
400 x 700 x 900

15,9

1x
310x340x 330
1x
280 x 290 x 150

18
400V/3N /50 Hz
57

9650,-

g

Kosz F

148 x 350 mm
1327 mm

00000876
F2/8-T4ET
400 x 700 x 900

12

2x

148 x 350 x 327
2x

120 x 300 x 150

8+8
400V/3N /50 Hz
59

12 580,-

(=5 [m]
i

R
O] 2478

« kosz do smazenia frytek

wykonany ze specjalnej stali

00003056
F-71213
100 x 300 x 120

249,-

N[
||

2X

240 x 350 mm
1380 mm

00000877
F2/13-78 ET
800 x 700 x 900

23,9

2x
240 x 350 x 380
2x
210x300x 120

13+13
400V /3N /50 Hz
95

13100,

=

—

Wkgh k131

310 x 340 mm
1330 mm

00000878
F2/18-78 ET
800 x 700 x 900

318

2x
310x340x330
2x
280 x 290 x 150

18+18
400V/3N /50 Hz
97

14 650,-

(=5 =]
i
D[ =3y

00002868
F-71218
140x 330 x 120

349,-

O firmie

Piece k-p

o
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©
=
24

Zmywalnia RM 900

700 x 380 mm
1380 mm

00008790
F45-T78ET
800 x 700 x 900

40

1x

700 x 380 x 380
1x

650 x 330 x 170

45

Pizza Szokéwki | Chtodnictwo

400V /3N /50 Hz

96

17170,-

(OO
T

Regaty Bary, bemary Salamandry @ Dynamiczne

Wyjasnienia




150 | FRYTOWNICE ELEKTRONICZNE LINIA RM 700

RM Frytownice TouchFry

Elektroniczne sterowanie, zarzadzanie i przetwarzanie informacji za pomoca
7-calowego ekranu dotykowego o rozdzielczoscig 800 x 480 pikseli. Wszystkie
temperatury pracy sa teraz doktadnie kontrolowane, co 1°C.

Jedna z najwazniejszych innowacji - w zwiazku ze zwiekszeniem wydajnosci -
jestzdolnos¢ do filtrowania goracego oleju (do 180°C) podczas pracy urzadzenia.
Wazna funkcja urzadzenia jest mozliwo$¢ przechowywania danych z trybow
smazenia (do 100 réznych programéw), umozliwiajac ich powtarzanie w dowol-
nym momencie, dzieki czemu zawsze otrzymasz te sama oczekiwana jakosc.

W modelach gazowych system Pre-Mix zapewnia optymalne, bezpieczne i ener-

gooszczedne spalanie.

WERSJE

@ 0 O Sterowanie poprzez panel dotykowy

@ @ O Sterowanie poprzez panel dotykowy z automatycznym filtrowaniem
goracego oleju

® @ @ Sterowanie poprzez panel dotykowy z automatycznym filtrowaniem

goracego oleju i automatycznym podnoszeniem kosza.

SYSTEM OGRZEWANIA OLEJU
. Modele elektryczne: uktad wewnetrzny z grzatka w wannie
FUNKCJE

Pojemnik na fryture ze wspornikiem na kétkach

Czujnik obecnosci oleju

Czujnik maksymalnego poziomu oleju

Podnosnik koszy

. Pompa i zestaw do filtrowania oleju (5 mikronow)

MENU
PODGRZEWANIE
. System do topienia ttuszczow statych: smalec, frytura, masto itp.
PROGRAMY
Mozliwos¢ przechowywania w pamieci do 100 réznych programoéw sma-
Zenia (nazwa, temperatura, czas).
PRACA
Tryb reczny: zarzadzanie temperatura, czasem podnoszenia 1 lub 2 koszy
(jednoczesnie lub osobno)
Tryb pamieci: mozliwo$¢ zapamietania zestawu danych podczas sekcji
pracy.
CZYSZCZENIE
Filtrowanie oleju
Czyszczenie zbiornika
. Opréznianie zbiornika
USTAWIENIA
Sekcja przygotowania i instalacji frytkownicy.
INFORMACJE
Tryb serwisowy - weryfikacji oprogramowania i instalacja nowego opro-

gramowania przez USB.
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Frytownica elektryczna

400/3N

Indeks
Model
Wymiary mm
Moc elektryczna kW
Wymiary wanny cm
Ilos¢ koszy
Pojemnoscé |
Wydajnosc kg/h
Zasilanie el. V/Hz
Waga kg

Cena netto PLN

il
— %

181 kg

310 x 340 mm
1330 mm

00028771
F18-74ETD
400 x 700 x 900

15,95

1x
310x340x 330

2x
135x290 x 150

18
27

400V /3N /50 Hz
63

23 150,-

&
—
F

= sterowanie elektroniczne, 7-calowy ekran dotykowy

= mozliwos¢ przechowywania w pamie¢ do 100 programow
moc grzatek idealnie dopasowana do pojemnosci wanny

= funkcja topienia ttuszczu statego

= czujnik obecnosci oleju i czujnik maksymalnego poziomu oleju
pojemniki na fryture z podpora na kétkach i sitem (5 mikrondw; 100 szt. w zestawie)

= sito,pokrywa i drzwi w standardzie

Modele TDP

pompa do filtrowania gorgcego oleju o temp. maks. 180°C; czyszczenie zbiornika i oproznianie

zbiornika

Modele TDPS
pompa do filtrowania gorgcego oleju o temp. maks. 180°C; czyszczenie zbiornika i oproznianie

zbiornika

= zintegrowane podnosniki do koszy

o
—_—
|
s

00028772

F18-74ETDP
400 x 700 x 900

16,20

1x
310x340x 330

2x
135x290 x 150

18
27

400V /3N /50 Hz
73

35500,

OfAD)]

&

310 x 340 mm

1330 mm

00028773
F18-T4ETDPS
400 x 700 x 900

16,55

1x
310x340x 330

2x
135x290 x 150

18
27

400V /3N /50 Hz
83

44200,-

OO
5
[=].£:

e i

00028774
F2/18-78ETD
800 x 700 x 900

31,90

2x
310 x 340 x 330
4x
135x290x 150

2x18
54

400V /3N /50 Hz
109

41750,-

[ =]

e

iy
— )

2181

00028775
F2/18-78ETDP
800 x 700 x 900

32,40

2x
310 x 340 x330
4x
135x290 x 150

2x18
54

400V /3N /50 Hz
129

66 450,-

Sakg/h

il
— 1)

2181 Sdkg/h

00028776
F2/18-78ETDPS
800 x 700 x 900

33,10

2x
310x 340 x330
4x
135x290x 150

2x18
54

400V /3N /50 Hz
149

83 850,-

E¥E

O firmie

Piece k-p
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Zmywalnia RM 900

Pizza Szokéwki | Chtodnictwo

Regaty Bary, bemary Salamandry @ Dynamiczne
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152 | PODGRZEWACZ FRYTEK LINIA RM 700

Podgrzewacz frytek - lampa infra

= perforowana wktadka na dno
mozliwos¢ zestawiania z podstawa otwartg lub szafkowa

, OF{0|
K o
CERAMIC  30-90 230/1N E <Ak
Indeks 00001161
Model BST-74EM
Wymiary mm 400 x 700 x 280
Moc elektryczna kW 1,47
Wymiary wanny mm 305x510x 165
Ilos¢ wanien 1
Zasilanie el. V/Hz 230V /50 Hz
Waga kg 36
Cena netto PLN 6500,-

Podgrzewacz frytek

e

CRAMIC  30-90

= lampa infra ogrzewajaca frytki z gory

= perforowana wktadka na dno

4

230/1N

'
Drzwi nie s3 wliczone _J
w ceng urzadzenia!

Indeks 00000868
Model BS-74EM
Wymiary mm 400 x 700 x 900
Moc kW 1,47
Wymiary wanny mm 305x510x 165
Zasilanie el. V/Hz 230V /50 Hz
Waga kg 42
Cena netto PLN 7990,-




LINIARM 700 | MAKARONIARKI 153

(]
Urzadzenie do gotowania makaronu gazowe E
(@]
komora wykonana ze stali AISI 316
= otwér przelewowy z zabezpieczeniem -
« zawor spustowy o
mozliwos¢ zestawiania z podstawg otwarta lub szafkowa ﬁ
” = termostat zabezpieczajacy .§
'\ « blokada zaworu spustowego o
« piezzo zapalanie —
(h’ @ = ptomien pilotujacy 5
PILOT \‘;/ 3
FLAME PIEZZ0 GAS E

o
o
(o)}
=
[a 4
o
£
©
S
>
£
N
Indeks 00017008 00017009 g
frar]
Model CPT-74G CPT-76G 9
c
o
Wymiary mm 400 x 700 x 280 600 x 700 x 280 o
<
Moc gazowa kW 6 9 ©
Moc kcal/h 5160 7740 z
. 310 x 335 x 180 510310 x 180 =
Wymiary wanny mm GN2/3 GN 1/1 xo
o
Pojemnosc | 13 19 a
Waga kg 38 49 [
Cena netto PLN 7570,- 8920,-
©
N
N
o
El4E Eli4E
L . L]
y )
CI1t3 Eehs
rH Ak
zliwe utozenie koszy w i Mozliwe utozenie koszy w
1/4 1/4 1/4
11 1/2 1/2 1/2 1/1 1/3 1/3 1/3  1/41/41/41/4
1/4 1/4 1/4

Regaty Bary, bemary | Salamandry | Dynamiczne

Wyjasnienia




Urzadzenie do gotowania makaronu gazowe

= komora wykonana ze stali AISI 316

= zawor do napuszczania wody

= otwor przelewowy

= zawor spustowy z rurkg do podtgczenia odptywu
= kosze nie sg wliczone w cene urzadzenia

= zapton elektryczny

= ptomien pilotujacy
CPA-74G,CPA-76G,CPA-78G:

= automatyczne napuszczanie wody

= czujnik poziomu wody

MAKARONIARKI LINIA RM 700

230/IN OUTLET oLD GAS
=
|
TJ
!n
Indeks 00000955 00017005 00000956 00017006
Model CP-74G CPA-74G CP-76G CPA-T76G
Wymiary mm 400 x 700 x 900 400 x 700 x 900 600 x 700 x 900 600 x 700 x 900
Moc gazowa kW 9,5 9,5 13,95 13,95
Moc elektryczna kW 0,02 0,035 0,02 0,035
Moc kcal/h 8160 8160 11997 11997
Wymiarywanny mm 305x335x327 305x335x327 510x307x327 510x 307 x 327
GN2/3 GN2/3 GN1/1 GN1/1
Pojemnosc | 25 25 40 40
Zasilanie el. V/Hz 230V/50Hz 230V/50Hz 230V /50 Hz 230V /50 Hz
Waga kg 61 61 80 80
Cena netto PLN 13 200,- 14 650,- 14 900,- 15 920,-

E;E |

"I

=ty [=]

E -
£
EI%E

00000957

CP-786G
800 X 700 X 900
19
0,04

16320

2x
305x335x327
GN2/3

25+25
230V/50 Hz
103

20 900,-

00017007
CPA-T8G
800 X 700 X 900
19
0,07

16320

2x
305x335x327
GN2/3

25+25
230V /50 Hz
103

23350,

=5

CP-74G/CPA-74G

CP-76G/CPA-76G

zli t ie koszy w Mozliwe utozenie koszy w wannie
1/4 1/4 1/6 1/6 1/6
S S
1/1s 12 1/2 1/6 1/6  1/2 1/6 1/1 1/3 1/3 1/3  1/41/41/41/4
1/4 1/4
S S 1/6 1/6 1/6

CP-78G/CPA-78G

Mozliwe utozenie koszy w wannie

ya ya 1/6 1/6 1/6
s s

1S 1/2 12 1/6 1/6  1/2 1/6
1/4 1/4
S S 1/61/6 1/6
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Urzadzenie do gotowania makaronu elektryczne

TUBULAR

—

“ C

oLb 30-110

Indeks
Model
Wymiary mm
Moc elektryczna kW
Wymiary wanny mm
Pojemnos¢ |
Zasilanie el. V/Hz
Waga kg

Cena netto PLN

komora wykonana z kwasoodpornej stali AlSI 316

otwor przelewowy

= zawor spustowy
czujnik poziomu wody
blokada zaworu spustowego

4

400/3N

GN2/3
220 mm

00017003
CPT-T74ET
400 x 700 x 280

5

310x335x220
GN2/3

17
400V /3N /50 Hz
35

7250,

zli tozenie koszy w
1/4 1/4 1/6 1/6 1/6
S S
1/1s 1/2 12 1/6 1/6  1/2 1/6
1/4 1/4
S S  1/6 1/6 1/6

GN1/1
220 mm

00017004
CPT-T76ET
600 x 700 x 280

7,5

510310 x 220
GN 1/1

25
400V/3N /50 Hz
45

8280,-

1/1

ie koszy w

1/3 1/3 1/3 1/41/4 1/4 1/4

Piece k-p O firmie

RM 600

o
o
1
=
o

Zmywalnia

Pizza Szokéwki | Chtodnictwo

Regaty Bary, bemary | Salamandry | Dynamiczne

Wyjasnienia
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Urzadzenie do gotowania makaronu - komora wykonana ze stali AISI 316
elektryczne = zawor do napuszczania wody
otwor przelewowy
= zawor spustowy z rurkg do podtaczenia
odptywu
kosze nie sg wliczone w cene urzadzenia
CPA - 74 ET, CPA - 76 ET, CPA- 78 ET:
« automatyczne napuszczanie wody
= czujnik poziomu wody

& C 4

=
OUTLET ~ TUBULAR  (OLD 30-110  400/3N

©

==

]
i

GN 2/3 GN 2/3 GN1/1 GN1/1 GN 2/3 GN 2/3
327 mm 327 mm 327 mm 327 mm 300 mm 300 mm
Indeks 00000871 00017000 00000872 00017001 00000873 00017002
Model CP-T4ET CPA-T4ET CP-T6ET CPA-T6ET CP-78ET CPA-T8ET
Wymiary mm 400 x 700 x 900 400 x 700 x 900 600 x 700 x 900 600 x 700 x 900 800 x 700 x 900 800 x 700 x 900
Moc elektryczna kW 7,8 7,8 13,5 13,5 15,6 15,6
T AT o — 305x335x327 305x335x327 510x 307 x 327 510x 307 x 327 305x335x 300 305x335x300
ymiary Yy GN2/3 GN2/3 GN1/1 GN1/1 GN2/3 GN2/3
Pojemnosé | 25 25 40 40 25+25 25+25
Zasilanie el. V/Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz
Waga kg 48 48 78 78 82 82
Cena netto PLN 11 350,- 13320, 14990, 16 350,- 18 800,- 21100,

T ik i

E‘*EI mh% OO
Of i =% Ofiihh

[=]%:[s]
ik

[=]
Eglﬂ
:rﬂ_-ﬁﬂl'
g
s ]

zli tozenie koszy w i tozenie koszy w i Mozliwe utozenie koszy w wannie
1/4 1/4 1/6 1/6 1/6 1/4 1/4 1/6 1/6 1/6
S S S S
1/18 1/2 1/2 1/6 1/6 1/2 1/6 1/1 1/3 1/3 1/3  1/41/41/41/4 1/1S 1/2 1/2 1/6 1/6  1/2 1/6
1/4 1/4 1/4 1/4
S 'S  1/6 1/6 1/6 S S 1/6 1/6 1/6
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(]
Kosze do makaroniarek g
=
Indeks Nazwa WISy CP-66/76 CPT-64/74 CPT-66/76 CP-T4/78 CP-94/98 Cena ©
mm netto PLN
00002803  Kosz 1/1 do CPT-66/76 490 X290 X 150 1/1 769,-
00002804  Kosz 1/1 do CPT-64/74 290 x 290 x 150 1/1 633,- _3‘
00002802  Kosz 1/2 do CPT-64/74, 1/3 do CPT-66/76 145 x 290 x 150 1/2 1/3 519,- 9
(]
00002805  Kosz 1/4 do CPT-66/76 115 %290 x 150 1/4 489, a
00002806  Kosz 1/4 do CPT-64/74 140 x 160 x 150 1/4 359,-
00002807  Kosz 1/1 do CP-66/76 490 X 290 X 200 1/1 739,-
00005801  Kosz 1/3 do CP-66/76 160 x 290 x 200 1/3 529,- =
(Y]
00002808  Kosz 1/4 do CP-66/76 115 X290 x 200 1/4 489,- =
o
00002968  Kosz 1/1S do CP-74/78,2/3S do CP-94/98 280x320x215 1/18 2/35 679,-
00002965  Kosz 1/2 do CP-74/78 140 x 320 x 200 1/2 469,-
00002966 Kosz 1/2S do CP-74/78, 1/3S do CP-94/98 280 x 160 x 215 1/28 1/38 489,-
00003061  Kosz 1/4S do CP-74/78,1/6S do CP-94/98 135x 160 x 215 1/4S 1/6S 379,
00002967  Kosz 1/6 do CP-74/78 140 x 100 x 200 1/6 349, EEE
"
00003059  Kosz 1/1S do CP-94/98 280 x 490 x 215 1/1S 9609, ';-:ﬁ
00003060  Kosz 1/2S do CP-94/98 280 X 240 x 215 1/28 599,- E
o
{ t ie koszy w g
=
o
1/4 1/4 1/6 1/6 1/6
CP-74 S|S
CP-78 1/1S 1/2 1/2 1/6 1/6 1/2 1/6 CPT-76 1/1 1/3 1/3 1/3  1/41/41/4 1/4 ©
1/4 1/4 =
S S 1/6 1/6 1/6 ©
2
>
&
1/4 1/4 1/4
CP-76 1/1 1/3 1/3 1/3  1/41/41/41/4 CPT-74 1/1 1/2 1/2 1/2 g
1/4 1/4 1/4 k3]
o
e
i)
e
125 1é4 O
SCCP-72EM
(modut automatycznego 1/18 z
podnoszenia koszy)
128 14 E
e
o
a
N
Modut do automatycznego sterowania - umozliwia automatyczne opuszczanie i podnoszenie koszy w makaroniarkach N
) . o
koszami w makaroniarkach « sterowanie czasowo lub manualnie
= ustawianie czasu gotowania
= 2 uchwyty o
C
N
2
€
©
Mozliwe uzycie koszy §,
= a
230/1N
s Y
>
1/18 5
yas M S
s ;
)
©
%)
>
—
1, ©
; €
du §
o)
>
Indeks 00023515 ©
oM
Model SCCP-T2EM
Wymiary mm 200 x 700 x 900 >
©
Moc elektryczna kW 0,35 ED
Zasilanie el. V/Hz 230V /50 Hz
Waga kg 45
Cena netto PLN 12 266,-

Wyjasnienia
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Bemar gazowy = urzadzenie do utrzymywania potraw w odpowiedniej temperaturze
= zawor spustowy z zabezpieczeniem
mozliwos¢ zestawiania z podstawg otwarta lub szafkowa
- blokada zaworu spustowego

iy *
PIOT  SECURE v @
FLAME DRANTAP PIEZZO  GAS

GN 1/1 GN2/1
150 mm 150mm
Indeks 00001193 00001194
Model BMT-74G BMT-78G
Wymiary mm 400 x 700 x 280 800 x 700 x 280
Moc gazowa kW 3,5 6,5
Moc kcal/h 3010 5590
Wymiary wanny cm GN 1/1 gteboko$¢ 150 mm GN 2/1 gteboko$¢ 150 mm
Pojemnos¢ GN 1xGN1/1 2xGN1/1
Zasilanie el. V/Hz 230V /50 Hz 230V/50Hz
Waga kg 43 61
Cena netto PLN 6200,- 8600,-
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(]
Bemar elektryczny + urzadzenie do utrzymywania potraw w odpowiedniej temperaturze E
= zawor do napuszczania wody 6
- blokada zaworu spustowego

= zawor spustowy z zabezpieczeniem
« mozliwos¢ zestawiania z podstawg otwarta lub szafkowa o
4
[J]
Q
L
o

o

Ig C o
SECURE 3
DRAINTAP  30-90 s
o

o
o
(o)}
=
[a 4
o
£
©
S
>
L | £
N
o
=
frar]
GN1/1 GN2/1 g
150 mm 150 mm S
]
=
<
(&)
Indeks 00001159 00022117
z
Model BMT - 74 EM BMT-78ET =
Ne)
X
Wymiary mm 400 x 700 x 280 800 x 700 x 280 g
(%]
Moc elektryczna kW 2,1 4,2
Wymiary wanny mm GN 1/1 gteboko$¢ 150 mm GN 2/1 gteboko$¢ 150 mm
Zasilanie el. V/Hz 230V /50 Hz 400V /3N /50 Hz S
N
Waga kg 35 54 o
Cena netto PLN 4990,- 6 800,-
g0
i
O£

Bary, bemary Salamandry @ Dynamiczne

Regaty

Wyjasnienia
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Bemar elektryczny = urzadzenie do utrzymywania potraw w odpowiedniej temperaturze
= zawor do napuszczania wody
zawor spustowy z zabezpieczeniem

o
iy
SECURE C
DRAINTAP  30-90

Drzwi nie sa wliczone
w ceng urzadzenia! g

GN1/1 GN2/1
150 mm 150 mm

Indeks 00000869 00024782
Model BM-T74EM BM-78 ET
Wymiary mm 400 x 700 x 900 800 x 700 x 900
Moc elektryczna kW 2,1 4,2
Wymiary wanny mm GN 1/1 gteboko$¢ 150 mm GN 2/1 gteboko$¢ 150 mm
Zasilanie el. V/Hz 230V/50Hz 400V /3N /50 Hz
Waga kg 41 61
Cena netto PLN 6500,- 8890,-
s -
=T R

OliH
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()
Bemar gazowy + urzadzenie do utrzymywania potraw w odpowiedniej temperaturze E
= zawor do napuszczania wody S
zawor spustowy z rurka do podtgczenia odptywu
[oR
~
[}
Q
L
o
r 4 xr
h 5 W g
FLAME  OUTLET (LD PIEZZ0 GAS =
o

Drzwi nie sa wliczone
w ceng urzadzenia!

oy

o

o

(o)}

=

[a 4

o

£

©

S
>

£

N

GN 1/1 GN2/1

150 mm 150 mm o

=

frar]

2

c

Indeks 00000953 00000954 -8

=

<

Model BM-74G BM-78G ©
Wymiary mm 400 x 700 x 900 800 x 700 x 900 'z
Moc gazowa kW 3,5 6,5 %
X

Moc kcal/h 3010 5590 g
(%]

Wymiary wanny mm GN 1/1 gteboko$¢ 150 mm GN 2/1 gtebokos¢ 150 mm
Zasilanie el. V/Hz 230V /50 Hz 230V /50 Hz

©

Waga kg 49 68 N

o

Cena netto PLN 6990,- 10990,

Regaty Bary, bemary | Salamandry | Dynamiczne

Wyjasnienia




PATELNIE GAZOWE

LINIA RM 700

Patelnia gazowa uchylna « nierdzewna wanna - dno ze specjalnego stopu stali o gr. 12 mm
= przeznaczona do smazenia
idealne, réwnomierne rozprowadzanie ciepta
= udoskonalony ksztatt leja - szybsze i wygodniejsze oprdznianie patelni
= nierdzewna uchylna pokrywa
reczne mechaniczne lub automatyczne uchylanie
« zawor do napuszczania wody

501 o

720 x 465 mm BR50 - 78 G/N / BRM50 - 78 G/N
nierdzewna wanna - nierdzewne dno patelni o grubosci 12 mm

-3 ° - przeznaczona do smazenia, duszenia, gotowania
& °C x|

12mm
oLD 50-300 501 IRON
R,
PIEZZ0 GAS
A A A A
MANUAL MANUAL A0 230N W0 230NN
Indeks 00000919 00000920 00000921 00000922
Model BR50-78G BR50 - 78 G/N BRM50-78 G BRM50 - 78 G/N
Wymiary mm 800 x 700 x 900 800 x 700 x 900 800 x 700 x 900 800 x 700 x 900
Moc gazowa kW 14 14 12 12
Moc kcal/h 12040 12040 10320 10320
Moc elektryczna kW 0,1 0,1
Pojemnosc | 50 50 50 50
Zasilanie el. V/Hz 230V /50 Hz 230V /50 Hz
Waga kg 135 133 139 139
Cena netto PLN 15 990,- 17 590,- 21990, 23590,

i

=
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Patelnia elektryczna uchylna « nierdzewna wanna - dno ze specjalnego stopu stali o gr. 12 mm
= przeznaczona do smazenia
idealne, réwnomierne rozprowadzanie ciepta
« udoskonalony ksztatt leja - szybsze i wygodniejsze oprdznianie patelni
= nierdzewna uchylna pokrywa
reczne mechaniczne lub automatyczne uchylanie wanny
« zawor do napuszczania wody
BR50 - 78 ET/N / BRM50 - 78 ET/N
nierdzewna wanna - nierdzewne dno patelni o grubosci 12 mm e

2 OC [ g * przeznaczona do smazenia, duszenia, gotowania

O firmie

Piece k-p

o
=]
©
=
24

oL 50-300 501

J—

12mm h # U U
IRON

4003N - - — —
IJE.___W > {Hig 'Z Ik 'Z IE

—— . s )
Ll - -
JRON BN B
o
o
(o)}
=
[a 4
: : { { K
A A A A <
FE— O — — ©
MANUAL MANUAL AUTO AUTO i
S
N
Indeks 00000879 00000880 00000881 00000882 o
=
Model BR50-78 ET BR50 - 78 ET/N BRM50- 78 ET BRM50 - 78 ET/N §
c
Wymiary mm 800 x 700 x 900 800 x 700 x 900 800 x 700 x 900 800 x 700 x 900 -8
=
<
Moc elektryczna kW 10,5 10,5 10,5 10,5 (&)
Pojemnosc | 50 50 50 50 —
e
Zasilanie el. V/Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz ~§
X
Waga kg 133 133 135 135 .9.
(%]
Cena netto PLN 14 590,- 16 390,- 20 750,- 21550,-
©
N
N
o

E_ﬁEl (OO OFO (OO
TR ha CkT Tker
%ﬁnﬁ? Of=xYy %%r IEI%*;

Regaty Bary, bemary | Salamandry | Dynamiczne
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Patelnia elektryczna multifunkcyjna - nierdzewna wanna
= dobre rozprowadzanie ciepta przez bimetalowe dno o gr. 16 mm
odptyw do podstawy

AL 4

16mm
DRAINTANK  STAINLESS ~ 400/3N

11 281
Indeks 00000883 00000884
Model BRF - 74 ET BRF-78ET
Wymiary mm 400 x 700 x 900 800 x 700 x 900
Moc elektryczna kW 4 8
Wymiary wanny mm 300x510x 100 700 x 510 x 100
Pojemnos¢ | 11 29
Zasilanie el. V/Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz
Waga kg 79 126
Cena netto PLN 14 300,- 21500,-

(OO OE0]
TEGAT ke
[=](y O[3
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(]
Patelnia multifunkcyjna - nierdzewna wanna E
= bardzo dobre rozprowadzanie ciepta przez bimetalowe dno o gr. 16 mm o
odptyw do podstawy
o
~
[J]
e ol o
oI S — \{;/ N g
PILOT 16mm
FLAME  DRAINTANK STAINLESS ~ PIEZZ0 GAS
o
o
(Y]
=
o

o
S
>
=
11 281 ©
£
g
Indeks 00000923 00000924 =
£
Model BRF-74G BRF-78G N
Wymiary mm 400 x 700 x 900 800 x 700 x 900 g
2
Moc gazowa kW 6,95 13,9 L
c
°
Moc kcal/h 5970 11940 o
<
Wymiary wanny mm 300 x 510 x 100 700 x 510 x 100 ©
Pojemnosc | 11 29 —_
=
Waga kg 79 129 %
3
Cena netto PLN 15 300,- 23 480,- a
[=]i; =] [=]%; =]
!l;r m%ﬁ §
N
il - N
E% F E : [

Regaty Bary, bemary | Salamandry = Dynamiczne
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LINIA RM 700

= grzanie posrednie
ciSnieniowy zawor bezpieczenstwa
automatyczna regulacja cisnienia pary
zawor spustowy

Kociot gazowy 50 |

'Ii Tf\ i \*7/ ()9

OUTLET ~ HOT/COLD 501 PIEZZ0 GAS

= =
E E
o o
Al wn
< <
@400 mm @400 mm
Indeks 00000981 00028301
Model PI50-78G PI50A-78G
Wymiary mm 800 x 700 x 900 800 x 700 x 900
Moc gazowa kW 15,5 15,5
Moc kcal/h 13330 13330
Wymiary wewnetrzne mm @400 x 450 2400 x 450
Pojemnos¢ | 50 50
Waga kg 120 120
28 800,- 36 790,-

Cena netto PLN

%%EI:
i




LINIA RM 700

(]
Kociot elektryczny 50 | - grzanie posrednie g
= cisnieniowy zawor bezpieczenstwa o

= automatyczna regulacja cisnienia pary

= zawor spustowy

o
~
[J]
Q
L
o
o
3
OUTLET ~ HOT/COLD 50 400/3N s
o

o
o
(o)}
=
[a 4
o
£
©
S
>
— - £
N
E =
£ =
] 5 o
< < ;
frar]
2
c
@400 mm @400 mm o
L°
<
(&)
Indeks 00000980 00028300
z
Model PI50 - 78 ET PIS0A - 78 ET g
X
Wymiary mm 800 x 700 x 900 800 x 700 x 900 g
(%]
Moc kW 9 9
Wymiary wewnetrzne mm @400 x 450 @400 x 450
Pojemnos¢ | 50 50 ﬁ
N
Zasilanie el. V/Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz o
Waga kg 120 120
Cena netto PLN 27 600,- 34790,-

(OO (=7 [=]
i &
C1[=318 [=]:

Regaty Bary, bemary Salamandry @ Dynamiczne
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Ptyta robocza bez szuflady - zastosowanie zwieksza komfort i ergonomie pracy
= mozliwosc¢ zestawiania z podstawg otwartg lub szafkowg

Indeks 00001143 00028312 00028313 00028314 00028315
Model PLT- 72 PLST-73 PLST-74 PLST - 76 PLST - 78
Wymiary mm 200 X 700 x 280 300 X 700 x 280 400 X 700 x 280 600 X 700 x 280 800 X 700 x 280
Waga kg 15 20 22 27 33
Cena netto PLN 2190,- 2199,- 2299,- 2899, 3299,-

EI"ETI :l__E_lﬁEl -.E%E E?#EEI =15 [=]
T i i =

Ptyta robocza z szuflada » zastosowanie zwieksza komfort i ergonomig pracy
= mozliwosc¢ zestawiania z podstawg otwartg lub szafkowg
PLT-74/PLT-78
pojemnik z tworzywa wewnatrz szuflady (2 sztuki w PLT-78)

r
— L S
Indeks 00028316 00001144 00001145 00001146
Model PLT-73 PLT-74 PLT-76 PLT-78
Wymiary mm 300 x 700 x 280 400 x 700 x 280 600 x 700 x 280 800 x 700 x 280
Wymiary szuflady mm 190 x 500 x 150 GN1/1/150 mm 490 x 500 x 150 2xGN /1/1/150 mm
Waga kg 23 26 36 43
Cena netto PLN 3019, 3129, 3949, 4390,-
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(]
Ptyta robocza bez szuflady - zastosowanie zwieksza komfort i ergonomie pracy S
=
= szafka otwarta o
o
x
[J]
Q
Q@
v o
— e —
Drzwi nie sa wliczone — a 8
w cene urzadzenia! p ©0
_— =
— .
v .1. -'ﬂ !
Indeks 00000844 00028302 00028303 00028304 00028305
Model PL-T2 PLS-73 PLS-74 PLS-76 PLS-78 =
D
Wymiary mm 200 X 700 x 900 300 X 700 x 900 400 X 700 X 900 600 X 700 x 900 800 X 700 x 900 =
x
Waga kg 30 35 40 47 78
Cena netto PLN 2690,- 3199,- 3299, 4849, 5449, ©
=
s
-
(=] [=] @_EEI =3 [=] (=] [=] 2
EFZREAT ﬁ P T [FEHoT N
=l [=] [=] [=]
o
=
2
2
o
©
5]
e
P{yta robocza « zastosowanie zwieksza komfort i ergonomie pracy ©
PL-74/PL-78 _
= pojemnik z tworzywa wewnatrz szuflady (2 sztuki w PL-78) —g
g
o
N
%)
[
©
- N
N
o

Drzwi nie sa wliczone
w cene urzadzenia!

= f—
’ e .

[
o
N
9
€
©
c
>
a
>
Z
o
c
©
€
©
©
n
>
—_
©
S
(%
o
=
Z
©
0

Indeks 00028306 00000845 00000846 00000847
Model PL-73 PL-74 PL-76 PL-78
Wymiary mm 300 x 700 x 900 400 x 700 x 900 600 x 700 x 900 800 x 700 x 900
Wymiary szuflady mm 190 x 500 x 150 GN 1/1/150 mm 490 x 500 x 150 2xGN /1/1/150 mm
Waga kg 40 45 56 67
Cena netto PLN 4290,- 4200,- 5990,- 6690,-

Regaty

el il gl DEn
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Maskownica boczna profilowana

Indeks

Model
Rodzaj
Waga kg

Cena netto PLN

Maskownica boczna

Indeks

Model

Rodzaj
Waga kg

Cena netto PLN

00028794

TMTA-7SX

lewa

14

2850,-

00026858

TPA-T

listwa

00028795

TMTA-7DX

prawa

narozniki zaokraglone, polerowane
panele oraz narozniki wykonane ze stali nierdzewnej
maskownica umozliwiajgca estetyczne wykornczenie prawego lub lewego boku urzadzen
mozliwos¢ zastosowania takze do centralnego bloku grzewczego

¢

00028796
TMTA-77
lewa + prawa
28

5500,-

(=] % [=]

aE

= panele wykonane ze stali nierdzewnej
= maskownica umozliwiajgca estetyczne wykonczenie prawego lub lewego boku urzadzen
= mozliwosc¢ zastosowania takze do centralnego bloku grzewczego

00026853

TMA-7DX

prawa

00026854

TMA-7SX

lewa

00026855
TMA-T7
lewa + prawa
6

1899,

00028797
TMTA-79SX
lewa
30

5650,

00026856
TMA-79DX
prawa
7

1899,

4

A

LINIA RM 700

00028800
TMTA-79DX
prawa
30

5650,-

00026857
TMA-79SX
lewa
7

1899,
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(]
. €
Zlew z bateria - odptyw do podstawy E
R =
+ bateria dzwigniowa o
LAT - 74
Drawi nie sq wliczone « mozliwo$¢ zestawiania z podstawg otwartg lub szafkowa
w cene urzadzenia! o
7
x
[J]
Q
9
o
——
o
o
(Y]
=
x
Indeks 00001147 00000848
S
Model LAT-74 LA-T74 K
) =
Wymiary mm 400 x 700 x 280 400 x 700 x 900 [a 4
Wymiary wanny mm 300 x350x 150 300 x 350 x 150
Waga k; 22 45 ©
aga kg =
Cena netto PLN 3990;- 5349,- g
>
£
N
32 sz S
[=] (=] [=] Z
T !|=' A E BT ©
. ‘- =
o
[l O 3
e
O
=
2
. 2
Drzwi o
N
n
| % Rt g
o}ty 8
H o

Indeks 00000849 00000850 00000851 00000852
Model P-73/93 DX P-73/93 SX P - 74/94 DX P - 74/94 SX
Typ prawe lewe prawe prawe
Wymiary mm 295x25x 475 295x25x 475 395x 25 x 475 395x25x475
Waga kg 3 3 35 3,5
Cena netto PLN 729, 729,- 759,- 759,-

Bary, bemary | Salamandry = Dynamiczne

Regaty

Wyjasnienia
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Podstawa zamknieta

Indeks
Model
Wymiary mm
Waga kg

Cena netto PLN

Szuflady

Indeks
Model
Wymiary mm
Pojemnosc GN
Waga kg

Cena netto PLN

« solidna podstawa zamknieta pod urzadzenia Top z Linii 700

mozliwos$¢ zamontowania drzwi

= regulowana wysokos¢ nég

00026886

M-72
200 x595x 570
12

1749,

00026887
M-73
300 x 595 x 570
14

1779,

00026888

M-74
400 x 595 x 570
17

1789,

00026889
M-76
600 x 595 x 570
21

1999,

00026890
M-T78
800 x 595 x 570
24

2119,

« do stosowania wytgcznie w modutach neutralnych PL
« zestaw 2 szuflad z prowadnicami teleskopowymi

00028791

C-73/93

295 x 590 x 475

16

2690,

00000853
C-74/94
395 x 590 x 475
2xGN 1/1 - 150
18

2890,

3
Tipasl

00000854
C-76/96

595 x 590 x 475

22

3990,

00026891
M-712
1200 x 595 x 570
35

2889,

00026892
M-716
1600 x 595 x 570
52

3399,

00000855
C-78/98
795 x 590 X 475
4XGN 1/1-150
26

4090,-
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(]
Ruszt zeliwny do linii 700 - pasuje do kuchni z linii RM 700 £
« do zastgpienia jednego rusztu nierdzewnego potrzebne sg 2 ruszty zeliwne 5
o
~
[J]
Q
L
(=)= a
L% o
o
o
(Y]
=
o

Indeks 00023448
Model R-7
Wymiary mm 380x270x48
Waga kg 3
Cena netto PLN 389,- o
o
D
=
o
Ptyta gtadka - ptyta gtadka stuzaca do grilowania 2
= mozliwo$¢ utozenia na palnikach zeliwnych =
z
£
N

Pizza Szokéwki | Chtodnictwo

Indeks 00000983 00000984
Model PLF PLF/2
Wymiary mm 350X 270 x 30 350 X 570 x 30
Waga kg 9 18
Cena netto PLN 699,- 1399,-
Ptyta ryflowana « ptyta ryflowana stuzca do grilowania

= mozliwos¢ utozenia na palnikach zeliwnych

Regaty Bary, bemary | Salamandry = Dynamiczne

Indeks 00000985 00000986
Model PRF PRF/2
Wymiary mm 350x270x30 350x570x 30
Waga kg 9 18
Cena netto PLN 949,- 1599,-

Wyjasnienia
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Potka

Indeks
Model
Wymiary mm
Waga kg

Cena netto PLN

Prowadnice na pojemniki GN

Indeks
Model
Wymiary mm
Waga kg

Cena netto PLN

Nadstawka kominka

Indeks
Model
Wymiary mm
Waga kg

Cena netto PLN

= do stosowania wytacznie w modutach neutralnych PL

00000997
R-T74
350 X 590 x 20
2

480,-

00000998
R-76
550x590x20
3

549,-

do modutéw neutralnych 400/600 (GN 1/1)
« do modutéw neutralnych 800 (GN 2/1)
rozstaw prowadnic 7 cm

SE

00000987
PT-74/94
70
2,5

1599,

G

00000999
R-78
750 X 590 X 20
35

610,-

00028790
PT-78/98
70

4

2320,

zabezpiecza Sciane za urzadzeniem przed wysoka temperaturg

« CA-800/CA-1200 - wyposazony w klapke

00000988
M-800
800x 70x 920

16

2190,

(=] m]
TR

00000989
M-1200
1200 x 70 x 920

24

2900,

(=] [=]
A

00000990 00000991
CA- 800 CA-1200
800 x 190 x 1200 1200 x 190 x 1200
16 24
3050, 4050,-

(=] [=]
=35

(=i [m
L




LINIARM 700 | AKCESORIA 175

(<]

Przegroda + umozliwia podziat podstawy w celu umieszczenia potek §
(©)

o

~

[}

% E] ko
ﬁ a

o

o

©

=

@

Indeks 00000996
Model D-7
Wymiary mm 50 x 590 x 450
Waga kg 2,5
Cena netto PLN 609,- o
o
>
=
[a 4
Pokrywa do patelni
©
.g
©
S
=
S
g0)
H ) o
Of g
wedk o
c
o
]
L
<
(&)
=
=
Ne)
Indeks 00001001 00001002 %
N
(%]
Model P/BRF - 74 P/BRF - 78
Wymiary mm 320x530x50 720 x530x 50
Waga kg 2 4 S
N
Cena netto PLN 530,- 690,- o
(]
c
N
L
i IS
Listwy taczace ©
c
>
o
>
[
B °
c
E:E 2
v £
CI[1:H X
31 =
(%]
>
—
©
=
]
e}
=
Indeks 00001217 00001218 00001219 00001220 00001221 00001222 00001223 00001224 00001225 g
Model TSP-4 TSP-6 TSP-8 TSP-10 TSP-12 TSP -14 TSP-16 TSP-18 TSP-20
Wymiary mm 400 x 60 x 60 600 x 60 x 60 800 x 60 x 60 1000 x 60 x 60 1200 x 60 x 60 1400 x 60 x 60 1600 x 60 x 60 1800 x 60 x 60 2000 x 60 x 60 %
[V}
Cena netto PLN 789,- 879,- 989,- 1099,- 1199, 1299, 1399,- 1499, 1599, &

Wyjasnienia
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Podstawy chtodnicze i mroZnicze RM to nowa propozycja

innowacyjnych rozwiazan w gastronomi. S 40
Szybkos¢ i praktycznosc¢ uzytkowania zapewniajg nowoczesne
rozwiazania konstrukcyjne zastosowane zaréwno w podstawach
chtodniczych jak i mroZniczych. Mozliwo$¢ catkowitego wysuwu 444 613
szuflad i zoptymalizowana wysokosc¢ zaprojektowana do
stosowania z urzadzeniami grzewczymi TOP.

1%9

Dno komory z zaokraglonymi
naroznikami dla tatwiejszego
zapewnienia higieny.

Prowadnice umozliwiajace
catkowity wysuw szuflady.

Szuflady z poziomym wbudowanym
uchwytem i tatwo wymienialna
uszczelka.

3D Cooling system

Wyjatkowy system, ktory gwarantuje
prawidtowa i jednolita temperature
w catej komorze.

Dwie

gtebokosci
szuflad.
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(]
Podstawa chtodnicza 2-szufladowa - wykonanie nierdzewne - AISI 304 E
2 szuflady przystosowane do GN 1/1 o
temp. robocza -2 °C/+7 °C
max. temp. otoczenia 40 °C
= agregat chtodzacy po prawej stronie o
6 | = blat z tylnym rantem -
. . o Q
%&% izolacja o'gruboso SQ mm g
555552 . sterowa.nle elektroniczne
22224224 = 3D Cooling system S A A _
automatyczny system rozmrazania i odparowywania skroplin
g
o
DIGITAL =
(Y] C & =

CONTROL ~ -2/+7  230/1IN

J U

o
o
(o)}
Indeks 00026893 00026894 00026895 =
[a 4
Model LS702TN/V1C LS 702 TN/I'1C LS702TN/S1C
Wymiary mm 1200 x 685 x 613 1200 x 685 x 613 1200x 673 x572 p.
Moc kW 0,12 0,12 0,12 ch
S
Rodzaj blatu prosty 40 mm zrantem brak E
Zasilanie el. V/Hz 230V /50 Hz 230V /50 Hz 230V /50 Hz N
Waga kg 126 126 126
Cena netto PLN 13390, 13 990,- 12990,-
Podstawa chtodnicza 4-szufladowa - wykonanie nierdzewne - AISI 304

= 4 szuflady przystosowane do GN 1/1
= temp. robocza -2 °C / +7 °C
= max. temp. otoczenia 40 °C

=] ) )
= agregat chtodzacy po prawej stronie
- = blat z tylnym rantem
22000224 = izolacja o'grubosu SQ mm
L) = sterowanie elektroniczne
CL LA .
L2000004 = 3D Cooling system

Pizza Szokéwki | Chtodnictwo

= automatyczny system rozmrazania i odparowywania skroplin

- =

m C

(ONTROL ~ -2/+7  230/IN

Regaty Bary, bemary | Salamandry = Dynamiczne

Indeks 00026896 00026897 00026898
Model LS 702 TN/V 2C LS 702 TN/I2C LS 702 TN/S 2C
Wymiary mm 1200 x 685 x 613 1200 x685x 613 1200 x 673 x 572
Moc kW 0,12 0,12 0,12
Rodzaj blatu prosty 40 mm zrantem brak
Zasilanie el. V/Hz 230V /50 Hz 230V /50 Hz 230V/50 Hz
Waga kg 126 126 126
Cena netto PLN 14990,- 15 890,- 14 500,-

Wyjasnienia
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Podstawa chtodnicza 3-szufladowa

stre C

CONTROL ~ -2/+7  230/1IN

Indeks
Model
Wymiary mm
Moc kW
Rodzaj blatu
Zasilanie el. V/Hz
Waga kg

Cena netto PLN

Podstawa chtodnicza 6-szufladowa

oerae C &

(ONTROL ~ -2/+7  230/1IN

Indeks
Model
Wymiary mm
Moc kW
Rodzaj blatu
Zasilanie el. V/Hz
Waga kg

Cena netto PLN

wykonanie nierdzewne - AlSI 304

3 szuflady przystosowane do GN 1/1

temp. robocza -2 °C/+7 °C

max. temp. otoczenia 40 °C

agregat chtodzacy po prawej stronie

blat z tylnym rantem

izolacja o grubosci 50 mm

sterowanie elektroniczne

3D Cooling system

automatyczny system rozmrazania i odparowywania skroplin

[r— | — —
00026899 00026900 00026901
LS703TN/V 1C LS 703 TN/ 1C LS 703 TN/S 1C
1600 x 685 X 613 1600 x 685 x 613 1600 x 673 X 572
0,12 0,12 0,12
prosty 40 mm zrantem brak
230V /50 Hz 230V /50 Hz 230V /50 Hz
136 136 136
15 650,- 16 490,- 14.690,-
= wykonanie nierdzewne - AlSI 304
6 szuflad przystosowanych do GN 1/1
temp. robocza -2 °C/ +7 °C
= max. temp. otoczenia 40 °C
agregat chtodzacy po prawej stronie
blat z tylnym rantem
« izolacja o grubosci 50 mm
sterowanie elektroniczne
3D Cooling system
= automatyczny system rozmrazania i odparowywania skroplin
[=] 5 [=]
—_— —_— _— EIE
00026902 00026903 00026904
LS 703 TN/V 2C LS 703 TN/I2C LS 703 TN/S 2C
1600 x 685 x 613 1600 x 685 x 613 1600 x 673 X 572
0,12 0,12 0,12
prosty 40 mm zrantem brak
230V /50 Hz 230V /50 Hz 230V /50 Hz
136 136 136
19990, 18 750,- 16 990,-
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Podstawa mroznicza 2-szufladowa

see “C

CONTROL  -10/-24  230/IN

Indeks
Model
Wymiary mm
Moc kW
Rodzaj blatu
Zasilanie el. V/Hz
Waga kg

Cena netto PLN

Podstawa mroznicza 4-szufladowa

CONTROL  -10/-24  230/1N

Indeks
Model
Wymiary mm
Moc kW
Rodzaj blatu
Zasilanie el. V/Hz
Waga kg

Cena netto PLN

wykonanie nierdzewne - AlSI 304

2 szuflady przystosowane do GN 1/1

temp. robocza -10 °C /-24 °C

max. temp. otoczenia 40 °C

agregat chtodzacy po prawej stronie

3 rodzaje powierzchni roboczej - prosty 40 mm, z rantem, bez blatu roboczego
izolacja o grubosci 50 mm

sterowanie elektroniczne

3D Cooling system

automatyczny system rozmrazania i odparowywania skroplin

=]
X
=]

i

u U

00026905 00026906 00026907

LS 702 BT/V 1C LS 702 BT/I 1C LS 702 BT/S 1C

1200x685x 613 1200 x685x 613 1200x 673 x572

0,35 0,35 0,35
prosty 40 mm zrantem brak
230V /50 Hz 230V /50 Hz 230V /50 Hz

126 126 126

14 590,- 15 400,- 14 100,-

= wykonanie nierdzewne - AlSI 304
4 szuflady przystosowane do GN 1/1
temp. robocza -10 °C /-24 °C
= max. temp. otoczenia 40 °C
agregat chtodzacy po prawej stronie
3 rodzaje powierzchni roboczej - prosty 40 mm, z rantem, bez blatu roboczego
izolacja o grubosci 50 mm
sterowanie elektroniczne
3D Cooling system
= automatyczny system rozmrazania i odparowywania skroplin

- =

U

00026908 00026909 00026910
LS 702 BT/V 2C LS 702 BT/I 2C LS 702 BT/S 2C
1200 x 685 x 613 1200 x 685 x 613 1200 x 673 x 572
0,35 0,35 0,35
prosty 40 mm zrantem brak
230V /50 Hz 230V /50 Hz 230V /50 Hz

126 126 126

16 100,- 16 900,- 15700,-

O firmie

Piece k-p

o
=]
©
=
24

Zmywalnia RM 900

Pizza Szokéwki | Chtodnictwo

Regaty Bary, bemary | Salamandry = Dynamiczne

Wyjasnienia
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Podstawa mroznicza 3-szufladowa + wykonanie nierdzewne - AISI 304
+ 3 szuflady przystosowane do GN 1/1
« temp. robocza -10 °C /-24 °C
= max. temp. otoczenia 40 °C
= agregat chtodzacy po prawej stronie
3 rodzaje powierzchni roboczej - prosty 40 mm, z rantem, bez blatu roboczego
« izolacja o grubosci 50 mm
» sterowanie elektroniczne
3D Cooling system
= automatyczny system rozmrazania i odparowywania skroplin

| !

DIGITAL OC &

CONTROL  -10/-24  230/1IN

Indeks 00026911 00026912 00026913
Model LS 703 BT/V 1C LS 703 BT/I 1C LS 703 BT/S 1C
Wymiary mm 1600 x 685 x 613 1600 x 685 x 613 1600 x 685 x 572
Moc kW 0,35 0,35 0,35
Rodzaj blatu prosty 40 mm zrantem brak
Zasilanie el. V/Hz 230V /50 Hz 230V /50 Hz 230V /50 Hz
Waga kg 136 136 136
Cena netto PLN 17 100,- 17 990,- 16 200,-

LS 702 TN/V 1C LS 702 TN/I 1C LS 702 TN/S 1C
Blat roboczy 40 mm Blat roboczy z rantem Bez blatu roboczego
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(]
Podstawa mroznicza 6-szufladowa + wykonanie nierdzewne - AlS| 304 E
6 szuflad przystosowanych do GN 1/1 o
« temp. robocza -10 °C /-24 °C
= max. temp. otoczenia 40 °C
- = agregat chtodzacy po prawej stronie o
= 3 rodzaje powierzchni roboczej - prosty 40 mm, z rantem, bez blatu roboczego ﬁ
%&% « izolacja o grubosci 50 mm .§
gﬁ;ﬁgﬁ . sterowanie elektroniczne a
sisssezi = 3D Cooling system
= automatyczny system rozmrazania i odparowywania skroplin
o
o
siaitRe 6 E
CONTROL  -10/-24  230/1N o

J

o

o

D

=

[a 4

Indeks 00026914 00026915 00026916

©

Model LS 703 BTV 2C LS 703 BT/I 2C LS 703 BT/S 2C =

©
Wymiary mm 1600 x 685 x 613 1600 x 685 x 613 1600 x 685 x 572 i
£

Moc kW 0,35 0,35 0,35 N
Rodzaj blatu prosty 40 mm zrantem brak g
Zasilanie el. V/Hz 230V /50 Hz 230V /50 Hz 230V /50 Hz k3]
o

o

Waga kg 136 136 136 S
<

Cena netto PLN 19 290,- 20 290,- 18 650,- (&)
<

=

Ne)

e

o

N

(%]

©

N

N

o

Bary, bemary | Salamandry = Dynamiczne

Regaty

Wyjasnienia
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K70 BRS 120 Zestaw taczeniowy 459,-

= do stotu chtodniczego lub mrozZniczego linii RM 700
= szerokos¢ 120 cm

K70 BRS 160 Zestaw taczeniowy o

= do stotu chtodniczego lub mrozZniczego linii RM 700
= szerokos¢ 160 cm

Indeks Model CenPaLr;‘letto
00026917 K70 BRS 120 459,-
00026918 K70 BRS 160 509,
KGO BRS 120 Zestaw taczeniowy 429,-
= do stotu chtodniczego lub mrozniczego linii RM 600
= szeroko$¢ 120 cm
K60 BRS 160 Zestaw taczeniowy 479,-
= do stotu chtodniczego lub mroZniczego linii RM 600
= szerokos¢ 160 cm
Indeks Model Cen:LnNetto
00026919 K60 BRS 120 429,
00026920 K60 BRS 160 479,
K90 BRS 120 Zestaw taczeniowy 909,-
= do stotu chtodniczego lub mrozniczego linii RM 900
= szeroko$¢ 120 cm
K90 BRS 160 Zestaw taczeniowy 979,-
= do stotu chtodniczego lub mrozniczego linii RM 900
= szerokos¢ 160 cm
Indeks Model ~ Cenanetto OO
00026921 K90 BRS 120 909,- 'ﬂ%
00026922 K90 BRS 160 979, OB
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Cantilever

O firmie

Piece k-p

o
=]
©
=
24

Zmywalnia RM 900

Pizza Szokéwki | Chtodnictwo

| —
Lekkos¢ i wytrzymatos¢ 700T L 700T
Z pomocg systemu Cantilever RM GASTRO taczy wszystkie najlepsze rozwiazania dla restauracji. '
To technologia, ktora maksymalizuje jakos¢ oraz piekno kazdej kuchni. Cantilever zapewnia petna L]
dowolno$¢ kompozycji, pozwalajac utozy¢ kluczowe urzadzenia w postaci wyspy centralnej lub g
pod $ciana. E
Konstrukcje wspornikowe z jedna lub dwiema nogami, proste lub z potka, sa zaprojektowane g
w sposob zapewniajacy ergonomie i maksymalna niezawodnosé. Cantilever pomaga utrzymac e
| — S
kuchnie w czystosci, eliminujac niepotrzebne przeszkody i utatwiajac konserwacje urzadzen. ]
o
Wysoce estetyczny system Cantilever pozwala projektantom na wyrazenie swoich pomystow przez 900T 900T S
taczenie funkcjonalnosci i stylu, w kreatywnosci ograniczonej jedynie wyobraznia. 1 ———— f/ r_Ev
]
=
©
IS
(%
o
=
©
; — — _ B
700T 900T 700T 900T >
L ! | . N -~/ [
\-'I PR S \-i P S | \ AL 1/ o0
o4
©
=
[
=
%)
©
=
=
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W modutach wspornikowych montowana jest 1 noga o szerokosci 2 - 2,4 m lub 2 nogi o szerokosci (rozstawie) 2,8 - 6 m.

SB70T-2+2,4
SB90T-2+2,4

SBT7T-2+2,4
SB99T-2+2,4
SB79T-2+2,4

SB70T-2,8+6
SB90T-2,8+6

SB-77T7-2,8+6
SB-99T7-2,8+6
SB-79T7-2,8+6

Konstrukcje z jedng noga sg kompletne i powinny by¢ postawione na podtodze.
Tylko konstrukcje z dwiema nogami posiadaja nastepujace opcje montazu:

Dwie nogi w strukturze wolnostojace;j.

r 1 T

SBTT-2PA SBT-2PA

\_‘l\. i i~ i/ \ = = il

Dwie nogi montowane do podtoza.

r 1 - m

SBTT-2PF SBT-2PF




LINIA RM 700 DROP-IN

Linia RM 700 Drop-in

Kuchnie elektryczne
Kuchnie indukcyjne
Kuchnie gazowe
Ptyty grillowe
Frytownice
Makaroniarki
Podgrzewacz frytek
Bemary wodne

Patelnie

Wszelkie ilustracje maja charakter pogladowy. Staramy sie, aby prezentowane w katalogu dane techniczne byty poprawne i aktualne. Ewentualne btedy lub
braki w opisie produktéw nie moga by¢ podstawa do roszczen. W przypadku watpliwosci prosimy przed zakupem o skontaktowanie sie z dziatem handlowym.

186

188

189

190

192

193

194

194

195

185

RM 700 RM 600 Piece k-p O firmie

RM 900

Zmywalnia

Pizza Szokéwki | Chtodnictwo

Salamandry | Dynamiczne

Bary, bemary

Regaty

Wyjasnienia

=4
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Kuchnia stotowa elektryczna - tréjfazowa
= 2x okragta ptyta grzewcza: 2,6 kW

26 11 26 26
W [
8 400v %8 28 qoov
Indeks 00016711 00016712
Model PCD-64ET PCD-68ET
Wymiary mm 400 x 600 x 50 800 x 600 x 50
Moc kW 52 10,4
Waga kg 19 38
Ilos¢ palnikow 2x2,6 kW 4% 2,6 kW
Rodzaj ptyty okragta @22 cm okragta @ 22 cm
Cena netto PLN 2 800,- 4270,-

m4m =4
P e

Kuchnia stotowa elektryczna - tréjfazowa
= 2x kwadratowa ptyta grzewcza: 2,6 kW

26 & 26 26 [1
26

2 q00v 28 15 qo0v
Indeks 00016713 00016714
Model PCQD - 64 ET PCQD- 68 ET
Wymiary mm 400 x 600 x 50 800 x 600 x 50
Moc kw 5,2 10,4
Waga kg 19 38
Ilos¢ palnikéw 2x 2,6 kW 4x2,6 kW
Rodzaj ptyty kwadratowa 22 x 22 cm kwadratowa 22 x 22 cm
Cena netto PLN 5400,- 9 370,-

- -
oHe OF{D
s
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(]
. . . £
Kuchnia stotowa ceramiczna . tréjfazowa =
= 2x powierzchnia grzejna: 2,5 kW o
o
x
= g
(@) o
A\ a
CERAMIC . -
- 3
o
(Y]
=
25 [1 25 25 2
% 4000 % % v
Indeks 00016717 00016718
Model PCCD - 64 ET PCCD - 68 ET
Wymiary mm 400 x 600 x 50 800 x 600 x 50
Moc kW 5 10
Waga kg 12 40
Ilos¢ palnikow 2x2,5 kW 4% 2,5 kW
Cena netto PLN 5750,- 8520,-

Zmywalnia RM 900

[m]i;[m] [=]i;[m]

Pizza Szokéwki | Chtodnictwo

Salamandry | Dynamiczne

Regaty Bary, bemary

Wyjasnienia
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Kuchnia stotowa indukcyjna - trojfazowa
= 2x powierzchnia grzejna: 5,0 kW (w modelu PCID-68 4x powierzchnia grzejna: 5,0 kW)
= wymiary ptyty w cm: 35 x 57

Model ETD:
cyfrowe sterowanie

DIGITAL QQQOQ

CONTROL  INDUCTION

U EOn
oA
EV, ]
EV, ]

P

EUn
EWLN

400V 400V

Indeks 00016719 00016726 00016720 00016727
Model PCID-64ET PCID - 64 ETD PCID-68 ET PCID- 68 ETD
Wymiary mm 400 x 600 x310 400 x600x 310 800 x 600 x 310 800 x 600 x 310
Moc kw 10 10 20 20
Waga kg 20 20 40 40
Ilos¢ palnikow 2x 5 kW 2x 5 kW 4x 5 kW 4x 5 kW
Cena netto PLN 30300, 31990, 56 750,- 60 990,

(O 0] 3R E OO Ok40]
w B B
O[#35 ! O[ExTy

Kuchnia stotowa indukcyjna WOK + trojfazowa
= 1x powierzchnia grzejna: 5,0 kW
= Srednica ptyty: 30 cm
oisrAe (] 5 6 Model ETD:
CONTROL  INDUCTION 400V = cyfrowe sterowanie

Indeks 00016728 00016729
Model PCIWD - 64 ET PCIWD -64 ETD
Wymiary mm 400 x 600 x 310 400 x 600 x 310
Moc kW 5 5
Waga kg 20 20
Ilos¢ palnikow 1x 5 kW 1x 5 kW
Cena netto PLN 22 800,- 23990,-

(OO =3[
K . F
= o e




LINIA RM 700 DROP-IN [ KUCHNIE GAZOWE 189

(]
Kuchnia stotowa gazowa - 1xpalnik 5,5 kW §
+ 1xpalnik 7,5 kW o
« 2x palnik 5,5 kW + 7,5 kW + 3,5 kW (w modelu PCD- 68 G)
niezalezne sterowanie

» stafa Swieczka o
~
(]
A O
AT QL
o
./ 7 B
T o
PILOT 3
FLAME =
[24
5515500
[ Pt
s P132] s
Indeks 00016715 00016716
Model PCD-64G PCD-68G o
o
Wymiary mm 400 x 600 x 110 800 x 600 x 110 ;
[a 4
Moc kW 13 22
Moc kcal/h 11167 18898 T
©
Waga kg 20 40 <
©
) A 5,5 kW 3,5kw 2
1lo$¢ palnikow 75 kW 2x 5,5 kW E
7,5 kW AS
Cena netto PLN 5012,- 9250,-

Pizza Szokéwki | Chtodnictwo

Salamandry | Dynamiczne

Regaty Bary, bemary

Wyjasnienia




Ptyta grillowa

PLYTY GRILLOWE

« tréjfazowa
« regulacja temperatury

‘C

50-300 400/3N
Indeks 00016730 00016731
Model FTLD-64ET FTLD - 64 ETS
Wymiary mm 400 x 600 x 220 400 x 600 x 220
Wymiary ptyty cm 35,6 x55 35,6 x55
Moc kW 4,5 45
Waga kg 30 30
Ptyta grzewcza gtadka gtadka chromowana
Cena netto PLN 5270,-

6500,

Ptyta grillowa

« trojfazowa
= 2x regulacja temperatury

‘c

50-300  400/3N
Indeks 00016734 00016735 00016736
Model FTLD-66 ET FTLD - 66 ETS FTLRD - 66 ET
Wymiary mm 600 x 600 x 220 600 x 600 x 220 600 x 600 x 220
Wymiary ptyty cm 55,6 x 55 55,6 x 55 55,6 x 55
Moc kW 6 6 6
Waga kg 45 45 45
1/2 gtadka - 1/2
Ptyta grzewcza gtadka gtadka chromowana ryflowana
Cena netto PLN 6 666,- 8 640, 6980,-
Ptyta grillowa + tréjfazowa
= 2xregulacja temperatury
C 4
50-300  400/3N
Indeks 00016740 00016741 00016742
Model FTLD - 68 ET FTLD - 68 ETS FTLRD - 68 ET
Wymiary mm 800 x 600 x 220 800 x 600 x 220 800 x 600 x 220
Wymiary ptyty cm 75,6 X55 75,6 X 55 75,6 X 55
Moc kW 45+45 45+45 4,5+45
Waga kg 60 60 60
Ptyta grzewcza gtadka gtadka chromowana 1/2 gladka - 1/2
ryflowana
Cena netto PLN 8120,- 10 890,- 8430,-

00016732

FTRD - 64 ET

400 x 600 x 220

35,6 x 55
45
30

ryflowana

5 280,-

00016737
FTLRD - 66 ETS
600 X 600 X 220
55,6 X 55
6

45

1/2 gtadka - 1/2
ryflowana chromowana

8990,-

00016743

FTLRD - 68 ETS

800 x 600 X 220
75,6 X 55
45+45

60

1/2 gtadka - 1/2
ryflowana chromowana

11510,

00016738
FTRD-66 ET
600 x 600 x 220
55,6 x 55
6
45
ryflowana

7150,-

00016744
FTRD - 68 ET
800 x 600 x 220
75,6 x 55
4,5+45
60
ryflowana

8550,-

LINIA RM 700 DROP-IN

00016733
FTRD - 64 ETS
400 x 600 x 220
35,6 x55
45
30
ryflowana chromowana

6820,-

00016739
FTRD - 66 ETS
600 x 600 x 220
55,6 x55
6
45
ryflowana chromowana

9120,-

00016745
FTRD - 68 ETS
800 x 600 x 220
75,6 x 55
4,5+45
60
ryflowana chromowana

11400,-







192 | FRYTOWNICE LINIA RM 700 DROP-IN

Frytownica elektryczna - tréjfazowa
« pojemnos¢ wanny: 10 |
wymiary kosza: 20 x 30 x 10 h
« wydajnos¢: 10 kg/h

Ny

| | SECURE
10kg/h - DRAINTAP

C

400/3N  50-190

4]

______".
220 x 350 mm=——— i

7230 mm

(OLD ZONE
— 1
101 15kg/h
Indeks 00016752 00016753 00016754
Model F10D - 64 ET F2/10D- 66 ET F18D-64 ET
Wymiary mm 400 x 600 x 390 600 x 600 x 390 400 x 600 x 460
Wymiary wanny cm 22x35x23 22x35x23 31x34x33
Pojemnosc | 10 10 +10 18
Moc kW 7,15 7,15+7,15 15,9
Waga kg 20 32 30
Cena netto PLN 6 130,- 10 990,- 8800,

(=125 [m] (=13 [=l (=] [m]

Kosz 1/2 do frytownicy F - 18

IEI’“I%I
2

Indeks

00016767
Model Kosz 1/2
Wymiary mm 135x290 x 150
Waga kg 0,8

N[
||
12kg/h

00016755
F2/8D - 64 ET
400 x 600 X 460
14,8x35x32,7
8+8
6+6
30

10 880,-
(=] (=]

X
%ﬁ-

299,-




LINIA RM 700 DRO

Makaroniarka elektryczna - tréjfazowa

= wymiary wanny w cm: 30,5 x33,5x 32,7 h
- GN2/3

= pojemnos¢ wanny: 25 |

+ zawor spustowy

I
SECURE
DRAIN TAP

Indeks
Model
Wymiary mm
Wymiary wanny cm
Pojemnoscé |
Moc kW
Waga kg
Ilos¢ wanien
Zakres temp. °C

Pojemnosé GN

Kosze do makaroniarki

Indeks
Model
Wymiary mm
Waga kg

Cena netto PLN

Kosze do CP -

4

400/3N

00016751
CPD-64ET
400 x 600 X 510
30,5%33,5x32,7
25
78
2
1
50-110

GN2/3

OO
B

00016769 00016770 00016771 00016772
KoszA-1/1 KoszB-2/4 KoszB-1/2 KoszC-1/4
290 x 320 x 200 140 x 320 x 200 290 x 160 x 200 140 x 160 x 200
2 1,5 0,7 1
659,- 469,- 489,- 359,-

IN [ MAKARONIARKI 193

8 640,-

00016773
KoszD-1/6
140 x 100 x 200
0,7

329,

659,-

Piece k-p O firmie

RM 600

o
o
1
=
o

Szokéwki | Chtodnictwo | Zmywalnia

Pizza

Bary, bemary Salamandry @ Dynamiczne

Regaty

Wyjasnienia



194 | PODGRZEWACZ FRYTEK LINIA RM 700 DROP-IN

Podgrzewacz frytek elektryczny + jednofazowy 4 530,-
= zintegrowana gérna lampa infra z grzatka
= wanna o wymiarach 30,5 x 51 x 16,5cm h

podwadjna perforowana wktadka

=l ©°
5 C

CRAMIC 3090 230/IN

Indeks 00016749
Model BSD - 64 EM
Wymiary mm 400 x 600 x 250
Wymiary wanny cm 30,5x51x16,5
Moc kW 1,47
Waga kg 20
Ilos¢ wanien 1
Pojemnos¢ GN GN2/3

. BEMARY WODNE

Bemar wodny elektryczny

GN1/2-150 mm
GN1/3-150 mm

by
SECURE
DRAINTAP  230/1N

= jednofazowy
= zawor spustowy

Indeks 00016748
Model BMD - 64 EM
Wymiary mm 400 x 600 x 300
Wymiary wanny cm 30,5x51x16,5
Moc kW 1,1
Waga kg 18
Ilos¢ wanien 1
Zakres temp. °C 50-90

Pojemnosc GN

GN1/2+GN1/3

4090,-




LINIA RM 700 DROP-IN [ PATELNIE 195

Patelnia multifunkcyjna elektryczna

300x 510 mm
1100 mm

e

16mm
DRAINTANK 111 STAINLESS  400/3N

Indeks
Model
Wymiary mm
Wymiary wanny cm
Moc kW
Waga kg

Ilos¢ wanien

- AKCESORIA -

= wymiary zlewu w cm: 34 x 34 x 20 h
bateria

Modut neutralny ze zlewem

Indeks
Model
Wymiary mm
Wymiary wanny cm
Waga kg

Ilos¢ wanien

trojfazowa

wymiary wanny w cm: 30 x 51 x 10 h
+ wanna nierdzewna

zawor spustowy

00016750
BRFD - 64 ET
400 x 600 X 280
30x51x10
4
45

1

\/

——

00016756

LAD - 64

400 x 600 x 350

34x34x20

15

1

2
9700, £
(@]
¢
<
[}
ko
o
EF"@ I
EI&. s 8
=
[24

Zmywalnia RM 900

Pizza Szokéwki | Chtodnictwo

Regaty Bary, bemary Salamandry @ Dynamiczne

Wyjasnienia




196 | AKCESORIA LINIA RM 700 DROP-IN

Ptyta na ruszt zeliwny « na zeliwny ruszt
« ptyta35x27 cm
PLF/2 / PRF/2 - podwdjna

Indeks 00016758 00016759 00016760 00016761
Model PLF PLF/2 PRF PRF/2
Wymiary mm 350x270 350x570 350x270 350x570
Rodzaj gtadka gtadka ryflowana ryflowana
Waga kg 9 18 9 18
Ptyta grzewcza gtadka gtadka ryflowana ryflowana
Cena netto PLN 729,- 1399,- 949,- 1499,-
EH EH
E1:5 ] E%I;;I
[=] i’L =1y

Ptyta na ruszt nierdzewny » na nierdzewny ruszt
= ptyta35x27 cm
PLFT/72 / PRFT/72- podwdjna

Indeks 00016762 00016763 00016764 00016765
Model PLFT/7 PLFT/72 PRFT/7 PRFT/72
Wymiary mm 350 x 270 350x 570 350 x 270 350x 570
Rodzaj gtadka gtadka ryflowana ryflowana
Waga kg 9 18 9 18
Ptyta grzewcza gtadka gtadka ryflowana ryflowana
Cena netto PLN 729,- 1399,- 949,- 1499,-

[=] 4 [w]
e

oD
T

Podstawa komplet = komplet z przednim panelem i nierdzewna ptyta do 2,4 m na zamowienie
= wycena produktu na indywidualne zamowienie

Indeks 00016774
Model MP - DROPIN
Wymiary mm 1000 x 700 x 860




LINIA RM 900

Linia RM 900

Kuchnie z piekarnikiem
Kuchnie

Frytownice

Patelnie

Ptyty grillowe
Makaroniarki

Grille

Bemary

Kotty

Ptyty robocze

Akcesoria

Wszelkie ilustracje maja charakter pogladowy. Staramy sie, aby prezentowane w katalogu dane techniczne byty poprawne i aktualne. Ewentualne btedy lub
braki w opisie produktéw nie moga by¢ podstawa do roszczen. W przypadku watpliwosci prosimy przed zakupem o skontaktowanie sie z dziatem handlowym.

197
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LINIA RM 900 | NOWOSC - LAKIEROWANE FRONTY 199

()
E
Mozliwosc laki iaf : °
OZ!IWOSC laklerowania frontow
Mozliwos¢ lakierowania powierzchni drzwi i panelu sterowania w dowolnym 3z
kolorze z palety RAL. 3
Wybrany kolor oraz powierzchnia lakierowania kalkulowane sg indywidualnie. a
o
3
=
o
S
=
o

RM 900

RAL 2004 RAL 3000
Pomaranczowy Czerwony

Zmywalnia

Pizza Szokéwki | Chtodnictwo

RAL 5015 RAL 7024
Niebieski Szary
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RAL 9005 RAL 9016 3
Czarny Biaty
=
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200 | LINIA RM 900 LINIA RM 900

RM 900

Linia jest przeznaczona do lokali wydajacych ponad 500 dan dziennie. Wiek- . Panel czotowy i elementy sterujace - ochrona IPX5
szos¢ modutdéw dostosowana jest do pracy z energia elektryczna lub gazem. . Gorna ptyta modutdw ze stali nierdzewnej AlSI 304 o grubosci 2 mm
Poszczegdlne moduty dostepne sg w kilku wariantach wymiarow o szerokosci . Ptyty elektryczne o mocy do 4 kW, gazowe do 10 kW
40, 80, 120 lub 160 cm. . Ttoczone nierdzewne piekarniki o pojemnosci do 3x GN1/1
Zaokraglone krawedzie utatwiajace konserwacje
Kuchnie gazowe oferuja duza roznorodnosc palnikow gazowych 4 kW, 7 kw . Masywne ruszty zeliwne
i 10 kW oraz 12 kW (zeliwne). Kuchnie elektryczne posiadaja kwadratowe lub . Mozliwos¢ zmiany mocy palnikéw (gaz) na indywidualne zyczenie klienta

okragte ptyty grzejne, ptyty indukcyjne lub ceramiczne. Najwiekszy piekarnik
ttoczony w wersji elektrycznej lub gazowej to piekarnik statyczny na 3x GN1/1.
Rozwiazanie konstrukcyjne umozliwia tatwy montaz, mozliwos¢ ustawienia linii
pod $ciang lub jako centralnego bloku grzewczego. Dzieki nowemu wzornic-
twu, ktore jest kompatybilne z wszystkimi liniami RM cato$¢ mozna uzupetnic¢

o moduty z linii 600 i 700 przy zachowaniu jednolitego designu.

Wszystkie podstawy sa wyposazone w masywne nogi umozliwiajgce niwelowa-
nie znaczacych nieréwnosci.

Wszystkie modele gazowe sg dostarczane w wersji na gaz ziemny z dodatko-
wymi dyszami na propan-butan. Wszystkie przytacza sa umieszczone na tylnej

czesci urzadzen.




LINIA RM 900

(]
Kuchnia gazowa = zeliwny ruszt - umozliwia prace z duzymi naczyniami S
= system zabezpieczajacy palniki i wnetrze urzadzenia przed zalaniem o
- ® nowe palniki FireFlex
« stata Swieczka
= mozliwos¢ ustawienia na podstawie otwartej lub szafkowe;] o
x
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Indeks 00028468 00028470 00028464 00028466
o
Model PCT-94G PCT - 98G PCT-912G PCT-916G E
Q
Wymiary mm 400 x 900 x 280 800 x 900 x 280 1200 x 900 x 280 1600 x 900 x 280 -g
2
Moc gazowa kW 11 28 46 56 6

Moc kcal/h 9460 24080 38700 48160
KW 4kwW 4kw 2x 4 kW =
1losé palnikéw T 27 kW 37 KW 4XT KW E
10 kw 2x 10 kW 2x 10 kW %
Waga kg 64 80 131 168 A

Cena netto PLN 6390,- 10990,- 15700,- 20 350,-

[=
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Bary, bemary | Salamandry = Dynamiczne

FireFlex
Ptomien, ktory dostosowuje sie do dna garnka: niemozliwe!

Nigdy wiecej. Dzi$ staje sie to rzeczywistoscia dzieki nowym, adaptacyjnym koronom palnika gazowego, ktdre sa w stanie modulo-
wac ptomien do wielkosci dna garnka. Nowatorski system ukierunkowanych przeptywéw gazu, pomaga ptomieniowi dostosowac
sie do umieszczonych na ruszcie naczyn. Dzieki temu nawet 10 kW palnik jest doktadnie dopasowany do potrzeb gotowania, zapo-
biegajac rozszerzeniu sie ptomienia ponad miare.

Regaty

Palniki FireFlex sa dostepne w wybranych urzadzeniach we wszystkich liniach RM.

Wyjasnienia




Kuchnia gazowa z szafka

PILOT
FLAME

D | Drzwi nie sg wliczone
w cene urzadzenia!

h—

Indeks
Model
Wymiary mm
Moc gazowa kW

Moc kcal/h

Ilos¢ palnikow

Waga kg

Cena netto PLN

00001073

PC-94G
400 x 900 x 900
11
9460

4kw
7kw

71

7600,-

zeliwny ruszt - umozliwia prace z duzymi naczyniami

® nowe palniki FireFlex

system zabezpieczajgcy palniki i wnetrze urzgdzenia przed zalaniem
stata Swieczka

mozliwos¢ ustawienia na podstawie otwartej lub szafkowe;j

szafka otwarta

T RY Q35 g5
{ T am
- ' ‘
! U U
1077 @ 1017710 ()9
704 as 70407 as
00001074 00001075
PC-98G PC-912G
800 x 900 x 900 1200 x 900 x 900
28 45
24080 38700
4 kW 4 kW
2x 7T kW 3x7kw
10 kW 2x 10 kW
100 142
11 800,- 16 950,-

HNIE GAZOWE LINIA RM 900

00001076

PC-916G
1600 x 900 x 900
56

48160

2x 4 kW
4x T kW
2x 10 kW

182

22 200,-

FireFlex
Ptomien, ktory dostosowuje sie do dna garnka: niemozliwe!

Nigdy wiecej. Dzi$ staje sie to rzeczywistoscia dzieki nowym, adaptacyjnym koronom palnika gazowego, ktdre sa w stanie modulo-
wac ptomien do wielkosci dna garnka. Nowatorski system ukierunkowanych przeptywéw gazu, pomaga ptomieniowi dostosowac
sie do umieszczonych na ruszcie naczyn. Dzieki temu nawet 10 kW palnik jest doktadnie dopasowany do potrzeb gotowania, zapo-

biegajac rozszerzeniu sie ptomienia ponad miare.

Palniki FireFlex sa dostepne w wybranych urzadzeniach we wszystkich liniach RM.




LINIA RM 900

Kuchnia gazowa z piekarnikiem

Indeks

Model
Wymiary mm
Moc gazowa kW

Moc kcal/h
Ilos¢ palnikow
Moc piekarnika kW
Wymiary piekarnika mm
Piekarnik
Waga kg

Cena netto PLN

CF

system zabezpieczajgcy palniki i wnetrze urzgdzenia przed zalaniem

stata Swieczka

piezzo zapalanie piekarnika

1x ruszt w piekarniku
osobne sterowanie

nierdzewne drzwi piekarnika

6-912 GV
szafka

CF6-912G
mozliwos¢ zastosowania specjalnego pojemnika z uchwytami
(prosiak, indyk, duze pieczenie), wymiar 960 x 450 x 50 mm

AP
214 s

Lo |y

8,5kW  GAS

00001080
CF4-98G
800 x 900 X 900
36,5

31390

4 kW
2X T kW
10 kw

8,5
670 x 730 x 340
statyczny / ruszt GN 2/1
166

17 100,-

0] 7110]
AR

s |y

8,5kW  GAS

00001081
CF6-912 GV
1200 x 900 X 900
53,5

46010

4kwW
2x 7 kW
2x 10 kW

8,5
670 x 730 x 340
statyczny / ruszt GN 2/1
230

23100,-

10771100y
AR NAR™

105r]§|)xm710 @

13kW  GAS

00001082

CF6-912G

1200 x 900 x 900

58

49820

4kwW
3xTkw
2x 10 kW

13

1070 x 730 x 340

statyczny / ruszt 1050 x 710

236

24 550,-

s-’

Yy

0

[x]
=]

-,

0LI10T7 10w
RN

GAS

Lo |y

8,5kW  GAS

Lo |y

8,5kW  GAS

00001087
CF8-916 G
1600 x 900 x 900
73

62780

2x 4 kW

4x T kW

2x 10 kW
2x 8,5

2x
670 x 730 x 340

statyczny / 2x ruszt GN 2/1

318

33700,

UCHNIE GAZOWE 203

zeliwny ruszt - umozliwia prace z duzymi naczyniami
« (® nowe palniki FireFlex

By

13kW  GAS

00001089
CF8-916 GV
1600 x 900 x 900
69

59270

2x4 kW
4x T kW
2x 10 kW

13

1070 x 730 x 340

statyczny / ruszt
1050 x 710 mm

306

32500,

WAIRAD

RM 600 Piece k-p O firmie

RM 700

=]
o
1
=
o

Zmywalnia

Pizza Szokéwki | Chtodnictwo

Regaty Bary, bemary | Salamandry = Dynamiczne

Wyjasnienia




HNIE GAZOWE

Kuchnia gazowa z piekarnikiem
elektrycznym

Indeks

Model
Wymiary mm
Moc gazowa kW
Ilos¢ palnikow
Moc gazowa kcal/h

Moc elektryczna kW

Wymiary piekarnika mm

Piekarnik
Zasilanie el. V/Hz
Waga kg

Cena netto PLN

sl GAS

GN2/1

6,7kW 400/3N

00001083
CF4-98 GE
800 x 900 x 900

28

4kw
2x T kW
10 kw

24080
6,7

670 x 730 x 340

statyczny /
ruszt GN 2/1

400V /3N /50 Hz

164

17 400,-

= specjalny system zabezpieczajgcy palniki i wnetrze urzgdzenia przed zalaniem
= zeliwny ruszt - umozliwia prace z duzymi naczyniami
- (® nowe palniki FireFlex
« stata Swieczka
= wymiar piekarnika w cm: 670 x 730 x 340
« ruszt palnika w mm: 390 x 360

00028318
CFV4-98 GE
800 x 900 x 900

28

4kw
2X T kW
2x 10 kW

24080
5,32

550 x 360 x 340

konwekeyjny /
ruszt GN 1/1

400V /3N /50 Hz
164

18 900,-

Sdsasag
b

_\-%;:;.,..,__1_‘___‘_‘

I

20771101y

PARNNAR™

101210l e
AR

10771100y
71417

M WGAS

e

6,7kW 400/3N

00001084
CF6-912 GEV
1200 x 900 x 900

45

4kw
3x 7 kW
2x 10 kW

38700
6,7

670x 730 x 340

statyczny /
ruszt GN 2/1

400V /3N /50 Hz
228

23 350,-

(=18 [=]
%
=]

x|k

5,32kW 400/3N

00028319
CFV6-912 GEV
1200 x 900 x 900

45

4kw
3x 7 kW
2x 10 kW

38700
5,32

550 x 360 x 340

konwekeyjny /
ruszt GN 1/1

400V /3N /50 Hz
228

25200,-

9,2kW 400/3N

00001085
CF6-912GE
1200 x 900 x 900

45

4kw
3x TkW
2x 10 kW

38700
9,2

1070 x 730 x 340

statyczny /
ruszt 1050 x 710

400V /3N /50 Hz

230

25100,-

LINIA RM 900

107

1 1y

RN

K

1077

704 s

6,7kW 400/3N

GN2/1

6,7kW 400/3N

00001088
CF8-916 GE
1600 x 900 x 900

56

2x 4 kW
3xTkW
2x 10 kW

48160
2x 6,7

2x 670 x 730 x 340

statyczny /
2x ruszt GN 2/1

400V /3N /50 Hz

312

34 400,-

9,2kW 400/3N

00001086
CF8-916 GEV
1600 x 900 x 900

56

2x 4 kW
3xTkW
2x 10 kW

48160
92

1070 x 730 x 340

statyczny /
ruszt 1050 x 710

400V /3N /50 Hz
299

32900,-

FireFlex
Ptomien, ktéry dostosowuje sie do dna garnka: niemozliwe!

Palniki FireFlex sa dostepne w wybranych urzadzeniach we wszystkich liniach RM.

Nigdy wiecej. Dzi$ staje sie to rzeczywistoscia dzieki nowym, adaptacyjnym koronom palnika gazowego, ktdre sg w stanie modulo-
wac ptomien do wielkoéci dna garnka. Nowatorski system ukierunkowanych przeptywéw gazu, pomaga ptomieniowi dostosowac
sie do umieszczonych na ruszcie naczyn. Dzieki temu nawet 10 kW palnik jest doktadnie dopasowany do potrzeb gotowania, zapo-
biegajac rozszerzeniu sie ptomienia ponad miare.

®
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(]
Kuchnia wodna gazowa z szafkq - system przeptywu wody pod palnikami (od przodu do tytu urzadzenia) zabezpiecza S
wanne przed zabrudzeniem 6
palniki dwukoronowe
budowa umozliwia podtaczenie sieciowe wody (przeptyw 0 - 4 It/min)
korek przelewowy o
nierdzewny ruszt - umozliwia prace na matych naczyniach bez stosowania redukcji ﬁ
P - 1xruszt w piekarniku 9
PILOT . 3 i o
A zawor/ dg napuszczania wody
stata Swieczka e
- "\ Drzwi nie s3 wliczone przy’racze WOd\/ 3/4”
W cene urzadzenial = od p{yw Wody Q) 25 mm §
osobne sterowanie =
o
o
o
~
A z
e o
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Indeks 00026923 00026924 00026925 2

o

N

Model PCA-94G PCA-98G PCA-912G an

Wymiary mm 400 x 900 x 900 800 X 900 x 900 1200 X 900 x 900 —

Moc gazowa kW 14 28 42 -

N

Moc kcal/h 12040 24080 36120 S
Iloéé palnikéw 55 kw 25,5 kW 35,5 kW
P 8,5 kW 2x8,5 kW 3x8,5 kW

Waga kg 71 100 142

Cena netto PLN 9463,- 15025,- 21575,

S i =

Regaty Bary, bemary | Salamandry = Dynamiczne

Wyjasnienia
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Kuchnia wodna gazowa z piekarnikiem

KUCHNIE GAZOWE

-+ ™
e
oL FLAME

Indeks
Model
Wymiary mm
Moc gazowa kW
Moc gazowa kcal/h
Ilos¢ palnikow
Moc piekarnika kW
Wymiary piekarnika mm
Piekarnik
Waga kg

Cena netto PLN

system przeptywu wody pod palnikami (od przodu do tytu urzadzenia) zabezpiecza
wanne przed zabrudzeniem
palniki dwukoronowe

budowa umozliwia podtaczenie sieciowe wody (przeptyw 0 - 4 It/min)

korek przelewowy

nierdzewny ruszt - umozliwia prace na matych naczyniach bez stosowania redukcji
1x ruszt w piekarniku
zawor do napuszczania wody

stata Swieczka

przytagcze wody 3/4”

odptyw wody @ 25 mm
osobne sterowanie
nierdzewne drzwi piekarnika

CFAG6-912 GV

= szafka neutralna z drzwiami

| —

551850y
55155 s

Lo |y

8,5kW  GAS

00009832
CFA4-98G
800 x 900 x 900
36,5

31390

2x 5,5 kw
2x 8,5 kW

8,5
670 x 730 x 340
statyczny / ruszt GN 2/1
166

23 490,-

&

SSI851551 0%
5515585 a

Lo |y

8,5kW  GAS

00024085
CFA6-912 GV
1200 x 900 x 900
50,5

43430

3x 5,5 kw
3x 8,5 kW

8,5
670 x 730 x 340
statyczny / ruszt GN 2/1
230

30190,-

[=]3% =]
w:
[=:

LINIA RM 900
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(]
Kuchnia gazowa = nierdzewny ruszt - umozliwia prace z bardzo duzymi garnkami lub patelniami do paelli =
system zabezpieczajacy palniki i wnetrze urzadzenia przed zalaniem (e}

stata Swieczka

PA-98 G
szafka otwarta x‘,l
PAT 98 G )
.. s . . . . . Q
f = mozliwosc¢ ustawienia na podstawie otwartej lub szafkowej Q
ﬁ o
=L [
Drawi nie sa wi

 cen ursadzenial =
(Y]
=
o
o
o
~
=
2

RM 900

Indeks 00028450 00024086
Model PAT-98G PA-98G ©
=
Wymiary mm 800 x 900 x 280 800 x 900 x 900 T;v
Moc gazowa kW 26,7 26,7 E
N

Moc kcal/h 22962 22962
Waga kg 129 134
Cena netto PLN 15950,- 16 850,-

ExE EI4E
A A

Kuchnia gazowa z piekarnikiem « nierdzewny ruszt - umozliwia prace z bardzo duzymi garnkami lub patelniami do paelli
= system zabezpieczajacy palniki i wnetrze urzadzenia przed zalaniem
= stafa Swieczka

Pizza Szokéwki | Chtodnictwo

(]
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8,5kW  GAS E

)

o

c

©
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]

©
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>

—

Indeks 00024087 g

]

Model PAF - 98 G <

>

Wymiary mm 800 x 900 x 900 g

Moc gazowa kW 35,2
Moc keal/h 30272 .~>;
. . bD
Moc piekarnika kW 8,5 &
Wymiary piekarnika mm 670 x 730 x 340

Piekarnik statyczny / ruszt GN 2/1 ©

c

Waga kg 184 %

A
Cena netto PLN 22300,- ;
=




CHNIE GAZOWE LINIA RM 900

Kuchnia zeliwna « ptyta zeliwna - umozliwia stosowanie garnkow, patelni i rondli o dowolnej $rednicy
= zeliwny ruszt - umozliwia prace z duzymi naczyniami

- (® nowe palniki FireFlex

= wysoka moc - duza wydajnos¢

« fatwe utrzymanie w czystosci

- szafka otwarta

= system zabezpieczajacy palniki i wnetrze urzadzenia przed zalaniem

&
PILOT \*;/
FLAME  PIEZZO

Indeks 00028485 00028487 00028481 00028482 00028480
Model TPT-94G TPT-98G TP2T-98G TP4T-912G TP2T-912G
Wymiary mm 400 x 900 x 280 800 x 900 x 280 800 x 900 x 280 1200 x 900 x 280 1200 x 900 x 280
Moc gazowa kW 7 12 24 35 29
Moc kcal/h 6020 10320 26040 30100 24940
ThW e 12kW
Ilos¢ palnikow 7kw 12 kw 10 kw 7kw
ThW 2TkW 10kW
10 kW
Wymiar ptyty mm 390 x 730 790 x 730 390 x 730 390x 730 790 x 730
Waga kg 64 137 130 155 157
Cena netto PLN 7980,- 11 600,- 11990, 16 340,- 17 390,-

=

) OO0 (=] [m] [=]p4[s] [=]:¢[=]
: : 1) it
s - -

[l

FireFlex
Ptomien, ktéry dostosowuje sie do dna garnka: niemozliwe!

Nigdy wiecej. Dzi$ staje sie to rzeczywistoscia dzieki nowym, adaptacyjnym koronom palnika gazowego, ktdre sg w stanie modulo-
wac ptomien do wielkoéci dna garnka. Nowatorski system ukierunkowanych przeptywéw gazu, pomaga ptomieniowi dostosowac
sie do umieszczonych na ruszcie naczyn. Dzieki temu nawet 10 kW palnik jest doktadnie dopasowany do potrzeb gotowania, zapo-
biegajac rozszerzeniu sie ptomienia ponad miare.

Palniki FireFlex sa dostepne w wybranych urzadzeniach we wszystkich liniach RM.




LINIA RM 900

Kuchnia zeliwna z szafka

}:?(:T \‘;/

FLAME PIEZZ0

Drzwi nie sa wliczone
w cene urzadzenia!

|
i
GAS
Indeks 00024378
Model TP-94 G
Wymiary mm 400 x 900 x 900
Moc gazowa kW 7
Moc kcal/h 6020
Wymiary ptyty mm 390 x 730
Ilos¢ palnikow 7kw
Waga kg 75
Cena netto PLN 9100,-

ptyta zeliwna - umozliwia stosowanie garnkow, patelni i rondli o dowolnej Srednicy
zeliwny ruszt - umozliwia prace z duzymi naczyniami

® nowe palniki FireFlex
wysoka moc - duza wydajnos¢
tatwe utrzymanie w czystosci

system zabezpieczajgcy palniki i wnetrze urzadzenia przed zalaniem

szafka otwarta

@ ™

00001077
TP-98 G
800 x 900 x 900
12
10320

790x 730
12 kw

144

13100,-

o
Ll

e

00001078 00001079
TP2-98G TP2-912G
800 X 900 X 900 1200 x 900 x 900
24 29
20640 24940
390X 730 790X 730
7KW 12kw
10 kw 10kw
10 kw 7KW
139 166
13250, 19200,-

00028331

TP4-912G
1200 x 900 x 900
35
30100

390x 730

7kw

4 kw
2x T kW

10 kw

160

18 230,-

RM 600 Piece k-p O firmie

RM 700

RM 900

Zmywalnia

Pizza Szokéwki | Chtodnictwo

Regaty Bary, bemary | Salamandry = Dynamiczne

Wyjasnienia




HNIE GAZOWE LINIA RM 900

= ptyta zeliwna - umozliwia stosowanie garnkéw, patelni i rondli o dowolnej $rednicy
= zeliwny ruszt - umozliwia prace z duzymi naczyniami

- ® nowe palniki FireFlex

= wysoka moc - duza wydajnos¢

« fatwe utrzymanie w czystosci

= system zabezpieczajacy palniki i wnetrze urzadzenia przed zalaniem

PILOT
FLAME PIEZZ0

A

@ il

)

8,5kW  GAS 8,5kW  GAS
Indeks 00001090 00001092
Model TPF-98G TPF2-98G
Wymiary mm 800 x 900 x 900 800 x 900 x 900
Moc gazowa kW 20,5 32,5
Moc kcal/h 17630 27950
Wymiary ptyty mm 790 x 730 390x 730
7 kw
Ilos¢ palnikow 12 kw 10 kw
7 kw
Moc piekarnika kW 8,5 8,5
Wymiary piekarnika mm 670 x 730 x 340 670 x 730 x 340

Piekarnik statyczny / ruszt GN 2/1 statyczny / ruszt GN 2/1
Waga kg 194 181
Cena netto PLN 18700,- 18800,

FireFlex

Ptomien, ktéry dostosowuje sie do dna garnka: niemozliwe!

Nigdy wiecej. Dzi$ staje sie to rzeczywistoscia dzieki nowym, adaptacyjnym koronom palnika gazowego, ktdre sg w stanie modulo-
wac ptomien do wielkoéci dna garnka. Nowatorski system ukierunkowanych przeptywéw gazu, pomaga ptomieniowi dostosowac
sie do umieszczonych na ruszcie naczyn. Dzieki temu nawet 10 kW palnik jest doktadnie dopasowany do potrzeb gotowania, zapo-
biegajac rozszerzeniu sie ptomienia ponad miare.

Palniki FireFlex sa dostepne w wybranych urzadzeniach we wszystkich liniach RM.

®



LINIA RM 900

(]
Kuchnia zeliwna z piekarnikiem ptyta zeliwna - umozliwia stosowanie garnkdw, patelni i rondli o dowolnej $rednicy S
elektrycznym zeliwny ruszt - umozliwia prace z duzymi naczyniami S
- ® nowe palniki FireFlex
wysoka moc - duza wydajnos¢ o
tatwe utrzymanie w czystosci o
system zabezpieczajgcy palniki i wnetrze urzgdzenia przed zalaniem g
@
o
& o
PILOT \‘;/ 3
FLAME PIEZZ0 =
3
o
o
e —— — =
D 5. . Qe Y. - o
| —_——— | —_———— b
— — ' '

@ ™

@ ™

goo

RM 900

ol
©
£
©
S
£
6,7kW 400/3N 5,32kW 400/3N 6,7kW 400/3N 5,32kW 400/3N
Indeks 00001091 00028789 00001093 00028321
Model TPF-98 GE TPFV-98 GE TPF2-98 GE TPFV2 - 98 GE
Wymiary mm 800 x 900 x 900 800 x 900 x 900 800 x 900 x 900 800 x 900 x 900
Moc gazowa kW 12 12 24 24
Moc kcal/h 10320 10320 20640 20640
Wymiary ptyty mm 790 x 730 790 x 730 390 x 730 390 x 730
Moc elektryczna kW 6,7 5,32 6,7 5,32
7kw 7kw
Ilo$¢ palnikéw 12 kw 12 kw 10 kw 10 kW
7kw 7kw
Wymiary piekarnika mm 670 x 730 x 340 550 x 360 x 340 670 x 730 x 340 550 x 360 x 340
Piekarnik statyczny / ruszt GN 2/1 konwekcyjny / ruszt GN 1/1 statyczny / ruszt GN 2/1 konwekcyjny / ruszt GN 1/1
Zasilanie el. V/Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz
Waga kg 196 196 191 191
Cena netto PLN 19 050,- 21550, 19 100,- 20900,-

=

i

46
O
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212 HNIE GAZOWE LINIA RM 900

Kuchnia zeliwna z piekarnikiem

ot N
FLAME  PIEZZO

Indeks
Model
Wymiary mm
Moc gazowa kW
Moc kcal/h
Wymiary ptyty mm
Ilos¢ palnikow
Moc piekarnika kW
Wymiary piekarnika mm
Piekarnik

Waga kg

Cena netto PLN

= ptyta zeliwna - umozliwia stosowanie garnkow, patelni i rondli o dowolnej srednicy

= zeliwny ruszt - umozliwia prace z duzymi naczyniami

« (® nowe palniki FireFlex

= wysoka moc - duza wydajnos¢
« tatwe utrzymanie w czystosci

= system zabezpieczajacy palniki i wnetrze urzadzenia przed zalaniem

TPF2-912 GV
« szafka z drzwiami
TPF2-912G

« mozliwos¢ zastosowania specjalnego pojemnika z uchwytami
(prosiak, indyk, duze pieczenie), wymiar 960 x 450 x 50 mm

0]y
i
Lo |y

8,5kW  GAS

00001094
TPF2-912 GV
1200 x 900 x 900
37,5
32250

790 x 730

12 kw
10 kw
7kw

8,5
670 x 730 x 340
statyczny / ruszt GN 2/1
254

25100,-

105"(\)xm71 w

13,5kW GAS

00001096
TPF2-9126G
1200 x 900 x 900
42
36080

790 x 730

12 kw
10 kw
7kw

13,5
1070 x 730 x 340
statyczny / ruszt 1050 x 710
264

26 300,-

OE0)

[l
e

FireFlex

Ptomien, ktéry dostosowuje sie do dna garnka: niemozliwe!

Nigdy wiecej. Dzi$ staje sie to rzeczywistoscia dzieki nowym, adaptacyjnym koronom palnika gazowego, ktdre sg w stanie modulo-
wac ptomien do wielkoéci dna garnka. Nowatorski system ukierunkowanych przeptywéw gazu, pomaga ptomieniowi dostosowac
sie do umieszczonych na ruszcie naczyn. Dzieki temu nawet 10 kW palnik jest doktadnie dopasowany do potrzeb gotowania, zapo-

biegajac rozszerzeniu sie ptomienia ponad miare.

Palniki FireFlex sa dostepne w wybranych urzadzeniach we wszystkich liniach RM.

®



LINIA RM 900

(]
Kuchnia zeliwna gazowa « ptyta zeliwna - umozliwia stosowanie garnkow, patelni i rondli o dowolnej srednicy S
z piekarnikiem elektrycznym = zeliwny ruszt - umozliwia prace z duzymi naczyniami 6
’ - (® nowe palniki FireFlex
= wysoka moc - duza wydajnos¢
« fatwe utrzymanie w czystosci o
system zabezpieczajgcy palniki i wnetrze urzgdzenia przed zalaniem ﬁ
TPF2-912 GEV / TPFV2 - 912 GEV ©
- szafka z drzwiami o
TPF2-912 GE R
*; = mozliwosc¢ zastosowania specjalnego pojemnika z uchwytami
pot N /d (prosiak, indyk, duze pieczenie), wymiar 960 x 450 x 50 mm 8
FLAME  PIEZZ0 o
=
o
o
o
~
=
2

RM 900

Zmywalnia

.(M ® @

O i o
S GAS g
2
2
10500710 S
o
el x| h = 4 2
<
6,7kW 400/3N 5,32kW 400/3N 9,2kW 400/3N O
Indeks 00001095 00028323 00001097 g
Model TPF2-912 GEV TPFV2-912 GEV TPF2-912 GE %
N
Wymiary mm 1200 x 900 x 900 1200 x 900 x 900 1200 x 900 x 900 2]
Moc gazowa kW 29 29 29
Moc kcal/h 24940 24940 24940 ©
N
i N
Wymiary ptyty mm 670x710 530x325 1000 x 720 e
12 kw 12 kw 12 kw
Ilos¢ palnikow 10 kw 10 kw 10 kw
7kw 7kw 7kw
Moc piekarnika kW 6,7 5,32 9,2
Wymiary piekarnika mm 670 x 730 x 340 550 x 360 x 340 1070 x 730 x 340
Piekarnik statyczny / ruszt GN 2/1 konwekeyjny / ruszt GN 1/1 statyczny / ruszt 1050 x 710
Zasilanie el. V/Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz
Waga kg 250 250 260
Cena netto PLN 25400,- 27 400,- 26 700,-

OO0 OEA0) :EEEI

Regaty Bary, bemary | Salamandry = Dynamiczne

Wyjasnienia




HNIE GAZOWE LINIA RM 900

Kuchnia zeliwna z piekarnikiem « ptyta zeliwna - umozliwia stosowanie garnkow, patelni i rondli o dowolnej $rednicy

= wysoka moc - duza wydajnosé¢

« fatwe utrzymanie w czystosci

« (® nowe palniki FireFlex

- szafka otwarta

TP2-78 G/P/TP2-712G/P /TP4-712 G/P

= specjalny nierdzewny ruszt - umozliwia prace na matych naczyniach bez stosowania redukcji

PILOT
FLAME PIEZZ0

AP

[7]
4 s 4 s

oy o

8,5kW  GAS 13kW  GAS
Indeks 00028324 00028327
Model TPF4-912 GV TPF4-912G
Wymiary mm 1200 x 900 x 900 1200 x 900 x 900
Moc gazowa kW 43,5 48
Moc kcal/h 37410 41280
Wymiary ptyty mm 390 x 730 390 x 730
7 kw 7 kw
1losé palnikéw 4kw 4kW
P 2X7 kW 27 kW
10 kw 10 kw
Moc piekarnika kW 8,5 13
Wymiary piekarnika mm 670 x 730 x 340 1070 x 730 x 340
Piekarnik statyczny / ruszt GN 2/1 statyczny / ruszt 1050 x 710
Waga kg 249 259
Cena netto PLN 25 800,- 27 350,-

ek

=] =] 3 [x]

(=] =]

FireFlex
Ptomien, ktéry dostosowuje sie do dna garnka: niemozliwe!

Nigdy wiecej. Dzi$ staje sie to rzeczywistoscia dzieki nowym, adaptacyjnym koronom palnika gazowego, ktdre sg w stanie modulo-
wac ptomien do wielkoéci dna garnka. Nowatorski system ukierunkowanych przeptywéw gazu, pomaga ptomieniowi dostosowac
sie do umieszczonych na ruszcie naczyn. Dzieki temu nawet 10 kW palnik jest doktadnie dopasowany do potrzeb gotowania, zapo-
biegajac rozszerzeniu sie ptomienia ponad miare.

Palniki FireFlex sa dostepne w wybranych urzadzeniach we wszystkich liniach RM.

®



LINIA RM 900

(]
Kuchnia zeliwna z piekarnikiem ptyta zeliwna - umozliwia stosowanie garnkdw, patelni i rondli o dowolnej $rednicy S
elektrycznym zeliwny ruszt - umozliwia prace z duzymi naczyniami S
; - (® nowe palniki FireFlex
= wysoka moc - duza wydajnos¢
« fatwe utrzymanie w czystosci o
system zabezpieczajgcy palniki i wnetrze urzadzenia przed zalaniem ﬁ
TPF2-912 GEV / TPFV2 - 912 GEV ©
- szafka z drzwiami o
TPF2-912 GE I
mozliwos¢ zastosowania specjalnego pojemnika z uchwytami
PILOT (prosiak, indyk, duze pieczenie), wymiar 960 x 450 x 50 mm §
FLAME PIEZZ0 =
o
o
o
~
=
2

o
=
Alas o o E
— — .E
50x710 B
i L 7l :
6,7kW 400/3N 5,32kW 400/3N 9,2kW 400/3N ©
Indeks 00028325 00028326 00028328 §
Model TPF4-912 GEV TPFV4-912 GEV TPF4-912 GE %
N
Wymiary mm 1200 x 900 x 900 1200 x 900 x 900 1200 x 900 x 900 2]
Moc gazowa kW 35 35 35
Moc kcal/h 30100 30100 30100 ©
N
N
Wymiary ptyty mm 390x730 390x 730 390 x 730 o
7kw 7kw 7kw
IHoé¢ palnikéw Akw Akw Akw
a 2XTKW KT KW 2X7 kW
10 kw 10 kw 10 kw
Moc elektryczna kW 6,7 5,32 9,2
Wymiary piekarnika mm 670 x 730 x 340 550 x 360 x 340 1070 x 730 x 340

299 SN

Ty

e 555 901y
|

TR

TR

Piekarnik statyczny / ruszt GN 2/1 konwekeyjny / ruszt GN 1/1 statyczny / ruszt 1050 x 710
Zasilanie el. V/Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz
Waga kg 245 245 255
Cena netto PLN 26200,- 27 700,- 27 840,-

g

E.

(=] [=]

b

RM 900

Zmywalnia

Regaty Bary, bemary | Salamandry = Dynamiczne

Wyjasnienia




HNIE ELEKTRYCZNE LINIA RM 900

Kuchnia zeliwna elektryczna ptyta zeliwna - umozliwia stosowanie garnkdw, patelnii rondli o dowolnej $rednicy
= wysoka moc - duza wydajnos¢

z piekarnikiem . 05
y = fatwe utrzymanie w czystosci

400/3N
i i
] i ]
i i
34 34 [1
W W
3r’w4 3&4 400V
6,7kW 400/3N 5,32kW 400/3N
Indeks 00001026 00028334
Model TPF-98ET TPFV-98ET
Wymiary mm 800 x 900 x 900 800 x 900 x 900
Moc elektryczna kW 20,3 13,6
Wymiary rusztu mm 670x 710 530x325
1los¢ pol grzewczych 4x 3,4 kW 4x 3,4 kW
Wymiary ptyty mm 700 x 680 700 x 680
Moc piekarnika kW 6,7 5,32
Wymiary piekarnika mm 670 x 730 x 340 550 x 360 x 340
statyczny / ruszt GN 2/1 konwekcyjny / ruszt GN 1/1

Piekarnik
Zasilanie el. V/Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz
Waga kg 180 180
21100,- 21720,

;5 E5E
2 e

Cena netto PLN




LINIA RM 900

Kuchnia elektryczna

'C 4

50-400 400/3N

Indeks
Model
Wymiary mm
Moc elektryczna kW
Ilos¢ pol grzewczych
Wymiar ptyty mm
Zasilanie el. V/Hz
Waga kg

Cena netto PLN

= ptyta szybkogrzejna
- powierzchnia ptyty 3300 mm

3,5

32 s00v

00028467
PCT-94ET
400 x 900 X 280
7
2x3,5 kW
300
400V /3N /50 Hz
29

5380,-

@ﬁlil
e

35 35

3535 sy

00028469
PCT-98ET
800 x 900 X 280
14
4x3,5KW
2300
400V /3N /50 Hz
68

10 550,-

mozliwos¢ zestawiania z podstawg otwarta lub szafkowa

35 35 35 [1

3.4,5 3.'w5 31”5 400V

00028463
PCT-912ET
1200 X 900 x 280
21
6x3,5kW
2300
400V /3N /50 Hz
%

14700,

E3E

35 35 35 35
35 35 35 35

00028465
PCT-916 ET
1600 X 900 x 280
28
8x3,5kW
2300
400V /3N /50 Hz
131

18 750,-
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Kuchnia elektryczna z szafka

50-400

Drzwi nie sa wliczone
W cene urzadzenia!

Indeks
Model
Wymiary mm
Moc elektryczna kW
1los¢ ptyt grzewczych

Wymiar ptyty mm
Zasilanie el. V/Hz

Waga kg

Cena netto PLN

= ptyta szybkogrzejna
« powierzchnia ptyty 300 mm
szafka otwarta

35

32 4000

00001009
PC-94ET
400 x 900 x 900
7
2x3,5kW
2300
400V /3N /50 Hz
53

6650,-

5-‘
AT
[=ri

35 35

32 39 4000

00001014
PC-98ET
800 x 900 X 900
14
4x3,5KW
2300
400V /3N /50 Hz
86

12 200,-

A E
Bl
Oty

35 35 35

35 35 35 sy

(]

00001019
PC-912ET
1200 X 900 x 900
21
6x3,5kW
2300
400V /3N /50 Hz
114

16 680,-

5-’

UCHNIE ELEKTRYCZNE LINIA RM 900

3k’WS 3&5 3&5 3&5
3[,"5 3.545 3.545 3&5 400V

00001021
PC-916 ET
1600 X 900 x 900
28
8x3,5kW
2300
400V /3N /50 Hz
154

20 900,-




LINIA RM 900

Kuchnia elektryczna z piekarnikiem

Indeks
Model
Wymiary mm
Moc elektryczna kW
Ilos¢ ptyt grzewczych
Wymiary ptyty mm
Moc piekarnika kW
Piekarnik wymiary mm
Piekarnik
Zasilanie el. V/Hz
Waga kg

Cena netto PLN

CHNIE ELEKTRYCZNE

ptyty szybkogrzejne

wysoka moc - duza wydajnos¢

tatwe utrzymanie w czystosci
CF6-912 ET/CF8-916 ETV

mozliwo$¢ zastosowania specjalnego pojemnika z uchwytami
(prosiak, indyk, duze pieczenie), wymiar 960 x 450 x 50 mm

CF6-912 ETV /CF8-916 ETV
szafka z drzwiami

5%

3.'w5 3.@5 400V

GN2/1

6,7kW 400/3N

00001023
CF4-98ET
800 x 900 X 900
20,7
4x3,5 kW
230
6,7

670 x 730 x 340

statyczny /
ruszt GN 2/1

400V/3N /50 Hz
142

18 200,-

o4

3&5 3&’5 3&’5
35 35 35

x|k

5,32kW 400/3N

400V

el

6,7kW 400/3N

x|k

5,32kW 400/3N

00028329 00001027 00028330
CFV4-98 ET CF6-912ETV CFV6-912 ETV
800 x 900 x 900 1200 x 900 x 900 1200 x 900 x 900
19,32 27,7 26,32
4% 3,5 kW 6x 3,5 kW 6x 3,5 kW
230 230 230
5,32 6,7 5,32
550 x 360 x 340 670 x 730 x 340 550 x 360 x 340
konwekeyjny / statyczny / konwekeyjny /

ruszt GN 1/1 ruszt GN 2/1 ruszt GN 1/1

400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz
142 200 200
19 800,- 24 600,- 25 650,-

= b

(=] =]

&

36,5 3.«’,,5 3.:~5
35 35 35

3.!,,5 34,5 3{”5 3.«’,,5
35 35 35 35

y

6,7kW 400/3N

oo | 4

6,7kW 400/3N

400V

il
mm

9,2kW 400/3N

400V

o
mm

9,2kW 400/3N

00001029 00001031 00001033
CF6-912ET CF8-916 ET CF8-916 ETV
1200 x 900 x 900 1600 x 900 x 900 1600 x 900 x 900
30,2 41,4 37,2
6x 3,5 kW 8x 3,5 kW 8x 3,5 kW
230 230 230
9,2 2x 6,7 9,2
1070 x 730 x 340 2x 670 x 730 x 340 1070 x 730 x 340
statyczny / 2x statyczny / statyczny /
ruszt 1050 x 710 ruszt GN 2/1 ruszt 1050 x 710
400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz
206 246 230
26700, 34500, 33400,

[=]i;[m] (OO [m]i;[m]
?I:T:g‘ﬁ'l' "q‘!u'l' 4
Ot Ctiad El%r

RM 600 Piece k-p O firmie

RM 700

(=)
o
1)
=
[0 4

Zmywalnia
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LINIA RM 900

= ptyta szybkogrzejna
= powierzchnia ptyty 300 x 300 mm
mozliwos¢ zestawiania z podstawg otwarta lub szafkowa

>

——

4 6 4 4 [1
w W
& a00v & s & BT qo0v SRR s
Indeks 00028461 00028462 00028459 00028460
Model PCQT-94ET PCQT-98ET PCQT-912ET PCQT-916ET
Wymiary mm 400 x 900 x 280 800 x 900 x 280 1200 x 900 x 280 1600 x 900 x 280
Moc elektryczna kW 8 16 24 32
Wymiar ptyty mm 300 x 300 300 x 300 300 x 300 300 x 300
1los¢ ptyt grzewczych 2x4 kw 4x 4 kW 6x 4 kW 8x 4 kW
Zasilanie el. V/Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz
Waga kg 33 71 112 150
Cena netto PLN 7 400,- 13 400,- 20 890,- 25990,

L
Az [m]
[=]3:[a]

i
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LINIA RM 900

Kuchnia elektryczna z szafka

50-400

Drzwi nie sa wliczone
w cene urzadzenia!

Indeks
Model
Wymiary mm
Moc elektryczna kW
Wymiar ptyty mm
Ilos¢ ptyt grzewczych
Zasilanie el. V/Hz
Waga kg

Cena netto PLN

= ptyta szybkogrzejna

= powierzchnia ptyty 300 x 300 mm
= szafka otwarta

EFS
<™

& so0v

00001010
PCQ-94ET
400 x 900 x 900
8
300x300
24 KW
400V /3N /50 Hz
57

8690,-

=
E¥S

400V

00001015
PCQ-98 ET
800 X 900 X 900
16
300x300
4x4 KW
400V /3N /50 Hz
94

15 650,-

=)=
—
O]l

R BTV

00001020
PCQ-912ET
1200 x 900 x 900
24
300 %300
6x 4 kW
400V /3N /50 Hz
129

21500,

¢

00001022
PCQ-916 ET
1600 X 900 X 900
32
300 X300
8x 4 kW
400V /3N /50 Hz
170

27 900,-
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222 UCHNIE ELEKTRYCZNE LINIA RM 900

Kuchnia elektryczna z piekarnikiem - ptyty szybkogrzejne

= wysoka moc - duza wydajnosé¢
« fatwe utrzymanie w czystosci

CFQ6-912 ET/CFQ8 - 916 ETV

= mozliwos¢ zastosowania specjalnego pojemnika z uchwytami

(prosiak, indyk, duze pieczenie), wymiar 960 x 450 x 50 mm
CFQ6-912 ETV /CFVQ6 - 912 ETV / CFQ8 - 916 ETV
« szafka z drzwiami

009550
|
i Jl '
ok b (el [k h [ O
6,7kW 400/3N 5,32kW 400/3N 6,7kW 400/3N 5,32kW 400/3N 9,2kW 400/3N 6,7kW 400/3N 9,2kW 400/3N
WOO/ 3N
204 BB, DOB) DEB) BBD /4 D0Om 4
&8 ao0v AL AT A S S PR S A B S B AT R s
Indeks 00001024 00028332 00001028 00028333 00001030 00001032 00001034
Model CFQ4-98ET CFVQ4 - 98 ET CFQ6-912ETV CFVQ6-912 ETV CFQ6-912ET CFQ8-916 ET CFQ8-916 ETV
Wymiary mm 800 x 900 x 900 800 x 900 x 900 1200 x 900 x 900 1200 x 900 x 900 1200 x 900 x 900 1600 x 900 x 900 1600 x 900 x 900
Moc elektryczna kW 22,7 21,32 30,7 29,32 33,2 45,4 41,2
Wymiary ptyty mm 300 x 300 300 x 300 300x 300 300 x 300 300 x 300 300 x 300 300x 300
1los¢ ptyt grzewczych 4x 4 kW 4x 4 kW 6x 4 kW 6x 4 kW 6x 4 kW 8x 4 kW 8x 4 kw
Moc piekarnika kW 6,7 5,32 6,7 5,32 9,2 2x 6,7 9,2
Wymiar piekarnika mm 670 x 730 x 340 550 x 360 x 340 670 x 730 x 340 550 x 360 x 340 1070 x 730 x 340 2x 670 x 730 x 340 1070 x 730 x 340

Piekarnik

statyczny / ruszt

konwekeyjny / ruszt

statyczny / ruszt

konwekeyjny / ruszt

statyczny / ruszt

statyczny / ruszt

statyczny / ruszt

GN2/1 GN1/1 GN2/1 GN1/1 1050 x 710 2xGN 2/1 1050 x 710
Zasilanie el. V/Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz
Waga kg 150 150 212 212 218 266 254
Cena netto PLN 22700, 23500,- 31600,- 31850, 33700, 42200,- 40 200,-
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LINIARM 900 | KUCHNIE ELEKTRYCZNE 223

Piekarnik elektryczny « mozliwe zastosowanie jako podstawa do urzadzen TOP z wyjatkiem urzadzen
indukcyjnych
CMF - 98
gbrna ptyta na piekarnik
& = wymiary 800 x 825 x 28 mm
na zamowienie
400/3N
-
[=]:¢[=]
Indeks 00028447
Model MFV - 98 ET
Wymiary mm 800 x 830 x 570
Moc elektryczna kW 5,32
Wymiary wewnetrzne mm 550 x 360 x 340
Pojemnos¢ konwekeyjny / ruszt GN 1/1
Zasilanie el. V/Hz 400V /3N /50 Hz
Waga kg 80
Cena netto PLN 14 650,-

Kuchnia ceramiczna « tatwe utrzymanie w czystosci
_ « mozliwos¢ zestawiania z podstawa otwarta lub szafkowa

11 (@)
N2
400/3N CERAMIC

00 a5

3»&«4 6 3&4 3&4 &
34

i 00V 3 34 qoov
Indeks 00028451 00028452
Model PCCT-94ET PCCT-98ET
Wymiary mm 400 x 900 x 280 800 x 900 x 280
Moc elektryczna kW 6,8 13,6
Ilos¢ pol grzewczych 2x 3,4 kW 4x 3,4 kKW
Wymiar ptyty mm 350X 770 750X 770
Zasilanie el. V/Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz
Waga kg 38 70
Cena netto PLN 9100,- 15600,-

EE me
e

=
5[]

RM 600 Piece k-p O firmie

RM 700

RM 900

Zmywalnia

Pizza Szokéwki | Chtodnictwo
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Wyjasnienia




UCHNIE ELEKTRYCZNE LINIA RM 900

Kuchnia ceramiczna z szafkq « tatwe utrzymanie w czystosci
« szafka otwarta

| ——

-‘-"/i‘:_-____;:_h____‘

-

S 2

\ 4

CERAMIC ~ 400/3N _&| —@u_é._
|

@) II

"\ Drzwi nie s3 wliczone
w cene urzadzenia!

34 [! 34 34
% a00v 3 34 qoov
Indeks 00001011 00001016
Model PCC-94ET PCC-98ET
Wymiary mm 400 x 900 x 900 800 x 900 x 900
Moc elektryczna kW 6,8 13,6
Ilos¢ pol grzewczych 2x 3,4 kW 4x 3,4 kW
Wymiar ptyty mm 350x 770 750X 770
Zasilanie el. V/Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz
Waga kg 48 74
Cena netto PLN 10990,- 17 500,-

(=3 [m
ERCRAT
[=]etiy
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LINIA RM 900 CHNIE ELEKTRYCZNE

(]
Kuchnia elektryczna ceramiczna » elektryczna trojfazowa E
z piekarnikiem « fatwe utrzymanie w czystosci o
o
x
[J]
Q
Q@
o
(®) o
XY =~ 2
CERAMIC  400/3N ‘ i'ﬁ:;{f =
X; =
]
iy =
=
o
34 34 [1 34 34 [1
3&4 3.'w4 400V 3r,“4 344 400V
o
o
6,7kW 400/3N 5,32kW 400/3N (5
Indeks 00001025 00028335 .g
Model CFC4-98ET CFVC4 - 98 ET ‘;“
>
Wymiary mm 800 x 900 x 900 800 x 900 x 900 E
Moc elektryczna kW 20,3 18,92
Moc piekarnika kW 6,7 5,32
Wymiar ptyty mm 750 x 750 750 x 750
Ilos¢ pol grzewczych 4x 3,4 kW 4x 3,4 kW
Wymiary piekarnika mm 670 x 730 x 340 550 x 360 x 340

Piekarnik
Zasilanie el. V/Hz
Waga kg

Cena netto PLN

statyczny / ruszt GN 2/1

400V /3N /50 Hz

130

25 400,-

konwekcyjny / ruszt GN 1/1

400V/3N /50 Hz
130

26 050,-

Pizza Szokéwki | Chtodnictwo

Regaty Bary, bemary | Salamandry = Dynamiczne

Wyjasnienia




226 | KUCHNIE ELEKTRYCZNE

Kuchnia zeliwna z szafkq « ptyta zeliwna - umozliwia stosowanie garnkow, patelni i rondli o dowolnej srednicy
= wysoka moc - duza wydajnosé¢
tatwe utrzymanie w czystosci
TPT-98 ET
« mozliwos¢ zestawiania z podstawg otwarta lub szafkowa

400/3N

Drzwi nie sg wliczone
w cene urzadzenia!

3.544 3.5:4 & 3&:4 3&:4 &

3 34 qo0v 3 3 qo0v
Indeks 00028486 00001018
Model TPT-98ET TP-98ET
Wymiary mm 800 x 900 x 280 800 x 900 x 900

Moc elektryczna kW 13,6 13,6

Ilos¢ pol grzewczych 4x 3,4 kW 4x 3,4 kW

Wymiar ptyty mm 700 x 680 700 x 680

Zasilanie el. V/Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz

Waga kg 108 114

Cena netto PLN 14 600,- 16 290,-

[=%&[=] EI”IEI
Ty =

LINIA RM 900




LINIA RM 900 CHNIE ELEKTRYCZNE

Kuchnia indukcyjna - tatwe utrzymanie w czystosci
« bezpieczny system grzewczy

krotki czas przygotowania potraw

do 60% mniejsze zuzycie energii

p{yty szybkogrzejne

mozliwos¢ zestawiania z podstawg otwarta lub szafkowa
PCIT-94ETD / PCIT-98ETD / TPIT-98ETD

sterowanie elektroniczne

L 90009

O firmie

Piece k-p

RM 600

RM 700

RM 900

35 35 35 35
35 35 35 35

35

400V 35 35 4000

35 35
35 35

U
U

400V

<~
<~
<™
<
Zmywalnia

3 400 2 400V 32 s

o

Indeks 00028453 00028454 00028455 00028456 00028483 00028484 é

Model PCIT-94 ET PCIT-94ETD PCIT-98ET PCIT-98ETD TPIT-98ET TPIT-98 ETD '§

Wymiary mm 400 x 900 x 280 400 x 900 x 280 800 x 900 x 280 800 x 900 x 280 800 x 900 x 280 800 x 900 x 280 %
Moc elektryczna kW 10 10 20 20 28 28

Ilos¢ pol grzewczych 2x 5 kW 2x 5 kW 4x 5 kW 4x 5 kW 8x 3,5 kW 8x 3,5 kW xg

Wymiar ptyty mm 350x 770 350x 770 750x 770 750x 770 750x 770 750x 770 §

Zasilanie el. V/Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz <
Waga kg 38 38 76 76 80 80

Cena netto PLN 30990, 32490, 58990,- 62990,- 89 990,- 91990,- E

=

P
=]
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Regaty Bary, bemary | Salamandry = Dynamiczne
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UCHNIE ELEKTRYCZNE LINIA RM 900

Kuchnia indukcyjna z szafka - fatwe utrzymanie w czystosci
« bezpieczny system grzewczy
krotki czas przygotowania potraw
+ do 60% mniejsze zuzycie energii
= ptyty szybkogrzejne
« mozliwos¢ zestawiania z podstawg otwarta lub szafkowa
PCl-94 ETD /PCI-98 ETD / TPI - 98 ETD
= sterowanie elektroniczne

[0

INDUCTION
Ate—
i . -
s T} == —
| == Wil Wiy
4 LF I 1
L] | | | 5 - y
_Ll - o y
4
3,5)3,5 35 35
W W [ w
3,5)3,5 35 35
W W W W
5 [1 5 [1 ENE [1 ENG & 35 35 [1 35 35 &
w I W W W W
5 5 5)( 5 5)(5
2 4000 2 400V 22 400V 22 400v 3 30 qo0v 30 32 ao0v
Indeks 00001012 00026926 00001017 00027089 00026927 00026928
Model PCI-94ET PCI-94 ETD PCI-98ET PCI-98 ETD TPI-98 ET TPI-98 ETD
Wymiary mm 400 x 900 x 900 400 x 900 x 900 800 x 900 x 900 800 x 900 x 900 800 x 900 x 900 800 x 900 x 900
Moc elektryczna kW 10 10 20 20 28 28
Ilos¢ pol grzewczych 2x 5 kW 2x 5 kW 4x 5 kW 4x 5 kW 8x 3,5 kW 8x 3,5 kW
Wymiar ptyty mm 350x 770 350x 770 750x 770 750x 770 750x 770 750x 770
Zasilanie el. V/Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz
Waga kg 57 57 94 94 95 95
Cena netto PLN 32750, 34070, 62 500,- 64990, 90 590,- 94 990,-
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LINIA RM 900 UCHNIE ELEKTRYCZNE

(]
.. . . IS
Kuchnia indukcyjna WOK » bezpieczny system grzewczy =
« krotki czas przygotowania potraw o
do 60% mniejsze zuzycie energii
« tatwe utrzymanie w czystosci
ptyty szybkogrzejne o
« mozliwos¢ zestawiania z podstawg otwarta lub szafkowa ﬁ
PCIWT - 94 ETD 9
= sterowanie elektroniczne o
[0 5
3
INDUCTION =
E E o
8
o
~
=
- - o
e —_—
——— e — o
") m a
(o)}
-L — =
— =g \ o
©
£
s
K 5 2
" " £
400V 400V N
o
=
2
2
Indeks 00028457 00028458 =
Model PCIWT - 94 ET PCIWT - 94 ETD %
O
Wymiary mm 400 x 900 x 280 400 x 900 x 280 —
Moc elektryczna kW 5 5 g
Wymiary ptyty mm @300 @300 xg
Zasilanie el. V/Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz a
Waga kg 34 34
Cena netto PLN 22990,- 23990,- ©
N
[

e &
= ?’, =

Regaty Bary, bemary | Salamandry = Dynamiczne
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230 UCHNIE ELEKTRYCZNE LINIA RM 900

bezpieczny system grzewczy
krotki czas przygotowania potraw
do 60% mniejsze zuzycie energii
« tatwe utrzymanie w czystosci
ptyty szybkogrzejne
mozliwos¢ zestawiania z podstawg otwarta lub szafkowa

Kuchnia indukcyjna WOK z szafka

Il

INDUCTION

Indeks
Model
Wymiary mm
Moc elektryczna kW
Wymiary ptyty mm
Zasilanie el. V/Hz
Waga kg

Cena netto PLN

PCIWT - 94 ETD

= sterowanie elektroniczne

Ik

400V

00001013
PCIW - 94 ET
400 x 900 X 900
5
@300
400V /3N /50 Hz
53

24 750,-

(=] m]
)

k=

00026929

PCIW - 94 ETD
400 x 900 x 900
5
@300
400V /3N /50 Hz
53

25 090,-
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LINIARM 900 | PLYTY GRIL

Ptyta grillowa gazowa « ptyta robocza wykonana ze specjalnej trudnoscieralne;j stali
= higiena i komfort pracy
= odpowiednia grubos¢ ptyty roboczej - 16 mm - gwarantuje idealne rozprowadzenie
i utrzymywanie temperatury
= wykonanie nierdzewne
- szuflada na ttuszcz
= piezzo zapalanie
= dostarczana z zamontowanymi dyszami na gaz ziemny GZ-50 + dysze na PB
« mozliwos¢ zestawiania z podstawg otwarta lub szafkowa
@ “ Modele GS - ptyta SUPERCHROM:
PILOT \"/ = wykonczenie SUPERCHROM zapewnia wytrzmatosé wieksza niz tradycyjne powtoki
FLAME 16mm  PIEZZ0 GAS chromowane
= powierzchnia nieprzywieralna
= powtoka SUPERCHROM powoduje mniejszg emisje ciepta, tym samym mniejsze
zuzycie energii
= posiada aprobate MoCA

O @

O firmie

Piece k-p

RM 600

RM 700
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o
1)
=
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SUPERCHROM SUPERCHROM 2

o

N

(%]
Indeks 00028425 00028433 00028426 00028434

Model FTLT-94G FTRT-94G FTLT - 94 GS FTRT - 94 GS S

N

Wymiary mm 400 x 900 x 280 400 x 900 x 280 400 x 900 x 280 400 x 900 x 280 o

Moc gazowa kW 9 9 9 9
Moc kcal/h 7740 7740 7740 7740
Wymiary ptyty mm 360 x 680 360 x 680 360 X 680 360 x 680
Rodzaj ptyty gtadka ryflowana gtadka chromowana ryflowana chromowana
Waga kg 71 71 71 71

Cena netto PLN 8 780,- 9200,- 10 500,- 10 950,-

Bary, bemary Salamandry @ Dynamiczne

SUPERCHROM

Najlepsze chromowane ptyty grillowe.

Nowa, chromowana ptyta SUPERCHROM rozwigzuje wszystkie dotychczasowe ograniczenia tradycyjnych ptyt chromowanych: lepsza uzyteczno$c, trwatose,
mozliwosc ciecie bezposrednio na ptycie, czyszczenie, kontrole ciepta i ryflowanie. Nowy i oryginalny system chromowania, z matowym wykonczeniem, zapew-
nia doskonata mozliwos¢ obrobki termicznej zarowno na gtadkich, jak i ryflowanych powierzchniach.

Wykonanie certyfikowane pod wzgledem poziomie bezpieczenstwa i higieny pracy.

Regaty

Nowos'c' Wykoniczenie SUPERCHROM jest dostepne we wszystkich liniach RM.

Wyjasnienia

®



232 | PLYTY GRILLOWE LINIA RM 900

Ptyta grillowa gazowa

P{gT \_‘\‘;/ @

FLAME ~ 16mm  PIEZZ0 GAS

Drzwi nie s3 wliczone
w ceng urzadzenia!

Indeks
Model
Wymiary mm
Moc gazowa kW
Moc kcal/h
Wymiary ptyty mm
Rodzaj ptyty
Waga kg

Cena netto PLN

« ptyta robocza wykonana ze specjalnej trudnoscieralne;j stali

= higiena i komfort pracy

= odpowiednia grubos¢ ptyty roboczej - 14 mm - gwarantuje idealne rozprowadzenie
i utrzymywanie temperatury

= wykonanie nierdzewne

- szuflada na ttuszcz

= piezzo zapalanie

= dostarczana z zamontowanymi dyszami na gaz ziemny GZ-50 + dysze na PB

- szfka otwarta

Modele GS - ptyta SUPERCHROM:

= wykonczenie SUPERCHROM zapewnia wytrzmatosé wieksza niz tradycyjne powtoki
chromowane

= powierzchnia nieprzywieralna

= powtoka SUPERCHROM powoduje mniejszg emisje ciepta, tym samym mniejsze
zuzycie energii

= posiada aprobate MoCA

SUPERCHROM SUPERCHROM
00001103 00001104 00001105 00001106
FTL-94G FTR-94G FTL-94 GS FTR-94 GS
400 x 900 x 900 400 x 900 x 900 400 x 900 x 900 400 x 900 x 900
9 9 9 9
7740 7740 7740 7740
360 x 680 360 x 680 360 x 680 360 x 680
gtadka ryflowana gtadka chromowana ryflowana chromowana
81 81 81 81
9 550,- 9900,- 11 550,- 12 200,-

[=]3p [=]
[=

NOwOSC

SUPERCHROM

Najlepsze chromowane ptyty grillowe.

Nowa, chromowana ptyta SUPERCHROM rozwigzuje wszystkie dotychczasowe ograniczenia tradycyjnych ptyt chromowanych: lepsza uzyteczno$c, trwatose,
mozliwosc ciecie bezposrednio na ptycie, czyszczenie, kontrole ciepta i ryflowanie. Nowy i oryginalny system chromowania, z matowym wykonczeniem, zapew-
nia doskonata mozliwos¢ obrobki termicznej zarowno na gtadkich, jak i ryflowanych powierzchniach.

Wykonanie certyfikowane pod wzgledem poziomie bezpieczenstwa i higieny pracy.

Wykoniczenie SUPERCHROM jest dostepne we wszystkich liniach RM.

®
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Ptyta grillowa gazowa

P%T — \*;/ @

FLAME 16mm  PIEZZ0 GAS

Indeks
Model
Wymiary mm
Moc gazowa kW
Moc kcal/h
Wymiary ptyty cm
Rodzaj ptyty
Waga kg

Cena netto PLN

SO9

00028429
FTLT-98 G
800 x 900 x 280
18
15480
760 x 680
gtadka
108

13 350,-

[ Z (=]

2x osobne sterowanie

2x ptyta grzejna

ptyta robocza wykonana ze specjalnej trudnoscieralnej stali

higiena i komfort pracy

odpowiednia grubosé¢ ptyty roboczej - 14 mm - gwarantuje idealne rozprowadzenie
i utrzymywanie temperatury

wykonanie nierdzewne

szuflada na ttuszcz
piezzo zapalanie

dostarczana z zamontowanymi dyszami na gaz ziemny GZ-50 + dysze na PB
mozliwos¢ zestawiania z podstawg otwarta lub szafkowa

Modele GS - ptyta SUPERCHROM:

= wykoniczenie SUPERCHROM zapewnia wytrzmatos$¢ wiekszg niz tradycyjne powtoki

chromowane

powierzchnia nieprzywieralna
powtoka SUPERCHROM powoduje mniejszg emisje ciepfa, tym samym mniejsze

zuzycie energii

posiada aprobate MoCA

00028437

FTRT-98 G
800 x 900 x 280
18
15480
760 x 680
ryflowana
108

14 550,-

=]
e

% :

=

SUPERCHROM SUPERCHROM SUPERCHROM
00028417 00028430 00028438 00028418
FTLRT-98 G FTLT - 98 GS FTRT - 98 GS FTLRT - 98 GS
800 x 900 x 280 800 x 900 x 280 800 x 900 x 280 800 x 900 x 280
18 18 18 18
15480 15480 15480 15480
760 x 680 760 x 680 760 x 680 760 x 680
> gtadka - V2 ryflowana gtadka chromowana ryflowana chromowana V2 gli‘:ﬁz;ﬁ\xﬁzwana
108 108 108 108
13 950,- 16 540,- 17 800,- 17 200,-

233

RM 600 Piece k-p O firmie

RM 700

RM 900

Zmywalnia

Pizza Szokéwki | Chtodnictwo

Regaty Bary, bemary Salamandry @ Dynamiczne

Wyjasnienia




Ptyta grillowa gazowa

P{gT e \‘ /

FLAME 16mm PIEZZ0

Drzwi nie sa wliczone
w ceng urzadzenia!

Indeks
Model
Wymiary mm
Moc gazowa kW
Moc kcal/h
Wymiary ptyty mm
Rodzaj ptyty
Waga kg

Cena netto PLN

N .

2x osobne sterowanie

2x ptyta grzejna

ptyta robocza wykonana ze specjalnej trudnoscieralnej stali

higiena i komfort pracy

odpowiednia grubosé ptyty roboczej - 16 mm - gwarantuje idealne rozprowadzenie
i utrzymywanie temperatury

wykonanie nierdzewne

szuflada na ttuszcz

piezzo zapalanie

dostarczana z zamontowanymi dyszami na gaz ziemny GZ-50 + dysze na PB
szafka otwarta

GAS Modele GS - ptyta SUPERCHROM:

wykonczenie SUPERCHROM zapewnia wytrzmatosc wiekszg niz tradycyjne powtoki
chromowane

powierzchnia nieprzywieralna

powtoka SUPERCHROM powoduje mniejszg emisje ciepfa, tym samym mniejsze
zuzycie energii

posiada aprobate MoCA

UG R SUPERCHROM
00001107 00001109 00001108 00001110 00001112
FTL-98G FTR-98G FTLR-98G FTL-98 GS FTR-98 GS FTLR-98 GS
800 x 900 x 900 800 x 900 x 900 800 x 900 x 900 800 x 900 x 900 800 x 900 x 900 800 x 900 x 900
18 18 18 18 18 18
15480 15480 15480 15480 15480 15480
760 x 680 760 x 680 760 x 680 760 x 680 760 x 680 760 x 680
gtadka ryflowana 2 gtadka - V2 ryflowana gtadka hromowana ryflowana hromowana V2 giacdhlfi;r:ﬁ\;);f:)awana
134 134 134 134 134 134
14700, 16 000,- 15 300,- 17 900,- 19 600,- 18 800,-

t“iﬁ !EI
: [=

o]

EHE 23]

NOwOSC

SUPERCHROM

Najlepsze chromowane ptyty grillowe.

Nowa, chromowana ptyta SUPERCHROM rozwigzuje wszystkie dotychczasowe ograniczenia tradycyjnych ptyt chromowanych: lepsza uzyteczno$c, trwatose,
mozliwosc ciecie bezposrednio na ptycie, czyszczenie, kontrole ciepta i ryflowanie. Nowy i oryginalny system chromowania, z matowym wykonczeniem, zapew-

nia doskonata mozliwos¢ obrobki termicznej zarowno na gtadkich, jak i ryflowanych powierzchniach.

Wykonanie certyfikowane pod wzgledem poziomie bezpieczenstwa i higieny pracy.

Wykoniczenie SUPERCHROM jest dostepne we wszystkich liniach RM.

®
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Ptyta grillowa gazowa

o — X »

FLAME ~ 20mm  PIEZZ0 GAS

Indeks
Model
Wymiary mm
Moc gazowa kW
Moc kcal/h
Wymiary ptyty mm
Rodzaj ptyty
Waga kg

Cena netto PLN

Modele GS - ptyta SUPERCHROM:

3x osobne sterowanie

3x ptyta grzejna

ptyta robocza wykonana ze specjalnej trudnoscieralnej stali
higiena i komfort pracy
odpowiednia grubosé¢ ptyty roboczej - 20 mm - gwarantuje idealne rozprowadzenie
i utrzymywanie temperatury
wykonanie nierdzewne
szuflada na ttuszcz

piezzo zapalanie
dostarczana z zamontowanymi dyszami na gaz ziemny GZ-50 + dysze na PB

mozliwosé zestawiania z podstawg otwartg lub szafkowa

= wykoriczenie SUPERCHROM zapewnia wytrzmatos$¢ wiekszg niz tradycyjne powtoki

chromowane

powierzchnia nieprzywieralna

powtoka SUPERCHROM powoduje mniejsza emisje ciepfa, tym samym mniejsze

zuzycie energii

posiada aprobate MoCA

00028421
FTLT-912G
1200 x 900 x 280
27
23220
1105 x 650
gtadka
173

21700,-

[=]:3[=]

G

00028413
FTLRT-912G
1200 x 900 x 280
27
23220
1105 x 650
1/3 ryfl. +2/3 gt.
173

22 990,-

SUPERCHROM

00028422
FTLT-912 GS
1200 x 900 x 280
27
23220
1105 x 650

gtadka chromowana

SUPERCHROM

00028414

FTLRT-912GS

1200 x 900 x 280

27

23220

1105 x 650

1/3 ryfl. +2/3 gt. chromowana

173

26 100,-

RM 600 Piece k-p O firmie

RM 700

(=)
o
1)
=
[0 4

Zmywalnia

Pizza Szokéwki | Chtodnictwo

Regaty Bary, bemary Salamandry @ Dynamiczne

Wyjasnienia
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Ptyta grillowa gazowa + 3x osobne sterowanie
= 3x ptyta grzejna
= ptyta robocza wykonana ze specjalnej trudnoscieralnej stali
= higiena i komfort pracy
= odpowiednia grubos¢ ptyty roboczej - 20 mm - gwarantuje idealne rozprowadzenie
i utrzymywanie temperatury
= wykonanie nierdzewne
+ szuflada na ttuszez
+ piezzo zapalanie
@ ‘; N = dostarczana z zamontowanymi dyszami na gaz ziemny GZ-50 + dysze na PB
PILOT \7” » podstawa otwarta
FLAME ~ 20mm  PIEZZ0 GAS Modele GS - ptyta SUPERCHROM:
I = wykoriczenie SUPERCHROM zapewnia wytrzmatos$¢ wiekszg niz tradycyjne powtoki
e e

chromowane

= powierzchnia nieprzywieralna

« powtoka SUPERCHROM powoduje mniejszg emisje ciepta, tym samym mniejsze
zuzycie energii

+ posiada aprobate MoCA

i

SUPERCHROM SUPERCHROM
Indeks 00026930 00026931 00026932 00026933
Model FTL-912G FTLR-912G FTL-912GS FTLR-912GS
Wymiary mm 1200 x 900 x 900 1200 x 900 x 900 1200 x 900 x 900 1200 x 900 x 900
Moc kW 27 27 27 27
Moc gazowa kcal/h 23220 23220 23220 23220
Wymiary ptyty mm 1105 x 650 1105 x 650 1105 x 650 1105 x 650
Rodzaj ptyty gtadka 1/3 ryflowana +2/3 gtadka gtadka chromowana 1/3 ryflowana +2/3 gtadka chrom.
Waga kg 198 198 198 198
Cena netto PLN 22250, 23 550,- 25330, 26630,

SUPERCHROM

Najlepsze chromowane ptyty grillowe.

Nowa, chromowana ptyta SUPERCHROM rozwigzuje wszystkie dotychczasowe ograniczenia tradycyjnych ptyt chromowanych: lepsza uzyteczno$c, trwatose,
mozliwosc ciecie bezposrednio na ptycie, czyszczenie, kontrole ciepta i ryflowanie. Nowy i oryginalny system chromowania, z matowym wykonczeniem, zapew-
nia doskonata mozliwos¢ obrobki termicznej zarowno na gtadkich, jak i ryflowanych powierzchniach.

Wykonanie certyfikowane pod wzgledem poziomie bezpieczenstwa i higieny pracy.

Wykoniczenie SUPERCHROM jest dostepne we wszystkich liniach RM.

NOwOSC

®



LINIARM 900 | PLYTY GRILLOWE 237

P{yta grillowa gazowa « 4x osobne sterowanie

= 4x ptyta grzejna

ptyta robocza wykonana ze specjalnej trudnoscieralnej stali

= higiena i komfort pracy
odpowiednia grubos¢ ptyty roboczej - 20 mm - gwarantuje idealne rozprowadzenie
i utrzymywanie temperatury
wykonanie nierdzewne
szuflada na ttuszcz
piezzo zapalanie

@ = dostarczana z zamontowanymi dyszami na gaz ziemny GZ-50 + dysze na PB
pILOT \‘;/ “ » podstawa otwarta
FLAME 20mm PIEZZ0 GAS Modele GS - ptyta SUPERCHROM:
_ = wykoniczenie SUPERCHROM zapewnia wytrzmatos$¢ wieksza niz tradycyjne powtoki
(n)n chromowane
= powierzchnia nieprzywieralna
= powfoka SUPERCHROM powoduje mniejszg emisje ciepta, tym samym mniejsze
zuzycie energii
posiada aprobate MoCA
SUPERCHROM
Indeks 00026934 00026935
Model FTL-916 G FTL-916 GS
Wymiary mm 1600 x 900 x 900 1600 x 900 x 900
Moc gazowa kW 36 36
Moc kcal/h 30960 30960
Wymiary ptyty mm 1505 x 650 1505 x 650
Rodzaj ptyty gtadka gtadka chromowana
Waga kg 266 266
Cena netto PLN 28 180,- 32180,

RM 600 Piece k-p O firmie

RM 700

RM 900

Zmywalnia

Pizza Szokéwki | Chtodnictwo

Regaty Bary, bemary | Salamandry | Dynamiczne

Wyjasnienia
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Ptyta grillowa elektryczna .

—1 °C 4

16mm  50-300  400/3N

Indeks
Model
Wymiary mm
Moc elektryczna kW
Wymiary ptyty mm
Rodzaj ptyty
Waga kg

Cena netto PLN

LINIA RM 900

ptyta robocza wykonana ze specjalnej trudnoscieralnej stali

odpowiednia grubos¢ ptyty roboczej - 16 mm - gwarantuje idealne rozprowadzenie i utrzymywanie
temperatury

higiena i komfort pracy

regulacja temperatury 50 - 300 °C

kontrolka pracy i grzania

wykonanie nierdzewne

szuflada na ttuszcz

mozliwos¢ zestawiania z podstawg otwarta lub szafkowa

Modele GS - ptyta SUPERCHROM:

O O O @

00028423
FTLT-94ET
400 x 900 x 280
7,5
360 x 680
gtadka

69

8450,-

wykonczenie SUPERCHROM zapewnia wytrzmatos¢ wiekszg niz tradycyjne powtoki chromowane
powierzchnia nieprzywieralna

powtoka SUPERCHROM powoduje mniejszg emisje ciepta, tym samym mniejsze zuzycie energii
posiada aprobate MoCA

SUPERCHROM SUPERCHROM
00028431 00028424 00028432
FTRT-94 ET FTLT - 94 ETS FTRT-94ETS
400 x 900 x 280 400 x 900 x 280 400 x 900 x 280
75 7,5 7,5
360 x 680 360 x 680 360 x 680
ryflowana gtadka chromowana ryflowana chromowana
69 69 69
8940,- 10550, 10995,

NOwOSC

SUPERCHROM

Najlepsze chromowane ptyty grillowe.

Nowa, chromowana ptyta SUPERCHROM rozwigzuje wszystkie dotychczasowe ograniczenia tradycyjnych ptyt chromowanych: lepsza uzyteczno$c, trwatose,
mozliwosc ciecie bezposrednio na ptycie, czyszczenie, kontrole ciepta i ryflowanie. Nowy i oryginalny system chromowania, z matowym wykonczeniem, zapew-
nia doskonata mozliwos¢ obrobki termicznej zarowno na gtadkich, jak i ryflowanych powierzchniach.

Wykonanie certyfikowane pod wzgledem poziomie bezpieczenstwa i higieny pracy.

Wykoniczenie SUPERCHROM jest dostepne we wszystkich liniach RM.

®
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P{yta grillowa elektryczna = ptyta robocza wykonana ze specjalnej trudnoscieralnej stali

- odpowiednia grubos¢ ptyty roboczej - 16 mm - gwarantuje idealne rozprowadzenie i utrzymywanie
temperatury

= higiena i komfort pracy

= regulacja temperatury 50 - 300 °C
kontrolka pracy i grzania

= wykonanie nierdzewne

« szuflada na ttuszez
szafka otwarta e

O firmie

Piece k-p

o Modele GS - ptyta SUPERCHROM:
C & « wykonczenie SUPERCHROM zapewnia wytrzmatos¢ wieksza niz tradycyjne powtoki chromowane
16mm  50-300  400/3N = powierzchnia nieprzywieralna
= powtoka SUPERCHROM powoduje mniejszg emisje ciepta, tym samym mniejsze zuzycie energii

Drzwi nie s3 wliczone .
w ceng urzadzenial = posiada aprobate MoCA

RM 600

RM 700

RM 900

V]

Zmywalnia

Pizza Szokéwki | Chtodnictwo

SUPERCHROM SUPERCHROM
Indeks 00001042 00001043 00001044 00001045
Model FTL-94ET FTR-94ET FTL-94 ETS FTR-94 ETS
Wymiary mm 400 x 900 x 900 400 x 900 x 900 400 x 900 x 900 400 x 900 x 900
Moc elektryczna kW 7,5 7,5 7,5 7,5
Wymiary ptyty mm 360 x 680 360 x 680 360 x 680 360 x 680
Rodzaj ptyty gtadka ryflowana gtadka chromowana ryflowana chromowana
Waga kg 79 79 79 79
Cena netto PLN 9750,- 10 400,- 11 550,- 12 200,-

CIR0
[l

i i 4

Regaty Bary, bemary | Salamandry | Dynamiczne

Wyjasnienia




LINIA RM 900

Ptyta grillowa elektryczna * 2xosobne sterowanie
= 2X ptyta grzejna
= ptyta robocza wykonana ze specjalnej trudnoscieralnej stali
= odpowiednia grubosc¢ ptyty roboczej - 16 mm - gwarantuje idealne rozprowadzenie i utrzymywanie
temperatury
= higiena i komfort pracy
= regulacja temperatury 50 - 300 °C
= kontrolka pracy i grzania
= wykonanie nierdzewne
o + szuflada na ttuszcz
C & « mozliwos$¢ zestawiania z podstawg otwarta lub szafkowa
16 mm 50-300 400/3N Modele GS - ptyta SUPERCHROM:
o = wykonczenie SUPERCHROM zapewnia wytrzmato$¢ wieksza niz tradycyjne powtoki chromowane
vacve':éeui;zlz':ﬁ?:!e = powierzchnia nieprzywieralna
« powtoka SUPERCHROM powoduje mniejsza emisje ciepta, tym samym mniejsze zuzycie energii
= posiada aprobate MoCA

OO ®

SUPERCHROM SUPERCHROM SUPERCHROM
Indeks 00026454 00028435 00028415 00028428 00028436 00028416
Model FTLT-98 ET FTRT-98ET FTLRT-98ET FTLT - 98 ETS FTRT - 98 ETS FTLRT - 98 ETS
Wymiary mm 800 x 900 x 280 800 x 900 x 280 800 x 900 x 280 800 x 900 x 280 800 x 900 x 280 800 x 900 x 280
Moc elektryczna kW 15 15 15 15 15 15
Wymiary ptyty mm 760 x 680 760 x 680 760 x 680 760 x 680 760 x 680 760 x 680
Rodzaj ptyty gtadka ryflowana l/zr)%:lic\‘:/(;r;al/z gtadka chromowana ryflowana chromowana ryflo{lg r%:zacdhkrilznlo/\fvana
Zasilanie el. V/Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz
Waga kg 103 103 103 103 103 103
Cena netto PLN 12 680,- 13 600,- 12 980,- 15 150,- 16 350,- 15 750,-

SUPERCHROM

Najlepsze chromowane ptyty grillowe.

Nowa, chromowana ptyta SUPERCHROM rozwigzuje wszystkie dotychczasowe ograniczenia tradycyjnych ptyt chromowanych: lepsza uzyteczno$c, trwatose,
mozliwosc ciecie bezposrednio na ptycie, czyszczenie, kontrole ciepta i ryflowanie. Nowy i oryginalny system chromowania, z matowym wykonczeniem, zapew-
nia doskonata mozliwos¢ obrobki termicznej zarowno na gtadkich, jak i ryflowanych powierzchniach.

Wykonanie certyfikowane pod wzgledem poziomie bezpieczenstwa i higieny pracy.

Nowos'c' Wykoniczenie SUPERCHROM jest dostepne we wszystkich liniach RM.
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(]
Ptyta grillowa elektryczna - 2x osobne sterowanie g
= 2x ptyta grzejna o
ptyta robocza wykonana ze specjalnej trudnoscieralnej stali
= odpowiednia grubos¢ ptyty roboczej - 16 mm - gwarantuje idealne rozprowadzenie i utrzymywanie
temperatury a
higiena i komfort pracy ﬁ
= regulacja temperatury 50 - 300 °C .§
= kontrolka pracy i grzania o
wykonanie nierdzewne —
o + szuflada na ttuszcz
C & + szafka otwarta S
16 mm 50-300 400/3N Modele GS - ptyta SUPERCHROM: ;
o = wykonczenie SUPERCHROM zapewnia wytrzmatos$¢ wieksza niz tradycyjne powtoki chromowane @
Dx:::f;:::::ﬁ?:f = powierzchnia nieprzywieralna
» powtoka SUPERCHROM powoduje mniejsza emisje ciepta, tym samym mniejsze zuzycie energii
= posiada aprobate MoCA =
2
z

RM 900

Zmywalnia

l D SUPERCHROM SUPERCHROM SUPERCHROM

Pizza Szokéwki | Chtodnictwo

Indeks 00001046 00001048 00001047 00001050 00001051 00001049
Model FTL-98ET FTR-98ET FTLR-98ET FTL-98ETS FTR-98ETS FTLR-98ETS
Wymiary mm 800 x 900 x 900 800 x 900 x 900 800 x 900 x 900 800 x 900 x 900 800 x 900 x 900 800 x 900 x 900
Moc elektryczna kW 15 15 15 15 15 15
Wymiary ptyty mm 760 x 680 760 x 680 760 x 680 760 x 680 760 x 680 760 x 680
Rodzaj ptyty gtadka ryflowana 2 gtadka - 2 ryflowana gtadka chromowana ryflowana chromowana V2 glacdhliz;n‘/;;lyafrl:;wana
Zasilanie el. V/Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz
Waga kg 126 126 126 126 126 126
Cena netto PLN 14 150,- 15 770,- 14 980,- 16 800,- 18 400,- 17 650,-

=
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Regaty Bary, bemary Salamandry @ Dynamiczne

Wyjasnienia




Ptyta grillowa elektryczna

1 °C 4

20mm  50-300  400/3N

Drzwi nie sg wliczone
w cene urzadzenia!

Indeks
Model
Wymiary mm
Moc elektryczna kW

Wymiary ptyty mm
Rodzaj ptyty

Zasilanie el. V/Hz
Waga kg

Cena netto PLN

LINIA RM 900

3x osobne sterowanie

3x ptyta grzejna

ptyta robocza wykonana ze specjalnej trudnoscieralnej stali
odpowiednia grubos¢ ptyty roboczej - 20 mm - gwarantuje idealne rozprowadzenie i utrzymywanie
temperatury

higiena i komfort pracy

regulacja temperatury 50 - 300 °C

kontrolka pracy i grzania

wykonanie nierdzewne

szuflada na ttuszcz

mozliwos¢ zestawiania z podstawa otwartg lub szafkowa

Modele GS - ptyta SUPERCHROM:

wykonczenie SUPERCHROM zapewnia wytrzmatos$é wieksza niz tradycyjne powtoki chromowane
powierzchnia nieprzywieralna

powtoka SUPERCHROM powoduje mniejsza emisje ciepta, tym samym mniejsze zuzycie energii
posiada aprobate MoCA

¢ O @

00026455
FTLT-912ET
1200 x 900 x 280
22,5

1105 x 650
gtadka

400V /3N /50 Hz
161

20 660,-

=] [=]
i
[=]:

SUPERCHROM SUPERCHROM

00028411 00028420 00028412

FTLRT-912ET FTLT -912 ETS FTLRT-912 ETS

1200 x 900 x 280 1200 x 900 x 280 1200 x 900 x 280
22,5 22,5 22,5
1105 x 650 1105 x 650 1105 x 650

1/3 ryflowana +2/3 gtadka

1/3 ryflowana + 2/3 gtadka gtadka chromowana

chromowana
400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz
161 161 161
21450, 23220,- 24 500,-

NOwOSC

SUPERCHROM

Najlepsze chromowane ptyty grillowe.

Nowa, chromowana ptyta SUPERCHROM rozwigzuje wszystkie dotychczasowe ograniczenia tradycyjnych ptyt chromowanych: lepsza uzyteczno$c, trwatose,
mozliwosc ciecie bezposrednio na ptycie, czyszczenie, kontrole ciepta i ryflowanie. Nowy i oryginalny system chromowania, z matowym wykonczeniem, zapew-
nia doskonata mozliwos¢ obrobki termicznej zarowno na gtadkich, jak i ryflowanych powierzchniach.

Wykonanie certyfikowane pod wzgledem poziomie bezpieczenstwa i higieny pracy.

Wykoniczenie SUPERCHROM jest dostepne we wszystkich liniach RM.

®
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(]
Ptyta grillowa elektryczna * 3xosobne sterowanie g
= 3x ptyta grzejna o
ptyta robocza wykonana ze specjalnej trudnoscieralnej stali
= odpowiednia grubos¢ ptyty roboczej - 20 mm - gwarantuje idealne rozprowadzenie i utrzymywanie
temperatury o
higiena i komfort pracy ﬁ
= regulacja temperatury 50 - 300 °C .§
= kontrolka pracy i grzania o
wykonanie nierdzewne e
° = szuflada na ttuszcz
\—‘ C & « szafka otwarta S
20mm  50-300  400/3N Modele GS - ptyta SUPERCHROM: ;
= wykonczenie SUPERCHROM zapewnia wytrzmatos$¢ wieksza niz tradycyjne powtoki chromowane @
D et - powierzchnia nieprzywieralna
powtoka SUPERCHROM powoduje mniejsza emisje ciepta, tym samym mniejsze zuzycie energii
= posiada aprobate MoCA =)
~
z

RM 900

Zmywalnia

Pizza Szokéwki | Chtodnictwo

SUPERCHROM SUPERCHROM
Indeks 00026936 00026937 00026938 00026939
Model FTL-912ET FTLR-912ET FTL-912ETS FTLR-912ETS
Wymiary mm 1200 x 900 x 900 1200 x 900 x 900 1200 x 900 x 900 1200 x 900 x 900
Moc elektryczna kW 22,5 22,5 22,5 22,5
Wymiary ptyty mm 1105 x 650 1105 x 650 1105 x 650 1105 x 650
Rodzaj ptyty gtadka 1/3 ryflowana 2/3 gtadka gtadka chromowana 173 ryfcls;/;?;zﬁagiadka
Zasilanie el. V/Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz
Waga kg 186 186 186 186
Cena netto PLN 20600, 21940, 23690,- 24990,-

Regaty Bary, bemary Salamandry @ Dynamiczne

Wyjasnienia
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Ptyta grillowa elektryczna gtadka + 4xosobne sterowanie
= 4x ptyta grzejna
= ptyta robocza wykonana ze specjalnej trudnoscieralnej stali
= odpowiednia grubos¢ ptyty roboczej - 20 mm - gwarantuje idealne rozprowadzenie i utrzymywanie
temperatury
= higiena i komfort pracy
= regulacja temperatury 50 - 300 °C
= kontrolka pracy i grzania
= wykonanie nierdzewne

o « szuflada na ttuszcz
C & - szafka otwarta

20mm  50-300  400/3N Modele GS - ptyta SUPERCHROM:
- = wykonczenie SUPERCHROM zapewnia wytrzmato$¢ wieksza niz tradycyjne powtoki chromowane
Dx:’;:f;j;’f,‘;f,‘,’:.e - powierzchnia nieprzywieralna

« powtoka SUPERCHROM powoduje mniejsza emisje ciepta, tym samym mniejsze zuzycie energii
= posiada aprobate MoCA

SUPERCHROM
Indeks 00026940 00026941
Model FTL-916 ET FTL-916 ETS
Wymiary mm 1600 x 900 x 900 1600 x 900 x 900
Moc elektryczna kW 30 30
Wymiary ptyty mm 1505 x 650 1505 x 650
Rodzaj ptyty gtadka gtadka chromowana
Zasilanie el. V/Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz
Waga kg 256 256
Cena netto PLN 27700,- 31600,-

= G

SUPERCHROM

Najlepsze chromowane ptyty grillowe.

Nowa, chromowana ptyta SUPERCHROM rozwigzuje wszystkie dotychczasowe ograniczenia tradycyjnych ptyt chromowanych: lepsza uzyteczno$c, trwatose,
mozliwosc ciecie bezposrednio na ptycie, czyszczenie, kontrole ciepta i ryflowanie. Nowy i oryginalny system chromowania, z matowym wykonczeniem, zapew-
nia doskonata mozliwos¢ obrobki termicznej zarowno na gtadkich, jak i ryflowanych powierzchniach.

Wykonanie certyfikowane pod wzgledem poziomie bezpieczenstwa i higieny pracy.

Nowos'c' Wykoniczenie SUPERCHROM jest dostepne we wszystkich liniach RM.

®
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(]
Grill lawowy gazowy « regulowany poziom rusztu E
- ® uniwersalny ruszt do miesa i ryb o
) = wykonanie nierdzewne
/ | = piezzo zapalanie
« szuflada na ttuszez o
« mozliwos¢ zestawiania z podstawg otwarta lub szafkowa ﬁ
- kamienie lawowe: 5 kg (CWT - 98 G 10 kg) 9
o
7y S
@ 516 \‘;/ 3
GAS STONE PIEZZ0 s
o
Drzwi nie sa wliczone
w cene urzadzenia!
o
o
~
=
2

RM 900

o
£
©
S
>
£
N
o
=
2
2
c
2
5KG 106 =
STONE STONE o
z
3
Indeks 00028400 00028402 %
N
Model CWT-94G CWT-98G u
Wymiary mm 400 x 900 x 280 800 x 900 x 280
Moc gazowa kW 12 24 S
N
Moc kcal/h 10320 20640 o
q 2x
Wymiary rusztu mm 380 x 660 380 x 660
Waga kg 56 97
Cena netto PLN 9430,- 14 490,-

Regaty Bary, bemary | Salamandry | Dynamiczne

Wyjasnienia
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Grill lawowy gazowy - regulowany poziom rusztu
- ® uniwersalny ruszt do miesa i ryb

= wykonanie nierdzewne
piezzo zapalanie
« szuflada na ttuszez
| - szafka otwarta
kamienie lawowe: 5 kg (CW - 98 G 10 kg)

/
& ‘5?\‘7/

GAS STONE  PIEZZ0

Drzwi nie s3 wliczone
w cene urzadzenia!

5KG 10KG
STONE STONE
Indeks 00001113 00001114
Model CW-94G CW-98G
Wymiary mm 400 x 900 x 900 800 x 900 x 900
Moc gazowa kW 12 24
Wymiary rusztu mm 380 x 660 3802xx660
Moc kcal/h 10320 20640
Waga kg 7 131
Cena netto PLN 10 400,- 15900,-

E%E EE
Sl =
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(]
Grill wodny elektryczny « regulowany poziom rusztu E
- ® uniwersalny ruszt do miesa i ryb o
= wykonanie nierdzewne

+ wanna wodna na ttuszcz
- regulacja temp. 50-300°C o
« mozliwos¢ zestawiania z podstawg otwarta lub szafkowa ﬁ
3
2

1 ¢

> o
= 3
STAINLESS 400/3N s
o
o
o
~
=
2

RM 900

o
£
546 10KG g
STONE STONE =
£
N
o
Indeks 00028399 00028401 E
o
Model CWT-94ET CWT-98ET _g
]
Wymiary mm 400 x 900 x 280 800 x 900 x 280 =
(&)
Moc elektryczna kW 7,8 15,6
Zasilanie el. V/Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz é
Ne)
q 2x X
Wymiary rusztu mm 380 x 660 380 x 660 S
(%]
Waga kg 57 87
Cena netto PLN 9160,- 13780,-
©
N
N
o

Regaty Bary, bemary | Salamandry | Dynamiczne
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Grill wodny elektryczny - regulowany poziom rusztu
- ® uniwersalny ruszt do miesa i ryb

= wykonanie nierdzewne

= wanna wodna na ttuszcz
regulacja temp. 50-300°C
| - szafka otwarta

b L
400/3N  STAINLESS

Drzwi nie sg wliczone
w cene urzadzenia!

5KG 10KG
STONE STONE
Indeks 00001040 00001041
Model CW-94ET CW-98ET
Wymiary mm 400 x 900 x 900 800 x 900 x 900
Moc elektryczna kW 7,8 15,6
Wymiary rusztu mm 380 x 660 3802:660
Zasilanie el. V/Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz
Waga kg 71 109
Cena netto PLN 10 700,- 15 300,-

B S
oAtk O
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(]
Grill wodny elektryczny « urzadzenie i ruszt wykonane ze stali nierdzewnej S
= wyposazone w pojemnik wodny i specjalny system optymalizujacy obieg ciepta 6

produkt spozywczy ktadzie sie bezposrednio na ruszt (grzatki), ttuszcz scieka do

pojemnika z wodg
unoszony element grzewczy w celu fatwego czyszczenia o
® blokada zaworu spustowego ﬁ
& - mozliwoé¢ zestawiania z podstawa otwarta lub szafkowg 9
o
400/3N

o
o
(Y]
=
o
o
o
~
=
2

RM 900

©
£
©
S
=
£
N
o
=
]
2
c
Indeks 00028397 00028398 -8
L
<
Model CWKT -94 ET CWKT -98ET (&)
Wymiary mm 400 x 900 x 280 800 x 900 x 280 _
=
Moc elektryczna kW 5,415 10,83 E
4
Wymiary rusztu mm 270 x 630 550 x 630 g
(%]
Zasilanie el. V/Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz
Waga kg 55 85
Cena netto PLN 11 990,- 16 700,- S
N
o

Regaty Bary, bemary | Salamandry = Dynamiczne

Wyjasnienia
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Grill wodny elektryczny - urzadzenie i ruszt wykonane ze stali nierdzewnej
= wyposazone w pojemnik wodny i specjalny system optymalizujacy obieg ciepta
produkt spozywczy ktadzie sie bezposrednio na ruszt (grzatki), ttuszcz scieka do
pojemnika z wodg
« unoszony element grzewczy w celu tatwego czyszczenia
- (® blokada zaworu spustowego
& « szafka otwarta

400/3N

\_ Drzwi nie sa wliczone
W cene urzadzenia!

\

Indeks 00024090 00024091
Model CWK-94ET CWK-98ET
Wymiary mm 400 x 900 x 900 800 x 900 x 900
Moc elektryczna kW 5,41 10,83
Wymiary rusztu mm 270x630 550 x 630
Zasilanie el. V/Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz
Waga kg 69 105
Cena netto PLN 13 600,- 18 550,-

[=]:5 [m]
T
[=
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Frytownica gazowa

P{‘(:T “ II‘ \‘;/

FLAME GAS  DRAINTANK  PIEZZ0

Indeks
Model
Wymiary mm
Moc gazowa kW
Moc kcal/h
Wymiary wanny mm
Ilos¢ koszy
Pojemnos¢ |
Waga kg

Cena netto PLN

moc grzatek idealnie dopasowana do pojemnosci komory
= pokrywa wanny

zawor spustowy

mozliwos¢ zestawiania z podstawg otwartg lub szafkowg
« blokada zaworu spustowego

&

00028404

F13T-94G
400 x900 x 280
12

10320

1x
315x345x225

1x
280x290x 100

13
60

11590,-

IL_E!%EI
(=]

00028408

F2/8T-94G

400 x900 x 280

7740
2x

9

150 x 350 x 230

2x

120x300 x 95

2x8

58

15 740,-

(=] [=]

]

=

00028406

F2/13T-98G
800 x 900 x 280

24

20640

2x
315x345x225

2x
280x290x 100

2x13

81

18 280,-

(=] [=]

]

=

RM 900

Zmywalnia

Pizza Szokéwki | Chtodnictwo

Regaty Bary, bemary Salamandry @ Dynamiczne

Wyjasnienia




RYTOWNICE LINIA RM 900

Frytownica gazowa

= moc grzatek idealnie dopasowana do pojemnosci komory
= pokrywa wanny

P%T (I.’ II‘ \‘;/

FLAME GAS  DRAINTANK  PIEZZ0

el 6

==
[~

\ily \lily \ily \l
W = W = W = W =

15kg/h 181 25kg/h 251 T2kgh 251 30kg/h 218l

Indeks

00001115

00001116 00024088 00001117 00001118
Model F18-94G F25-94G F2/8-94G F2/18-98G F2/25-98G
Wymiary mm 400 x 900 x 900 400 x 900 x 900 400 x 900 x 900 800 x 900 x 900 800 x 900 x 900
Moc gazowa kW 15 20 10 30 40
Moc kcal/h 12900 17200 8600 25770 34360
Moc elektryczna kW 0,005 0,005 0,01 0,01
T L Gl 1x 1x 2x 2x 2x
Y v y 240x510x 440 310x 510 x 440 150 x 350 x 360 240x510x 440 310x510x 440
%30ca 1x 22X 2x 2Xx 4x
zy 210 x 450 x 150 135x450 x 150 120 x 300 x 150 210x450x 150 135x450 x 150
Pojemnosc | 18 25 8+8 18+18 25+25
Zasilanie el. V/Hz 230V /50 Hz 230V /50 Hz 230V/50Hz 230V/50 Hz
Waga kg 69 75 63 116 126
Cena netto PLN 12 800,- 13 900,- 16 750,- 20 100,- 22 600,-

0100
=]
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Frytownica elektryczna

moc grzatek idealnie dopasowana do pojemnosci komory

pokrywa wanny
zawor spustowy

mozliwos¢ zestawiania z podstawg otwartg lub szafkowg

blokada zaworu spustowego

g b

DRAINTANK COLD ZONE ~ 400/3N

Indeks
Model
Wymiary mm
Moc elektryczna kW
Wymiary wanny mm
Ilos¢ koszy
Pojemnosc |
Zasilanie el. V/Hz
Waga kg

Cena netto PLN

°C

50-190

iy
g —

10kg/h 131

00028403

F13T-94ET
400 x 900 X 280
11,95

305 x 340 x 225

1x
280 x 290 x 100

13

400V /3N /50 Hz

55

10 450,-

148 x 355 mm
1225 mm

00028407
F2/8T-94ET
400 x 900 x 280

12

2x
148 x 355 x 225
2x
120x290x 115

2x8

400V /3N /50 Hz

58

13 490,-

(=] [a]
m%
(=]

00028405

F2/13T-98 ET
800 x 900 x 280

23,9

2x

305 x 340 x 225
2x

280 x 290 x 100

2x13

400V /3N /50 Hz

75

15 050,-

OO0
W

e

(=)
o
1)
=
[0 4

Zmywalnia

Pizza Szokéwki | Chtodnictwo

Regaty Bary, bemary Salamandry @ Dynamiczne
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Frytownica elektryczna

]

DRAINTANK COLDZONE  400/3N

Indeks
Model
Wymiary mm
Moc elektryczna kW
Wymiary wanny mm
Ilos¢ koszy
Pojemnos¢ |
Zasilanie el. V/Hz
Waga kg

Cena netto PLN

Kosz F

Indeks
Model
Typ
Wymiary mm

Cena netto PLN

= moc grzatek idealnie dopasowana do pojemnosci komory

pokrywa wanny

= zawor spustowy

= pojemnik na fryture z filtrem
grzatka obrotowa

« drzwi w standardzie

00001054 00001055 00001056
F18-94ET F2/8-94ET F25-94ET
400 x 900 x 900 400 x 900 x 900 400 x 900 x 900
15,9 12 22
1x 2x 1x
310 x 340 x 330 148 x 350 x 327 310x510x330
1x 2x 2x
280 x 290 x 150 120 x 300 x 150 135 x 450 x 150
18 8+8 25
400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz
63 63 66
11 400,- 14 900,- 12 400,-

=155 [m]
[
=

Y

N

\lily \liy
W = g —

12kg/h 281

\ly
W ==

30kg/h 2181

FRYTOWNICE LINIA RM 900

\liy
g —

50kg/h  2x251

e

kosz do frytownicy

(OO
il

00003034 00003036
F-12G F-12E
1/2 do F-18G 1/2doF18E
100 x 450 x 150 135x290 x 150
309,- 309,-

00001057
F2/18-98 ET
800 x 900 x 900

31,8

2x
310x340x330
2x
280 x290 x 150

18+18
400V /3N /50 Hz

106

00003035
F-11E
1/1doF-18E
280 x39 X 150

339,-

00001058
F2/25-98 ET
800 x 900 x 900

44

2x
310x510x330

4x
135x450 x 150

25+25
400V /3N /50 Hz

114

00003038
F-11EG
1/1 do F-25EG
280 x 450 x 150

519,-
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RM Frytownice TouchFry

Elektroniczne sterowanie, zarzadzanie i przetwarzanie informacji za pomoca
7-calowego ekranu dotykowego o rozdzielczoscig 800 x 480 pikseli. Wszystkie
temperatury pracy sa teraz doktadnie kontrolowane, co 1°C.

Jedna z najwazniejszych innowacji - w zwiazku ze zwiekszeniem wydajnosci -
jestzdolnos¢ do filtrowania goracego oleju (do 180°C) podczas pracy urzadzenia.
Wazna funkcja urzadzenia jest mozliwo$¢ przechowywania danych z trybow
smazenia (do 100 réznych programéw), umozliwiajac ich powtarzanie w dowol-
nym momencie, dzieki czemu zawsze otrzymasz te sama oczekiwana jakosc.

W modelach gazowych system Pre-Mix zapewnia optymalne, bezpieczne i ener-

gooszczedne spalanie.

WERSJE

@ 0 O Sterowanie poprzez panel dotykowy

@ @ O Sterowanie poprzez panel dotykowy z automatycznym filtrowaniem
goracego oleju

® @ @ Sterowanie poprzez panel dotykowy z automatycznym filtrowaniem

goracego oleju i automatycznym podnoszeniem kosza.

SYSTEM OGRZEWANIA OLEJU
. Modele elektryczne: uktad wewnetrzny z grzatka w wannie
FUNKCJE
Pojemnik na fryture ze wspornikiem na kétkach
Czujnik obecnosci oleju
Czujnik maksymalnego poziomu oleju
Podnosnik koszy
. Pompa i zestaw do filtrowania oleju (5 mikronow)

MENU
PODGRZEWANIE
. System do topienia ttuszczow statych: smalec, frytura, masto itp.
PROGRAMY
Mozliwos¢ przechowywania w pamieci do 100 réznych programoéw sma-
Zenia (nazwa, temperatura, czas).
PRACA
Tryb reczny: zarzadzanie temperatura, czasem podnoszenia 1 lub 2 koszy
(jednoczesnie lub osobno)
Tryb pamieci: mozliwo$¢ zapamietania zestawu danych podczas sekcji
pracy.
CZYSZCZENIE
Filtrowanie oleju
Czyszczenie zbiornika
. Opréznianie zbiornika
USTAWIENIA
Sekcja przygotowania i instalacji frytkownicy.
INFORMACJE
Tryb serwisowy - weryfikacji oprogramowania i instalacja nowego opro-

gramowania przez USB.

RM 600 Piece k-p O firmie

RM 700

(=)
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Zmywalnia

Pizza Szokowki ‘Ch{odnictwo

Regaty Bary, bemary Salamandry @ Dynamiczne
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Frytownica elektroniczna = sterowanie elektroniczne, 7-calowy ekran dotykowy

= mozliwos¢ przechowywania w pamie¢ do 100 programow

= moc grzatek idealnie dopasowana do pojemnosci wanny

= funkcja topienia ttuszczu statego

= czujnik obecnosci oleju i czujnik maksymalnego poziomu oleju

= pojemniki na fryture z podporg na kétkach i sitem (5 mikrondw; 100 szt. w zestawie)
= sito,pokrywa i drzwi w standardzie

Modele TDP
= pompa do filtrowania goracego oleju o temp. maks. 180 °C; czyszczenie zbiornika
i oproznianie zbiornika
& Modele TDPS
400/3N = pompa do filtrowania goracego oleju o temp. maks. 180 °C; czyszczenie zbiornika
i opréznianie zbiornika
= zintegrowane podnosniki do koszy

Indeks 00028777 00028778 00028779 00028780 00028781 00028782
Model F18-94ETD F18-94 ETDP F18-94ETDPS F2/18-98ETD F2/18-98ETDP F2/18-98ETDPS
Wymiary mm 400 x 900 x 900 400 x 900 x 900 400 x 900 X 900 800 x 900 x 900 800 x 900 x 900 800 x 900 x 900
Moc elektryczna kw 15,95 16,20 16,55 31,90 32,40 33,10
Wymiary wanny mm 310 x 340 x 330 310X 340 x 330 310x340x 330 2 2 2
ymiary Y 310%340x 330 310%340x 330 310%340x 330
e o (i 2x 2x 2x 4x 4x 4x
y! v 135x290 x 150 135x290 x 150 135x290 x 150 135x290 x 150 135x290 x 150 135x290 x 150
Pojemnosc | 18 18 18 2x 18 2x 18 2x 18
Zasilanie el. V/Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz
Waga kg 69 79 89 118 138 158
Cena netto PLN 23500, 35900,- 44 550,- 42200,- 66 950,- 84 350,-
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=
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Frytownica elektroniczna

400/3N

Indeks
Model
Wymiary mm
Moc elektryczna kW
Wymiary wanny mm
Wymiary kosza mm
Pojemnosc |
Zasilanie el. V/Hz
Waga kg

Cena netto PLN

00028783

F25-94ETD
400 x 900 x 900
22,05

310x510x330

2x
135x450 x 150

25
400V /3N /50 Hz
72

24 400,-

[z
40

= sterowanie elektroniczne, 7-calowy ekran dotykowy

« mozliwos¢ przechowywania w pamie¢ do 100 programéw
moc grzatek idealnie dopasowana do pojemnosci wanny

= funkcja topienia ttuszczu statego

= czujnik obecnosci oleju i czujnik maksymalnego poziomu oleju
pojemniki na fryture z podporg na kétkach i sitem (5 mikrondw; 100 szt. w zestawie)

« sito,pokrywa i drzwi w standardzie

Modele TDP
pompa do filtrowania gorgcego oleju o temp. maks. 180 °C; czyszczenie zbiornika i oprdznianie
zbiornika

Modele TDPS
pompa do filtrowania gorgcego oleju o temp. maks. 180 °C; czyszczenie zbiornika i oprdznianie
zbiornika

- zintegrowane podnosniki do koszy

70kg/h 2251 70k

00028784 00028785 00028786 00028787 00028788
F25-94ETDP F25-94ETDPS F2/25-98ETD F2/25-98ETDP F2/25-98ETDPS
400 x 900 x 900 400 x 900 x 900 800 x 900 x 900 800 x 900 x 900 800 x 900 x 900
22,30 22,65 44,10 44,60 45,30
2x 2x 2x
310x510x330 310x510x330 310x510x 330 310x510x 330 310x510x330
2x 2x 4x 4x 4x
135 x 450 x 150 135 x 450 x 150 135 x 450 x 150 135 x 450 x 150 135x450 x 150
25 25 2x25 2x25 2x25
400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz
82 92 126 146 166
36 800,- 45 500,- 44 050,- 68750, 86 100,-
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RM 600 Piece k-p O firmie

RM 700
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LINIA RM 900

258 | PODGRZEWACZ FRYTEK

= lampainfra
- perforowana wktadka na dno
= mozliwos¢ zestawiania z podstawa otwartg lub szafkowa

Podgrzewacz frytek

= °C 4
=,
CERAMIC  30-90 230/1N

[=

i

Indeks 00028395
Model BST-94EM
Wymiary mm 400 x 900 x 280
Moc elektryczna kW 1,47
Wymiar wanny cm 305x510 x 165
Zasilanie el. V/Hz 230V/Hz
Waga kg 48
Cena netto PLN 6610,-




MAKARONIARKI

LINIA RM 900

(]
Urzadzenie do gotowania makaronu gazowe E
(@]
komora wykonana ze stali AISI 316
= zawor do napuszczania wody
otwor przelewowy a
zawor spustowy z rurka do podtaczenia odptywu i
= kosze nie sg wliczone w cene urzadzenia .§
CPA-94G/CPA-98G/CPPA-94 G &
automatyczne napuszczanie wody e
- - czujnik poziomu wody
h A N S
OUTLET oLD PIEZZ0 GAS s
o
o
o
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RM 900

Zmywalnia

[ I

—

Pizza Szokéwki | Chtodnictwo

401 401 401 401 2401 2401 801
Indeks 00001100 00017012 00028336 00028337 00001101 00017013 00001102
Model CP-94G CPA-94G CPP-94G CPPA-94G CP-98G CPA-98G CPB-98G
Wymiary mm 400 x 900 x 900 400 x 900 x 900 400 x 900 x 900 400 x 900 x 900 800 x 900 x 900 800 x 900 x 900 800 x 900 x 900
Moc gazowa kW 13,95 13,95 23,50 23,50 27,9 27,9 31,5
Moc kcal/h 11997 11997 20210 20210 23994 23994 27060
Moc elektryczna kW 0,02 0,02 0,02 0,035 0,04 0,04 0,02
Wymiary wanny mm 307 x509 x 327 307 x 509 x 327 307 x509 x 327 307 x509 x 327 2x 307 x 509 x 327 2x 307 x 509 x 327 620 x 509 x 327
GN1/1 GN 1/1 GN1/1 GN1/1 GN1/1 GN1/1 GN2/1
Pojemnosc | 40 40 40 40 40 +40 40 +40 80
Zasilanie el. V/Hz 230V /50 Hz 230V /50 Hz 230V/50 Hz 230V/50 Hz 230V /50 Hz 230V /50 Hz 230V /50 Hz
Waga kg 68 68 69 69 116 116 110
Cena netto PLN 14 150,- 15 300,- 15650, 16 550,- 23900, 25960, 21150,
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Regaty Bary, bemary | Salamandry = Dynamiczne

zli tozenie koszy w
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Wyjasnienia




LINIA RM 900

260 | MAKARONIARKI

komora wykonana ze stali AISI 316

zawor do napuszczania wody

otwor przelewowy

zawor spustowy z rurka do podtaczenia odptywu
= kosze nie sg wliczone w cene urzadzenia
CPA-94 ET /CPA-98 ET:

automatyczne napuszczanie wody

czujnik poziomu wody

Urzadzenie do gotowania makaronu
elektryczne

3
By

—]
DRAIN  TUBULAR  (OLD 30-110

4

400/3N

—

—

—

401 401 401 x40l 801
Indeks 00001037 00017010 00001038 00017011 00001039
Model CP-94ET CPA-94ET CP-98ET CPA-98ET CPB-98ET
Wymiary mm 400 x 900 x 900 400 x 900 x 900 800 x 900 x 900 800 x 900 x 900 800 x 900 x 900
Moc elektryczna kW 13,5 13,5 27 27 27
P 307 x 509 x 327 307 x 509 x 327 2x307 509 x 327 2x 307 x 509 x 327 620 x 509 x 327
ymiary v GN1/1 GN1/1 GN1/1 GN1/1 GN2/1
40 40 40+40 40+ 40 80

Pojemnosc |
Zasilanie el. V/Hz
Waga kg

Cena netto PLN

400V /3N /50 Hz
57

13 400,-

e

400V /3N /50 Hz

57

15 470,-
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400V /3N /50 Hz

400V /3N /50 Hz
98

26 320,-
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ie koszy w
1/3 1/6 1/6 1/6 1/6
11 1/3 1/6 1/6
2/3
1/3 1/6 1/6

400V /3N /50 Hz
93

20 800,-
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LINIARM 900 | MAKARONIARKI .

2
Kosze do makaroniarek g
=
Indeks Nazwa Wymiary CP-94/98 s = °
mm netto PLN = I E
00002803 Kosz 1/1 do CPT-66/76 490 x 290 x 150 11 769,- Ty
00002804  Kosz 1/1 do CPT-64/74 290 x 290 x 150 171 633,- _3‘
00002802  Kosz 1/2 do CPT-64/74, 1/3 do CPT-66/76 145 x 290 x 150 12 13 519,- 9
(]
00002805  Kosz 1/4 do CPT-66/76 115290 x 150 1/4 489, a
00002806  Kosz 1/4 do CPT-64/74 140 x 160 x 150 1/4 359,-
00002807  Kosz 1/1 do CP-66/76 490 X 290 X 200 i 739,-
00005801  Kosz 1/3 do CP-66/76 160 x 290 x 200 13 529,- =
(Y]
00002808  Kosz 1/4 do CP-66/76 115X 290 x 200 1/4 489, =
o
00002968  Kosz 1/1S do CP-74/78,2/3S do CP-94/98 280x320x215 1/1s 2/3s 679,-
00002965  Kosz 1/2 do CP-74/78 140 x 320 x 200 12 469,-
00002966 Kosz 1/2S do CP-74/78, 1/3S do CP-94/98 280 x 160 x 215 1/28 1/38 489,-
o
00003061  Kosz 1/4S do CP-74/78, 1/6S do CP-94/98 135X 160 x 215 1/4S 1/6S 379, S
00002967  Kosz 1/6 do CP-74/78 140 X 100 x 200 1/6 349, E
00003059 Kosz 1/1S do CP-94/98 280 x 490 X 215 1/18 969,-
00003060  Kosz 1/2S do CP-94/98 280 X 240 x 215 1/28 599,-
o
Mozl t ie koszy w =
=
o
12 1/3 1/3 1/6 1/6 1/6 1/6 12 1/3 1/3 1/6
CP-94 SCCP-92 EM
CP-98 1/1 1/3 1/3 1/6 1/6 (modut automatycznego 1/1 1/3 1/6
- 2/3 podnoszenia koszy) 2/3 g
1/2 12
/ 1/3 1/3 1/6 1/6 / 1/3 1/6 =
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Modut do automatycznego sterowania - umozliwia automatyczne opuszczanie i odnoszenie koszy w makaroniarkach [}
koszami w makaroniarkach = ustawianie czasu gotowania
= 3 uchwyty i~
=
0
e
o
N
Il 5
230/1N
! Mozliwe uzycie koszy S
N
(=] . [m] &
= L 12 1/3 13 16
‘ E T 11 1/3 1/6
2/3
12 13 16 o
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Indeks 00024089 kS
c
©
Model SCCP-92EM e
©
Wymiary mm 200 x 900 x 900 3
Moc elektryczna kW 0,525 >
—
©
Zasilanie el. V/Hz 230V /50 Hz I
(]
Cena netto PLN 16 500;- <
>
e
©
oM

Regaty

Wyjasnienia




BEMARY LINIA RM 900

Bemar wodny gazowy = urzadzenie do utrzymywania potraw w odpowiedniej temperaturze
= zawor spustowy z zabezpieczeniem

mozliwos¢ zestawiania z podstawg otwarta lub szafkowa
- blokada zaworu spustowego

':I E\ \‘7/ ()9

PILOT
FLAME DRAIN oLb

PIEZZ0

GAS

piezzo zapalanie
ptomien pilotujacy

GN1/1 GN 2/1
150 mm 150 mm
Indeks 00028392 00028394
Model BMT-94G BMT-98G
Wymiary mm 400 x 900 x 280 800 x 900 x 280
Moc gazowa kW 3,5 6,5
Moc kcal/h 3010 5590
Wymiary wanny cm GN 1/1 gteboko$¢ 150 mm GN 2/1 gteboko$¢ 150 mm
RRishnoscch +GN 1%\‘ -11/510 mm +2x GNGII732-/ 150 mm
Zasilanie el. V/Hz 230V /50 Hz 230V /50 Hz
Waga kg 48 61
Cena netto PLN 7 650,- 11 050,-
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LINIA RM 900

Bemar wodny gazowy

P{gT dy & \*;/ &

FLAME DRAIN oLD

Drzwi nie s3 wliczone
w cene urzadzenia!

Indeks
Model
Wymiary mm
Moc gazowa kW
Moc kcal/h
Wymiary wanny mm
Pojemnosc GN
Zasilanie el. V/Hz
Waga kg

Cena netto PLN

MARY 263

urzadzenie do utrzymywania potraw w odpowiedniej temperaturze
zawor spustowy z zabezpieczeniem

szafka otwarta

blokada zaworu spustowego

piezzo zapalanie

ptomien pilotujacy

GN1/1 GN 2/1
150 mm 150 mm
00001098 00001099
BM-94 G BM-98G
400 x 900 x 900 800 x 900 x 900
35 6,5
3010 5590
GN 1/1 gteboko$¢ 150 mm GN 2/1 gteboko$¢ 150 mm
GN1/1 GN2/1
+GN 1/3-150 mm +2x GN 1/3-150 mm
230V /50 Hz 230V /50 Hz
56 81
9150,- 13150,-

RM 600 Piece k-p O firmie

RM 700

Szokéwki | Chtodnictwo | Zmywalnia RM 900

Pizza

Bary, bemary | Salamandry | Dynamiczne

Regaty

Wyjasnienia



BEMARY LINIA RM 900

Bemar wodny elektryczny « urzadzenie do utrzymywania potraw w odpowiedniej temperaturze
« zawor do napuszczania wody
» blokada zaworu spustowego
zawor spustowy z zabezpieczeniem
= mozliwosc¢ zestawiania z podstawg otwartg lub szafkowg

& °C 4

DRAIN 30-90 230/1N

GN1/1 GN2/1
150 mm 150 mm

Indeks 00028391 00028393
Model BMT -94 EM BMT -98 ET
Wymiary mm 400 x 900 x 280 800 x 900 x 280
Moc elektryczna kW 2,85 5,7
[Pl () +GN 16/2 —lgo mm +2x GNGII\/‘32—/ l150 mm
Zasilanie el. V/Hz 230V /50 Hz 400V /3N /50 Hz
Waga kg 39 54

Cena netto PLN 6 500,- 9130,-




LINIARM 900 | BEMARY 265

(]
Bemar wodny elektryczny = urzadzenie do utrzymywania potraw w odpowiedniej temperaturze E
=
« zawor do napuszczania wody o
= zawor spustowy z zabezpieczeniem
- szafka otwarta
o
~
[J]
Q
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a C 4 g
DRAIN 30-90 230/1N =
o
Drzwi nie sg wliczone
w cene urzadzenia!
o
o
~
=
2

RM 900
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GN1/1 GN 2/1 o
1 C
50 mm 150 mm S
]
=
<
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Indeks 00001035 00028338 =
g
Model BM-94 EM BM-98 ET g
(%]
Wymiary mm 400 x 900 x 900 800 x 900 x 900
Moc elektryczna kW 2,85 5,7
. . GN1/1 GN2/1 ©
PojemnoscGN +GN 1/3-150 mm +2xGN 1/3-150 mm N
Zasilanie el. V/Hz 230V /50 Hz 400V /3N /50 Hz o
Waga kg 52 76
Cena netto PLN 8600,- 11550,-

Bary, bemary | Salamandry | Dynamiczne

Regaty

Wyjasnienia




266 | PATELNIE GAZOWE LINIA RM 900

Patelnia gazowa uchylna

Hh CH¥ &

1
(OLD 50-300 IRON PIEZZ0

Indeks 00001119
Model BR80-98G
Wymiary mm 800 x 900 x 900
Moc gazowa kW 22
Moc kcal/h 18920
Moc elektryczna kW
Pojemnos¢ | 80
Zasilanie el. V/Hz
Waga kg 159
Cena netto PLN 17 990,-

GAS

00001120

BR80 - 98 G/N

800 x 900 x 900

22

18920

80

159

20790,-

[=]:Z[=]

nierdzewna wanna - dno ze specjalnego stopu stali o gr. 12 mm
przeznaczona do smazenia

idealne, rownomierne rozprowadzanie ciepta

udoskonalony ksztatt leja - szybsze i wygodniejsze oproznianie patelni
nierdzewna uchylna pokrywa

reczne mechaniczne lub autoamtyczne uchylanie

zawor do napuszczania wody

BR80 - 98 G/N / BRM80 - 98 G/N / BR120 - 912 G/N / BRM120 - 912 G/N

nierdzewna wanna - nierdzewne dno patelni o grubosci 12 mm
przeznaczona do smazenia, duszenia, gotowania

00001123 00001124 00001121 00001122 00001125
BRMS0 - 98 G BRM80 - 98 G/N BR120-9126G BR120 - 912 G/N BRM120-912 G
800 X 900 x 900 800 X 900 X 900 1200 X 900 X 900 1200 x 900 X 900 1200 x 900 x 900
2 22 30 30 30
18920 18920 25800 25800 25800
0,1 0,1 - - 0,1
80 80 120 120 120
230V /50 Hz 230V /50 Hz 230V /50 Hz
165 165 208 208 214
23490,- 24 490,- 22 990,- 26 990,- 27690,-

1201

00001126

BRM120-912 G/N

1200 x 900 x 900

120
230V/50 Hz
214

30390,-

& [m]




LINIA RM 900

Patelnia gazowa multifunkcyjna

iy ﬁ A\ g

0
DRAINTANK STAINLESS  PIEZZO0

Indeks
Model
Wymiary mm
Moc gazowa kW
Wymiary wanny cm
Moc kcal/h
Pojemnosc |
Waga kg

Cena netto PLN

PATELNIE GAZOWE

GAS

stata wanna w catosci nierdzewna

dobre rozprowadzanie ciepta przez bimetalowe dno o gr. 16 mm

odptyw do podstawy
piezzo zapalanie
ptomien pilotujacy

00001127
BRF-94G
400 x 900 x 900
9
300 x 680 x 100
7740
16
79

16 800,-

00001128

BRF-98 G
800 x 900 x 900
18
700 x 680 x 100
15480
40
129

23 990,-

267

RM 600 Piece k-p O firmie

RM 700

RM 900

Zmywalnia

Pizza Szokéwki | Chtodnictwo

Regaty Bary, bemary | Salamandry = Dynamiczne

Wyjasnienia




268 | PATELNIE ELEKTRYCZNE LINIA RM 900

Patelnia elektryczna multifunkcyjna - stata wanna w catosci nierdzewna

= dobre rozprowadzanie ciepta przez bimetalowe dno o gr. 16 mm

]

Q

Indeks
Model
Wymiary mm
Moc elektryczna kW
Wymiary wanny mm
Pojemnosc |
Zasilanie el. V/Hz
Waga kg

Cena netto PLN

« odptyw do podstawy

=

o
L —
16mm
DRAINTANK  400/3N  STAINLESS |
d

00001067
BRF-94 ET
400 x 900 x 900
52
300 x 680 x 100
16
400V /3N /50 Hz

79

00001068
BRF-98 ET
800 X 900 X 900
10,4
700 X 680 X 100
40
400V /3N /50 Hz

126




LINIARM 900 | PATELNIE ELEKTRYCZNE 269

Patelnia elektryczna uchylna

& C — A

12mm
oLD 50-300  STAINLESS ~ 400/3N

Indeks
Model
Wymiary mm
Moc elektryczna kW
Pojemnos¢ |
Zasilanie el. V/Hz
Waga kg

Cena netto PLN

00001059

BR80-98ET

800 x 900 x 900

12

80

400V /3N /50 Hz

156

17390,-

= nierdzewna wanna - dno ze specjalnej stali trudnoscieralnej o gr. 12 mm
- idealne, rownomierne rozprowadzanie ciepta

= udoskonalony ksztatt leja - szybsze i wygodniejsze oprdznianie patelni

= nierdzewna uchylna pokrywa

= reczne mechaniczne uchylanie

= zawor do napuszczania wody

BR80 - 98 ET/N / BRMS80 - 98 ET/N / BR120 - 912 ET/N / BRM120 - 912 ET/N
= nierdzewna wanna - nierdzewne dno

00001060 00001061 00001062 00001063 00001064 00001065
BR80- 98 ET/N BRM80 - 98 ET BRM8O - 98 ET/N BR120-912 ET BR120- 912 ET/N BRM120- 912 ET
800 x 900 x 900 800 x 900 x 900 800 x 900 x 900 1200 x 900 x 900 1200 x 900 x 900 1200 x 900 x 900

12 12,1 12,1 18 18 18,1
80 80 80 120 120 120

400V/3N/50Hz ~ 400V/3N/50Hz  400V/3N/50Hz  400V/3N/50Hz  400V/3N/50Hz  400V/3N/50Hz
156 162 162 205 205 211

18 990,- 21590, 23590, 21 990,- 25 190,- 25 990,-

2 ST
r-
F

E3[E Eﬁm EaE  EiE
7] ur
EI%. O} =] 2 =]

00001066

BRM120-912 ET/N

1200 x 900 x 900

18,1

120

400V /3N /50 Hz

211

28 990,-

RM 600 Piece k-p O firmie

RM 700

(=)
o
1)
=
[0 4

Zmywalnia

Pizza Szokéwki | Chtodnictwo

Regaty Bary, bemary Salamandry @ Dynamiczne

Wyjasnienia




270 | KOTrY LINIA RM 900

= grzanie posrednie
= specjalnie ttoczona gdrna ptyta ze stali nierdzewnej o grubosci 2 mm
= kwasoodporne dno ze specjalnej stali AISI 316
= zabezpieczenie ci$nieniowe
= bateria - napetnianie zimng i cieptg wodg
= uzupetnianie wody w ptaszczu wodnym potautomatyczne lub przez armature
I_,‘_‘ %; \*;/ @ . ;noiliwos’.c’ wyboru peirjej lub pglowicznej mocy grza’fek. '
= system ENERGY LOGIC - precyzyjna 7 stopniowa regulacja mocy grzania

OUTLET  HOT/COLD  PIEZZO GAS = ochrona przed przenikaniem wody

= zawor spustowy standardowo okragty 2” (mozliwosé bezptatnej wymiany na inny

przekroj)

= solidna konstrukcja
specjalny ksztatt rekojesci chroni uzytkownika przed poparzeniem
regulowane nogi ze stali nierdzewnej
PI100A - 98 G / PIA100A - 98 G / PI150A - 98 G / PIA150A - 98 G
= autoklaw - kociot cignieniowy

Kociot gazowy

1001 1001 1001 1501 1501 1501 1501

S = £ £ £ = S =
€ = 1S € = £ € £
o o o (=} o o o o
N o N N < < < <
< < < < wn wn wn (s}
@600 mm @600 mm @600 mm @600 mm @600 mm @600 mm @600 mm @600 mm
Indeks 00007764 00028340 00008748 00028711 00007692 00028342 00008749 00028344
Model BI100-98G PI100A- 98 G PIA100 - 98 G PIA100A - 98 G PI150-98G PI150A- 98 G PIA150- 98 G PIAL50A - 98 G
Wymiary mm 800 x 900 x 900 800 x 900 X 900 800 x 900 X 900 800 x 900 x 900 800 x 900 X 900 800 X 900 X 900 800 x 900 X 900 800 x 900 X 900
Moc gazowa kW 21 21 21 21 21 21 21 21
Moc keal/h 18060 18060 18060 18060 18060 18060 18060 18060
Moc elektryczna kW - 0,1 0,1 0,1 - 0,2 0,1
wym'ary::‘w"“""e 3600 x 420 3600 x 420 3600 x 420 3600 x 420 3600 x 540 2600 x 540 @600 x 540 3600 x 540
Zasilanie el. V/Hz 230V/50 Hz 230V/50 Hz 230V/50 Hz 230V/50 Hz - 230V /50 Hz
Waga kg 131 131 136 136 135 135 136 136
Cena netto PLN 24 890,- 42290, 29 890,- 47 990,- 25990,- 43390,- 30 590,- 49 490,-

Els*lg Eﬁu Elﬂ*@ F%E %] !Elﬁl_il EI5E @f"E
El%‘.r Ezﬁﬁ. E&.r =] =] e =] qﬁ.




LINIARM 900 | KOTtY 271

(]
Kociot elektryczny + grzanie posrednie E
= specjalnie ttoczona gdrna ptyta ze stali nierdzewnej o grubosci 2 mm o
= kwasoodporne dno ze specjalnej stali AISI 316
= zabezpieczenie ci$nieniowe o
= bateria - napetnianie zimng i cieptg wodg o
= uzupetnianie wody w ptaszczu wodnym potautomatyczne lub przez armature ﬁ
I_"—‘ '.fl & + mozliwoé¢ wyboru petnej lub potowicznej mocy grzatek 9
= system ENERGY LOGIC - precyzyjna 7 stopniowa regulacja mocy grzania o
OUTLET  HOT/COLD ~ 400/3N = ochrona przed przenikaniem wody e
= zawor spustowy standardowo okragty 2” (mozliwosé bezptatnej wymiany na inny przekrdj)
+ solidna konstrukcja S
= specjalny ksztatt rekojesci chroni uzytkownika przed poparzeniem ;
= regulowane nogi ze stali nierdzewnej @
PIA100 - 98 ET / PIA10OA - 98 ET / PIA150 - 98 ET / PIA150A - 98 ET
= autoklaw - kociot cisnieniowy
8
~
z

RM 900

Zmywalnia

g o g o ) g o o

1001 1001 1001 1001 1501 1501 1501 1501

Pizza Szokéwki | Chtodnictwo

£ £ £ £ £ £ £ £
£ E £ E £ £ £ £
o o o (=} o o (=] o
N N o N < < < <
< < < < wn wn wn [Ta}
g
@600 mm @600 mm @600 mm @600 mm @600 mm @600 mm @600 mm @600 mm U
g
Indeks 00007635 00028345 00008750 00028339 00007670 00028341 00008751 00028346 <
Aa
Model PI100- 98 ET PI100A - 98 ET PIAL00 - 98 ET PIALOOA - 98 ET PI150- 98 ET PIL50A-98 ET PIAL50 - 98 ET PIAL50A - 98 ET I
>
Wymiary mm 800 x 900 x 900 800 X 900 x 900 800 X 900 x 900 800 X 900 x 900 800 X 900 x 900 800 X 900 x 900 800 900 x 900 800 x 900 x 900 S
o
Moc elektryczna kW 16 16 16 16 18 18 18 18 g
. ©
wy'“"'y:;w"""‘"e 2600 %420 2600 %420 600 420 600 420 600 x 540 600 x 540 600540 2600540 S
Zasilanieel.V/Hz ~ 400V/3N/50Hz  400V/3N/50Hz  400V/3N/50Hz  400V/3N/50Hz  400V/3N/50Hz  400V/3N/50Hz  400V/3N/50Hz  400V/3N/50Hz >
©
Waga kg 107 107 113 113 110 116 116 116 e
(0]
o
Cena netto PLN 22290, 40490, 27 490,- 46290,- 23590,- 41890,- 29290, 47790, =
©
0
>
=
©
)
Q
4
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E 1
R
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=

=
o
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272 | PLYTY ROBOCZE

LINIA RM 900

= zastosowanie zwieksza komfort i ergonomie pracy
« mozliwos¢ zestawiania z podstawg otwartg lub szafkowa

&

Ptyta robocza

g
" -

g
-

.
—__.J
Indeks 00028475 00028471 00028472 00028473 00028474
Model PLT-92 PLST-93 PLST-94 PLST- 96 PLST-98
Wymiary mm 200 X 900 X 280 300 x 900 x 280 400 x 900 x 280 600 x 900 x 280 800 X 900 X 280
Waga kg 18 22 23 29 35
Cena netto PLN 2549, 2599,- 2699,- 4199, 4599,

Ptyta robocza

szafka otwarta

+ zastosowanie zwieksza komfort i ergonomie pracy

[m] 3

Indeks 00028347 00028348 00028349 00028350 00028351
Model PL-92 PLS-93 PLS-94 PLS-96 PLS-98
Wymiary mm 200 x 900 x 900 300 x 900 x 900 400 x 900 x 900 600 x 900 x 900 800 x 900 x 900
Waga kg 42 47 49 59 70
Cena netto PLN 3 890,- 3899, 3999, 5799, 6099,-

[=] 2 []

e

(=] [=]
[T
=]




LINIARM 900 | PLYTY ROBOCZE

(]
P{yta robocza z szufladq -« zastosowanie zwieksza komfort i ergonomie pracy S
T ;. . . S
« mozliwos¢ zestawiania z podstawg otwarta lub szafkowa o
PLT-94 /PLT-98
« pojemnik z tworzywa wewnatrz szuflady (2 sztuki w PLT-98)
o
~
[J]
Q
9
o
o
/\ . . o
( \ Drzwi nie 53 wliczone ©
L/ wecene urzadzenia! =
x
o
2
S— —_— e =
4
e —
=
==/ ! g
o
‘—-—--._._; 3}
=
%
Indeks 00028476 00028477 00028478 00028479
©
Model PLT-93 PLT - 94 PLT - 96 PLT - 98 =
©
Wymiary mm 300 x 900 x 280 400 x 900 x 280 600 x 900 x 280 800 x 900 x 280 =
>
Wymiary szuflady mm 190 x 500 x 150 GN 1/1/150 mm 490 x 500 x 150 2x GN 1/1 150 mm E‘
Waga kg 25 28 38 46
Cena netto PLN 3699, 3599,- 5099, 5699, g
S
o
o
m L
[=]4[=] [=]:%[=] [=]:%[=] [=] =] 5
mh:; Iﬁhﬁ = mﬁl' ]
[=] (=] [=le? [=] <
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e
]
N
n
©
N
N
o
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Bary, bemary | Salamandry = Dynamiczne

Indeks 00028352 00001003 00009831 00001004
Model PL-93 PL-94 PL-96 PL-98
Wymiary mm 300 x 900 x 900 400 x 900 x 900 600 x 900 x 900 800 x 900 x 900
Wymiary szuflady mm 190 x 500 x 150 GN 1/1/150 mm 490 x 500 x 150 2x GN 1/1 150 mm
Waga kg 50 54 70 82 >
Cena netto PLN 4999,- 4.900,- 6900,- 7390,- %
[24

Wyjasnienia




274 | AKCESORIA

LINIA RM 900

Podstawa zamknieta + zastosowanie zwieksza komfort i ergonomig pracy
= drzwi nie sg wliczone w cene podstawy

+ M-92 - brak mozliwosci montazu drzwi (posiada zabudowany front)

POO®

Drzwi nie s3 wliczone
w cene urzadzenia!

[=]ra[=]

Indeks 00028442 00028443 00028444 00024420 00028446 00028440 00028441
Model M-92 M-93 M-94 M-96 M-98 M-912 M-916
Wymiary mm 200 x 785 x 570 300 x 785 x 570 400 x 785 X 570 600 x 785 x 570 800 x 785 x 570 1200 x 785 x 570 1600 x 785 x 570
Waga kg 14 16 19 23 26 38 57
Cena netto PLN 2099, 2049, 2199, 2590, 2699, 3599, 4799,
Drzwi 400
w3
, E F - E
'H-~E
[=] (%,
Indeks 00001005 00001006
Model P -94 DX P - 945X
Typ 400 prawe 400 lewe
Wymiary mm 395X 25 x 475 395 x 25X 475
Waga kg 4 4
Cena netto PLN 760,- 760,-
Szuflady « do stosowania wytgcznie w modutach neutralnych PL
« zestaw 2 szuflad z prowadnicami teleskopowymi
OF{0|
= 4T
13
Indeks 00028791 00000853 00000854 00000855
Model C-73/93 C-74/94 C-76/96 C-78/98
Wymiary mm 295 x 590 x 475 395 x 590 x 475 595 x 590 X 475 795 x 590 X 475
Waga kg 16 18 22 26
Pojemnos¢ GN - 2xGN 1/1 - 150 - 4XGN 1/1-150
Cena netto PLN 2690, 2890, 3990,- 4090,-




LINIARM 900 | AKCESORIA 275

Ptyta gtadka - gtadka
= zeliwna ptyta do grillowania
« mozliwos¢ utozenia na palniku

O firmie

[=]

M

P
Piece k-p

o

S

©

=

Indeks 00001135 o

Model PLF/9 I

Wymiary mm 360 x 390 x 30 o
<)

~

Waga kg 1 =

4

Cena netto PLN 749,
Ptyta ryflowana - zeliwna ptyta do grillowania

= mozliwosc¢ utozenia na palniku

RM 900

2

Zmywalnia

Indeks 00001136
Model PRF/9
Wymiary mm 360x 390 x 30
Waga kg 11
Cena netto PLN 990,-

Listwa boczna

Pizza Szokéwki | Chtodnictwo

Indeks 00001141 00001140
Model TPC-9 TPA-9
Wymiary mm 15x900 x 50 15x900 x 50
Waga kg 1 1
Cena netto PLN 269,- 269,-

Wyjasnienia Regaty Bary, bemary | Salamandry = Dynamiczne




276 | MASKOWNICE LINIA RM 900

Maskownica boczna profilowana = narozniki zaokraglone, polerowane
= panele oraz narozniki wykonane ze stali nierdzewnej

maskownica umozliwiajgca estetyczne wykornczenie prawego lub lewego boku urzadzen
« mozliwosc¢ zastosowania takze do centralnego bloku grzewczego

,Ar’¢ %‘“‘“\ % - >
S Vb

Indeks 00028798 00028799 00028801
Model TMTA -9 SX TMTA -9 DX TMTA - 99
Typ lewa prawa lewa + prawa
Waga kg 16 16 32
Cena netto PLN 2950,- 2950,- 5750,-

(=3 [=] EE,":EI [=] % [=]

R G =

Maskownica boczna « panele wykonane ze stali nierdzewnej
« maskownica umozliwiajgca estetyczne wykornczenie prawego lub lewego boku urzadzen
« mozliwosc¢ zastosowania takze do centralnego bloku grzewczego

% ~al
. »
i ’
' N -
B el
| | ] N
: v
Indeks 00028355 00028356 00028357
Model TMA-9 SX TMA -9 DX TMA - 99
Typ lewa prawa lewa + prawa
Waga kg 10 10 20
Cena netto PLN 979,- 979,- 1899,-

S &




LINIA RM 900 277
2
Podstawa zamknieta pod indukcje E
o
o3
4
[}
Q
2
» o
o
o
O
=
o )
o
o
~
Indeks 00028448 00028449 =
o
Model MPI-94 MPI-98
Wymiary mm 400 x 810 x 570 800x 810x 570
o
Wagal | 24 29 o
(e)]
Cena netto PLN 3250,- 3690,- E

(]2 =] (=]

LIRS (e

Zmywalnia

Ptyta robocza ze zlewem - bateria dZwigniowa
LAT - 94

» mozliwos¢ zestawiania z podstawg otwartg lub szafkowa

Pizza Szokéwki | Chtodnictwo

g

Indeks 00028439 00028353
Model LAT - 94 LA-94
Wymiary mm 400 x 900 x 280 400 x 900 x 900
Wymiary wanny mm 300 x 350 x 150 300 x 350 x 150
Waga kg 24 53
Cena netto PLN 4630,- 5880,-

Regaty Bary, bemary | Salamandry = Dynamiczne

Wyjasnienia




Marine System

Urzadzenia RM GASTRO dedykowane dla jednostek morskich, wyposazone w podstawy lub jako moduty TOP, wykonane w catosci ze stali nierdzewnej. Dostepne

sa w gtebokosciach 60, 70 i 90 cm w postaci modutow w standardzie Lotus.

Szafki wyposazone sg w magnesy zapobiegajace niespodziewanemu otwieraniu.
Moduty wyposazone w uchwyty przeciwdziatajace przemieszczaniu sie przedmiotow.

Frytownice wykonane zgodnie ze standardem SOLAS.

Regulowane uchwyty
garnkow we wszystkich
kuchniach

Nozki z flansza stuzaca
mocowaniu urzadzenia
do podtogi




LINIA RM GASTRO 900

Linia RM 900 Drop-in

Kuchnie elektryczne
Kuchnie indukcyjne
Kuchnie gazowe
Ptyty grillowe
Makaroniarki
Bemary wodne

Piekarnik elektryczny

Wszelkie ilustracje maja charakter pogladowy. Staramy sie, aby prezentowane w katalogu dane techniczne byty poprawne i aktualne. Ewentualne btedy lub
braki w opisie produktéw nie moga by¢ podstawa do roszczen. W przypadku watpliwosci prosimy przed zakupem o skontaktowanie sie z dziatem handlowym.
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280 | KUCHNIE GAZOWE LINIA RM 900

Kuchnia stotowa wodna gazowa

PILOT
FLAME

Indeks
Model
Wymiary mm
Moc gazowa kW

Moc kcal/h
Ilos¢ palnikow
Waga kg
Cena netto PLN

Kuchnia stotowa gazowa

&

PILOT
FLAME

Indeks
Model
Wymiary mm
Moc gazowa kW

Moc kcal/h
Ilos¢ palnikow

Waga kg

Cena netto PLN

= system przeptywu wody pod palnikami (od przodu do tytu urzgdzenia) zabezpiecza
wanne przed zabrudzeniem
budowa umozliwia podtaczenie sieciowe wody (przeptyw O - 4 [t/min)
= korek przelewowy
specjalny system wanny wodnej zabezpieczajacej palniki i wnetrze
urzadzenia przed zalaniem
= specjalny nierdzewny ruszt - umozliwia prace na matych naczyniach
bez stosowania redukcji
zawor do napuszczania wody
+ niezalezne sterowanie
stata Swieczka
przytacze wody 3/4”
+ odptyw wody @ 25 mm

lﬁl -
LT

N - )
5, @

85 o 85155 o

00026942 00026943
PCAD -84 G PCAD - 88 G
400 x 800 x 120 800 x 800 x 120
14 28
12040 24080
55 2X5,5
8,5 kW 2x8,5 kW

55 75
8050,- 13 140,

[=1;2[=]
S
E-I':‘:

E3E
o}

solidne, zeliwne ruszty

specjalny system wanny wodnej zabezpieczajacej palniki i wnetrze urzadzenia przed zalaniem
« (® nowe palniki FireFlex

niezalezne sterowanie

stata swieczka

.
®a.
it

06. o4,

Hiri

00026944 00026945
PCD-84G PCD-88G
400x800x 110 800x800x110
11 28
9460 24080
2KW 4kw
7w 2x T kW

10 kw
55 75
6 360,- 10 950,-

=] [=]
=]




LINIARM 900 | KUCHNIE ELEKTRYCZNE 281

Kuchnia stotowa elektryczna

Indeks
Model
Wymiary mm
Moc elektryczna kW
1los¢ ptyt grzewczych
Wymiar ptyty cm
Waga kg

Cena netto PLN

Kuchnia stotowa ceramiczna

@)
\ 4
CERAMIC

Indeks
Model
Wymiary mm
Moc elektryczna kW
Ilos¢ stref grzewczych
Waga kg

Cena netto PLN

trojfazowa / 230V
2x kwadratowa ptyta grzewcza: 4 kW

z

B h

400V

EN

00026946
PCQD - 84 ET
400 x 800 x 50
8
2x 4 kW
30x30
24

7320,
5
E"-I ;

tréjfazowa
2x lub 4x powierzchnia grzejna: 3,4 kW
powierzchnia ptyty ceramicznej 35 x 77 cm

34 [1
34

w400V
00026948
PCCD -84 ET
400 x 800 X 50
6,8
2x3,4 kW
24

8990,-

Ok0]

ot

| 400V

00026947
PCQD - 88 ET
800 x 800 x 50
16
4x 4 kW
30x30
48

13300,-

E40
Gl

34 34 &

3&4 3&4 400V

00026949
PCCD - 88 ET
800 x 850 X 50
13,6
43,4 kW
48

15 590,-

!LEL_H-:EI
(]

RM 600 Piece k-p O firmie

RM 700

RM 900

Zmywalnia

Pizza Szokéwki | Chtodnictwo

Regaty Bary, bemary | Salamandry = Dynamiczne

Wyjasnienia




282 | KUCHNIE INDUKCYJNE LINIA RM 900

tréjfazowa
strefa grzewcza: 5,0 kW
= wymiar szklanej ptyty roboczej: 35 x 35 cm

Kuchnia stotowa indukcyjna

Model ETD:
- cyfrowe sterowanie

CIGITHL OOOOO

CONTROL  INDUCTION

3 4 3 4 N
400 2 400V 22 400V
Indeks 00026950 00026951 00026952 00026953 00026954 00026955
Model PCID-44 ET PCID-44 ETD PCID-84ET PCID- 84 ETD PCID-88ET PCID - 88 ETD
Wymiary mm 400x400x310 400 x 400 x 310 400 x 800x310 400 x 800 x 310 800 x 800 x 310 800 x800x310
Moc elektryczna kW 5 5 10 10 20 20
Strefa grzewcza 1x 5 kw 1x 5 kw 2x 5 kW 2x 5 kw 4x 5 kw 4x 5 kW
Waga kg 18 18 25 25 50 50
Cena netto PLN 18 980,- 20040, 30300, 32400, 57990, 62200,

EXE

EE OF0

oRE e

ptyta zeliwna - umozliwia stosowanie garnkow, patelni, rondli o réznej srednicy
= wysoka moc - duza wydajnosc

tatwe utrzymanie w czystosci

wymiar zeliwnej ptyty roboczej: 70 x 68 cm
= 1x powierzchnia grzejna: 13 kW

Kuchnia stotowa zeliwna

O

34 34 o0

Indeks 00026956
Model TPD-88ET
Wymiary mm 800 x 800 x 240
Moc elektryczna kW 13,6
Strefa grzewcza 4x 3,4 kW
Waga kg 93
14 500,-

Cena netto PLN




LINIARM 900 | PLYTY GRILLOWE 283

Patelnia multifunkcyjna

‘C

50-300  400/3N

Indeks
Model
Wymiary mm
Wymiary wanny mm
Moc elektryczna kW
Waga kg

Cena netto PLN

Ptyta grillowa gtadka

‘C

50-300  400/3N

Indeks
Model
Wymiary mm
Wymiary ptyty cm
Moc elektryczna kW
Ptyta grzewcza
Waga kg

Cena netto PLN

« trojfazowa

+ stata wanna w catosci nierdzewna

= dobrze rozprowadzanie ciepta przez bimetalowe dno
= odptyw do podstawy

00026957
BRFD - 84 ET
400 x 800 X 280
300 x 680 x 100
5,2
60

10 400,-

« 2x osobne sterowanie

= 2x ptyta grzejna

= ptyta robocza wykonana ze specjalnej trudnoscieralnej stali

= odpowiednia grubos¢ ptyty roboczej - 16 mm - gwarantuje idealne rozprowadzenie
i utrzymywanie temperatury

= higiena i komfort pracy

= regulacja temperatury 50 - 300 °C

= kontrolka pracy i grzania

= wykonanie nierdzewne

Modele ETS (ptyta chromowana):

= powierzchnia nieprzywieralna

= powtoka chromu powoduje mniejsza emisje ciepta, tym samym mniejsze zuzycie
energii

00026958 00026959 00026960 00026961

FTLD - 88 ET FTLD - 88 ETS FTLRD - 88 ET FTLRD - 88 ETS

800 x 800 x 220 800 x 800 X 220 800 x 800 X 220 800 x 800 X 220
76x68 76X 68 76x68 76x68
7,5+7,5 7,5+7,5 75475 75475

1/2 gtadka - 1/2 ryflowana

gtadka gtadka chromowana 1/2 gtadka - 1/2 ryflowana chromowana
90 90 90 90
12 360,- 15 150,- 12 980,- 15720,-

RM 600 Piece k-p O firmie

RM 700

Szokéwki | Chtodnictwo | Zmywalnia RM 900

Pizza

Bary, bemary | Salamandry | Dynamiczne

Regaty

Wyjasnienia



MAKARONIARKI LINIA RM 900

Makaroniarka elektryczna - trojfazowa
= wymiary wanny: 30,7 x 50,9 x 32,7 cm
= pojemnos¢ wanny: 40 |

- = zawor spustowy
5'5& 11 CPAD - 94 ET:
DRAINTAP  400/3N * automatyczne napuszczanie wody

{ t ie koszy w
[ [=] 12 13 13 1/6 1/6 1/6 1/6
E : .i 1/1 1/3 s 1/3 1/6 1/6
12 13 316 16
Indeks 00026962 00026963
Model CPD-84ET CPAD -84 ET
Wymiary mm 400 x 800 x 510 400 x 800 x 510
Wymiary wanny cm 30,7x50,9x32,7 30,7x50,9x32,7
Pojemnos¢ | 40 40
Moc elektryczna kW 13,5 13,5
1los¢ wanien 1 1
Zakres temp. °C 50-110 50-110
Waga kg 30 30
Cena netto PLN 10 200,- 11 900,-

- KOSZE DO MAKARONIARKI -

Kosze do makaroniarek =&
1

s e

I

[=

Indeks 00002968 00002966 00003061 00003059 00003060
Kosz 1/1S do CP-74/78, 2/3S Kosz 1/2S do CP-74/78,1/3S  Kosz 1/4S do CP-74/78,1/6S do
Nazwa do CP-04/98 do CP-04/98 CP-94/98 Kosz 1/1S do CP-94/98 Kosz 1/2S do CP-94/98
Wymiary mm 280x320x215 280x160x 215 135x160x 215 280 x490x 215 280 x240x 215
CP-94/98 2/3S 1/3S 1/6S 1/1S 1/25
Cena netto PLN 679,- 489,- 379,- 969,- 599,-




LINIARM 900 | BEMARY WODNE

Bemar wodny elektryczny

Y
iy 11
SECURE

DRAINTAP  230/1N

Indeks
Model
Wymiary mm
Moc elektryczna kW
Ilos¢ wanien
Zakres temp. °C
Pojemnos¢ GN
Waga kg

Cena netto PLN

. PIEKARNIK ELEKTRYCZNY

Piekarnik elektryczny

|I| 11

SECURE
DRAINTAP  400/3N

Indeks
Model
Typ
Wymiary mm
Moc elektryczna kW
Zakres temp. °C
Wymiar piekarnika cm
Wymiar rusztu cm
Waga kg

Cena netto PLN

= urzadzenie do utrzymywania potraw w odpowiedniej temperaturze

= jednofazowy
« zawor spustowy

00026964

BMD - 82 EM
200 x 800 x 300
1,65
1
50-90
7xGN 1/9, 150 h
16

5200,-

(=] [=]

Gher:

= modut piekarnika do zabudowy w linie Drop-In

00026966
FSD- 78 ET
statyczny
800 x 690 X 486
5
50-300
67X 55X 34
GN2/1-65x53cm
40

6530,

00026967
FVD - 78 ET
konwekcyjny
800 x 615 x 486
5,32
50-300
550 x 360 x 340
GN1/1-53x32,5cm
45

7970,

[
9 5
00026965
BMD - 84 EM
400 x 800 x 300
2,85
1
50-90

GN1/1+GN1/3,150 h

21

6250,

ExE

e

=]z
Sk
=

00026968
FSD-98 ET
statyczny
800 x 855 X 486
6,7
50-300
67x73x34
GN2/1-67x71cm
45

6 830,-

285

RM 600 Piece k-p O firmie

RM 700

Zmywalnia RM 900

Chtodnictwo

Szokowki

Pizza

Bary, bemary | Salamandry = Dynamiczne

Regaty

Wyjasnienia






RM ZMYWALNIA = ZMYWARKI LINII NT /TT/S/CT /A

RM Zmywalnia

Zmywarki linii NT

Zmywarki linii TT

Zmywarki linii S - do garnkow
Zmywarki linii CT - tunelowe
Zmywarki linii A - tunelowe HACCP
Akcesoria do zmywarek

Chemia

Uzdatniacze wody

Wszelkie ilustracje maja charakter pogladowy. Staramy sie, aby prezentowane w katalogu dane techniczne byty poprawne i aktualne. Ewentualne btedy lub
braki w opisie produktéw nie moga by¢ podstawa do roszczen. W przypadku watpliwosci prosimy przed zakupem o skontaktowanie sie z dziatem handlowym.

289

PAK!

302

309

311

313

315

316
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RM 700 RM 600 Piece k-p O firmie

RM 900

Zmywalnia

Pizza Szokéwki | Chtodnictwo

Salamandry | Dynamiczne

Bary, bemary

Regaty

Wyjasnienia
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288 | ZMYWARKI LINIINT RM ZMYWALNIA

Zmywarki linii NT

Zmywarki RM z serii NT przeznaczone
s do zmywania szkta, porcelany, na-
czyn i mniejszych garnkow.

Wysoka jakos$¢ wykonania, tatwe sterowanie, skutecz-
na jakos¢ mycia i cicha praca, to wazne atuty, ktore
pozwalajg na stosowanie w réznych typach obiektow
gastronomicznych.

Petna dwuptaszczowa konstrukcja scian i drzwi.
Wanna z ttoczonym dnem, wyposazona w petno-
wymiarowy, zintegrowany filtr powierzchniowy wy-
konany ze stali nierdzewnej. Filtr ten dzieki duzemu
rozmiarowi jest praktycznie niemozliwy do zapcha-
nia przez resztki. Zaokraglona w rogach komora

mycia jest wyposazona w gorne i dolne ramiona
myjaco-ptuczace, wykonane ze specjalnego an-
tybakteryjnego kompozytu. tatwy w uzyciu, nie-
zawodny, ptaski panel sterujacy, z czterema przy-
ciskami i 4-znakowym wysSwietlaczem LED oraz
dwoma bocznymi wskaznikami. Starannie dobrane
kombinacje kolorow i symboli graficznych wyraz-
nie pokazujg aktualny stan pracy zmywarki i po-
stepy cyklu mycia. Oprécz parametrow roboczych,
takich jak temperatura wanny i bojlera, czy liczba
zakonczonych cykli, wyswietlane sg rowniez wska-
zania systemu autodiagnostyki. Informacje prezen-
towane sg w formie kodéw, tekstu lub wskaznikéw
graficznych i kolorow. Poprzez panel mozliwe jest
ustawianie temperatury wanny i bojlera oraz ilos¢
dozowanego ptynu myjacego i nabtyszczajacego.




RM ZMYWALNIA | ZMYWARKI LINII NT 289

(]
= NT42 Zmywarka do naczyn i szkta 8 190,- E
E ral
g ! : NT42P Zmywarka do naczyn i szkta z pompa spustowa 8 750,- ©
- NTA42 Zmywarka do naczyn i szkta 9200,- —
§ E @ ze zmiekczaczem 5
! + wydajno$¢: 40/30/24 koszy/h §
= 3 programy standardowe (cykle: 90”7, 120", 150”) + 2 programy a
specjalne
= wymiary kosza: 400 x 400 mm
= wysokos¢ otworu drzwi - 320 mm o
= maksymalna wysokosc¢ szklanki - 300 mm, talerza - 310 mm 3
=
e ——— . dvyup_’raszczowa obudowa =
= zuzycie wody: 1,5 |/cykl PAKIET
Standardowe programy: = ramiona myjaco - ptuczace typu ,Click-clack” na potréjnych CHEMII e
ProSpeed, ProFessional, ProTemp, ProSelf tozyskach grafitowych: prosta, jednolita budowa kompozytowa o
Specjalne programy: « (® sterowanie elektroniczne - inteligentny panel sterowania S
ProEco, ProNew, ProLong, ProGlass, ProCold, ProWater, + (® podglad temperatury mycia i ptukania na wyswietlaczu =
ProActive, ProSteel, ProSan, ProPlates » (® termostop - gwarantowana temperatura ptukania wg. HACCP e
« (® ttoczona wanna
+ (®» automatyczny start po zamknieciu drzwi
+ (® program samoczyszczenia =
« (® dozownik $rodka myjacego i ptuczacego sterowany czasowo ;
= kontrolki pracy i grzania o
= regulowany termostat bojlera
= kosze w zestawie: 2x uniwersalny, pojemnik na sztucce
. . . . . . ©
« (® pakiet chemii w promocyjnej cenie przy zakupie ze zmywarka =
©
OPCJE: é
= specjalny zestaw do mycia szkta na dwdch poziomach N
o
=
2
Q
S
3
e
O
=
3
e
Wymiary Zasilanieel. Moc Waga Cena netto o
Indeks Model mm V/Hz e ke PLN E E a
00025318  NT42  466x556x695 230V/50Hz 3,5 42 8190,- EXTRA | piciTre
00025320  NT42P  466x556x695 230V/50Hz 3,5 42 8750,- e
00025319  NTA42  466x556x695 230V/50Hz 3,5 42 9200,- PACKET" controL © 2307 [=]:
8
o
g
o 466 . 882 - S
556 S
&
Iy , e
y E
! £
@) 155 i
S 5
@ T [T o -
, 1 ©
g § wys. naczyn dla : ! 125 £
© . podwojnegokosza y &
e £  — =
= : @
O i [To)
: N -
. s ~ g
Yy Lo - Y - o =

Xe77 mm-Y:45 mm

Wyjasnienia




NT52T Zmywarka do naczyn i szkta 10 400,-
NT52TP Zmywarka do naczyn i szkta z pompa 10 790,-
=1 30x320 mm spustowq
é @ NT52TB Zmywarka do naczyn i szkta 13 300,-
'y B ! NT52TABT Zmywarka do naczyn i szkta z pompa 13 649,-
_ wspomagajaca ptukanie

T NT52TP ABT Zmywarka do naczyn i szkta z pompa 14 549,-
spustowa i wspomagajaca ptukanie

N so0xs00mm + Wydajnos¢: 60/40/20 koszy/h
= 3 programy standardowe (cykle: 60", 90”, 180”) + 4 programy
Standardowe programy: specjalne
ProSpeed, ProFessional, ProTemp, ProSelf = wymiary kosza: 500 x 500 mm
Specjalne programy: = wysokos¢ otworu drzwi - 385 mm
ProEco, ProNew, ProLong, ProGlass, ProCold, ProWater, = maksymalna wysokos¢ szklanki - 355 mm, talerza - 375 mm
ProActive, ProSteel, ProSan, ProPlates = dwuptaszczowa obudowa
= zuzycie wody: 1,8 I/cykl PAKIET

CHEMII

= ramiona myjaco - ptuczace typu ,Click-clack” na potréjnych
tozyskach grafitowych: prosta, jednolita budowa kompozytowa

« (¥ sterowanie elektroniczne - inteligentny panel sterowania

- (® podglad temperatury mycia i ptukania na wyswietlaczu

« (® termostop - gwarantowana temperatura ptukania wg. HACCP

» (® ttoczona wanna

- (® automatyczny start po zamknieciu drzwi

- (® program samoczyszczenia

« (®» dozownik srodka myjacego i ptuczacego sterowany czasowo

= kontrolki pracy i grzania

= regulowany termostat bojlera

= kosze w zestawie: 1x uniwersalny, 1x talerze, pojemnik na sztuéce

- (® pakiet chemii w promocyjnej cenie przy zakupie ze zmywarka

NT52T ABT, NT52TP ABT:
- (®w wyposazeniu pompa wzmachiajaca cisnienie ptukania
= (® otwarty bojler atmosferyczny

Indeks Model Wynr:\rinary Zasi\l;:i; el. I:(I‘t;vc W:gga Cen:Lr;letto
00025313 NT52T 600 x 600 x 820 400V /3N/ 50 Hz 7,9 59 10 400,-
00025321 NT52TP 600 x 600 x 820 400V /3N/ 50 Hz 7,9 59 10790,-
00025322 NT52TB 600 x 600 x 1250 400V /3N/ 50 Hz 7,9 74 13 300,-
00025611 NT52T ABT 600 x 600 x 820 400V /3N/ 50 Hz 7,9 59 13 649,-
00025623 NT52TP ABT 600 x 600 x 820 400V /3N/ 50 Hz 7,9 59 14 549,-

et 600 - 600*
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Standardowe programy:
ProSpeed, ProFessional, ProTemp, ProSelf

Specjalne programy:

530 x 320 mm

465 mm

500 x 500 mm

ProEco, ProNew, ProLong, ProGlass, ProCold, ProWater,
ProActive, ProSteel, ProSan, ProPlates

Indeks

00025323
00025324
00025610
00025624

Model

NT102
NT102P
NT102 ABT
NT102P ABT

440 mm
>

NT102 Zmywarka do naczyn i szkta

NT102P Zmywarka do naczyn i szkta z pompa
spustowa

NT102 ABT Zmywarka do naczyn i szkta z pompa
wspomagajaca ptukanie

NT102P ABT Zmywarka do naczyn i szkta z pompa

spustowa i wspomagajaca ptukanie

wydajnos¢: 60/40/20 koszy/h

3 programy standardowe (cykle: 60”7, 90”7, 180”) + 4 programy
specjalne

wymiary kosza: 500 x 500 mm

wysokos¢ otworu drzwi - 465 mm

maksymalna wysokos¢ talerza - 440 mm

dwuptaszczowa obudowa

jednoczesciowa obudowa kaptura

zuzycie wody: 2 |/cykl

ramiona myjaco - ptuczace typu ,Click-clack” na potréjnych
tozyskach grafitowych: prosta, jednolita budowa kompozytowa
(® sterowanie elektroniczne - inteligentny panel sterowania
® podglad temperatury mycia i ptukania na wyswietlaczu

(® termostop - gwarantowana temperatura ptukania wg. HACCP
(® ttoczona wanna

(® automatyczny start po zamknieciu drzwi

(® program samoczyszczenia

® dozownik srodka myjacego i ptuczacego sterowany czasowo
kontrolki pracy i grzania

regulowany termostat bojlera

kosze w zestawie: 1x uniwersalny, 1x talerze, pojemnik na sztucce
® pakiet chemii w promocyjnej cenie przy zakupie ze zmywarka

NT102 ABT, NT102P ABT:

(® w wyposazeniu pompa wzmachniajaca cisnienie ptukania

Wymiary Zasilanie el. Moc Waga Cenanetto —
mm V/Hz kw kg PLN é Stoty nie sg wliczone 2 EXTRA DIGITRL
720x835x 1565/2080 400V /3N/50Hz 10,2 110 15290,- w cene zmywarki.
720 x 835x 1565/2080 400V /3N/50Hz 10,2 110 15990,- PACKET CONTROL
720x835x 1565/2080 400V /3N/50Hz 10,2 110 21290,
720x 835X 1565/2080 400V /3N/50Hz 10,2 110 22390,
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292 | ZMYWARKI LINIITT RM ZMYWALNIA

Zmywarki linii TT

Profesjonalne zmywarki serii TT przeznaczone do wszystkich lokali wymagaja-
cych perfekecyjnego mycia, przestrzegajacych norm HACCP, z wysokim standar-
dem higienicznym i wysokim komfortem uzytkownika.

Zmywarki serii TT 0 masywnej konstrukcji, wykonane sa ze stali nierdzewnej AlSI
316, posiadaja dwuwarstwe, dzwiekoszczelne drzwi.

Zmywarki maja ttoczona wanne i zaokraglone rogi w komorze myjacej, co uta-
twia czyszczenie i pozwala na zachowanie maksymalnego poziomu higieny.
Sterowanie zmywarki jest realizowane za pomoca prostego i przejrzystego pane-
lu dotykowego SmartButton, wyposazonego w cyfrowy wyswietlacz informuja-
cy obstuge o przebiegu cyklu mycia. Wyswietlacz pokazuje rowniez komunikaty
diagnostyczne dotyczace np. ilosci detergentdw, otwartych drzwi czy usterek
(komunikaty o btedach).

Szybkie podgrzewanie wody podczas napuszczania - najpierw woda jest pod-
grzewana w bojlerze do 82 °C, a dopiero potem dochodzi do napuszczenia
podgrzanej w ten sposéb wody do kapieli (grzatki w bojlerze maja wyzsza moc,
dzieki czemu pierwsze rozgrzanie urzadzenia jest przyspieszone), wymagana
temperatura mycia wynosi ok. 55 °C.

Program energooszczedny - opatentowany, sterowany elektronicznie proces
umozliwiajacy rozgrzanie zmywarki do odpowiedniej temperatury o 30 % szyb-
ciej, dzieki czemu dochodzi za kazdym razem do zaoszczedzenia 10 minut.

Sterowany elektronicznie dozownik srodka do mycia i do ptukania

Elektroniczne sterowanie z wyswietlaczem cyfrowym

Pompa odptywu

Konstrukcja dwuwarstwowa

Pompa dwukierunkowa - odrebny doptyw wody dla kazdego ramienia
natryskowego

Regulowany termostat bojlera

Pompa wspomagajaca ptukanie

UWAGA: Do wszystkich zmywarek kapturowych linii TT (oprécz zmywarek z re-
kuperatorem) nalezy w zmywalni zaplanowac system wentylacji (pochtaniacz
pary / okap) o odpowiedniej wydajnosci.




RM ZMYWALNIA | ZMYWARKI LINII TT 293

Standardowe programy:
ProSpeed, ProFessional, ProTemp, ProDrain, ProClean

Specjalne programy:

ProNew, ProCold, ProPlates, ProWater

Indeks

00025317
00025325

Model Wymiary Zasilanie el.
mm V/Hz
TT42 ABT 466 x 556 x 695 230V /50 Hz
TTA42 ABT 466 x556x695 230V /50 Hz
- 466 >
| Ll
4

695

[

Moc
kw

3,5
3,5

B ¢
=
@
i !

TT42 ABT
TTA42 ABT

= wydajnosc:

Zmywarka do szkta
Zmywarka do szkta ze zmiekczaczem

40/30/24 koszy/h

= 3 programy standardowe (cykle: 90”, 120", 150”) + programy

specjalne

= wymiary kosza: 400 x 400 mm

= wysokos¢ otworu drzwi - 320 mm

= maksymalna wysokos¢ szklanki - 300 mm, talerza - 320 mm

= dwuptaszczowa obudowa

« zuzycie wody: 1,5 |/cykl

= bojler atmosferyczny z pompa ptukania

= ramiona goérne i dolne ze stali nierdzewnej

- (® sterowanie elektroniczne - inteligentny panel sterowania

« (® podglad temperatury mycia i ptukania oraz innych parametréw
pracy na wyswietlaczu

= @ licznik cykli mycia

= (® autodiagnostyczny system wykrywania usterek z komunikatorem

btedéw

- (® pompa wzmacniajaca ci$nienie ptukania
« (® termostop - gwarantowana temperatura ptukania wg. HACCP

« (® softstart - system ptynnego zwigkszania ci$nienia przy
rozpoczeciu mycia
- (® energy saving - oszczedzanie energii w czasie nieuzywania

zmywarki

= (® ttoczona wanna z nierdzewnymi filtrami
- (® automatyczny start po zamknigciu drzwi

= (® program samoczyszczenia

= (® program optukiwania szkta zimng woda

« (® dozownik $rodka myjacego i ptuczacego sterowany czasowo
= kontrolki pracy i grzania

= regulowany termostat bojlera
= kosze w zestawie: 2x uniwersalny, pojemnik na sztucce
= pompa odptywu wbudowana

= (® pakiet chemii w promocyjnej cenie przy zakupie ze zmywarka

Waga Cena netto
kg PLN
42 13 300,-
42 14 500,-
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Standardowe programy:

255 mm
>

g

270 mm
Y [«—
©
wv
S|
S

500 x 500 mm

ProSpeed, ProFessional, ProTemp, ProDrain, ProClean

Specjalne programy:

ProEco, ProNew, ProLong, ProGlass, ProAcitve, ProSteel,

ProSan, ProWater

Wymiary Zasilanie el.
mm V/Hz
600X 600x720 400V /3N/50 Hz
600x600x720 400V /3N/50 Hz

600

\ 4

Indeks Model
00025337 TT52TS ABT
00025326 TTA52TS ABT

al
.
A
o
N
N~
Yy o

Moc

kw kg
68 50
6,8 50

TT52TSABT Zmywarka do szkta i sztuccow 15 290,-
TTA52TSABT Zmywarka ze zmiekczaczem 17 190,-
= wydajnos¢: 60/40/20 koszy/h 1+1 4

= 3 programy standardowe (cykle: 60”, 90”, 180”) + programy specjalne = - _l

= wymiary kosza: 500 x 500 mm - i'__‘ -

Waga Cena netto

wysokos¢ otworu drzwi - 285 mm

maksymalna wysokos¢ szklanki - 255 mm, talerza - 270 mm
dwuptaszczowa obudowa

zuzycie wody: 2 I/cykl

bojler atmosferyczny z pompa ptukania

ramiona gorne i dolne ze stali nierdzewnej

® sterowanie elektroniczne - inteligentny panel sterowania

® podglad temperatury mycia i ptukania oraz innych parametréw
pracy na wyswietlaczu

® licznik cykli mycia

(® autodiagnostyczny system wykrywania usterek z komunikatorem
btedéw

(® pompa wzmacniajaca cisnienie ptukania

(® termostop - gwarantowana temperatura ptukania wg. HACCP
® softstart - system ptynnego zwiekszania ci$nienia przy
rozpoczeciu mycia

(® energy saving - oszczedzanie energii w czasie nieuzywania
zmywarki

® ttoczona wanna z nierdzewnymi filtrami

(® automatyczny start po zamknieciu drzwi

® program samoczyszczenia

® dozownik $rodka myjacego i ptuczacego sterowany czasowo
kontrolki pracy i grzania

regulowany termostat bojlera

kosze w zestawie: 2x uniwersalny, 4x pojemnik na sztuéce

pompa odptywu wbudowana

® pakiet chemii w promocyjnej cenie przy zakupie ze zmywarka

PAKIET
CHEMII
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Standardowe programy:
ProSpeed, ProFessional, ProTemp, ProDrain, ProClean

Specjalne programy:

Y

£
=
n
wn
o

g

380 mm
i @

385 mm

500 x 500 mm

ProEco, ProNew, ProLong, ProGlass, ProAcitve, ProSteel,

ProSan, ProWater

Indeks Model

00025314 TT52T ABT
00025327 TTAS2T ABT

Wymiary
mm

600 x 600 x 820

600 x 600 x 820

6

0

0

820

Moc Waga Cena netto

(]

TT52T ABT Zmywarka do naczyn i szkta g
TTA52T ABT  Zmywarka ze zmiekczaczem ©
= wydajnos¢: 60/40/20 koszy/h
= 3 programy standardowe (cykle: 60”, 90”, 180”) + programy specjalne a
= wymiary kosza: 500 x 500 mm x
+ wysoko$¢ otworu drzwi - 385 mm §
= maksymalna wysokos¢ szklanki - 355 mm, talerza - 390 mm [
= dwuptaszczowa obudowa
= zuzycie wody: 1,6 |/cykl
- bojler atmosferyczny z pompa ptukania Eﬁ'ém S
= ramiona gorne i dolne ze stali nierdzewnej ;
« (® sterowanie elektroniczne - inteligentny panel sterowania o
« (® podglad temperatury mycia i ptukania oraz innych parametréw

pracy na wyswietlaczu o
= @ licznik cykli mycia o
« (® autodiagnostyczny system wykrywania usterek z komunikatorem 2

btedow 5
= (® pompa wzmacniajaca ci$nienie ptukania
« (® termostop - gwarantowana temperatura ptukania wg. HACCP B
= (® softstart - system ptynnego zwiekszania ci$nienia przy

rozpoczeciu mycia 8
« (® energy saving - oszczedzanie energii w czasie nieuzywania ;

x

- (® pakiet chemii w promocyjnej cenie przy zakupie ze zmywarka

zmywarki

® ttoczona wanna z nierdzewnymi filtrami
(® automatyczny start po zamknieciu drzwi
® program samoczyszczenia

® dozownik $rodka myjacego i ptuczacego sterowany czasowo

kontrolki pracy i grzania
regulowany termostat bojlera

kosze w zestawie: 1x uniwersalny, 1x talerze, pojemnik na sztucce

pompa odptywu wbudowana

OPCJA:

® sonda ptynéw
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TT52TBABT Zmywarka do naczyn i szkta 19 090,-
= wydajnos¢: 60/40/20 koszy/h al+la

3 programy standardowe (cykle: 60”7, 90”, 180”) + programy specjalne —
= wymiary kosza: 500 x 500 mm -l

= wysokos¢ otworu drzwi - 390 mm

= maksymalna wysokos¢ szklanki - 355 mm, talerza - 380 mm

= dwupfaszczowa obudowa

= zuzycie wody: 2,2 |/cykl

= bojler atmosferyczny z pompa ptukania Eﬁéﬁ

= ramiona gorne i dolne ze stali nierdzewnej

(® sterowanie elektroniczne - inteligentny panel sterowania

« (® podglad temperatury mycia i ptukania oraz innych parametréw

pracy na wyswietlaczu

@® licznik cykli mycia

(® autodiagnostyczny system wykrywania usterek z komunikatorem

btedow

- (® pompa wzmacniajaca ci$nienie ptukania

» (® termostop - gwarantowana temperatura ptukania wg. HACCP

« (® softstart - system ptynnego zwigkszania ci$nienia przy
rozpoczeciu mycia

» (¥ energy saving - oszczedzanie energii w czasie nieuzywania
zmywarki

= (® ttoczona wanna z nierdzewnymi filtrami

+ (®» automatyczny start po zamknieciu drzwi

« (® program samoczyszczenia

- (® dozownik $rodka myjacego i ptuczacego sterowany czasowo

= kontrolki pracy i grzania

= regulowany termostat bojlera

= kosze w zestawie: 1x uniwersalny, 1x talerze, pojemnik na sztucce

= pompa odptywu wbudowana

« (® pakiet chemii w promocyjnej cenie przy zakupie ze zmywarka

380 mm 355 mm
I @
> >

390 mm

500 x 500 mm

" B

Standardowe programy:

ProSpeed, ProFessional, ProTemp, ProDrain, ProClean
Specjalne programy:

ProEco, ProNew, ProLong, ProGlass, ProAcitve, ProSteel,
ProSan, ProWater

Wymiary Zasilanie el. Moc Waga

Indeks Model mm V/Hz KW =

E]%E]
*i L
[=]:

00025328 TT50TB ABT 600x600x 1250 400V /3N/50Hz 7,9 74

985
600 600 -

385

1090

1250

4 Iwo
7
/

750 max
760

160,
|
]
430 mox
|
|




(]
TT112 ABT Zmywarka kapturowa 24 290,- E
TTA112 ABT Zmywarka kapturowa ze zmiekczaczem 26 100,- ©
530 x 320 mm s
- = wydajnos¢: 60/40/20 koszy/h o : / al+la
§ E = 3 programy standardowe (cykle: 60”7, 90”, 180”) + 9 programoéw JUT o
_f'. 3 i specjalnych - ™ =
i = wymiary kosza: 500 x 500 mm L : b
Y « wysoko$¢ otworu drzwi - 465 mm a
= maksymalna wysokos¢ szklanki - 450 mm, talerza - 450 mm
465 mm = dwuptaszczowa obudowa
s . PAKIET o
zuzycie wody: 1,6 I/cykl ' CHEM 8
_ = bojler atmosferyczny z pompg ptukania =
500 x 500 mm = ramiona gorne i dolne ze stali nierdzewnej @

- (® sterowanie elektroniczne - inteligentny panel sterowania
umieszczony na gornej czesci kaptura

« (® podglad temperatury mycia i ptukania oraz innych parametréw o
pracy na wyswietlaczu 2

+ @ licznik cykli mycia Z

« (® autodiagnostyczny system wykrywania usterek z komunikatorem

0]

btedow e
- (® pompa wzmacniajaca ci$nienie ptukania
Standardowe programy: « (® termostop - gwarantowana temperatura ptukania wg. HACCP §
ProSpeed, ProFessional, ProTemp, ProDrain, ProClean « (@ softstart - system ptynnego zwiekszania ci$nienia przy =
Specjalne programy: rozpoczeciu mycia @
ProEco, ProNew, ProLong, ProGlass, ProAcitve, ProSteel, + (® energy saving - oszczedzanie energii w czasie nieuzywania
ProSan, ProWater zmywarki

» (® ttoczona wanna z nierdzewnymi filtrami + potréjny filtr odptywu
« (» automatyczny start po zamknieciu kaptura

« (® program samoczyszczenia

« (® dozownik $rodka myjacego i ptuczacego sterowany czasowo

= kontrolki pracy i grzania

©
=
©
s
=
=
N

o
= regulowany termostat bojlera 2
= kosze w zestawie: 1x uniwersalny, 1x talerze, pojemnik na sztucce g
= wbudowana pompa odptywu b
= (® pakiet chemii w promocyjnej cenie przy zakupie ze zmywarka %
OPCJA:
« (® sonda ptynéw -
3
Wymiary Zasilanie el. Moc Waga Cena netto <
Indek Model R
neee o mm V/Hz kW kg PLN Stoty nie sg wliczone 2 = EXTRA loiciTrL %HE 9
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TT112 RECABT Zmywarka kapturowa z rekuperacja 34 490,-
TTA112RECABT Zmywarka kapturowa ze zmiekczaczem 36 290,-

530 x 320 mm

440 mm
«>

465 mm

500 x 500 mm

1l

Standardowe programy:

ProSpeed, ProFessional, ProTemp, ProDrain, ProClean
Specjalne programy:

ProEco, ProNew, ProLong, ProGlass, ProAcitve, ProSteel,
ProSan, ProWater

z

UWAGA!

ZASTOSOWANIE ZMYWARKI Z REKUPERACJA WRAZ
Z SYSTEMEM ODWROCONEJ OSMOZY WYMAGA
ZAMOWIENIA SPECJALNEJ WERSJI URZADZENIA.

Kondensacja pary obecnej przy ptukaniu powoduje
podniesienie temperatury wody sieciowej o 25°C,
dodatkowo eliminuje koniecznosc¢ zastosowania okapu
nad zmywarka.

Caty cykl kondensacji zajmuje tylko 30" i jest w petni
automatyczny.

Praca przy takiej zmywarce jest niezwykle komfortowa -
brak pary nasyconej po uniesieniu kaptura.

i rekuperacja

TT112 RECABT Zmywarka kapturowa z rekuperacja 43 200,-

OSMO

TTA112RECABT Zmywarka kapturowa ze zmiekczaczem 44 900,-
OSMO i rekuperacja

« wydajnosé: 60/40/20 koszy/h al+la

« 3 programy standardowe (cykle: 60”, 90”, 180”) + 9 programow

= wymiary kosza: 500 x 500 mm
« wysoko$¢ otworu drzwi - 465 mm

« dwuptaszczowa obudowa

-

specjalnych - _L_

maksymalna wysokos¢ szklanki - 430 mm, talerza - 440 mm

« zuzycie wody: 2,2 |/cykl PAKIET

) ) CHEMII
bojler atmosferyczny z pompa ptukania

ramiona gorne i dolne ze stali nierdzewnej

« () ZMYWARKA Z JEDNOSTKA REKUPERACYJNA

(® sterowanie elektroniczne - inteligentny panel sterowania
umieszczony na gornej czesci kaptura

- (® podglad temperatury mycia i ptukania oraz innych parametréw

pracy na wyswietlaczu

= @ licznik cykli mycia
- (® autodiagnostyczny system wykrywania usterek z komunikatorem

btedéw

- (® pompa wzmacniajaca ci$nienie ptukania
- (® termostop - gwarantowana temperatura ptukania wg. HACCP

(® softstart - system ptynnego zwiekszania ci$nienia przy
rozpoczeciu mycia

- (® energy saving - oszczedzanie energii w czasie nieuzywania

zmywarki

- (® ttoczona wanna z nierdzewnymi filtrami + potréjny filtr odptywu
- (® automatyczny start po zamknigciu kaptura

(® program samoczyszczenia

- (® dozownik $rodka myjacego i ptuczacego sterowany czasowo

kontrolki pracy i grzania
regulowany termostat bojlera
kosze w zestawie: 1x uniwersalny, 1x talerze, pojemnik na sztucce

+ wbudowana pompa odptywu

® pakiet chemii w promocyjnej cenie przy zakupie ze zmywarka

TT112 REC ABT OSMO / TTA112 REC ABT OSMO
= zmywarki z systemem rekuperacji dostosowane do uzywania z woda

osmotyczng (system odwrdconej osmozy)

Indeks Model Wymiary Zasilanie el. Moc Waga Cena netto
mm V/Hz kw kg PLN — E E
00025330 TT112 REC ABT 721x836x2265 400V /3N/50Hz 10,2 128 34490, C Stoty nie s3 wliczone 2 EXTRA DIGITHL & IH
00025332 TTA112 RECABT 721x836x2265 400V /3N/50Hz 10,2 128 36 290,- W cene zmywarki. A
00025551 TT112 REC ABT OSMO 721x836x2265 400V /3N/50Hz 10,2 128 43200,- PACKET CONTROL 400/3N E' :
00025553 TTA112 RECABTOSMO  721x836x2265 400V /3N/50Hz 10,2 128 44 900,-
627
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Standardowe programy:

440 mm  [EEZElGT
l @
> <«

465 mm

600 x 500 mm

;

A\

ProSpeed, ProFessional, ProTemp, ProDrain, ProClean

Specjalne programy:

ProEco, ProNew, ProLong, ProGlass, ProAcitve, ProSteel,

ProSan, ProWater

TT162 ABT

TTA162 ABT

= wydajno$¢: 60/40/20 koszy/h

= 3 programy standardowe (cykle: 60”7, 90”, 180”) + 9 programoéw
specjalnych

+ (® wymiary kosza: 600 x 500 mm

= wysokos¢ otworu drzwi - 465 mm

= maksymalna wysokos¢ szklanki - 430 mm, talerza - 440 mm

= dwuptaszczowa obudowa

= zuzycie wody: 2,4 |/cykl

= bojler atmosferyczny z pompa ptukania

= ramiona goérne i dolne ze stali nierdzewnej

« (® sterowanie elektroniczne - inteligentny panel sterowania
umieszczony na gornej czesci kaptura

« (® podglad temperatury mycia i ptukania oraz innych parametréw
pracy na wyswietlaczu

« @ licznik cykli mycia

« (® autodiagnostyczny system wykrywania usterek z komunikatorem

btedow

- (® pompa wzmacniajaca ci$nienie ptukania
« (® termostop - gwarantowana temperatura ptukania wg. HACCP
« (® softstart - system ptynnego zwigkszania ci$nienia przy

Zmywarka kapturowa
Zmywarka kapturowa za zmiekczaczem

rozpoczeciu mycia

« (¥ energy saving - oszczedzanie energii w czasie nieuzywania

zmywarki

« (® ttoczona wanna z nierdzewnymi filtrami + potréjny filtr odptywu
« (» automatyczny start po zamknieciu kaptura

= (® program samoczyszczenia

« (® dozownik $rodka myjacego i ptuczacego sterowany czasowo

= kontrolki pracy i grzania

= regulowany termostat bojlera

= kosze w zestawie: 1x uniwersalny, 1x talerze, pojemnik na sztucce

= wbudowana pompa odptywu

« (® pakiet chemii w promocyjnej cenie przy zakupie ze zmywarka

Wymiary Zasilanie el. Moc Waga
Indeks Model mm V/Hz W = Cena netto PLN
00025333 TT162 ABT 788x835x1565 400V /3N/50 Hz 11 120 32250,-
00025335 TTA162 ABT 788x835x 1565 400V /3N/50 Hz 11 120 34200,
T 1 7 7
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Stoty nie sa wliczone
w cene zmywarki.
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300 | ZMYWARKI LINIITT RM ZMYWALNIA

430 mm
>

g

440 mm
I @

465 mm

600 x 500 mm

Standardowe programy:

ProSpeed, ProFessional, ProTemp, ProDrain, ProClean
Specjalne programy:

ProEco, ProNew, ProLong, ProGlass, ProAcitve, ProSteel,
ProSan, ProWater

UWAGA!

ZASTOSOWANIE ZMYWARKI Z REKUPERACJA WRAZ
Z SYSTEMEM ODWROCONEJ OSMOZY WYMAGA
ZAMOWIENIA SPECJALNEJ WERSJI URZADZENIA.

Kondensacja pary obecnej przy wyparzaniu powoduje
podniesienie temperatury wody sieciowej 0 25°C,
dodatkowo eliminuje koniecznos¢ zastosowania okapu
nad zmywarka. Caty cykl kondensacji zajmuje tylko 30"
i jest w petni automatyczny.

Praca przy takiej zmywarce jest niezwykle komfortowa -
brak pary nasyconej po uniesieniu kaptura.

TT162RECABT  Zmywarka kapturowa z rekuperacja 42 790,-

TTA162 RECABT Zmywarka kapturowa ze zmiekczaczem 44 490,-
i rekuperacja

TT162RECABT  Zmywarka kapturowa z rekuperacja 51 550,-

0OSMO

TTA162 RECABT Zmywarka kapturowa ze zmiekczaczem 53 250,-

OSMO i rekuperacja

« wydajnosé: 60/40/20 koszy/h
= 3 programy standardowe (cykle: 60”7, 90”, 180”) + 9 programodw specjalnych

wymiary kosza: 600 x 500 mm

= wysoko$¢ otworu drzwi - 465 mm

maksymalna wysokos¢ szklanki - 430 mm, talerza - 440 mm

dwuptaszczowa obudowa

« zuzycie wody: 2,2 |/cykl

bojler atmosferyczny z pompa ptukania
ramiona gorne i dolne ze stali nierdzewnej

« (» ZMYWARKA Z JEDNOSTKA REKUPERACYJNA
« (® sterowanie elektroniczne - inteligentny panel sterowania umieszczony na

gornej czesci kaptura

- (® podglad temperatury mycia i ptukania oraz innych parametréw pracy na

wyswietlaczu
® licznik cykli mycia

- (® autodiagnostyczny system wykrywania usterek z komunikatorem btedéw
« (® pompa wzmacniajaca ci$nienie ptukania

(® termostop - gwarantowana temperatura ptukania wg. HACCP

= (@ softstart - system ptynnego zwiekszania ci$nienia przy rozpoczeciu mycia
« (® energy saving - oszczedzanie energii w czasie nieuzywania zmywarki

@ ttoczona wanna z nierdzewnymi filtrami + potrdjny filtr odptywu

+ (® automatyczny start po zamknieciu kaptura
« (® program samoczyszczenia

® dozownik srodka myjacego i ptuczacego sterowany czasowo

= kontrolki pracy i grzania

regulowany termostat bojlera
kosze w zestawie: 1x uniwersalny, 1x talerze, pojemnik na sztucce

= wbudowana pompa odptywu

« (® pakiet chemii w promocyjnej cenie przy zakupie ze zmywarka

TT162 REC ABT OSMO / TTA162 REC ABT OSMO
= zmywarki z systemem rekuperacji dostosowane do uzywania z wodg osmotyczng

Wymiary Zasilanie el. Moc Waga
Indeks Model mm V/Hz W ke
00025334 TT162 REC ABT 788x835x2265 400V /3N/50Hz 11 143
00025336 TTA162 REC ABT 788x835x2265 400V /3N/50Hz 11 143
00025554 ~ TT162 RECABTOSMO  788x835x2265 400V /3N/50Hz 11 143
00025552 TTA162 RECABTOSMO  788x835x2265 400V /3N/50Hz 11 143
627
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(system odwréconej osmozy)

Cena netto
PLN

42790,-
44490,
51550,-
53250,-
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400/3N =]

Stoty nie sa wliczone
w cene zmywarki.
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RM ZMYWALNIA | ZMYWARKI LINII S - DO GARNKOW. 301

Zmywarki do garnkow linii S

Nowa seria zmywarek do garnkow o réznorodnym zastosowaniu zapewniajaca
oszczednosc czasu i pieniedzy. Jej wzornictwo zostato specjalnie zaprojektowa-
ne tak, aby zaspokoito potrzeby placowek produkujgcych zywnos¢ (piekarni,
cukierni, rzezni, lokali gastronomicznych). .
Gtoéwne cechy to dwuwarstwowa konstrukcja, ttoczone wanny, gtadkie sciany =
i komora myjaca, nierdzewne filtry zbiornika gtownego, nierdzewne filtry pom- =
py, tatwo wyjmowane wytapywacze zanieczyszczen, masywne podwojne drzwi

i zawiasy, zabezpieczona instalacja elektryczna.

UWAGA: Do wszystkich zmywarek linii S nalezy w zmywalni zaplanowac system

NOWOSC - zmywarki z systemem rekuperacji

NOWOSC - zmywarki z pompa odptywu

ABT - pompa wzmachniajaca ci$nienie ptukania

Sterowany elektronicznie dozownik $rodka do mycia i do ptukania
Sterowanie elektroniczne

Gorne i dolne obrotowe ramiona myjace

Kontrolki pracy i nagrzewania

Wykonanie ze stali nierdzewnej z ttoczong wanna

Regulowany termostat bojlera

wentylacji (pochtaniacz pary / okap) o odpowiedniej wydajnosci.

RM 700 RM 600 Piece k-p O firmie

RM 900
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302 | ZMYWARKI LINII'S - DO GARNKOW RM ZMYWALNIA

= S97 ABT Zmywarka do garnkow 18 900,-
3
a ! : S97 P ABT Zmywarka do garnkow 19 900,-
= wydajnos¢: 30/15/10/5 koszy/h al+la
= 4 programy standardowe (cykle: 120”, 240", 360", 720”) + 4 programy P —
0 specjalne =

= wymiary nierdzewnego kosza: 500 x 600 mm (mozliwo$¢ uzywania
koszy 500 x 500 mm )

= wysokos¢ otworu drzwi - 405 mm

= dwupfaszczowa obudowa

zuzycie wody: 2,4 |/cykl

bojler atmosferyczny z pompa ptukania

500 x 600 mm « (® sterowanie elektroniczne - inteligentny panel sterowania

- (® podglad temperatury mycia i ptukania oraz innych parametréw
pracy na wyswietlaczu

« (® autodiagnostyczny system wykrywania usterek z komunikatorem
btedow

» (» pompa wzmachniajaca ci$nienie ptukania

» (® termostop - gwarantowana temperatura ptukania wg. HACCP

« (® program samoczyszczenia

« (® dozownik $srodka myjacego i ptuczacego sterowany czasowo

= kontrolki pracy i grzania

= regulowany termostat bojlera

= kosze w zestawie: 1x uniwersalny

« (® pakiet chemii w promocyjnej cenie przy zakupie ze zmywarka

OPCJONALNIE:

= stojak na gastropojemniki / blachy

390 mm
I @

H
S
S
3
3

PAKIET
CHEMII

Standardowe programy:

ProFessional 2, 4, 6, 8, 10, ProLong, ProDrain, ProClean
Specjalne programy:

ProEco, ProAcitve 5, 7, ProPlates, ProSan, ProSteel

S97 P ABT:
=z pompg odptywu

Wymiary Wymiar komory Zasilanie el. Moc Waga Cena netto -
LGS L mm mm V/Hz KW kg PLN DIGITAL & %

00027073  S9TABT ~ 600x700x1290 500x600x405 400V/3N/50Hz 88 74 18900,- CONTROL ~ 400/3N
00026817  S97TPABT  600x700x1290  500x600x405 400V /3N/50Hz 8,8 74 19900,-
1135
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S107 ABT Zmywarka do garnkow 27900,-
S107 PABT  Zmywarka do garnkow 28900,-
S107 REC ABT Zmywarka z rekuperacja do garnkow 42 490,- —

O firmie

= wydajnos¢: 30/15/10/5 koszy/h al+la
= 4 programy standardowe (cykle: 1207, 240", 360", 720”) + 4 programy -
specjalne o
= wymiary nierdzewnego kosza: 550 x 610 mm o
= wysokos¢ otworu drzwi - 650 mm
= dwupfaszczowa obudowa
= zuzycie wody: 3 I/cykl
= bojler atmosferyczny z pompa ptukania
= ramiona goérne i dolne ze stali nierdzewnej
- (® sterowanie elektroniczne - inteligentny panel sterowania
= (® podglad temperatury mycia i ptukania oraz innych parametréw °
pracy na wyswietlaczu IS4
=
2

-

PAKIET
CHEMII

Standardowe programy:
ProFessional 2, 4, 6, 8, 10, ProLong, ProDrain, ProClean
Specjalne programy:

: - (® autodiagnostyczny system wykrywania usterek z komunikatorem
ProEco, ProAcitve 5, 7

btedéow
+ (» pompa wzmachniajaca ci$nienie ptukania I
= (® termostop - gwarantowana temperatura ptukania wg. HACCP
« (® program samoczyszczenia
« (®» dozownik srodka myjacego i ptuczacego sterowany czasowo
= kontrolki pracy i grzania
= regulowany termostat bojlera
= kosze w zestawie: 1x uniwersalny
- (® pakiet chemii w promocyjnej cenie przy zakupie ze zmywarka
OPCJONALNIE:
= stojak na gastropojemniki / blachy owymiarach 600 x 400 mm

©
=
©
s
=
=
N

S107 P ABT:

= zmywarka z pompg odptywu

S107 REC ABT:

= zmywarka z systemem rekuperacji

Wymiary Wymiar komory Zasilanie el. Moc Waga Cena netto
s Rl mm mm V/Hz KW kg PLN DIGITAL & (= r5(=]
400N [m]

Pizza Szokéwki | Chtodnictwo

00026818 S107 ABT 720 x 780 x 1760 (1998) 560x630x650 400V /3N/50Hz 10,5 148 27900,- CONTROL 'I_
00026819 S$107 P ABT 720 x 780 x 1760 (1998) 560x630x650 400V /3N/50Hz 10,5 148 28900,-
00026820 S107 RECABT 720 x 780 x 1980 (1998) 560 x 630 x 650 400V /3N/50Hz 10,5 174 42 490,-
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S157 ABT Zmywarka do garnkow 31900,-
— S157 PABT  Zmywarka do garnkow 32290,-
S157 REC ABT Zmywarka do garnkow 45 790,-
_ = wydajno$¢: 30/15/10/5 koszy/h al+la
920x610mm . 4 programy standardowe (cykle: 1207, 240”7, 360", 720”) + 4 programy -
specjalne - - -

= wymiary nierdzewnego kosza: 550 x 600 mm
= wysokos¢ otworu drzwi - 850 mm

= dwuptaszczowa obudowa

= zuzycie wody: 3 I/cykl

« bojler atmosferyczny z pompa ptukania Eﬁéﬁ
= ramiona gorne i dolne ze stali nierdzewnej
« (¥ sterowanie elektroniczne - inteligentny panel sterowania
Standardowe programy: + (® podglad temperatury mycia i ptukania oraz innych parametréw
ProngsionaI 2,4,6,8, 10, ProLong, ProDrain, ProClean pracy na wyswietlaczu
Specjalne programy: - (® autodiagnostyczny system wykrywania usterek z komunikatorem
ProEco, ProAcitve 5, 7 btedéw
- (® pompa wzmacniajaca ci$nienie ptukania
« (® termostop - gwarantowana temperatura ptukania wg. HACCP
« (® program samoczyszczenia
« (® dozownik $rodka myjacego i ptuczacego sterowany czasowo
= kontrolki pracy i grzania
= regulowany termostat bojlera
= kosze w zestawie: 1x uniwersalny
« (® pakiet chemii w promocyjnej cenie przy zakupie ze zmywarka
OPCJONALNIE:
= stojak na gastropojemniki / blachy owymiarach 600 x 400 mm
S157 P ABT:
= zmywarka z pompg odptywu
S157 REC ABT:
= zmywarka z systemem rekuperacji
Wymiary Zasilanie el. Moc Waga Cenanetto
Indeks Model mm V/Hz kW kg PLN DIGITRL 5 .E =]
00026821 S157 ABT 720 X 780 x 1930 (2243) 400V/3N/50Hz 105 173 31900, CONTROL 400N [®]:5
00026822 S157 P ABT 720 x 780 x 1930 (2243) 400V /3N/50Hz 105 173 32290,
00026823  S157 REC ABT 720 X 780 x 2150 (2243) 400V /3N/50Hz 10,5 199 45790,-
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Standardowe programy:

ProFessional 2, 4, 6, 8, 10, ProLong, ProDrain, ProClean

Specjalne programy:
ProEco, ProAcitve 5,

Indeks Model

00027074 $202 ABT

00026824 $S202 P ABT

00026825  S202 REC ABT

7

Wymiary

mm

850 x 850 x 1960 (2274)

850 x 850 x 1960 (2274)

850 x 850 x 2180 (2274)

100

1930

400V /3N/ 50 Hz

400V /3N/ 50 Hz

400V /3N/ 50 Hz

165

850 mm

700 x 700 mm

Moc
kw

18,7

18,7

18,7

2250

S202 ABT Zmywarka do garnkow 47 500,-

S202 PABT  Zmywarka do garnkéw 49 300,-

S202 REC ABT Zmywarka do garnkow 62 700,-

« wydajnos¢: 30/15/10/5 koszy/h 1+1

= 4 programy standardowe (cykle: 1207, 240", 360", 720”) + 4 programy = - _z
specjalne - —‘:—-\ .

= wymiary nierdzewnego kosza: 700 x 700 mm

= wysokos¢ otworu drzwi - 850 mm

= dwuptaszczowa obudowa

« zuzycie wody: 3 I/cykl

- bojler atmosferyczny z pompg ptukania PAKIET
. . . S ) CHEMII

= ramiona gorne i dolne ze stali nierdzewne;j

« (® sterowanie elektroniczne - inteligentny panel sterowania

- (® podglad temperatury mycia i ptukania oraz innych parametréw

pracy na wyswietlaczu
« (® autodiagnostyczny system wykrywania usterek z komunikatorem
btedéw

= (® pompa wzmacniajaca ci$nienie ptukania

» (® termostop - gwarantowana temperatura ptukania wg. HACCP

« (® program samoczyszczenia

« (®» dozownik $srodka myjacego i ptuczacego sterowany czasowo

= kontrolki pracy i grzania

= regulowany termostat bojlera

= kosze w zestawie: 1x uniwersalny

« (® pakiet chemii w promocyjnej cenie przy zakupie ze zmywarka

OPCJONALNIE:

= stojak na gastropojemniki / blachy owymiarach 600 x 400 mm

S202 P ABT:

= zmywarka z pompg odptywu

S202 REC ABT:

= zmywarka z systemem rekuperacji

Waga Cena netto 4
kg PLN DIGITRL & '.E!.!E

181 47500, CONTROL ~ 400/3N  [m] 2y
181 49 300,-
207 62 700,-
1398
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S$302 ABT Zmywarka do garnkow 72 300,-
S302 PABT  Zmywarka do garnkow 73990,-
S302 REC ABT Zmywarka do garnkow 88100,-

« wydajnos¢: 30/15/10/5 koszy/h
= 4 programy standardowe (cykle: 1207, 240", 360", 720”) + 4 programy
specjalne
= wymiary nierdzewnego kosza: 1320 x 700 mm
= wysokos¢ otworu drzwi - 850 mm
= dwuptaszczowa obudowa
= zuzycie wody: 6 |/cykl
= bojler atmosferyczny z pompa ptukania
= ramiona gorne i dolne ze stali nierdzewnej PAKIET
« (® sterowanie elektroniczne - inteligentny panel sterowania CHEMII
- (® podglad temperatury mycia i ptukania oraz innych parametréw
pracy na wyswietlaczu
« (® autodiagnostyczny system wykrywania usterek z komunikatorem
btedow
= (® pompa wzmacniajaca ci$nienie ptukania
» (® termostop - gwarantowana temperatura ptukania wg. HACCP

Standardowe programy: + (® program samoczyszczenia

ProFessional 2, 4, 6, 8, 10, ProLong, ProDrain, ProClean « (® dozownik srodka myjacego i ptuczacego sterowany czasowo
Specjalne programy: = kontrolki pracy i grzania

ProEco, ProAcitve 5, 7 = regulowany termostat bojlera

= kosze w zestawie: 1x uniwersalny

« (® pakiet chemii w promocyjnej cenie przy zakupie ze zmywarka
OPCJONALNIE:

= stojak na gastropojemniki / blachy owymiarach 600 x 400 mm

S302 P ABT:

= zmywarka z pompg odptywu

S302 REC ABT:

= zmywarka z systemem rekuperacji

Wymiary Zasilanie el. Moc Waga Cena netto "
Indeks Model -
mm V/Hz kw kg PL GITAL & .:lEI_ E
00026826 S302 ABT 1465x 850 X 1940 (2250) 400V /3N/50Hz 159 301 72300, CONTROL ~ 400/3N  [m] ?i_
00026827 S302 P ABT 1465 x 850 x 1940 (2250) 400V /3N/50Hz 159 301 73990,
00026828 S$302 REC ABT 1465 x 850 x 2180 (2250) 400V /3N/50Hz 15,9 327 88100,-
1395
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Kosze do zmywarek S =
(@]

Indeks Model Wy::ry Zastosowanie Cena
oy

00026829 324660 50x50 tace o gr.40 mm 769,- =
g

00026830 712028 50x50 tace o gr.65 mm 879,- o

00026831 706129 50x60 zmywarka S-97 959,-

00026832 41305 56x63 zmywarka S-107 1049, S
©
=

00026833 42305 70x70 zmywarka S-202 1249,- [a

00026834 43305 131x70 zmywarka S-302 2539,-

o
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Zmywarki tunelowe linii CT

Zmywarki tunelowe serii CT majg interesujgca pojemno$¢ mycia i obnizone wymogi dotyczace obstugi. Sa przeznaczone do ekstremalnych obciazen. Najlepiej
sprawdzaja sie w kuchniach stotéwkowych, szpitalnych i hotelowych. Potrafia umy¢ 120 do 270 koszy w ciagu godziny. Elektronicznie sterowany panel z prostymi
symbolami utatwia obstuge zmywarki.

Oryginalne rozwiazanie konstrukcyjne umozliwia tatwa zmiane kierunku przesuwania koszy. Stot wyjsciowy jest wyposazony w mikroprzetacznik stuzacy

do zakonczenia mycia, jesli kosz znajduje sie na koncu toru. Mycie w zmywarkach serii CT jest ekonomiczne, a dzieki zastosowaniu systemu mycia czasowego

i STAND-BY urzadzenie CT 120 jest w stanie ciggtej gotowosci do mycia. Ptukanie realizowane jest przez bojler (z nowa konstrukcja) zapewniajgcy wode

do ptukania o temperaturze ponad 80 °C podczas mycia ciagtego.

Dzieki automatycznemu wigcznikowi ptukania zuzycie wody na jeden kosz wynosi ok. 1,3 litréw. Urzadzenie jest wyposazone w duze przesuwne drzwi

z mikroprzetacznikiem oraz w ttoczona wanne utatwiajaca czyszczenie. Zmywarke mozna wyposazy¢ w dodatkowe moduty, np. tunel suszacy lub modut mycia
wstepnego. Dzieki naroznym elementom systemu myjacego stoty robocze mozna ustawi¢ w ksztatcie litery L lub U.

Model CT-270 ABT dla podniesienia efektywnosci wyposazony jest w modut mycia wstepnego w standardzie.

tatwa zmiana kierunku przesuwania koszy
Sterowanie elektroniczne

Mikroprzetacznik zakonczenia mycia

Ptukanie ciagte woda o temperaturze ponad 90 °C
Wykonanie ze stali nierdzewnej z ttoczona wanna

Mozliwos¢ uzupetnienia o dodatkowe moduty

UWAGA: Do wszystkich zmywarek linii CT nalezy w zmywalni zaplanowac system wentylacji (pochtaniacz pary / okap) o odpowiedniej wydajnosci.




RM ZMYWALNIA | ZMYWARKI LINII CT - TUNELOWE 309

(]
CT 120 Zmywarka tunelowa 46900, £
= predkosé: 120/60 koszy /h (elektroniczna kontrola predkosci przesuwu koszy) o
= konstrukcja dwuptaszczowa, nierdzewna
= wymiary kosza: 50 x 50 cm (w zestawie: 1x na szkto, 1x na talerze)
= wysokos¢ otworu wsadowego 450 mm (wysoko$¢ szklanki: 370 mm, talerza: 400 mm) o
= modutowa konstrukcja PROMONT modut przedmycia - z prawej lub lewej strony ﬁ
= mozliwos¢ przytagczenia dodatkowych modutdw (suszenie, rekuperacja, wentylacja) ,§
= obustronny przesuw koszy o
= bojler: ci$nieniowy —
- (® sterowanie elektroniczne - inteligentny panel sterowania
- (® autodiagnostyczny system wykrywania usterek z komunikatorem % 1+1x §
btedéw =Y =
500x500/mm = (® termostop - gwarantowana temperatura ptukania wg. HACCP o
= wanny gtebokottoczone
= filtry bezpieczenstwa pomp ssgcych
= system myjacy — szczotka wodna S
= zintegrowany port USB, WiFi / Bluetooth PAKIET ~
CHEMII Z
Indeks e Wyrr:rl:ry Zasl\l;:l: el. I:‘(I:vc W:gga Wymlacrn{ kosza A Stoty nie sa wliczone 2 1GITAL & EEE 8
00022140 CT120 1150x770x1588 400V/3N/50Hz 22?5(‘(’;?:;:;?“‘;':;) 200 50 x50 twdans duyradd 400N [m] it ;
@
CT160ABT Zmywarka tunelowa 52 000,-

Wymiary Zasilanie el. Moc
Indeks Model mm V/hz KW
00022139 CT160ABT 1150x770x1588 400V/3N/50Hz 222 (wodaciepta)

28,5 (woda zimna)

500 x 500 mm

Wymiary Zasilanie el. Moc
Indeks Model mm ViHiz i
00022138  CT270ABT  1968x770x1588 400V /3N/50Hz 227 (wodaciepta)

41 (woda zimna)

predkos¢: 160/120/80/60 koszy /h (elektroniczna kontrola predkosci przesuwu koszy)
konstrukcja dwuptaszczowa, nierdzewna

wymiary kosza: 50 x 50 cm (w zestawie: 1x na szkto, 1x na talerze)

wysokos¢ otworu wsadowego 450 mm (wysokos¢ szklanki: 370 mm, talerza: 400 mm)
modutowa konstrukcja PROMONT modut przedmycia - z prawej lub lewej strony

©
=
©
s
=
=
N

= mozliwos¢ przytagczenia dodatkowych modutdw (suszenie, rekuperacja, wentylacja) o
= obustronny przesuw koszy é
= bojler: atmosferyczny z pompg ptukania c
- (® sterowanie elektroniczne - inteligentny panel sterowania E
- (® autodiagnostyczny system wykrywania usterek z komunikatorem S
. za 1+1 zt
btedéw e
-« (® termostop - gwarantowana temperatura ptukania wg. HACCP ﬁf; ‘ <
- (® pompa ptukania dla zagwarantowania wtasciwego ci$nienia _ I E
= wanny gtebokottoczone <
= filtry bezpieczenstwa pomp ssgcych A
= system myjacy — szczotka wodna
= zintegrowany port USB, WiFi / Bluetooth PAKIET
CHEMII
©
N
Waga Wymiary kosza a
kg cm A Stoty nie sg wliczone 2 oG & EjﬁE
200 5050 w cene zmywarki. ) 200/3N ﬁ%
CT270ABT  Zmywarka tunelowa 79 000,-

- (® sterowanie elektroniczne - inteligentny panel sterowania al+la
« (® autodiagnostyczny system wykrywania usterek z komunikatorem -
btedow £

predkosé: 270/200/135/110 koszy /h (elektroniczna kontrola predkosci przesuwu
koszy)

konstrukcja dwuptaszczowa, nierdzewna

wymiary kosza: 50 x 50 cm (w zestawie: 1x na szkto, 1x na talerze)

wysokos¢ otworu wsadowego 450 mm (wysokos¢ szklanki: 370 mm, talerza: 400 mm)
modutowa konstrukcja PROMONT modut przedmycia - z prawej lub lewej strony
mozliwos¢ przytaczenia dodatkowych modutéw (suszenie, rekuperacja, wentylacja)
obustronny przesuw koszy

bojler: atmosferyczny z pompa ptukania

® strefa przedmycia (820 mm)

(® termostop - gwarantowana temperatura ptukania wg. HACCP
(® pompa ptukania dla zagwarantowania wtasciwego ci$nienia
wanny gtebokottoczone

filtry bezpieczenstwa pomp ssacych

system myjgcy — szczotka wodna

zintegrowany port USB, WiFi / Bluetooth

Regaty Bary, bemary Salamandry @ Dynamiczne

PAKIET
CHEMII

I

c

Waga Wymiary kosza Q@
kg cm A Stoty nie sg wliczone 2 QIGITR! .EE:E \é
260 50 x 50 WIESRA) L, 400/3N E ; . ;;
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Zmywarki tunelowe linii A

Zmywarki serii A zajmuja szczytowe pozycje w naszej ofercie. W serii tej znajda Panstwo zmywarki tunelowe A200 i A270. Modele zmywarek tunelowych A200 i A270
sg wyposazone w trzy predkosci podawania, co daje maksymalng wydajnos¢ godzinowa 270 koszy (A270) i przektada sie na teoretyczng wydajnosc 5040 talerzy
na godzine. Przy tej wydajnosci zmywarki musza by¢ oczywiscie wyposazone w strefe mycia wstepnego. Elektroniczna jednostka sterujaca umozliwia podtaczenie

urzadzenia do PC i monitorowanie wszystkich parametrow zwiazanych z wymogami HACCP. Zuzycie wody 1| / kosz.

Elektroniczny panel sterowania
Mozliwos¢ podtaczenia do PC w celu monitorowania wszystkich parametréw i danych

Strefa mycia wstepnego
Wykonanie ze stali nierdzewnej z powtokg powierzchniowa odporng na zanieczyszczenia

Mozliwos¢ przystawienia dodatkowych modutéw

UWAGA: Do wszystkich zmywarek linii A nalezy w zmywalni zaplanowac system wentylacji (pochtaniacz pary / okap) o odpowiedniej wydajnosci.




RM ZMYWALNIA | ZMYWARKI LINII A- TUNELOWE HACCP 311

400 mm eyl
I @
g <«

450 mm

500 x 500 mm

-

Wymiary Zasilanie el. Moc
Indeks Model mm V/Hz W
00022141 A200ABT  2001x770x1588 400V /3N/50Hz 27 (wodaciepta)

30,2 (woda zimna)

400 mm  [EyInl
I @
g <«

450 mm

500 x 500 mm

Wymiary Zasilanie el. Moc
Indeks Model mm V/Hz KW
00022142 A270ABT = 2819x770x1588 400V/3N/50Hz 22 (wodaciepta)

37,7 (woda zimna)

A 200 ABT

Zmywarka tunelowa

» predkosé: 200 koszy /h (elektroniczna kontrola predkosci przesuwu koszy)

= konstrukcja dwuptaszczowa, nierdzewna

= wymiary kosza: 50 x 50 cm (w zestawie: 1x na szkto, 1x na talerze)

= wysokos$¢ otworu wsadowego 450 mm (wysoko$¢ szklanki: 370 mm, talerza: 400 mm)
= modut myjacy wysokiej mocy

= mozliwos¢ przytgczenia dodatkowych modutéw (suszenie, rekuperacja, wentylacja)
= obustronny przesuw koszy- elektroniczna kontrola predkosci

= bojler: atmosferyczny z pompa ptukania

- (® sterowanie elektroniczne - inteligentny panel sterowania (interfejs ProSmart)
« (® wyswietlacz LCD

- (® autodiagnostyczny system wykrywania usterek z komunikatorem btedéw

« (® termostop - gwarantowana temperatura ptukania wg. HACCP
» (® pompa ptukania dla zagwarantowania wtasciwego ci$nienia
= multiptukanie UltraRinse

= automatyczny czas sterowania myciem AutoTimer

= cztery programy mycia

= automatyczny start po wsunieciu kosza

= wanny gtebokottoczone

= filtry bezpieczenstwa pomp ssgcych

= system myjacy — szczotka wodna

= zintegrowany port USB, WiFi / Bluetooth

78 400,-

PAKIET
CHEMII
Waga Wymiary kosza n
kg cm /_\ Stoty nie sg wliczone DIGITAL 6 IE@E
340 50%50 w cene zmywarki. - N 40053N E Eﬁ
A 270 ABT Zmywarka tunelowa 104 990,-

= predkosé: 270 koszy /h (elektroniczna kontrola predkosci przesuwu koszy)

= konstrukcja dwuptaszczowa, nierdzewna

= wymiary kosza: 50 x 50 cm (w zestawie: 1x na szkto, 1x na talerze)

= wysokos¢ otworu wsadowego 450 mm (wysokos$¢ szklanki: 370 mm, talerza: 400 mm)
= modutowa konstrukcja PROMONT modut przedmycia - z prawej lub lewej strony

= modut myjacy wysokiej mocy

= modut przedmycia XL o wysokiej mocy

= ptukanie adaptacyjne ProPortional

= mozliwos¢ przytagczenia dodatkowych modutéw (suszenie, rekuperacja, wentylacja)
= obustronny przesuw koszy- elektroniczna kontrola predkosci

= bojler: atmosferyczny z pompg ptukania

- (® sterowanie elektroniczne - inteligentny panel sterowania (interfejs ProSmart)
= (® wyswietlacz LCD

» (® autodiagnostyczny system wykrywania usterek z komunikatorem btedéw

- (® termostop - gwarantowana temperatura ptukania wg. HACCP
« (® pompa ptukania dla zagwarantowania wtasciwego ci$nienia
= multiptukanie UltraRinse

= automatyczny czas sterowania myciem AutoTimer

= cztery programy mycia

= automatyczny start po wsunieciu kosza

= wanny gtebokottoczone

= filtry bezpieczenstwa pomp ssgcych

= system myjgcy — szczotka wodna

= zintegrowany port USB, WiFi / Bluetooth

PAKIET
CHEMII
Waga Wymiary kosza Ir
kg cm Stoty nie s wliczone o niGiTa & (=1
Wi ) RS T RN | :I:w
400 50 x 50 W ceng zmywarkl. — 400/3N E ﬁ

RM 700 RM 600 Piece k-p O firmie

RM 900

©
=
©
s
=
=
N

Regaty Bary, bemary Salamandry @ Dynamiczne Pizza Szokéwki | Chtodnictwo
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Specjalne programy w zmywarkach NTi TT:

NT - tatwa obstuga za pomoca czterech przyciskow dotykowych i czterocyfrowego wyswietlacza LED z dwoma bocznymi wskaznikami. Starannie dobrane
kombinacje koloréw i symboli graficznych zapewniaja przeglad aktualnego stanu urzadzenia i cyklu mycia. Oprécz parametréw roboczych, takich jak temperatura
wody w wannie i bojlerze lub liczba wykonanych cykli mycia, panel pozwala réwniez na wyswietlanie komunikatéw systemu autodiagnostyki

za pomoca kodow, tekstu lub wskaznikéw graficznych i kolordw.

TT - tatwa obstuga za pomoca czterech przyciskéw dotykowych i duzego podswietlanego, polichromatycznego wyswietlacza LCD. W przeciwienstwie do innych
marek na rynku nie tylko przycisk, ale caty ekran zmienia kolor w zaleznosci od biezacego trybu pracy i fazy mycia. Utatwia to podglad wyswietlacza i rozpoznanie
aktualnego cyklu pracy z duzej odlegtosci. Oprocz parametrow roboczych, takich jak temperatura wody w wannie i bojlerze oraz liczby wykonanych cykli mycia,

panel pozwala rowniez na wyswietlenie komunikatéw systemu autodiagnostyki (za pomoca tekstu i ikon).

Zarowno w zmywarkach NT jak i TT mozna ustawic¢ temperature wody w komorze i bojlerze oraz ilos¢ chemii do mycia i ptukania, a autoryzowany serwis moze

dostosowac wszystkie pozostate parametry operacyjne.

Programy standardowe:

ProSpeed Krotki program do lekko zabrudzonych naczyn.
ProFessional Standardowy program mycia dla normalnie zabrudzonych naczyn.
ProTemp Dtugi program mycia mocno zabrudzonych naczyn.
ProDrain Cykl oproézniania. (NT z pompa)
ProClean Program czyszczenia komory myjacej - ptukanie i oproznianie wanny i bojlera (zawartos¢ 80%).

Programy standardowe:

Program o zmniejszonym zuzyciu energii, mycie w nizszej temperaturze wody i mniejszej ilosci
ProEco niz w przypadku programoéw konwencjonalnych. Dobre rezultaty zmywania osiaga sie przez dtuzszy
czas trwania programu.

Polecany, jesli chcemy my¢ z petng wymiana wody w komorze. Szczegdlnie nadaje sie do ciggtego mycia ttustych

ProNew i brudnych naczyn. Catkowita wymiana wody zwieksza dtugo$¢ trwania cyklu.
Jest to wydtuzony cykl, czas trwania zalezy od modelu, mozna go zmienic, naciskajac START
ProLong X . ! L . .
w dowolnym momencie podczas mycia, aby zatrzymac mycie i rozpocza¢ faze ptukania.
Specjalny program do szkta o nietypowych ksztattach. Czas cyklu jest dtuzszy (ptukanie o 20%)
ProGlass . .
w optymalnej temperaturze 65 ° C.
ProCold Specjalny program ptukania zimna woda po normalnym cyklu ptukaniu goraca woda.

Specjalny cykl mycia szkta z woda osmotyczna. Zaprojektowany do wspotpracy z filtrem odwréconej osmozy WS140
ProWater przy uzyciu Pro-Wash Crystal i Pro-Rinse Crystal. Wszystkie parametry sa modyfikowane, aby zoptymalizowaé
ostateczny wynik mycia szkta.

Bardzo intensywny cykl mycia bardzo brudnych, a nawet przypalonych naczyn. Program sktada

ProActive sie z dwéch faz mycia i dwéch faz ptukania.

Cykl mycia sztu¢céw obejmuje kilka etapow pracy w wyzszej temperaturze mycia - do 70 °C i koncowe ptukanie

ARG w temperaturze 85 °C. Zuzycie wody wynosi 5,5 litra/cykl, a czas cyklu: 6 minut.

Dezynfekcja termiczna zgodnie z EN ISO 15883-1 / 3; mycie w temperaturze 72 ° C i ptukanie
ProSan w temperaturze 85 ° C; czas cyklu jest regulowany elektronicznie i zalezy od wybranej wartosci AO
(z A0 =30, okoto 12 ,). poziom A0 regulowany w zakresie od 20 do 60.

ProPlates Cykl do talerzy. Ptukanie jest skrocone o 17%, a optymalna temperatura to 78 °C.
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(]

CT-168 Transporter rolkowy 90° 8 690,- E

- wejsciowy lub wyjéciowy o

o

x

[J]

Q

Q@

o

Indeks Model Wyrr::ry E 4 E 8

4T ;

00000203  CT-168 1100 x 1100 x 875 E J|_ =
CT- 166 Transportery wateczkowe 5990,-

« wyjsciowy S

= wykonanie prawe lub lewe ;

2

o

o

D

=

x

Wymiary Cena netto -
Indeks Model mm o E b E
00000204 CT-166 1145x630x875 5990,- !IT

00000205 CT-167 1645x630x 875 7990,- i.' .©
00000206  CT-186 2145x630x875 10500,- £
©
2
CT-171 Transporter rolkowy 90° z podajnikiem 15 800,- g
N

= wyjsciowy

= wykonanie prawe lub lewe

i -

Indeks Model WynT:ry E : E
; aT

00000207  CT-171  800x800x875 E -:"

RMS-1151 Stot zatadowczy ze zlewem

Pizza Szokéwki | Chtodnictwo

Wymiary Cena netto 4
Indeks Model mm PLN E E
00008307 RMS-1151/10  1000x760x870 2550,- ? g’
00008308  RMS-1151/12 1200760 X870 2720,- =]

00008309 RMS-1151/14 1400 x 760 x870 2930,-
00008310 RMS-1151/16 1600 x 760 x870 3190,-

RMS - 1152 Stot wytadowczy do zmywarki

Regaty Bary, bemary | Salamandry | Dynamiczne

Wymiary Cena netto -
Indeks Model mm PLN E$ E
00008311 RMS-1152/10 1000 x 760 x870 1999,- M q
00008312 RMS-1152/12 1200 x 760 x870 2199,- E 1
00008313 RMS-1152/14 1400 x 760 x870 2399,

00008314 RMS-1152/16 1600 x 760 x870 2649,-

Wyjasnienia
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CTRC Jednostka kondens. i rekuperacyjna dla CT/A 16 650,-
CTRCZ1 Jednostka kondens. i rekuperacyjnadlaCT 29 000,-
CTRC 22 Jednostka kondens. i rekuperacyjna dla A 36 000,-

= wentylator elektryczny 0,18 kW

CTRCZ1/CTRC 22
= dostosowane do uzywania z wodg osmotyczng (system odwrdconej osmozy)

Indeks Model Cena netto PLN
00000208 CTRC 16 650,-
s -
00028710 CTRC Z1 29 000,- E @
00028709 CTRCZ2 36000, [m]etit
CTAV Jednostka wentylacyjna 5050,-

= do wyciggania wilgoci
= wentylator elektryczny 0,18 kW

Indeks Model %ﬁm
F 4T
Ctishs

10 400,-

00000209 CTAV

CTPWR Tunel rogowy przedmycia
= przy zastosowaniu tunelu rogowego nalezy dobra¢ odpowiednie kosze

indeks  Model Wy miary OO
mm !|'|'
00000210 = CTPWR 820 x 990 x 1565+300 E%ﬂ
CTTA Tunel suszenia

= wentylator elektryczny 0,18 kW

Wymiary E [ E

Indeks Model nm

el

00000211 CTTA 600 x 770 x 1775300 E l"
CTTAR Tunel suszenia rogowy 38900,-

= wentylator elektryczny 0,18 kW
= przy zastosowaniu tunelu rogowego nalezy dobrac¢ odpowiednie kosze

Wymiary E H "E
L

Indeks Model
mm :'.l,
00000212  CTTAR = 820 x 879 x 1775+300 Em‘l_
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Indeks

00001509
00009751

Indeks

00001510

Indeks

00001511

Indeks

00001512

i
- L3
: e Wi
Waga Cena netto
Model = PLN
RM-C 12 183,-
RM-C25 25 349,-

&AM RINSES - 10 kg

Model poge
kg
RM-R 10
W
Model Waea
k
RM-S 5

€ RMGRILL+ -5

Model LEE
kg

RM-G 5

RM-C RM Myjacy - 12 kg

RM-C25 RM Myjacy - 25 kg

= uniwersalny srodek myjgcy do profesjonalnych zmywarek
= przy opakowaniu 25 kg - 1 kg GRATIS

= wieksza wygoda

DOZOWANIE:

= 1do 5 gsrodka na 1 litr roztworu myjgcego w zaleznosci
od twardosci wody i stopnia zanieczyszczenia naczyn

RM-R RM Ptuczacy - 10 kg
= Srodek nabtyszczajgcy do profesjonalnych zmywarek
DOZOWANIE:

= 0,3do0,9 g srodka na 1 litr roztworu ptuczacego w zaleznosci
od twardosci wody i rodzaju ptukanych przedmiotéw

RM-S RM Kamien Wodny - 5 kg

= uniwersalny srodek do usuwania kamienia kottowego
w profesjonalnych zmywarkach

DOZOWANIE:

= 15-30 ml $rodka na 1 | wody w zaleznosci od grubosci
osadéw mineralnych

RM - G RM Grill - 5 kg

= Srodek do czyszczenia urzadzen z przypalen
i zapieczonego ttuszczu

SPOSOB UZYCIA:

= Réwnomiernie polac albo spryskac- rozgrzang do 50 °C-
czyszczong powierzchnie i pozostawi¢ na 15 minut. Jesli
zabrudzenie jest wyjatkowo silne, albo nie mozna rozgrzac¢
powierzchni, nalezy srodek pozostawic przez ok. 1 godzine.
Nastepnie sptukac czysta woda.

= W celu usuniecia pozostatosci srodka nalezy dodac
do wody troche octu przy ostatnim ptukaniu.

183,-
349,-

Produkt z katalogu

RED

Dziat: Zmywalnia

®

warunki handlowe
REDFOX
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e
173,-

Produkt z katalogu

REDFOX

Dziat: Zmywalnia

warunki handlowe
REDFOX

OFAD)
i

129,-

Produkt z katalogu

REDFOX

Dziat: Zmywalnia

warunki handlowe
REDFOX
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Produkt z katalogu

(REDFOX]
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Pizza Szokéwki | Chtodnictwo

Dziat: Zmywalnia

warunki handlowe
REDFOX

= Nie stosowac na powierzchnie ocynkowane, aluminiowe, lakierowane i ceramiczne.
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Uzdatniacze wody Produkt z katalogu

zmiekczanie wody w zmywarkach, piecach REDFOX

konwekcyjno-parowych,
ekspresach do kawy, kostkarkach do lodu )

X T warunki handlowe
skuteczna ochrona przed osadami kamienia REDFOX
znaczne zredukowanie $rodka myjacego

= mniejsze zuzycie energii

Dziat: Uzdatnienie wody

Petna oferta urzadzen do uzdatniania wody dostepna jest
w katalogu REDFOX 2019/2020

Ilo$¢ uzdatnionej wody w zaleznosci od twardosci [l/h]

Indeks  Oznaczenie Rodzaj Cena
10° 15° 20° 30° 40°

00024065 J-8M poétautomatyczny 1500 1000 750 500 375 799,-
00025809 R-8B automatyczny 1500 1000 750 500 375 999,-
00024066 R-8M automatyczny 1500 1000 750 500 375 1249,
00010624 RV-8 automatyczny 1500 1000 750 500 375 1299,-
00010627 R-10 automatyczny 2400 1600 1200 800 600 1259,-
00008739 RV -50 automatyczny 9000 6000 4500 3000 2250 2459,-

automatyczny do

00010629 R-12HW N I
cieptej wody

2700 1800 1350 900 675 2949,




RM CHtODNICTWO

RM Chtodnictwo

Kostkarki do lodu

tuskarki

Zestaw do czyszczenia kostkarek
Stoty chtodnicze

Stoty mroznicze

Szafy chtodnicze

Szafy mroznicze

Szafy chtodniczo - mrozZnicze
Szafy chtodnicze specjalne

Szafy mroznicze specjalne

Akcesoria do szaf

Wszelkie ilustracje maja charakter pogladowy. Staramy sie, aby prezentowane w katalogu dane techniczne byty poprawne i aktualne. Ewentualne btedy lub
braki w opisie produktéw nie moga by¢ podstawa do roszczen. W przypadku watpliwosci prosimy przed zakupem o skontaktowanie sie z dziatem handlowym.
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RM 700 RM 600 Piece k-p O firmie

RM 900

Zmywalnia
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Kostkarki do lodu

ek
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Kostkarki do lodu sa niezastagpionym pomocnikiem matych i duzych lokali ga- - Wykonanie ze stali nierdzewne;j.

stronomicznych. Znajdujg szerokie zastosowanie poczynajac od bezposred- - Drzwiczki z tworzywa sztucznego ABS.

niego wykorzystania podczas przygotowania potraw lub napojow az po krot- = Chtodzenie za pomocg powietrza lub wody.

kotrwate zewnetrzne chtodzenie pojemnikow gastronomicznych. Kostkarki do = llos¢ produkowanego lodu na dobe podawana szacunkowo przy tempera-
lodu sa dostepne w dwdch opcjach w zaleznosci od typu lodu - w kostkach lub turze wody 15°C i temperaturze otoczenia 21°C

lodu kruszonego.

Jesli w lokalu panuja warunki niekorzystne dla chtodzenia za pomoca powie-

trza, istnieje mozliwos¢ dostarczenia identycznych modeli z chtodzeniem za

pomocg wody.
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Indeks

00006301
00006302

Indeks

00006242
00006311
00026969

Indeks

00006312
00006313
00026970

Indeks

00006316
00006341
00026971

Model

IMC -2104 A
IMC-2104 W

'ﬂ&..

Wymiary
mm

355x404x590  powietrzem

355x404 x590

Model

IMC-2809 A
IMC - 2809 W
IMC - 2809 ADP

Model

IMC-3316 A
IMC-3316 W
IMC - 3316 ADP

Model

IMC - 4625 A
IMC - 4625 W
IMC - 4625 ADP

Wymiary
mm
390 x 460 x 690

390 x 460 x 690
390 x 460 x 690

Wymiary
mm
500 x 580 x 820
500 x 580 x 820
500 x 580 x 820

Wymiary
mm
500 x 580 x 930
500 x 580 x 930
500 x 580 x 930

Chtodzenie

21 kg/24h

A,
" "

v

V/Hz kw

230V/50Hz 0,35

woda 230V/50Hz 0,35

Chtodzenie

powietrzem
woda
powietrzem

Chtodzenie

powietrzem
wodg
powietrzem

Chtodzenie

powietrzem
woda
powietrzem

29 kg/24h

Zasilanieel. Moc
V/Hz kw

230V/50Hz 0,37
230V/50Hz 0,37
230V/50Hz 0,37

38kg/24h

Zasilanieel. Moc

V/Hz kW
230V/50Hz 0,37
230V/50Hz 0,37
230V/50Hz = 0,37

48 kg/24h

Zasilanieel. Moc
V/Hz kW

230V/50Hz 0,5
230V/50Hz 0,5
230V/50Hz 05

IMC-2104A Kostkarka do lodu chtodzona powietrzem 4099,-
IMC-2104W Kostkarka do lodu chtodzona woda 4099,-

= obudowa wykonana ze stali nierdzewnej
= drzwi z tworzywa
produkcja kostek metodg natryskowg
= zdolno$¢ mrozenia: 21 kg na 24 h (przy temp. wody 15°C i otoczenia 21°C)
= izolowane Scianki
= wymagane podtaczenie wody i odptywu
= pojemnosc zbiornika kostek: 4 kg / 310 szt.
+ (®AWS - system mycia automatycznego

Zasilanieel. Moc  Zuzyciewody Cena netto

i an \/\ . & %5 E]
45 4099, N 290 230/ [m] qp

20 4099,-
IMC - 2809 A Kostkarka do lodu chtodzona powietrzem 5 099,-
IMC-2809W  Kostkarka do lodu chtodzona woda 5099,-

IMC - 2809 ADP Kostkarka do lodu chtodzona powietrzem 5 990,-

= obudowa wykonana ze stali nierdzewnej

= drzwi z tworzywa

= produkcja kostek metoda natryskowg

= zdolno$¢ mrozenia: 29 kg na 24 h (przy temp. wody 15°C i otoczenia 21°C)
= izolowane Scianki

= wymagane podfaczenie wody i odptywu

= pojemnosc zbiornika kostek: 9 kg / 530 szt.

= (®AWS - system mycia automatycznego

IMC- 2809 ADP:

« (® kostkarka z pompa odptywu

Zuiyzl:/i:gwody Cen:Lr;‘etto \/\ & R290 & EF;E
51 5099,- .
T 7 o [EIEEY
5,1 5990,

IMC-3316 A  Kostkarka do lodu chtodzona powietrzem 5 849,-

IMC-3316 W Kostkarka do lodu chtodzona woda 5 849,-

IMC - 3316 ADP Kostkarka do lodu chtodzona powietrzem 6 990,-

= obudowa wykonana ze stali nierdzewnej

= drzwi z tworzywa

= produkcja kostek metoda natryskowg

= zdolno$¢ mrozenia: 38 kg na 24 h (przy temp. wody 15°C i otoczenia 21°C)
= izolowane $cianki

= wymagane podtaczenie wody i odptywu

« pojemnosc¢ zbiornika kostek: 16 kg / 950 szt.

= (®AWS - system mycia automatycznego

IMC- 3316 ADP:

« (® kostkarka z pompa odptywu

Zuzyciewody Cena netto E EH E
N
r——T A & oo 1 ey

13 5849, 230N [m]ERhy

33 6990,-
IMC-4625A  Kostkarka do lodu chtodzona powietrzem 6 349,-
IMC-4625W  Kostkarka do lodu chtodzona woda 6 349,-

IMC - 4625 ADP Kostkarka do lodu chtodzona powietrzem 7 640,-
= obudowa wykonana ze stali nierdzewnej

= drzwi z tworzywa

= produkcja kostek metoda natryskowg

= zdolnos$¢ mrozenia: 48 kg na 24 h (przy temp. wody 15°C i otoczenia 21°C)
= izolowane $cianki

= wymagane podtaczenie wody i odptywu

= pojemnosc¢ zbiornika kostek: 25 kg / 1470 szt.

« (®HAWS - system mycia automatycznego

IMC- 4625 ADP:

= (® kostkarka z pompa odptywu

Zuzycie wody Cena netto

I/kg PLN N & R290 & EF@
4 6349,- N 230/1N E 18

14 6349,-
4 7640,-

Zmywalnia RM 900 RM 700 RM 600 Piece k-p O firmie
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IMC-6540A  Kostkarka do lodu chtodzona powietrzem 8 189,-
IMC-6540 W  Kostkarka do lodu chtodzona woda 8 189,-

IMC - 6540 ADP Kostkarka do lodu chtodzona powietrzem 9 790,-

= obudowa wykonana ze stali nierdzewnej

= drzwi z tworzywa

= produkcja kostek metoda natryskowg

= zdolno$¢ mrozenia: 72 kg na 24 h (przy temp. wody 15°C i otoczenia 21°C)
= izolowane Scianki

= wymagane podtaczenie wody i odptywu

= pojemnosc zbiornika kostek: 40 kg / 2350 szt.

« (®AWS - system mycia automatycznego

IMC- 6540 ADP:

« (® kostkarka z pompa odptywu

Wymiary . Zasilanieel. Moc  Zuzyciewody Cena netto i
Indeks Model mm Chtodzenie VHz v ke S N & E E
00006318 IMC - 6540 A 738 x 600 x 1050 powietrzem 230V /50Hz 0,65 2,8 8189,- \/\ R290 — Q.
00006319 IMC - 6540 W 738 x 600 x 1050 woda 230V/50Hz 0,65 12,8 8189,- B0/N E . 1'
00026972 IMC - 6540 ADP 738 x 600 x 1050 powietrzem  230V/50Hz 0,65 2,8 9790,-
= IMC-8040A  Kostkarka do lodu chtodzona powietrzem 8 699,-
’/ IMC-8040 W Kostkarka do lodu chtodzona woda 8 699,-

IMC - 8040 APD Kostkarka do lodu chtodzona powietrzem 10 190,-

= obudowa wykonana ze stali nierdzewnej

= drzwi z tworzywa

= produkcja kostek metoda natryskowg

= zdolno$¢ mrozenia: 80 kg na 24 h (przy temp. wody 15°C i otoczenia 21°C)
= izolowane $cianki

= wymagane podtaczenie wody i odptywu

= pojemnosc¢ zbiornika kostek: 40 kg / 2350 szt.

80 kg/24h

T IMC- 8040 ADP:
L |
= (@ kostkarka z pompa odptywu
Wymiary . Zasilanieel. Moc Zuzyciewody Cena netto i

Indeks Model i Chtodzenie VHz e Uke e N & E E
00006320 IMC - 8040 A 738x600x1050  powietrzem  230V/50Hz 0,8 2,6 8699,- DD R290 %.
00006321 IMC - 8040 W 738 x 600 x 1050 woda 230V /50 Hz 0,8 14,4 8699,- 230/1N E 1]
00026973 IMC - 8040 APD 738 x 600 x 1050 powietrzem 230V /50 Hz 0,8 2,6 10190,-

IMC-13065A  Kostkarka do lodu chtodzona powietrzem 11 999,-
IMC-13065W Kostkarka do lodu chtodzona woda 11 999,-
IMC - 13065 ADP Kostkarka do lodu chtodzona powietrzem 13 690,-

= obudowa wykonana ze stali nierdzewnej

= drzwi z tworzywa

= produkcja kostek metoda natryskowg

= zdolno$¢ mrozenia: 130 kg na 24 h (przy temp. wody 15°C i otoczenia 21°C)
= izolowane $cianki

= wymagane podtaczenie wody i odptywu

= pojemnosc¢ zbiornika kostek: 65 kg / 3830 szt.

"’l

o

130 kg/24h

- 5t IMC- 13065 ADP: IMC- 13065 W:
+ ® kostkarka z pompa odptywu « czynnik chtodniczy R452A
Wymiary . Zasilanieel. Moc  Zuzyciewody Cena netto i
Indeks Model nm Chtodzenie V/Hz W kg PLN \/\ & E?E
00006342 IMC - 13065 A 840x 740x 1205  powietrzem 230V /50Hz = 1,05 2,8 11999, J\ R290 T '?:i
00006325 IMC - 13065 W 840 x 740 x 1205 woda 230V/50Hz 1,05 15,3 11999,- 230/IN EI- .
00026974  IMC-13065ADP  840x740x 1205 powietrzem  230V/50Hz = 1,05 2,8 13690,

IMC - 15565 A  Kostkarka do lodu chtodzona powietrzem 12 799,-
IMC - 15565 W  Kostkarka do lodu chtodzona woda 12799,-

IMC - 15565 ADP Kostkarka do lodu chtodzona powietrzem 14 390,-
= obudowa wykonana ze stali nierdzewnej

= drzwi z tworzywa

= produkcja kostek metoda natryskowg

= zdolnos$¢ mrozenia: 155 kg na 24 h (przy temp. wody 15°C i otoczenia 21°C)

= izolowane $cianki

= wymagane podtaczenie wody i odptywu

= pojemnosc¢ zbiornika kostek: 65 kg / 3830 szt.

IMC- 15565 ADP:

« (® kostkarka z pompa odptywu

155 kg/24n

Wymiary . Zasilanieel. Moc Zuzyciewody Cena netto i
Indeks Model mm Chtodzenie VHz o ke iR N & E :q E
00006326 IMC - 15565 A 840x 740x 1205  powietrzem 230V /50 Hz 1,4 2,6 12799, J\ R452A #E
00006327 IMC - 15565 W 840 x 740 x 1205 wodga 230V /50 Hz 1,4 13 12799, 230/IN E .

00026975 IMC - 15565 ADP 840x740x 1205  powietrzem = 230V /50 Hz 1,4 2,6 14 390,-
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Wymiary a Zasilanieel. Moc
Indeks Model nm Chtodzenie V/Hz W
00009861 N-60A  540x600x 800 powietrzem 230V/50Hz 0,43
00009862 N-60W 540 x 600 x 800 woda 230V /50Hz 0,43
215 kg/24h
B P
AT

62 kg/24h

Waga
kg
52
52

N-60A Kostkarka do lodu chtodzona powietrzem
N-60W Kostkarka do lodu chtodzona woda

= wykonanie nierdzewne

= wytwarzanie amerykanskiego lodu w kostkach
= chtodzenie powietrzem lub wodg

= zasobnik lodu: 20 kg / 3000 kostek

» wydajnos¢: 150 kostek/cykl

Cena netto

PLN DD & &
. R290
s N 20N
N-215A Kostkarka do lodu chtodzona powietrzem
N-215W Kostkarka do lodu chtodzona woda

= wykonanie nierdzewne
= wytwarzanie lodu w kostkach
= chtodzenie powietrzem lub wodg

Wymiary . Zasilanieel. Moc Cena netto
Indeks Model mm Chtodzenie VHz oW Sy N &
00009863 N-215A 760x620x500 powietrzem  230V/50Hz 1,2 14.399,- e R290
00009864 N-215W 760 x 620 X 500 woda 230V/50Hz 1,2 14399,- 230/IN
N - zasobnik Zasobnik do N - 215
= wykonanie nierdzewne
= pojemnosé: 200 kg
Wymiary Waga
Indeks Model mm ke \/\
00009865 N -zasobnik = 762 x820x 1071 80 \/\
N-215AC Kostkarka chtodzona powietrzem + zasobnik
N-215AW Kostkarka chtodzona wodga + zasobnik
= wykonanie nierdzewne
= wytwarzanie lodu w kostkach
PARY « chfodzenie powietrzem lub wodg
= pojemnosc zasobnika: 200 kg
Wymiary . Zasilanieel. Moc Cena netto
Indeks Model mm Chtodzenie VIHz - ik N &
00009866  N-215AC  762x820x1571  powietrzem 230V/50Hz 1,2 20999, e R290
00009867  N-215AW  762x820x 1571 woda 230V/50Hz 1,2 20999,- 230/IN

7199,-
7199,-

[m]i;[x]
r%w
O[3

14 399,-
14 399,-

[m]:4[m]
1—%*‘
[=]e2yy

6 699,-

(][]
TR
EE
20 999,-
20 999,-

[=]i;[m]
=
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IMG-9030A tuskarka chtodzona powietrzem 10 999,-
IMG - 9030 W tuskarka chtodzona woda 10999,-

= obudowa wykonana ze stali nierdzewnej

= drzwi z tworzywa

(NP - izolowane Scianki

= wymagane podtaczenie wody i odptywu

= odptyw grawitacyjny

= urzadzenie do produkgji tusek

= zdolnos$¢ mrozenia: 113 kg na 24 h (przy temp. wody 15°C i otoczenia 21°C)

= pojemnosc zbiornika tusek: 30 kg

= urzadzenie idealnie sprawdza sie w supermarketach, sklepach rybnych,
przetwodrniach a takze restauracjach, dyskotekach i barach

L L

% .

Wymiary n Zasilanieel. Moc Zuzyciewody Cena netto 13
Indeks Model mm Chtodzenie V/Hz b kg = N & E E
00006350  IMG-9030A  500x660x930  powietrzem  230V/50Hz 0,55 1 10999,- \/\ R290 Q‘_
00006351  IMG-9030W 500 x 660 x 930 woda 230V/50Hz 0,55 6,3 10999,- 230/N E = 1
IMG - 15055 A kuskarka chtodzona powietrzem 12 799,-
IMG - 15055 W kuskarka chtodzona woda 12 799,-

= obudowa wykonana ze stali nierdzewnej

= drzwi z tworzywa

153 kg24h «+ izolowane $cianki

= wymagane podtaczenie wody i odptywu

= odptyw grawitacyjny

= urzadzenie do produkcji tusek

= zdolno$¢ mrozenia: 153 kg na 24 h (przy temp. wody 15°C i otoczenia 21°C)

= pojemnosc zbiornika fusek: 55 kg

= urzadzenie idealnie sprawdza sie w supermarketach, sklepach rybnych,
przetwarniach a takze restauracjach, dyskotekach i barach

Wymiary . Zasilanieel. Moc  Zuzyciewody Cena netto i
Indeks Model mm Chtodzenie VIHz o ke i N & E E
00006352  IMG-15055A  738x690x1150 powietrzem  230V/50Hz 0,65 1 12799,- A R290 %.
00006353  IMG-15055W 738 x 690 x 1150 woda 230V/50Hz 0,65 6,4 12799,- 20/ E H 1]
. ZESTAW DO CZYSZCZENIA KOSTKAREK .
KPS Zestaw do czyszczenia kostkarek 469,-

W sktad zestawu wchodzg:

= 1 litr srodka czyszczacego i 1 litr Srodka dezynfekujgcego
(czyli 60 | srodka po rozcienczeniu wedtug instrukcji)

= gabka i szczotka

= rekawice i okulary ochronne

= instrukcja obstugi

Indeks Model

oy
--'l"EE

00009860 KPS
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Stoty chtodnicze i mroznicze

Szafy chtodnicze i mroznicze

Szafy chtodnicze i mroznicze dostepne s3 w pojemnosciach od 560 do 1
400 litrow w kilku seriach - dopasowane do wszystkich typow lokali ga-

stronomicznych.

Do dyspozycji szafy wykonane ze stali nierdzewnej z agregatem umieszczo-
nym na gorze. Poszczegdlne komory z 2-4 zasuwami z rusztami i mozliwoscia
regulacji wysokosci. Duza zaletg wszystkich wymienionych szaf jest funkcja
automatycznego rozmrazania oraz mozliwo$¢ otwierania drzwi z prawej lub
z lewej strony.

Chtodzenie powierzchni przechowywania we wszystkich modelach zapewnia

wymuszony obieg powietrza.

Wykonanie ze stali nierdzewnej AISI 304.
Wysoka wydajnos¢ przy temperaturze otoczenia do 43 °C.
Agregat chtodniczy umieszczony na gorze.
= Monoblokowa jednostka chtodnicza.
Izolacja o grubosci 70 mm.

Elektroniczna jednostka sterowania.

Stoty chtodnicze i mroznicze sg przeznaczone do wszystkich lokali ga-
stronomicznych, poszukujacych kompleksowych rozwigzan, taczacych
w sobie powierzchnie robocze z technologia chtodzenia lub mrozenia.

Podstawowym elementem klasyfikacji stotow jest liczba drzwi w poszczegdl-
nych modelach. W ofercie znajda Panstwo stoty dwu-, trzy- i czterodrzwiowe.
W razie potrzeby drzwi mozna zastapi¢ szufladami. Powierzchnia przechowy-
wania wyposazona jest w prowadnice do umieszczenia rusztéw lub GN 1/1.

Blaty stotéw wykonane sa ze stali nierdzewnej zdwoma opcjami zakoriczenia

tylnej czesci blatu - z rantem lub bez.

Wykonanie ze stali nierdzewnej AlSI 304.

Miejsce do umieszczenia pojemnikéw gastronomicznych o wymiarach
GN1/1.

Wysoka wydajnos¢ przy temperaturze otoczenia do 43 °C.

Agregat chtodniczy umieszczony z prawej lub lewej strony.

Izolacja o grubosci 70 mm.

Elektroniczna jednostka sterujaca.

Zmywalnia RM 900 RM 700 RM 600 Piece k-p O firmie
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TOtY CHLODNICZE RM CHtODNICTWO

SCH-2D/N Stoét chtodniczy dwudrzwiowy 9 250,-
SCH-2D/Z Stot chtodniczy dwudrzwiowy ze zlewem 10 175,-

przystosowane do GN 1/1 (2 ruszty w standardzie )

temp. robocza -2 °C/ +8 °C

chtodzenie wentylowane

(® max. temp. otoczenia 43 °C

(® agregat chtodzacy po prawej stronie (po stronie lewej bez doptaty)
blat z tylnym rantem

® izolacja o grubosci 70 mm

elektroniczne sterowanie

® elektroniczna kontrola wilgotnosci

wieksza perforacja z przodu oraz dodatkowa perforacja w tylnej $cianie urzadzenia
® inne opcje wykonania stotu na zaméweinie (tabelka na dole strony)

Wymiary Wymiary zlewu  Zasilanieel. Moc Waga Cena netto o i
Indeks Model mm om VHz W = PLN DIGITAL C & E E
00008713 SCH-2D/N 1380 x 700 x 850 - 230V/50Hz 0,32 100 9 250,- R4O4A :i.
00008714 SCH-2D/Z  1380x 700 x 850 40 x40 x 25 230V/50Hz 0,32 100 10175, CONTROL -2/+8 20/N E 1

SCH-3D/N Stoét chtodniczy trzydrzwiowy 11 338,-
SCH-3D/Z Stoét chtodniczy trzydrzwiowy ze zlewem 12 307,-

przystosowane do GN 1/1 (3 ruszty w standardzie )

temp. robocza -2 °C/+8°C

chtodzenie wentylowane

(® max. temp. otoczenia 43 °C

(® agregat chtodzacy po prawej stronie (po stronie lewej bez doptaty)
blat z tylnym rantem

® izolacja o grubosci 70 mm

elektroniczne sterowanie

® elektroniczna kontrola wilgotnosci

wieksza perforacja z przodu oraz dodatkowa perforacja w tylnej Scianie urzadzenia
® inne opcje wykonania stotu na zaméweinie (tabelka na dole strony)

. . P =

IS Model Wymiary Wymiary zlewu  Zasilanieel. Moc Waga Cena netto - o E H E
mm cm V/Hz kW kg PLN OIGITAL "-'Eﬂ

00008716 ~ SCH-3D/N 1880 x 700 x 850 - 230V/50Hz 0,38 120 11338,- R404A - !i

00008717 SCH-3D/Z 1880 x 700 x 850 40 x40 x 25 230V/50Hz 0,38 120 12 307,- CONTROL -2/+8 B0/IN E H I‘

SCH-4D/N Stoét chtodniczy czterodrzwiowy 13 470,-
SCH-4D/Z Stét chtodniczy czterodrzwiowy ze zlewem 14 342,-

= przystosowane do GN 1/1 (4 ruszty w standardzie )

= temp. robocza -2 °C/+8 °C

chtodzenie wentylowane

(® max. temp. otoczenia 43 °C

(® agregat chtodzacy po prawej stronie (po stronie lewej bez doptaty)
blat z tylnym rantem

® izolacja o grubosci 70 mm

elektroniczne sterowanie

® elektroniczna kontrola wilgotnosci

wieksza perforacja z przodu oraz dodatkowa perforacja w tylnej Scianie urzadzenia
® inne opcje wykonania stotu na zaméweinie (tabelka na dole strony)

q g - ”
T Model Wymiary Wymiary zlewu  Zasilanieel. Moc Waga Cena netto - o E H E
mm cm V/Hz kw kg PLN EITRL
00008719 SCH-4D/N 2380 x 700 x 850 - 230V/50Hz 0,43 150 13470,- R4O4A !i_
00008720  SCH-4D/Z 2380 x 700 x 850 40 x 40 x 25 230V/50Hz 0,43 150 14342, CONTROL -2/+8 20/ E H 1]
Model SCH 2D SCH 3D SCH 4D
Korpus SCH 00009812 6299, 00009814 7316,- 00009816 8431,-
PR
Drzwi - 1szt. 00009818 713,- -
Zestaw 2 szuflad: 1/2 +1/2 00001469 2423,
Zestaw 3 szuflad: 1/3 +1/3 +1/3 00001470 3221,
Zestaw 2 szuflad: 2/3 (na butelki) + 1/3 00008908 2917,-
Ptyta z tylnym rantem 00009875 1482, 00009876 1983, 00009877 2304,-
Ptyta ze zlewem 00009881 2451, 00009882 3003,- 00009883 3222,- -1
Zamek do drzwi stotu 00001471 157, Zestaw Zestaw Zestaw
Agregat chtodzacy po lewej stronie 00001486 371, 2 szuflad: 3 szuflad: 2 szuflad:
. 1/2+1/2 1/3+1/3+1/3 2/3 (na butelki)
Prowadnica rusztu 00001490 98,- +1/3
Ruszt nierdzewny GN 1/1-53x32,5x 3 00001487 89,
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265L

Wymiary Zasilanieel. Moc Waga
Indeks Model mm V/Hz KW ke
00008722 SM-2D/N  1380x700x850 230V/50Hz 0,32 110

m s

Wymiary Zasilanieel. Moc Waga
Indeks Model mm V/Hz W =
00008725 SM-3D/N  1880x700x850 230V/50Hz 0,38 130

SM - 2D/N Stot mrozniczy dwudrzwiowy 10 271,-

« przystosowane do GN 1/1 (2 ruszty w standardzie )

= temp. robocza- 18 °C /-24 °C

= chtodzenie wentylowane

= (® max. temp. otoczenia 43 °C

- (® agregat chtodzacy po prawej stronie (po stronie lewej bez doptaty)
= blat z tylnym rantem

» (®izolacja o grubosci 70 mm

= elektroniczne sterowanie

« (® elektroniczna kontrola wilgotnosci

= wieksza perforacja z przodu oraz dodatkowa perforacja w tylnej Scianie urzgdzenia
- (®inne opcje wykonania stotu na zaméweinie (tabelka na dole strony)
= brak mozliwosci instalacji szuflad

(=] =]

¥

230/1N Elﬁﬁ-..
12 597,-

o
DIGITAL
R404A C
CONTROL ~ -18/-24

SM - 3D/N

= przystosowane do GN 1/1 (3 ruszty w standardzie )

= temp. robocza- 18 °C /-24 °C

= chtodzenie wentylowane

= (® max. temp. otoczenia 43 °C

« (¥ agregat chtodzacy po prawej stronie (po stronie lewej bez doptaty)
= blat z tylnym rantem

- (®izolacja o grubosci 70 mm

= elektroniczne sterowanie

« (® elektroniczna kontrola wilgotnosci

= wieksza perforacja z przodu oraz dodatkowa perforacja w tylnej Scianie urzadzenia
» (®inne opcje wykonania stotu na zaméweinie (tabelka na dole strony)
= brak mozliwosci instalacji szuflad

Stot mrozniczy trzydrzwiowy

AueTm © EFJE
paosa |20 C | A G
CONTROL ~ -18/-24 = 230/IN E&E

SM - 4D/N 14 826,-

« przystosowane do GN 1/1 (4 ruszty w standardzie )

= temp. robocza- 18 °C /-24 °C

= chtodzenie wentylowane

= (® max. temp. otoczenia 43 °C

- (® agregat chtodzacy po prawej stronie (po stronie lewej bez doptaty)
= blat z tylnym rantem

» (®izolacja o grubosci 70 mm

= elektroniczne sterowanie

« (® elektroniczna kontrola wilgotnosci

= wieksza perforacja z przodu oraz dodatkowa perforacja w tylnej Scianie urzadzenia
- (®inne opcje wykonania stotu na zaméweinie (tabelka na dole strony)
= brak mozliwosci instalacji szuflad

Stot mrozniczy czterodrzwiowy

Wymiary Zasilanieel. Moc Waga o

S oFAD|
mm V/Hz kw kg R404A [RLET R i‘

00008728 ~ SM-4D/N  2380x700x850 230V/50Hz 043 160 CONTROL ~ -18/-24 230/ [m]gEyy

Model SM 2D SM 3D SM 4D

Korpus SM 00009813 7400, 00009815 8550,- 00009817 9750,-

Drzwi - 1szt. 00009818 749,-

Ptyta z tylnym rantem 00009878 1550,- 00009879 1950,- 00009880 2250,-

Zamek do drzwi stotu
Prowadnica rusztu

Ruszt nierdzewny GN 1/1-53x32,5x3

00001471 159,
00001490 139,
00001487 129,

Zamek do
drzwi stotu

Szuflada + prowadnica rusztu
+ruszt GN 1/1

Zmywalnia RM 900 RM 700 RM 600 Piece k-p O firmie
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ZAFY CHtODNICZE RM CHtODNICTWO

LS-50 Szafa chtodnicza GN 2/1 8 450,-

= wykonanie nierdzewne, nierdzewna komora

» (® w standardzie 3 ruszty 530 x 550 mm

= elektroniczna kontrola wilgotnosci

» (®» max. temp. otoczenia 43 °C

» (® monoblokowa jednostka chtodzaca

= izolacja o grubosci 70 mm

= wewnetrzne oswietlenie

= elektroniczne sterowanie

= (@ elektroniczna kontrola wilgotnosci

= samozamykajgce sie drzwi z zamkiem prawe lub lewe
= wymienna uszczelka drzwi

= regulowane nozki

= zaokraglone narozniki wewnetrzne (tatwos¢ czyszczenia)
= regulowane U- wsporniki

= temp. robocza-2 °C/ +8 °C

= czynnik chtodniczy: R404a

] OPCIE:
« kétka
Wymiary Moc Pojemnos¢ Waga Zasilanieel. .
Indeks  Model mm w 1 kg iz ' 9 RAQ4A | CIETRL °C Q [SIHE
00024043  LS-50  710x700x2000 0,43 450 140 230V/50 Hz v , (ONTROL ~ -2/+8  230/IN E i
LS -50 SV Szafa chtodnicza przeszklona GN 2/1 10 490,-

= wykonanie nierdzewne, nierdzewna komora

» (® w standardzie 3 ruszty 530 x 550 mm

= elektroniczna kontrola wilgotnosci

= (® max. temp. otoczenia 32 °C

» (®» monoblokowa jednostka chtodzaca

= izolacja o grubosci 70 mm

= wewnetrzne oswietlenie LED

= elektroniczne sterowanie

= (® elektroniczna kontrola wilgotnosci

= samozamykajgce sie szklane drzwi z zamkiem prawe lub lewe
= wymienna uszczelka drzwi

= regulowane nozki

= zaokraglone narozniki wewnetrzne (tatwos¢ czyszczenia)
= regulowane U- wsporniki

« temp. robocza-2 °C/ +8 °C

= czynnik chtodniczy: R404a

OPCIE:
= kotka
Wymiary Moc  Poj S¢ Waga Zasilanieel. .
Indeks  Model i kW l e Vhe ' 9 Ra04 | GITR °C 11 [EIFE
00024044  LS-50SV  710x700x2000 0,43 450 150 230V/50 Hz v , CONTROL ~ -2/+8 ~ 230/IN  [m]:gig=t
LS-70 Szafa chtodnicza GN 2/1 8 850,-

= wykonanie nierdzewne, nierdzewna komora

- (® przystosowana do GN 2/1 (4 ruszty w standardzie)
elektroniczna kontrola wilgotnosci

+ (® max. temp. otoczenia 43 °C

- (® monoblokowa jednostka chtodzaca
izolacja o grubosci 70 mm

= wewnetrzne oswietlenie
elektroniczne sterowanie

« @ elektroniczna kontrola wilgotnosci

« samozamykajgce sie drzwi z zamkiem prawe lub lewe

= wymienna uszczelka drzwi
regulowane ndzki

« zaokraglone narozniki wewnetrzne (fatwos¢ czyszczenia)
regulowane U- wsporniki

« temp. robocza-2 °C/ +8 °C

czynnik chtodniczy: R404a

OPCIE:
kotka
Wymiary Moc Pojemnos¢ Waga Zasilanieel. . B
e e kW 1 e VHz ' 9 RA04A |BIEITRL °C & [=] @
00001482  LS-70 710x800x2000 0,43 650 150 230V/50Hz v , CONTROL -2/48 230/1N E -~ 1.
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LS-70 SV Szafa chtodnicza przeszklona GN 2/1

= wykonanie nierdzewne, nierdzewna komora

» (® przystosowana do GN 2/1 (4 ruszty w standardzie)

= elektroniczna kontrola wilgotnosci

» (®» max. temp. otoczenia 32 °C

» (® monoblokowa jednostka chtodzaca

= izolacja o grubosci 70 mm

= wewnetrzne o$wietlenie LED

= elektroniczne sterowanie

= (@ elektroniczna kontrola wilgotnosci

= samozamykajgce sie sklane drzwi z zamkiem prawe lub lewe
= wymienna uszczelka drzwi

= regulowane nozki

= zaokraglone narozniki wewnetrzne (tatwos¢ czyszczenia)
= regulowane U- wsporniki

= temp. robocza-2 °C/ +8 °C

= czynnik chtodniczy: R404a

OPCJE:
- kotka
Wymiary Moc  Poj S¢ Waga Zasilanieel. .
Indeks  Model mm w | ke ViHz ' 9 RAQ4A | DIGITAL °C
00024045  LS-70SV  710x800x2000 0,43 650 160  230V/50Hz . l CONTROL ~ -2/+8
LS - 140 Szafa chtodnicza dwudrzwiowa GN 2/1

= wykonanie nierdzewne, nierdzewna komora

» (® przystosowana do GN 2/1 (8 rusztéw w standardzie)
= elektroniczna kontrola wilgotnosci

= (® max. temp. otoczenia 43 °C

= (® monoblokowa jednostka chtodzaca

= izolacja o grubosci 70 mm

= wewnetrzne oswietlenie

= elektroniczne sterowanie

« (® elektroniczna kontrola wilgotnosci

= samozamykajgce sie drzwi z zamkiem prawe lub lewe

= wymienna uszczelka drzwi

= regulowane nozki

= zaokraglone narozniki wewnetrzne (tatwos¢ czyszczenia)
= regulowane U- wsporniki

= temp. robocza-2 °C/ +8 °C

= czynnik chtodniczy: R404a

S g i s R

e

OPCJE:
= kotka
Wymiary Pojemnos¢  Zasilanieel. Moc Waga o
e s mm ! V/Hz W kg "" 9 RA0AA | DIEITRL C
00001484  LS-140 1420 x 700 x 2000 1300 230V/50Hz 0,64 250 - ( CONTROL =~ -2/+8

LS - 140 SV Szafa chtodnicza przeszklona
dwudrzwiowa GN 2/1

= wykonanie nierdzewne, nierdzewna komora

« (® przystosowana do GN 2/1 (8 rusztéw w standardzie)
= elektroniczna kontrola wilgotnosci

= (® max. temp. otoczenia 32 °C

« (® monoblokowa jednostka chtodzaca

= izolacja o grubosci 70 mm

= wewnetrzne oswietlenie LED

= elektroniczne sterowanie

« (® elektroniczna kontrola wilgotnosci

= samozamykajgce sie szklane drzwi z zamkiem prawe lub lewe
= wymienna uszczelka drzwi

= regulowane nozki

= zaokraglone narozniki wewnetrzne (tatwos¢ czyszczenia)
= regulowane U- wsporniki

« temp. robocza-2 °C/ +8 °C

= czynnik chtodniczy: R404a

OPCJE:
= kotka
Wymiary Moc Pojemnos¢ Waga Zasilanieel. o
N T mm kW l ke vh e. 5 sioitAl] C
-9 RA04A
00024046  LS-140SV ~ 1420x800x2000 0,53 1300 250  230V/50Hz . CONTROL ~ -2/+8

10 700,-

o

230N [m] 4

13 700,-

. 9
20/ EI* 1

Zmywalnia RM 900 RM 700 RM 600 Piece k-p O firmie
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Indeks

00024047

Indeks

00024048

Indeks

00001483

Model

MS - 50

Model

MS-50 SV

Model

MS-70

Wymiary
mm

710 x 700 x 2000

Wymiary
mm

710 x 700 x 2000

Wymiary
mm

710 x 800 x 2000

Moc
kw

0,5

Moc
kw

0,6

MS - 50 Szafa mroznicza GN 2/1

wykonanie nierdzewne, nierdzewna komora
(® w standardzie 3 ruszty 530 x 550 mm
elektroniczna kontrola wilgotnosci

(® max. temp. otoczenia 43 °C

» (® monoblokowa jednostka chtodzaca

® izolacja o grubosci 70 mm

wewnetrzne oswietlenie

elektroniczne sterowanie

@ elektroniczna kontrola wilgotnosci
samozamykajgce sie drzwi z zamkiem prawe lub lewe
wymienna uszczelka drzwi

regulowane nézki

zaokraglone narozniki wewnetrzne (tatwosc¢ czyszczenia)
regulowane U- wsporniki

temp. robocza-18 °C /-24 °C

czynnik chtodniczy: R404a

wykonanie nierdzewne, nierdzewna komora
(® w standardzie 3 ruszty 530 x 550 mm
elektroniczna kontrola wilgotnosci

(® max. temp. otoczenia 32 °C

(® monoblokowa jednostka chtodzaca

® izolacja o grubosci 70 mm

wewnetrzne o$wietlenie LED

elektroniczne sterowanie

® elektroniczna kontrola wilgotnosci

OPCIE:
= kotka
Waga Zasilanie el. . o
| e vH e. D siaitAL]  C
A R404A &
450 152 230V/50 Hz ' ( CONTROL =~ -18/-24
MS - 50 SV Szafa mroznicza przeszklona GN 2/1

samozamykajgce sie szklane drzwi z zamkiem prawe lub lewe

wymienna uszczelka drzwi

regulowane nézki

zaokraglone narozniki wewnetrzne (tatwosc¢ czyszczenia)
regulowane U- wsporniki

temp. robocza-18 °C /-22 °C

czynnik chtfodniczy: R404a

OPCJE:
= koétka
J] Waga Zasilanieel. .
n— -@- D v
450 160 230V/50Hz v CONTROL
MS-70 Szafa mroznicza GN 2/1

72 ie el.

650

Waga
kg

162

V/Hz

230V /50 Hz

wykonanie nierdzewne, nierdzewna komora

® przystosowana do GN 2/1 (4 ruszty w standardzie)
elektroniczna kontrola wilgotnosci

(® max. temp. otoczenia 43 °C

« (® monoblokowa jednostka chtodzaca

® izolacja o grubosci 70 mm

wewnetrzne oswietlenie

elektroniczne sterowanie

® elektroniczna kontrola wilgotnosci
samozamykajace sie drzwi z zamkiem prawe lub lewe
wymienna uszczelka drzwi

regulowane nozki

zaokraglone narozniki wewnetrzne (tatwosc¢ czyszczenia)
regulowane U- wsporniki

temp. robocza-18 °C /-24 °C

czynnik chtodniczy: R404a

OPCIE:

kotka

' "‘9 RAOAA | DIGITAL

CONTROL

-18/-22

C

-18/-24

230/1N

9 620,-

(=] (=]

13 890,-

oioitAL, C & E_LEI
207N [m] xR

9999,-

[1 (=4 [m]
1
230/1N El% ™
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MS - 70 SV Szafa mroznicza przeszklona GN 2/1 14 130,-

= wykonanie nierdzewne, nierdzewna komora

= (® przystosowana do GN 2/1 (4 ruszty w standardzie)

= elektroniczna kontrola wilgotnosci

» (» max. temp. otoczenia 32 °C

= (® monoblokowa jednostka chtodzaca

« (®izolacja o grubosci 70 mm

= wewnetrzne oswietlenie LED

= elektroniczne sterowanie

« ® elektroniczna kontrola wilgotnosci

= samozamykajgce sie szklane drzwi z zamkiem prawe lub lewe
= wymienna uszczelka drzwi

= regulowane nozki

= zaokraglone narozniki wewnetrzne (tatwos¢ czyszczenia)
= regulowane U- wsporniki

= temp. robocza-18 °C /-22 °C

= czynnik chtodniczy: R404a

OPCJE:

= kotka

Wymiary Moc  Poj §¢ Waga Zasilanieel. -—

Indeks  Model i o l ke | Vi ‘. 9 oAl © ==
? & | R0 4 %ﬁ

00024049  MS-70SV  710x800x2000 0,43 650 170 230V/50Hz CONTROL ~ -18/-22 230/1N

MS - 140 Szafa mroznicza dwudrzwiowa GN 2/1 14 990,-

= wykonanie nierdzewne, nierdzewna komora

» (® przystosowana do GN 2/1 (8 rusztéw w standardzie)
= elektroniczna kontrola wilgotnosci

= (® max. temp. otoczenia 43 °C

= (® monoblokowa jednostka chtodzaca

« (®izolacja o grubosci 70 mm

= wewnetrzne oswietlenie

= elektroniczne sterowanie

« ® elektroniczna kontrola wilgotnosci

= samozamykajgce sie szklane drzwi z zamkiem prawe lub lewe
= wymienna uszczelka drzwi

= regulowane nozki

= zaokraglone narozniki wewnetrzne (tatwos¢ czyszczenia)
= regulowane U- wsporniki

= temp. robocza-18 °C /-24 °C

= czynnik chtodniczy: R404a

OPCJE:

= kotka

Wymiary Moc  Poj S§¢ Waga Zasilanieel.

Indeks Model o o i ke ViHz -"-’- (9 R0 L oC &m %‘%‘@

00001485 MS-140  1420x700x2000 0,7 1300 245 230V/50Hz CONTROL ~ -18/-24 230/ Y

MS -140SV  Szafa mroznicza przeszklona 21190,-
dwudrzwiowa GN 2/1

= wykonanie nierdzewne, nierdzewna komora

« (® przystosowana do GN 2/1 (8 rusztéw w standardzie)
= elektroniczna kontrola wilgotnosci

= (® max. temp. otoczenia 43 °C

« (® monoblokowa jednostka chtodzaca

« (®izolacja o grubosci 70 mm

= wewnetrzne oswietlenie LED

= elektroniczne sterowanie

« (® elektroniczna kontrola wilgotnosci

= samozamykajgce sie szklane drzwi z zamkiem prawe lub lewe
= wymienna uszczelka drzwi

= regulowane nozki

= zaokraglone narozniki wewnetrzne (tatwos¢ czyszczenia)
= regulowane U- wsporniki

« temp. robocza -18 °C /-22 °C

= czynnik chtodniczy: R404a

OPCJE:

= kotka

Wymiary Moc Pojemnos¢ Waga Zasilanieel.

mm kw l ke vk ' lg RAQ4A | CISTTAL °C %

Indeks Model

00024050 MS-140SV 1420 x 800 x 2000 0,9 1300 270 230V /50 Hz CONTROL ~ -18/-22 230/1N

Zmywalnia RM 900 RM 700 RM 600 Piece k-p O firmie
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wykonanie nierdzewne, nierdzewna komora
® przystosowana do GN 2/1 (8 rusztéw w standardzie)
elektroniczna kontrola wilgotnosci

= (® max. temp. otoczenia 43 °C
- (® monoblokowa jednostka chtodzaca (2x kompresor)

® 2 oddzielne komory

@ izolacja o grubosci 70 mm

wewnetrzne oswietlenie

elektroniczne sterowanie

@® elektroniczna kontrola wilgotnosci
samozamykajgce sie drzwi z zamkiem prawe lub lewe
wymienna uszczelka drzwi

regulowane nozki

zaokraglone narozniki wewnetrzne (tatwosc czyszczenia)
regulowane U- wsporniki

temp. robocza-2 °C / +8 °C oraz-18 °C /-24 °C
czynnik chtodniczy: R404a

OPCJE:
= kotka
Wymiary Moc  Pojemnos¢ Waga Zasilanieel. . o o
dek del - -
Indeks Model mm kw l kg V/Hz _'_ 9 RA04A TIGITAL C C
00024051  LS/MS-140  1420x800x2000 0,85 1300 254 230V/50Hz v CONTROL =~ -2/+8  -18/-24

LS/MS - 140 SV Szafa cht. - mroz. przeszklona 2x GN 2/1

wykonanie nierdzewne, nierdzewna komora

® przystosowana do GN 2/1 (8 rusztéw w standardzie)
elektroniczna kontrola wilgotnosci

(® max. temp. otoczenia 43 °C

(® monoblokowa jednostka chtodzaca (2x kompresor)
® 2 oddzielne komory

® izolacja o grubosci 70 mm

wewnetrzne oswietlenie LED

elektroniczne sterowanie

® elektroniczna kontrola wilgotnosci

samozamykajace sie szklane drzwi z zamkiem prawe lub lewe
wymienna uszczelka drzwi

regulowane nozki

zaokraglone narozniki wewnetrzne (tatwosc¢ czyszczenia)
regulowane U- wsporniki

temp. robocza-2 °C / +8 °C oraz-18 °C /-22 °C

czynnik chtodniczy: R404a

OPCIJE:

kotka

Wymiary Moc Poj §¢ Waga Zasilanieel. o o
Tetds pocel mm kw | ke V/Hz _""_ 9 RAQ4A | DIGITAL C C
00024052  LS/MS-140SV  1420x800x2000 1,025 1300 245 230V/50 Hz v , CONTROL = -2/48  -18/-22

Szafa chtodniczo - mroznicza 2x GN 2/1

ZAFY CHLODNICZO - MROZNICZE RM CHtODNICTWO

LS/MS - 140

21 990,-

Of-10)
230N [m] T

28 990,-

(] 7 [m]
2331N %
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LS-50R Szafa chtodnicza na ryby 600x400 10 800,-

= wykonanie nierdzewne, nierdzewna komora
» (® 12x pojemnik PVC 600x400x70 mm
elektroniczna kontrola wilgotnosci
+ (®» max. temp. otoczenia 43 °C
» (® monoblokowa jednostka chtodzaca
® izolacja o grubosci 70 mm
= wewnetrzne oswietlenie
= elektroniczne sterowanie
« (@ elektroniczna kontrola wilgotnosci
= samozamykajgce sie drzwi z zamkiem prawe lub lewe
= wymienna uszczelka drzwi
regulowane nozki
= zaokrgglone narozniki wewnetrzne (tatwos¢ czyszczenia)
= wsporniki na pojemniki
« temp. robocza-3 °C /+10 °C
= czynnik chtodniczy: R404a

OPCJE:
- kotka
Wymiary Moc  Poj §¢ Waga Zasilanieel. . w
Indeks Model i o i ke o -,"- 9 R0 L oC & .E E
00024053 LS-50R  780x680x2000 0,43 505 140 230V /50 Hz ] ( CONTROL = -3/+10 230/1N E r
LS-50B Szafa chtodnicza piekarnicza 600x400 12 299,-

= wykonanie nierdzewne, nierdzewna komora
= (® 20x ruszt 600x400x70 mm z prowadnicami L
elektroniczna kontrola wilgotnosci
+ (®» max. temp. otoczenia 43 °C
» (® monoblokowa jednostka chtodzaca
® izolacja o grubosci 70 mm
= wewnetrzne oswietlenie
= elektroniczne sterowanie
« (@ elektroniczna kontrola wilgotnosci
= samozamykajgce sie drzwi z zamkiem prawe lub lewe
= wymienna uszczelka drzwi
regulowane nozki
= zaokrgglone narozniki wewnetrzne (tatwos¢ czyszczenia)
= wsporniki na pojemniki
= temp. robocza-3 °C/+10 °C
= czynnik chtodniczy: R404a

OPCJE:
- kotka
Wymiary Moc  Poj §¢ Waga Zasilanieel. .
IS5 | ek mm kw | kg V/Hz _"’_ 9 RAO4A | BIOITRL OC & E (5]
00024054  LS-50B  780x680x2000 0,43 505 140 230V/50Hz v ( CONTROL ~ -3/+10  230/1IN Eﬁu&-" !
LS - 70 CAMP Szafa chtodnicza campingowa 13 500,-

= wykonanie nierdzewne, nierdzewna komora
« (® 10x pétka z zamkiem
elektroniczna kontrola wilgotnosci
+ (®» max. temp. otoczenia 43 °C
= (® monoblokowa jednostka chtodzaca
® izolacja o grubosci 70 mm
= wewnetrzne oswietlenie
+ elektroniczne sterowanie
« (® elektroniczna kontrola wilgotnosci
= samozamykajgce sie drzwi z zamkiem prawe lub lewe
= wymienna uszczelka drzwi
regulowane noézki
= zaokraglone narozniki wewnetrzne (tatwos¢ czyszczenia)
= wsporniki na pojemniki
= temp. robocza-2 °C/+8 °C
= czynnik chtodniczy: R404a
OPCJE:
+ kotka

IS Model Wymiary Moc Pojemnos¢  Waga Zasilanieel.

mm kw l kg ViHz ' 9 Ra04A |BIETRL °C & [5] % [a]
00024057  LS-70CAMP  710x800x2000 0,425 650 180 230V/50 Hz v ( ONTROL ~ -2/+8  230/N  [m]ined

Zmywalnia RM 900 RM 700 RM 600 Piece k-p O firmie
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Indeks

00024055

Indeks

00024056

Model

MS-50B

Model

MS-90L

Wymiary Moc  Poj Waga Zasil
mm kw l kg V/Hz
780 x 680 x 2000 0,6 550 150 230V /50

u
Wymiary Moc  Poj Waga Zasil
mm kw l kg V/Hz
780 x 980 x 2000 0,7 770 180 230V/50

ie el.

ie el.

ZAFY MROZNICZE SPECJALNE RM CHtODNICTWO

MS-50B Szafa mroznicza piekarnicza 600x400

= wykonanie nierdzewne, nierdzewna komora
+ (¥ 20x ruszt 600x400 mm z prowadnicami L
= elektroniczna kontrola wilgotnosci
» (®» max. temp. otoczenia 43 °C
+ (®» monoblokowa jednostka chtodzaca
® izolacja o grubosci 70 mm
= wewnetrzne oswietlenie
= elektroniczne sterowanie
= (@ elektroniczna kontrola wilgotnosci
= samozamykajgce sie drzwi z zamkiem prawe lub lewe
= wymienna uszczelka drzwi
= regulowane nozki
= zaokraglone narozniki wewnetrzne (tatwos¢ czyszczenia)
= wsporniki na pojemniki
= temp. robocza -5 °C /-30 °C
= czynnik chtodniczy: R404a

14 450,-

OPCJE:
. kotka
- eI © EEE
-'. (9 R404A \_III_lIIF‘\_ C & :;-
Hz v CONTROL ~ -5/-30 ~ 230/1N  [m]:%s
MS-90L Szafa mroznicza 600x800 na lody 16 990,-

= wykonanie nierdzewne, nierdzewna komora
= (® 8x ruszt 600x800 mm z prowadnicami
= elektroniczna kontrola wilgotnosci
+ (®» max. temp. otoczenia 43 °C
= (® monoblokowa jednostka chtodzaca
® izolacja o grubosci 70 mm
= wewnetrzne oswietlenie
= elektroniczne sterowanie
= (@ elektroniczna kontrola wilgotnosci
= samozamykajgce sie drzwi z zamkiem prawe lub lewe
= wymienna uszczelka drzwi
= regulowane nozki
= zaokraglone narozniki wewnetrzne (tatwosé czyszczenia)
= wsporniki na pojemniki
= temp. robocza -5 °C /-30 °C
= czynnik chtodniczy: R404a

OPCJE:
- kotka
.. ST © E E
_'_ ,9 R404A YR I C & oy
He . CONTROL ~ -5/-30 230N [m]

. AKCESORIA DO SZAF .

Indeks

00001489

00001488

00001491

00001492

Model

LSP

LS

VL-LS

KS

Wymiary
mm

650x530x30

650 x 530 x 30

Opis
Ruszt powlekany GN 2/1

Ruszt nierdzewny GN 2/1

Prowadnica rusztéw do szafy chtodniczej - 2 szt.

Kotka - zestaw 2x z hamulcem + 2x bez hamulca

Cena netto
PLN

119,

199,-

122,-

399,




RM SCHtADZARKO-ZAMRAZARKI SZOKOWE

RM Schtac

zarko-

-zamrazarki szokowe

Schtadzarko - zamrazarki szokowe 335

Multifunkcyjne urzadzenia INFINITY 343

Akcesoria

350

Wszelkie ilustracje maja charakter pogladowy. Staramy sie, aby prezentowane w katalogu dane techniczne byty poprawne i aktualne. Ewentualne btedy lub

braki w opisie produktéw nie moga by¢ podstawa do roszczen. W przypadku watpliwosci prosimy przed zakupem o skontaktowanie sie z dziatem handlowym.

333

Zmywalnia RM 900 RM 700 RM 600 Piece k-p O firmie
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Schtadzarko-zamrazarki szokowe IS

NOWOCZESNE ROZWIAZANIA

0d mrozenia do podgrzewania za pomoca jednego dotyku.

Schtadzarko-zamrazarka RM to wielofunkcyjne urzadzenie chtodni-
cze o wysokiej mocy i oszczednej eksploatacji. Funkcje urzadzenia za-
spokajaja oczekiwania nawet najbardziej wymagajacych Klientow.
Jej zastosowanie gwarantuje wysoka jako$¢ potraw oraz $wiezos¢ i wartosci
odzywcze. Dzieki funkcji przechowywania chtodzonej lub mrozonej zywnosci
przez dtuzszy czas, uzytkownik nie traci powierzchni przechowywania w in-
nych szafach chtodniczych. Wszystkie typy oferowanych schtadzarko-zamra-
zarek szokowych umozliwiaja prace w trybie chtodzenia lub zamrazania, a po

zakonczeniu cyklu pracy przetaczaja sie na tzw. tryb utrzymywania.

Zywno$¢ przechowywana w schtadzarko-zamrazarkach szokowych umiesz-
czona jest w pojemnikach gastronomicznych o gtebokosci 40 lub 65 mm,
w zaleznosci od typu urzadzenia. W przypadku produktéw o wiekszej ob-
jetosci, do kontroli temperatury mozna wykorzysta¢ wbijanag sonde, ktéra
zapewnia wytaczenie schtadzarko-zamrazarki po osiggnieciu odpowiedniej
temperatury rdzenia potrawy.

Masywna konstrukcja i wykonanie ze stali nierdzewnej gwarantuja dtuga zy-
wotnos$¢ urzadzenia. Wentylatory o maksymalnych rozmiarach i przemyslana
konstrukcja prowadnic umozliwiaja swobodna cyrkulacje powietrza, zapew-

niajac wysokiej jakosci szybkie schtadzanie i zamrazanie potraw.

Szybkie obnizanie temperatury produktu -
schtadzanie, mrozenie

Niskotemperaturowa obrobka termiczna
Kontrolowane rozmrazanie

Duzy, dotykowy, kolorowy panel sterujacy
o wielkosci 9”

Prosta autodiagnostyka bez przerywania
pracy urzadzenia

Wysoka wydajnos¢ - schtadzanie szokowe
do 200 kg zywnosci w ciaggu 90 min

Funkcja FOOD SCAN z wielopunktowa,
wbijana sonda

]

#7 ””'n“
1555555
T

« Dotykowy panel LCD

9 - calowy, intuicyjny ekran dotykowy ze ztagczem USB do pobierania
danych HACCP.

- Obudowa ze stali nierdzewnej

Cate urzadzenie wykonane z wysokiej jakosci stali nierdzewnej AISI 304.

= Przemyslana konstrukcja

Urzadzenia zaprojektowane i wyprodukowane tak, aby zapewnic

maksimum wydajnosci i komfortu uzytkowania.

+ Modutowos¢ i wszechstronnosé

Réznorodna gama modeli - pojemnos¢ od 5 GN do komor chtodniczych na

wozki.

- lzolacja

Pianowa izolacja PUR wykonana pod wysokim ci$nieniem, wolna od
halonéw FCKW.

+ Nogi

Kompaktowe, mocne nogi o regulowanej wysokosci.
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- (® os$wietlenie komory roboczej diodami LED

= (@ filtr, ktéry pozwala na tatwe czyszczenie kondensatora (bez interwencji

technika)
OPCJE ZA DOPLATA:

= whudowany modut GSM do wysytania SMS z komunikatami o btedach
= program Wifi supervizor do bezprzewodowej komunikacji z urzgdzeniem i kontroli

danych HACCP
= sterylizator do zwiekszenia higieny komory i parownika

+ kotka

IS 0511 Schtadzarko-zamrazarka szokowa 5x GN 1/1

= pojemnosé: 5x GN 1/1 gt. 65 mm lub 5x EN 600 x 400 (piekarnicze)

« schtadzanie - 25 kg /cykl

= zamrazanie - 15 kg /cykl

» (® dotykowy 9” sterujacy panel HD z piktogramami / sterowanie elektroniczne
= 3intuicyjne ustawienia menu: gastronomia / piekarnictwo / cukiernictwo

= sonda potrawy: 4-punktowa
15 kg « czynnik chfodniczy: R452a

+90°C»18°C  FUNKCJE CHEODZENIA:
= schtadzanie szokowe

@ = zamrazanie szokowe do -40°C

240 min. = sterowane rozmrazanie

= utrzymywanie - chtodzenie i zamrazanie

POZOSTALE FUNKCIE:
= dowolnie programowany cykl kombi
= mozliwos¢ zapisania wiasnych programéw (mniejszy ubytek wagi dzieki cyklom
zaprogramowanym specjalnie dla obrabianej potrawy)
= HACCP real time - graficzne zobrazowanie danych na wyswietlaczu i zapisanie ich do
pamieci urzadzenia
= wizualizacja aktualnego zuzycia energii
= system autodiagnostyki btedow
= wbudowane porty USB i SD stuzgce do $ciggania i wgrywania przepiséw, danych
HACCP i aktualizacji oprogramowania
= regulowana predkos¢ wentylatora i temperatury
= funkcja multilevel - umozliwia nastawienie czasu obrobki dla kazdej potki z osobna
» (® karta SD z filmami instruktazowymi

= prowadnice na 8 blach piekarniczych EN 600x400- 40h

66

Wymiary Moc  Waga Pojemnos¢
fedeks Mcdel mm kw kg GN %\ U S B
00016785  ISO511 790x839x847 0578 100 ljﬁgm éét;fgo —(% SD
790
5
~
<
[e]
= —
©
['e)
o~
8 1=
B
A - przytacze elektryczne 66 ‘ 658
B - odptyw skroplin (wody) T T

me e 4 14 @ ¢

[=] I!::J
B0/1N %;

839
38 801
700 101
M
= =
97 502 99

22999,
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IS 0811 Schtadzarko-zamrazarka szokowa 8x GN 1/1 28 999,-

= pojemnosé: 8x GN 1/1 gt. 65 mm lub 8x EN 600 x 400 (piekarnicze)

« schtadzanie - 35 kg /cykl

= zamrazanie - 25 kg /cykl

» (® dotykowy 9” sterujacy panel HD z piktogramami / sterowanie elektroniczne
= 3intuicyjne ustawienia menu: gastronomia / piekarnictwo / cukiernictwo

= sonda potrawy: 4-punktowa

25 kg - czynnik chtodniczy: R452a

+90°C»18°C  FUNKCJE CHEODZENIA:
= schtadzanie szokowe
@ = zamrazanie szokowe do -40°C
240 min. = sterowane rozmrazanie
= utrzymywanie - chtodzenie i zamrazanie

POZOSTALE FUNKCIE:

= dowolnie programowany cykl kombi

= mozliwos¢ zapisania wiasnych programéw (mniejszy ubytek wagi dzieki cyklom
zaprogramowanym specjalnie dla obrabianej potrawy)

= HACCP real time - graficzne zobrazowanie danych na wyswietlaczu i zapisanie ich do
pamieci urzadzenia

= wizualizacja aktualnego zuzycia energii

= system autodiagnostyki btedow

= wbudowane porty USB i SD stuzgce do $ciggania i wgrywania przepiséw, danych
HACCP i aktualizacji oprogramowania

= regulowana predkos¢ wentylatora i temperatury

= funkcja multilevel - umozliwia nastawienie czasu obrobki dla kazdej potki z osobna

OPCJE ZA DOPLATA:

= wbudowany modut GSM do wysytania SMS z komunikatami o btedach

= program Wifi supervizor do bezprzewodowej komunikacji z urzadzeniem i kontroli
danych HACCP

= sterylizator do zwiekszenia higieny komory i parownika

= kotka

= prowadnice na 13 blach piekarniczych EN 600x400- 40h

Indeks Model Wymiary Moc Waga Pojemnosc

mm kw kg GN = USB HACCP 1] 1 ‘ 1 ‘ - & EF*@
SN
00016638  I1S0811 790x839x1322 0787 126  CXONL-65 '(% SD W 230/1N E . 1.

lub EN 600x400

839
790 38 801
700 101
&
N
=
= —] T %
3 J
e 0 / O O i
B
A - przytacze elektryczne 66 ‘ 658 66 97 502 99
B - odptyw skroplin (wody) T T 1 T
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= pojemno$é: 10x GN 1/1 gt. 65 mm lub 10x EN 600 x 400 (piekarnicze)

« schtadzanie - 45 kg /cykl

= zamrazanie - 30 kg /cykl

+ (® dotykowy 9” sterujacy panel HD z piktogramami / sterowanie elektroniczne
« 3intuicyjne ustawienia menu: gastronomia / piekarnictwo / cukiernictwo

= sonda potrawy: 4-punktowa

30 kg - czynnik chiodniczy: R452a

+90°C»18°C  FUNKCJE CHEODZENIA:
= schtadzanie szokowe
@ = zamrazanie szokowe do -40°C
240 min. = sterowane rozmrazanie
= utrzymywanie - chtodzenie i zamrazanie

POZOSTALE FUNKCIE:
dowolnie programowany cykl kombi

= mozliwosc¢ zapisania wiasnych programéw (mniejszy ubytek wagi dzieki cyklom
zaprogramowanym specjalnie dla obrabianej potrawy)
HACCP real time - graficzne zobrazowanie danych na wyswietlaczu i zapisanie ich do
pamieci urzadzenia

= wizualizacja aktualnego zuzycia energii

= system autodiagnostyki btedow

= wbudowane porty USB i SD stuzgce do $ciggania i wgrywania przepiséw, danych
HACCP i aktualizacji oprogramowania
regulowana predkos¢ wentylatora i temperatury

= funkcja multilevel - umozliwia nastawienie czasu obrobki dla kazdej potki z osobna

+ (® karta SD z filmami instruktazowymi

- (® os$wietlenie komory roboczej diodami LED

« (@ filtr, ktéry pozwala na tatwe czyszczenie kondensatora (bez interwencji
technika)

OPCJE ZA DOPLATA:
= whbudowany modut GSM do wysytania SMS z komunikatami o btedach

= program Wifi supervizor do bezprzewodowej komunikacji z urzgdzeniem i kontroli
danych HACCP

= sterylizator do zwiekszenia higieny komory i parownika

« kotka

= prowadnice na 18 blach piekarniczych EN 600x400- 40h

Wymiary Moc Waga Pojemnosc ar
Indek: Model =N
neeks ode mm kW kg GN = USB HA(CP ) - & E_:-&E_-_
10X GN 1/1- 65 WIFI W BT o
00016504  IS1011  790x839x1650 159 179 [ toliil OPTION SD 400/3N E aty
839
790 38 801
700 101
(=
S
3
©
— 7 =3
- J
&
g /0 T
B
A- przytacze elektryczne 66 658 66 o7 502 %

B - odptyw skroplin (wody) 1 | | |
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IS 1011 Schtadzarko-zamrazarka szokowa 10x GN 1/1 37 999,-
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1S 1021 Schtadzarko-zamrazarka szokowa 10x GN 2/1 51 950,-

« pojemnos$c: 10x GN 2/1 gt. 65 mm lub 10x EN 600 x 400 (piekarnicze)

= schtadzanie - 70 kg /cykl

= zamrazanie - 50 kg /cykl

» (® dotykowy 9” sterujacy panel HD z piktogramami / sterowanie elektroniczne
= 3intuicyjne ustawienia menu: gastronomia / piekarnictwo / cukiernictwo

= sonda potrawy: 4-punktowa

50 kg « czynnik chtodniczy: R452a

+90°C» 18 FUNKCJE CHLODZENIA:

= schtadzanie szokowe

= zamrazanie szokowe do -40°C

= sterowane rozmrazanie

= utrzymywanie - chtodzenie i zamrazanie

POZOSTALE FUNKCIE:

= dowolnie programowany cykl kombi

= mozliwos¢ zapisania wiasnych programoéw (mniejszy ubytek wagi dzieki cyklom
zaprogramowanym specjalnie dla obrabianej potrawy)

= HACCP real time - graficzne zobrazowanie danych na wyswietlaczu i zapisanie ich do
pamieci urzadzenia

= wizualizacja aktualnego zuzycia energii

= system autodiagnostyki btedéw

= whbudowane porty USB i SD stuzace do sciggania i wgrywania przepisow, danych
HACCP i aktualizacji oprogramowania

= regulowana predkos$¢ wentylatora i temperatury

= funkcja multilevel - umozliwia nastawienie czasu obrobki dla kazdej potki z osobna

OPCJE ZA DOPLATA:

= whudowany modut GSM do wysytania SMS z komunikatami o btedach

= program Wifi supervizor do bezprzewodowej komunikacji z urzgdzeniem i kontroli
danych HACCP

= sterylizator do zwiekszenia higieny komory i parownika

= kotka

= prowadnice na 14 blach piekarniczych EN 600x400- 40h

indeks  Model My flec Waga  Pojemmoi = |jqp (m k (=]
I HACCP! orse el S TOUCH e
00024005 11021  1020x984x1843 2,39 190 OXON2/1-65 ol SD ;
xI8ax ’ lub EN 600x800 OPTION CONTROL = 400/3N E :
1020 38 984
238 768 870 14
n
>
g
J
R 8
c
g 7 ° @ ¥
A- przytacze elektryczne D B )
C - przytacze gazu chtodniczego 27 885 27 101 669 100

D - odptyw skroplin (wody) ‘ ‘




RM SCHtADZARKO-ZAMRAZARKI SZOKOWE

—

Wymiary
mm

Indeks Model

00016897  1S1511  790x 839 x 1990

A - przytacze elektryczne
B - odptyw skroplin (wody)

SCHtADZARKO - ZAMRAZARKI SZOKOWE 339

50 kg

IS 1511 Schtadzarko-zamrazarka szokowa 15x GN 1/1 44 399,-

« pojemnosé: 15x GN 1/1 gt. 65 mm lub 15x EN 600 x 400 (piekarnicze)

« schfadzanie - 70 kg /cykl

« zamrazanie - 50 kg /cykl

+ (® dotykowy 9” sterujacy panel HD z piktogramami / sterowanie elektroniczne
« 3intuicyjne ustawienia menu: gastronomia / piekarnictwo / cukiernictwo

= sonda potrawy: 4-punktowa

czynnik chtodniczy: R452a

£90°C»-18°C FUNKCJE CHtODZENIA:

Q)

240 min.

Pojemnosc

GN

15xGN 1/1-65
lub EN 600x400

« schtadzanie szokowe
= zamrazanie szokowe do -40°C
= sterowane rozmrazanie
utrzymywanie - chtodzenie i zamrazanie

POZOSTALE FUNKCIJE:

= dowolnie programowany cykl kombi

= mozliwos¢ zapisania wiasnych programéw (mniejszy ubytek wagi dzieki cyklom
zaprogramowanym specjalnie dla obrabianej potrawy)

« HACCP real time - graficzne zobrazowanie danych na wyswietlaczu i zapisanie ich do
pamieci urzadzenia

+ wizualizacja aktualnego zuzycia energii

« system autodiagnostyki btedow

« wbudowane porty USB i SD stuzace do Sciggania i wgrywania przepisow, danych
HACCP i aktualizacji oprogramowania

= regulowana predkos¢ wentylatora i temperatury

« funkcja multilevel - umozliwia nastawienie czasu obrébki dla kazdej potki z osobna

OPCJE ZA DOPLATA:

« wbudowany modut GSM do wysytania SMS z komunikatami o btedach

« program Wifi supervizor do bezprzewodowej komunikacji z urzadzeniem i kontroli
danych HACCP

« sterylizator do zwiekszenia higieny komory i parownika

« kotka

= prowadnice na 25 blach piekarniczych EN 600x400- 40h
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IS 2011 4HP Schtadzarko-zamrazarka szokowa 95 000,-
20xGN 1/1
IS2011 4HP SILENT Schtadzarko-zamrazarka szokowa 95 000,-
20xGN 1/1
IS 2011 9HP Schtadzarko-zamrazarka szokowa 95 000,-
65 k 20xGN 1/1
i gﬂ IS2011 9HP SILENT Schtadzarko-zamrazarka szokowa 95 000,-
08 20x GN 1/1
IS 2011 4HP:

= pojemnos$c: 1 wozek na 20x GN 1/1

= schtadzanie- 110 kg /cykl**

= zamrazanie- 95 kg /cykl**

« (® dotykowy 9” sterujacy panel HD z piktogramami / sterowanie elektroniczne
= 3intuicyjne ustawienia menu: gastronomia / piekarnictwo / cukiernictwo

= sonda potrawy: 4-punktowa

= czynnik chfodniczy: R452a*

FUNKCJE CHtODZENIA:

= schtadzanie szokowe

95 kg = zamrazanie szokowe do -40°C
+90°C» -18°C = sterowane rozmrazanie
@ = utrzymywanie - chtodzenie i zamrazanie
POZOSTALE FUNKCJE:
240 min. = dowolnie programowany cykl kombi

= mozliwos¢ zapisania wiasnych programoéw (mniejszy ubytek wagi dzieki cyklom
zaprogramowanym specjalnie dla obrabianej potrawy)

= HACCP real time- graficzne zobrazowanie danych na wyswietlaczu i zapisanie ich do
pamieci urzadzenia

= wizualizacja aktualnego zuzycia energii

= system autodiagnostyki btedow

= whbudowane porty USB i SD stuzace do $ciggania i wgrywania przepisow, danych
HACCP i aktualizacji oprogramowania

= regulowana predkos¢ wentylatora i temperatury

= funkcja multilevel - umozliwia nastawienie czasu obrobki dla kazdej potki z osobna

OPCJE ZA DOPLATA:

= wbudowany modut GSM do wysytania SMS z komunikatami o btedach

= program Wifi supervizor do bezprzewodowej komunikacji z urzadzeniem i kontroli
danych HACCP

780 I = sterylizator do zwiekszenia higieny komory i parownika

« wozek transportowy na GN 1/1 lub EN 600x400

990

1332

178

190

IS 2011 4HP SILENT /1S 2011 9HP SILENT:
» (® urzadzenie z cichym agregatem (45 dB)

A - przytacze elektryczne
B - przytacze gazu chtodniczego
D - odptyw skroplin (wody) 60 mm

2490
2370
2010

"\ ;

| | 8 4
L
i
29
Wymiary Moc Waga Pojemnos¢ Cena netto
Indeks Model mm KW kg GN PLN*
Komora 1190 x 1176 x 2490 .

00026794 1S 2011 4HP Agregat 1352 % 760 X 892 325  404/240 wozek20xGN1/1 95000,
00026795  1S20114HPSILENT =~ KOMOrallO0XIIT6X2490 550 hynh \i6zek 20xGNI/L 105000,

Agregat 1352 x 760 x 892 —\
=  USB
Komora 1190 x 1176 x 2490

(1]
00026796 152011 9HP Agrogat 1705w 045 1500 | 52 404/430  w6zek 20xGNI/L 114000, 1‘ WIF ) HACCP W
Komora 1190 x 1176 x 2490
[=];&:[=]
1‘ @ oucH. b as-j:ﬂ.g
CONTROL ~ 4003N  [W]; 5=

00026797 1S 2011 9HP SILENT

v
ES
o

Agregat 1705 x 945 x 1500 404/430  wobzek 20x GN1/1 126 000,-

* - cena nie zawiera czynnika chtodniczego i elementéw montazowych
** - wydajnos¢ dla urzadzenia z agregatem umieszczonym w odlegtosci do 10 m od komory




RM SCHtADZARKO-ZAMRAZARKI SZOKOWE | SCHEADZARKO - ZAMRAZARKI SZOKOWE 341

IS 4011 9HP Schtadzarko-zamrazarka szokowa 125 000,-
40xGN 1/1

IS 4011 9HP SILENT Schtadzarko-zamrazarka szokowa 144 000,-
40x GN 1/1

IS 4011 9HP:

= pojemnosé: 2 wozki na 20x GN 1/1 lub 1 wozek na 20x GN 2/1
135 kg = schtadzanie- 200 kg /cykl**
+90°C» -18°C = zamrazanie- 175 kg /cykl**
« (® dotykowy 9” sterujacy panel HD z piktogramami / sterowanie elektroniczne
= 3intuicyjne ustawienia menu: gastronomia / piekarnictwo / cukiernictwo
= sonda potrawy: 4-punktowa
= czynnik chtodniczy: R452a*
FUNKCJE CHEODZENIA:
= schtadzanie szokowe
= zamrazanie szokowe do -40°C
= sterowane rozmrazanie
= utrzymywanie - chtodzenie i zamrazanie
POZOSTALE FUNKCIE:
= dowolnie programowany cykl kombi

175 kg = mozliwos¢ zapisania wiasnych programow (mniejszy
+90°C» -18°C = ubytek wagi dzieki cyklom zaprogramowanym specjalnie dla obrabianej potrawy)
= HACCP real time- graficzne zobrazowanie danych na wyswietlaczu i zapisanie ich do
@ pamieci urzadzenia
240 min. = wizualizacja aktualnego zuzycia energii

= system autodiagnostyki bteddw

= wbudowane porty USB i SD stuzgce do $ciggania i wgrywania przepiséw, danych
HACCP i aktualizacji oprogramowania

= regulowana predkos$¢ wentylatora i temperatury

= funkcja multilevel- umozliwia nastawienie czasu obrébki dla kazdej potki z osobna

OPCJE ZA DOPLATA:

= whudowany modut GSM do wysytania SMS z komunikatami o btedach

= program Wifi supervizor do bezprzewodowej komunikacji z urzagdzeniem i kontroli
danych HACCP

= sterylizator do zwiekszenia higieny komory i parownika

= wozek transportowy na GN 2/1 lub EN 600x400

1532

IS 4011 9HP SILENT:
» (® urzadzenie z cichym agregatem (60 dB)

139 1370

2450
2570
2010
[y —

A - przytacze elektryczne
B - przytacze gazu chtodniczego
D - odptyw skroplin (wody) 60 mm

[
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TS Mot Wymiary Moc Waga Pojemnosc Cena netto
mm kw kg GN PLN* U S B R
00026798 1S 4011 9HP Komora 1390x1370x 2490 o 1y 4eqi430  \wozek 40x 1/1 125000, D H ACCP l

Agregat 1705 x 945 x 1500
Komora 1390 x 1370 x 2490

_
W_
00026799 IS 4011 9HP SILENT 7,5 461/430 wozek 40x 1/1 144000, 1 j

Agregat 1705 x 945 x 1500

TOUCH Il
CONTROL ~ 4003N  [m]

* - cena nie zawiera czynnika chtodniczego i elementéw montazowych
** - wydajnos¢ dla urzadzenia z agregatem umieszczonym w odlegtosci do 10 m od komory
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Multifunkcyjne urzadzenia INFINITY

Gotowanie czy pieczenie? INFINITY pozwala wybra¢ program,
ktory najlepiej pasuje do Twojej pracy. Dwa warianty oprogramowa-
nia i siedem cykli pozwalaja na nieskofczone mozliwosci obrobki.
Mozesz zaufa¢ doswiadczeniu INFINITY, wybierajac automatyczny
program chtodzenia lub zamrazania dla poszczeg6lnych produktéw.
Mozesz robwniez recznie ustawi¢ wszelkie parametry, a nawet pota-
czyc cykle, aby przejsc¢ z niskotemperaturowego gotowania wprost w
cykl schtadzania, a nastepnie mrozenia szokowego. Od efektu kon-
cowego dzieli Cie tylko kilka krokéw, ktére ustawiasz po wtozeniu
produktu.

Rozmrazanie, utrzymywanie, wolne gotowanie, chtodzenie, mroze-
nie szokowe i przechowywanie - jednym stowem INFINITY. To urza-
dzenie Swietnie poradzi sobie z niskotemperaturowym gotowaniem
nawet rozpoczynajac proces od produktu gteboko zamrozonego, co
pozwoli nie tylko oszczedzi¢ czas kucharza, ale tez zmniejszy¢ ob-
cigzenie pieca konwekcyjno-parowego. Réwnie doskonale potrafi
przygotowac produkty zapakowane prézniowo, automatycznie wta-
czajac obrobke w czasie przestojow lub noca, kiedy korzysta¢ mozna
z tafszej energii. Wszystko po to, by uczyni¢ prace w kuchni sprawna
i ekonomiczna.

To jednak nie wszystko. Wiemy, ze w interesie naszych klientow lezy
zadowolenie ich klientéw, totez dostarczamy urzadzenia pozwalaja-
ce na obrébke najwyzszej jakosci - zdrowa, smaczng i dajgca dosko-
naty efekt. Lecz to jeszcze nie koniec korzysci, jakie niesie INFINITY.

Gotowanie niskotemperaturowe pozwala zmniejszyé o 20% ubytek
masy produktéw w poréwnaniu z tradycyjnym pieczeniem, jedno-
czednie pozwalajac obnizy¢ zuzycie energii nawet do 50%.

Dotykowy panel sterujacy o wielkosci 9” z 16 mln koloréw,
rozdzielczoscig 800x480 WVGA i pamieciag DDR RAM 128MB.

- szybsze ustawianie parametrow

- doktadny podglad przebiegajacych procesow
tatwa konserwacja, bez zatrzymywania pracy urzadzenia.
Wysoka wydajnos¢ - chtodzenie szokowe do 200 kg w ciggu 90 min.
Cykl obrobki cieplnej oraz utrzymywania w cieple w modelu INFINITY.
Funkcja FOOD SCAN przy uzyciu wielopunktowej sondy funkcyjne;j.
Duzy wys$wietlacz pokazuje cykl, czas i temperature w czasie
rzeczywistym.
Zuzycie energii jest zawsze pod kontrola.

Stata jako$¢ produktéw spozywczych i niezawodna praca.
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Infinity 0511 Multifunkcyjne urzadzenie 5x GN 1/1 29990,-

= pojemnosé: 5x GN 1/1 gt. 65 mm lub 5x EN 600 x 400 (piekarnicze)

« schtadzanie - 25 kg /cykl

= zamrazanie - 15 kg /cykl

» (® dotykowy 9” sterujacy panel HD z piktogramami / sterowanie elektroniczne
= 3intuicyjne ustawienia menu: gastronomia / piekarnictwo / cukiernictwo

= sonda potrawy: 4-punktowa

15 kg = czynnik chtodniczy: R452a

+90°C » -18°C FUNKCIJE:

= niskotemperaturowa obrébka termiczna od 52 °C do 85 °C
@ = garowanie
240 min. = schtadzanie szokowe

= zamrazanie szokowe do -40 °C
= sterowane rozmrazanie
= utrzymywanie - chtodzenie i zamrazanie

POZOSTALE FUNKCJE:

= dowolnie programowany cykl kombi

= mozliwos¢ zapisania wiasnych programoéw (mniejszy ubytek wagi dzieki cyklom
zaprogramowanym specjalnie dla obrabianej potrawy)

= HACCP real time - graficzne zobrazowanie danych na wyswietlaczu i zapisanie ich do
pamieci urzadzenia

= wizualizacja aktualnego zuzycia energii

= system autodiagnostyki btedow

= whbudowane porty USB i SD stuzace do Sciggania i wgrywania przepisow, danych
HACCP i aktualizacji oprogramowania

= regulowana predkos¢ wentylatora i temperatury

= funkcja multilevel - umozliwia nastawienie czasu obrobki dla kazdej potki z osobna

OPCJE ZA DOPLATA:

= wbudowany modut GSM do wysytania SMS z komunikatami o btedach

= program Wifi supervizor do bezprzewodowej komunikacji z urzadzeniem i kontroli
danych HACCP

= sterylizator do zwiekszenia higieny komory i parownika

= kotka

= prowadnice na 8 blach piekarniczych EN 600x400- 40h

Zmywalnia RM 900 RM 700 RM 600 Piece k-p O firmie
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25 kg

+90°C» -18°C

)

240 min.

Wymiary Moc Pojemnos¢ Waga
Indeks Model mm KW N ke
00024003 Infinity 0811  790x839x 1322 0,787 8xGN1/1-65 126

lub EN 600x400

790

Infinity 0811 Multifunkcyjne urzadzenie 8x GN1/1

= pojemnos$c: 8x GN 1/1 gt. 65 mm lub 8x EN 600 x 400 (piekarnicze)

= schtadzanie - 35 kg /cykl

= zamrazanie - 25 kg /cykl

« (® dotykowy 9” sterujacy panel HD z piktogramami / sterowanie elektroniczne
= 3intuicyjne ustawienia menu: gastronomia / piekarnictwo / cukiernictwo

= sonda potrawy: 4-punktowa

= czynnik chtodniczy: R452a

FUNKCIE:

= niskotemperaturowa obrobka termiczna od 52 °C do 85 °C
= garowanie

= schtadzanie szokowe

= zamrazanie szokowe do -40 °C

= sterowane rozmrazanie

= utrzymywanie - chtodzenie i zamrazanie

POZOSTALE FUNKCIE:

= dowolnie programowany cykl kombi

= mozliwos¢ zapisania wiasnych programéw (mniejszy ubytek wagi dzieki cyklom
zaprogramowanym specjalnie dla obrabianej potrawy)

= HACCP real time - graficzne zobrazowanie danych na wyswietlaczu i zapisanie ich do
pamieci urzadzenia

= wizualizacja aktualnego zuzycia energii

= system autodiagnostyki btedow

= wbudowane porty USB i SD stuzace do Sciggania i wgrywania przepiséw, danych
HACCP i aktualizacji oprogramowania

= regulowana predkos¢ wentylatora i temperatury

= funkcja multilevel - umozliwia nastawienie czasu obrobki dla kazdej potki z osobna

OPCJE ZA DOPLATA:

= wbudowany modut GSM do wysytania SMS z komunikatami o btedach

= program Wifi supervizor do bezprzewodowej komunikacji z urzagdzeniem i kontroli
danych HACCP

= sterylizator do zwiekszenia higieny komory i parownika

= kotka

= prowadnice na 13 blach piekarniczych EN 600x400- 40h

35 800,-
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Indeks Model

00024004  Infinity 1011~ 790 x 839 x 1650

A - przytacze elektryczne
B - odptyw skroplin (wody)

Wymiary
mm

30kg

+90°C» -18°C

)

240 min.

Infinity 1011 Multifunkcyjne urzadzenie 10x GN1/1 47 690,-
« pojemnos$¢: 10x GN 1/1 gt. 65 mm lub 10x EN 600 x 400 (piekarnicze)

= schtadzanie - 45 kg /cykl
= zamrazanie - 30 kg /cykl

» (® dotykowy 9” sterujacy panel HD z piktogramami / sterowanie elektroniczne
= 3intuicyjne ustawienia menu: gastronomia / piekarnictwo / cukiernictwo

= sonda potrawy: 4-punktowa

= czynnik chtodniczy: R452a

FUNKC

= niskotemperaturowa obrobka termiczna od 52 °C do 85 °C

JE:

= garowanie

= schtadzanie szokowe
= zamrazanie szokowe do -40 °C

= sterowane rozmrazanie

= utrzymywanie - chtodzenie i zamrazanie

POZOSTALE FUNKCIJE:

= dowolnie programowany cykl kombi

= mozliwos¢ zapisania wiasnych programéw (mniejszy ubytek wagi dzieki cyklom
zaprogramowanym specjalnie dla obrabianej potrawy)

= HACCP real time - graficzne zobrazowanie danych na wyswietlaczu i zapisanie ich do

pamieci urzadzenia

= wizualizacja aktualnego zuzycia energii

= system autodiagnostyki btedow

= wbudowane porty USB i SD stuzgce do $ciggania i wgrywania przepiséw, danych
HACCP i aktualizacji oprogramowania

= regulowana predkos¢ wentylatora i temperatury

= funkcja multilevel - umozliwia nastawienie czasu obrébki dla kazdej potki z osobna

OPCIJE ZA DOPtATA:

= wbudowany modut GSM do wysytania SMS z komunikatami o btedach
= program Wifi supervizor do bezprzewodowej komunikacji z urzagdzeniem i kontroli

danych HACCP

= sterylizator do zwiekszenia higieny komory i parownika

= kotka

= prowadnice na 18 blach piekarniczych EN 600x400- 40h

1650
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50 kg

+90°C» -18°C

)

240 min.

Infinity 1021 Multifunkcyjne urzadzenie 10x GN2/1

« pojemnos$¢: 10x GN 1/1 gt. 65 mm lub 10x EN 600 x 400 (piekarnicze)

= schtadzanie - 70 kg /cykl

= zamrazanie - 50 kg /cykl

» (® dotykowy 9” sterujacy panel HD z piktogramami / sterowanie elektroniczne
= 3intuicyjne ustawienia menu: gastronomia / piekarnictwo / cukiernictwo

= sonda potrawy: 4-punktowa

= czynnik chtodniczy: R452a

FUNKCIE:

= niskotemperaturowa obrobka termiczna od 52 °C do 85 °C
= garowanie

= schtadzanie szokowe

= zamrazanie szokowe do -40 °C

= sterowane rozmrazanie

= utrzymywanie - chtodzenie i zamrazanie

POZOSTALE FUNKCIE:

= dowolnie programowany cykl kombi

= mozliwos¢ zapisania wiasnych programéw (mniejszy ubytek wagi dzieki cyklom
zaprogramowanym specjalnie dla obrabianej potrawy)

= HACCP real time - graficzne zobrazowanie danych na wyswietlaczu i zapisanie ich do
pamieci urzadzenia

= wizualizacja aktualnego zuzycia energii

= system autodiagnostyki btedow

= wbudowane porty USB i SD stuzace do Sciggania i wgrywania przepiséw, danych
HACCP i aktualizacji oprogramowania

= regulowana predkos¢ wentylatora i temperatury

= funkcja multilevel - umozliwia nastawienie czasu obrobki dla kazdej potki z osobna

OPCJE ZA DOPLATA:

= wbudowany modut GSM do wysytania SMS z komunikatami o btedach

= program Wifi supervizor do bezprzewodowej komunikacji z urzagdzeniem i kontroli
danych HACCP

= sterylizator do zwiekszenia higieny komory i parownika

= kotka

= prowadnice na 14 blach piekarniczych EN 600x400- 40h

63 900,-

Wymiary Moc Pojemnos¢  Waga
Indeks CIzLl mm KW GN kg = USB
0x GN 2/1-6 _WIFI
00024006  INFINITY1021 ~ 1020x984x 1843 2,39 ltbeN etféxsoz 190 OPTION SD
m (=] 7:[m]
HACCP , el B TOUCH
L (D)
CONTROL ~ 4003N  [m]s
1020 38 984
238 768 870 114
n
>
g
/
0o
R 8
c
g 7/ © (@ g
A - przytacze elektryczne D B )
C - przytacze gazu chtodniczego 77 865 77 101 669 102

D - odptyw skroplin (wody) 60 mm ‘




MULTIFUNKCYJNE URZADZENIA INFINITY 347

Infinity 1511 Multifunkcyjne urzadzenie 15x GN1/1 61 500,-

« pojemnos$c: 15x GN 1/1 gt. 65 mm lub 15x EN 600 x 400 (piekarnicze)

= schtadzanie - 70 kg /cykl

= zamrazanie - 50 kg /cykl

» (® dotykowy 9” sterujacy panel HD z piktogramami / sterowanie elektroniczne
= 3intuicyjne ustawienia menu: gastronomia / piekarnictwo / cukiernictwo

= sonda potrawy: 4-punktowa

50 kg = czynnik chtodniczy: R452a

+90°C» -18°C FU NKCJ E: ) '
= niskotemperaturowa obrobka termiczna od 52 °C do 85 °C
@ = garowanie
240 min. . schfad.zan'le szokowe
= zamrazanie szokowe do -40 °C
= sterowane rozmrazanie
= utrzymywanie - chtodzenie i zamrazanie

POZOSTALE FUNKCIE:

= dowolnie programowany cykl kombi

= mozliwos¢ zapisania wiasnych programéw (mniejszy ubytek wagi dzieki cyklom
zaprogramowanym specjalnie dla obrabianej potrawy)

= HACCP real time - graficzne zobrazowanie danych na wyswietlaczu i zapisanie ich do
pamieci urzadzenia

= wizualizacja aktualnego zuzycia energii

= system autodiagnostyki btedow

= wbudowane porty USB i SD stuzace do Sciggania i wgrywania przepiséw, danych
HACCP i aktualizacji oprogramowania

= regulowana predkos¢ wentylatora i temperatury

= funkcja multilevel - umozliwia nastawienie czasu obrobki dla kazdej potki z osobna

OPCJE ZA DOPLATA:

= wbudowany modut GSM do wysytania SMS z komunikatami o btedach

= program Wifi supervizor do bezprzewodowej komunikacji z urzagdzeniem i kontroli
danych HACCP

= sterylizator do zwiekszenia higieny komory i parownika

= kotka

= prowadnice na 25 blach piekarniczych EN 600x400- 40h

RM SCHtADZARKO-ZAMRAZARKI SZOKOWE

Zmywalnia RM 900 RM 700 RM 600 Piece k-p O firmie
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348 | MULTIFUNKCYJNE URZADZENIA INFINITY RM SCHtADZARKO-ZAMRAZARKI SZOKOWE

Infinity 2011 4HP Multifunkcyjne urzadzenie 119 000,-
20x GN1/1
Infinity 2011 4HP SILENT Multifunkcyjne urzadzenie 128 000,-
20x GN1/1
Infinity 2011 9HP Multifunkcyjne urzadzenie 136 000,-
95 k 20x GN1/1
Skg Infinity 2011 9HP SILENT  Multifunkcyjne urzadzenie 149 000,-
+90°C» -18°C 20x GN1/1
29 Inﬁnlty 2011 4HP:
min. pojemnos$¢: 1 wozek na 20x GN 1/1
= schtadzanie- 110 kg /cykl**
= zamrazanie- 95 kg /cykl**
» (® dotykowy 9” sterujacy panel HD z piktogramami / sterowanie elektroniczne
= 3intuicyjne ustawienia menu: gastronomia / piekarnictwo / cukiernictwo
= sonda potrawy: 4-punktowa
= czynnik chtodniczy: R452a*
FUNKCJE:
= niskotemperaturowa obrébka termiczna od 52 °C do 85 °C
= garowanie
= schtadzanie szokowe
= zamrazanie szokowe do -40 °C
= sterowane rozmrazanie
= utrzymywanie - chtodzenie i zamrazanie
POZOSTALE FUNKCIJE:
= dowolnie programowany cykl kombi
= mozliwos¢ zapisania wiasnych programow (mniejszy ubytek wagi dzieki cyklom
zaprogramowanym specjalnie dla obrabianej potrawy)
= HACCP real time- graficzne zobrazowanie danych na wyswietlaczu i zapisanie ich do
pamieci urzadzenia
E; = wizualizacja aktualnego zuzycia energii
- = system autodiagnostyki btedéw
= whbudowane porty USB i SD stuzace do sciggania i wgrywania przepisow, danych
HACCP i aktualizacji oprogramowania
= regulowana predkos¢ wentylatora i temperatury
= funkcja multilevel- umozliwia nastawienie czasu obrobki dla kazdej potki z osobna
780 | OPCJE ZA DOPLATA:
= wbudowany modut GSM do wysytania SMS z komunikatami o btedach
1120 175 = program Wifi supervizor do bezprzewodowej komunikacji z urzgdzeniem i kontroli
A
Vad , \ danych HACCP

= sterylizator do zwiekszenia higieny komory i parownika
= wozek transportowy na GN 1/1 lub EN 600x400

Infinity 2011 4HP SILENT / Infinity 2011 9HP SILENT:

» (® urzadzenie z cichym agregatem (45 dB
) e ehym sressem (45

2490
2370
2010

ul A - przytacze elektryczne
\ B - przytacze gazu chtodniczego
D - odptyw skroplin (wody) 60 mm

29

Wymiary Moc Pojemnos¢ Waga  Cena netto
Indeks Model mm W N ke PLN*
- Komora 1190 x 1176 x 2490 .
00026800 Infinity 2011 4HP Agregat 1352 x 760 x 892 3,25 woézek 20x GN1/1  404/240 119000,
_ Komora 1190 x 1176 x 2490 .
00026801 Infinity 2011 4HP SILENT Agregat 1350 x 760x 892 25 wozek 20X GN1/1  404/240 128000, = | USB
e~
00026802 Infinity 2011 9HP Komora 1190x 11762490y )\ 6z0k 20xGNI/L  404/430 136000, f : WIFL HACCP
Agregat 1705 x 945 x 1500 OPTION SD
Komora 1190 x 1176 x 2490

00026803 Infinity 2011 SHP SILENT "SRR LU 0K 542 wozek20KGNI/L  404/430 149000, 1* 1* e m5: (]
o : o ) . <:2> TOUCH L

* - cena nie zawiera czynnika chtodniczego i elementéw montazowych .
** - wydajnos¢ dla urzadzenia z agregatem umieszczonym w odlegtosci do 10 m od komory CONTROL = 400/3N E




RM SCHtADZARKO-ZAMRAZARKI SZOKOWE
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Indeks Model WETIIETRY L
mm kw
- Komora 1390 x 1370 x 2490
00026804 Infinity 4011 9HP Agregat 1705 x 945 x 1500 5,42
- Komora 1390 x 1370 x 2490
00026805 Infinity 4011 9HP SILENT Agregat 1705 x 945 x 1500 5,42

* - cena nie zawiera czynnika chtodniczego i elementéw montazowych
** - wydajnos¢ dla urzadzenia z agregatem umieszczonym w odlegtosci do 10 m od komory

MULTIFUNKCYJNE URZADZENIA INFINITY 349

Infinity 4011 9HP Multifunkcyjne urzadzenie 169 000,-

40x GN1/1

Infinity 4011 9HP SILENT Multifunkcyjne urzadzenie 179 990,-

40x GN1/1

Infinity 4011 9HP:
175 kg = pojemnosé: 2 wozki na 20x GN 1/1 lub 1 wdzek na 20x GN 2/1
+90°C»-18°C = schtadzanie- 200 kg /cykl**
= zamrazanie- 175 kg /cykl**
@ « (® dotykowy 9” sterujacy panel HD z piktogramami / sterowanie elektroniczne
240 min. = 3intuicyjne ustawienia menu: gastronomia / piekarnictwo / cukiernictwo
= sonda potrawy: 4-punktowa
= czynnik chtodniczy: R452a*
FUNKCJE CHtODZENIA:
= schtadzanie szokowe
= zamrazanie szokowe do -40°C
= sterowane rozmrazanie
= utrzymywanie - chtodzenie i zamrazanie
POZOSTALE FUNKCJE:
= dowolnie programowany cykl kombi
= mozliwos¢ zapisania wiasnych programoéw (mniejszy
= ubytek wagi dzieki cyklom zaprogramowanym specjalnie dla obrabianej potrawy)
= HACCP real time- graficzne zobrazowanie danych na wyswietlaczu i zapisanie ich do

pamieci urzadzenia

= wizualizacja aktualnego zuzycia energii
= system autodiagnostyki btedow
= wbudowane porty USB i SD stuzgce do $ciggania i wgrywania przepiséw, danych

HACCP i aktualizacji oprogramowania

= regulowana predkos¢ wentylatora i temperatury

= funkcja multilevel- umozliwia nastawienie czasu obrébki dla kazdej potki z osobna
OPCJE ZA DOPLATA:

= wbudowany modut GSM do wysytania SMS z komunikatami o btedach

= program Wifi supervizor do bezprzewodowej komunikacji z urzadzeniem i kontroli

danych HACCP

= sterylizator do zwiekszenia higieny komory i parownika
= wozek transportowy na GN 2/1 lub EN 600x400

Infinity 4011 9HP SILENT:

- (® urzadzenie z cichym agregatem (60 dB)

A- przytacze elektryczne

B - przytacze gazu chtodniczego
D - odptyw skroplin (wody) 60 mm

Pojemnosé Waga Cena netto
GN kg PLN*

’ ol = USB
wozek 2/1 461/430 169 000,- lf I CWIFL SD HACCP

OPTION
wozek2/1  461/430 179990,

o B RO

Zmywalnia RM 900 RM 700 RM 600 Piece k-p O firmie

Chtodnictwo

Szokowki

Pizza

Salamandry | Dynamiczne

Regaty Bary, bemary

Wyjasnienia




350 | AKCESORIA RM SCHtADZARKO-ZAMRAZARKI SZOKOWE

Akcesoria
Indeks Model Nazwa Cen:Lr;‘etto
00016902  HISON Podgrzewana sonda termiczna* 1450,-
00024175  WISON Sonda bezprzewodowa* 2990,-
00016903  ISTRL Sterylizator* 1990,-
00024178  IRO 0515 Odwrotne drzwi dla Infinity 0511 - 1511* 290,-
00024179  IRO 2040 Odwrotne drzwi dla Infinity 2011 i 4011* 1250,-
00016907  IWIFIS System WiFi supervisor 1590,
00016911  ITRA PC Software Tracer 460,-
00024188  IKOL 0508 Zestaw kotek 0511 - 1511 420,-
00024189  IKOL 1011 Zestaw kotek 1011 420,-
00024191  IvZ11 Wozek GN 1/1 (383x540x1750 mm) 2650,
00024192  Ivz21 Wozek GN 2/1 (590x660x1750 mm) 2750,
00024193  IVZEN Woézek EN 400x600 (460x624x1750 mm) 2 850,-

* nalezy okresli¢ przy zaméwieniu urzadzenia

el
Oswietlenie LED
w modelach IS

)




RM PIZZA SYSTEM

RM Pizza System

Piece do pizzy

Piece do pizzy gazowe
Podstawy pod piece do pizzy
Miksery spiralne

Watkownice

Wszelkie ilustracje maja charakter pogladowy. Staramy sie, aby prezentowane w katalogu dane techniczne byty poprawne i aktualne. Ewentualne btedy lub
braki w opisie produktéw nie moga by¢ podstawa do roszczen. W przypadku watpliwosci prosimy przed zakupem o skontaktowanie sie z dziatem handlowym.
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Zmywalnia RM 900 RM 700 RM 600 Piece k-p O firmie

Pizza Szokéwki | Chtodnictwo

Salamandry | Dynamiczne

Regaty Bary, bemary

Wyjasnienia
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RM PIZZA SYSTEM | PIECE DO PIZZY 353

Piece do pizzy

Zmywalnia RM 900 RM 700 RM 600 Piece k-p O firmie

Szokéwki | Chtodnictwo

Piece do pizzy to urzadzenia nadajace sie do wszelkiego rodzaju placowek. Najlepsze zastosowanie znajdujg w pizzeriach oraz lokalach oferujacych pizze i inne

podobnego rodzaju potrawy.

Piece do pizzy serii P s dostepne w wersji jednopoziomowe] lub dwupoziomowej. Sa to piece umozliwiajace maksymalna eksploatacje. Oznaczenie numeryczne
piecow wskazuje na liczbe pizz o $rednicy od 25 do 35 cm, ktore mozna umiesci¢ na jednym poziomie. Kazda komora posiada samodzielne sterowanie, gorna

i dolna grzatke, gbrny i dolny termostat z temperatura wytaczania 500 °C oraz samodzielne o$wietlenie poszczegdlnych komor. Na gornej i dolnej scianie komory

osadzone sg ptyty szamotowe. Panel sterowania wyposazony w termometr cyfrowy.

Dzieki niezaleznym termostatom dla poszczegdlnych grzatek mozna indywidualnie regulowad temperature i zagwarantowac dzieki temu réwnomierne pieczenie

pizzy od gory i od dotu. W razie potrzeby do poszczegolnych piecow mozna zamowi¢ podstawy.

Gorna i dolna ptyta szamotowa

Kominek odprowadzajacy pare

Niezaleznie sterowane grzatki

Ttoczone, doskonale uszczelnione drzwiczki
Termometr cyfrowy

Oswietlenie wewnetrzne

Szerokie uchwyty

Regaty Bary, bemary | Salamandry = Dynamiczne Pizza

Wyjasnienia




354 | PIECE DO PIZzY RM PIZZA SYSTEM

P-4 Piec do pizzy 5999,-

+ pojemnos$¢: 4x pizza @ 330 mm
Wymiary Moc Waga . e
e = | = ARy

= wewnetrzny wymiar 700 x 700 x 150 mm
00010236 P-4 983x906x412 438 80,8 SZAMOT ~ 700x700x150 . DIGITAL ~ THERMOSTAT 4x@33am ~ 50-450 400/3N

= regulacja temperatury, 2x termostat 50-450°C

= (@ grzatki: 2x gérna, 2x dolna
Wymiary Moc  Waga ' o o ——
Indeks Model PEEN -
kil i XY ¢ C @ ¥ Cliwg | 4

« (® ptyty szamotowe gérne i dolne
00019379 P-6 982x1252x412 | 7,2 114,6 SZAMOT  700x1050x150 v DIGITAL ~ THERMOSTAT  6x@33cm = 50-450 400/3N

- (® cyfrowy termometr

= oswietlenie komory

= komora wykonana w catosci ze stali nierdzewnej
» (® regulowane odprowadzenie pary

[=]A =]
s

P-6 Piec do pizzy 7 649,-

= pojemnosé: 6x pizza @ 330 mm

= wewnetrzny wymiar 700 x 1050 x 150 mm

= regulacja temperatury, 2x termostat 50-450°C

= (® grzatki: 3x gérna, 3x dolna

« (® ptyty szamotowe gérne i dolne

« @ cyfrowy termometr

= oswietlenie komory

= komora wykonana w catosci ze stali nierdzewnej
« (® regulowane odprowadzenie pary

Bl
:.-1l'-"EE

P-6L Piec do pizzy 8 549,-

» pojemnosé: 6x pizza @ 330 mm

= wewnetrzny wymiar 1050 x 700 x 150 mm

= regulacja temperatury, 2x termostat 50-450°C

« (® grzatki: 2x gérna, 2x dolna

= (® ptyty szamotowe gérne i dolne

« ® cyfrowy termometr

= oswietlenie komory

= komora wykonana w catosci ze stali nierdzewnej
« (® regulowane odprowadzenie pary

=1 = EARACI RN
— 11y

00019380  P-6L  1313x910x412 8 118 SZAMOT  1050x700x150 . DIGITAL ~ THERMOSTAT  6x@33cm = 50-450 400/3N

P-9 Piec do pizzy 10 499,-

» pojemnosé: 9x pizza @ 330 mm

= wewnetrzny wymiar 1050 x 1050 x 150 mm

= regulacja temperatury, 2x termostat 50-450°C

« (® grzatki: 3x gérna, 3x dolna

= (® ptyty szamotowe gérne i dolne

« (® cyfrowy termometr

= oswietlenie komory

= komora wykonana w catosci ze stali nierdzewnej
« (® regulowane odprowadzenie pary

00019381 P-9 | 1313x1253x412 | 12 1453 SZAMOT  1050x1050x150 v DIGITAL ~ THERMOSTAT 9x@33cm ~ 50-450 400/3N

O ¢ @) C I 4
— 1




RM PIZZA SYSTEM | PIECE DO PIZZY 355

= P-8 Piec do pizzy 9999,-
= pojemnosé: 8x pizza @ 330 mm

= wewnetrzny wymiar 2x (700 x 700 x 150 mm)

= piec dwupoziomowy

= regulacja temperatury, 2x termostat 50-450°C

« (® grzatki w kazdej komorze: 2x gérna, 2x dolna
« (® ptyty szamotowe gérne i dolne

« (® cyfrowy termometr

= oswietlenie komory

= komora wykonana w catosci ze stali nierdzewnej
« (® regulowane odprowadzenie pary

Wymiary Moc Waga — EH
s sl T s smmdl A (@ % C'w OE1S
00015995 | P-8 983x902x763 | 9,6 160 SZAMOT ~ 700x700x150 - DIGITAL ~ THERMOSTAT 8x@33cm = 50-450 ~=m====== 400/3N E paty
P-12 Piec do pizzy 13 399,-

= pojemnosé: 12x pizza @ 330 mm

= wewnetrzny wymiar 2x (700 x 1050 x 150 mm)

= piec dwupoziomowy

= regulacja temperatury, 4x termostat 50-450°C

- (® grzatki w kazdej komorze: 3x gérna, 3x dolna
« (® ptyty szamotowe gérne i dolne

+ ® cyfrowy termometr

= oswietlenie komory

= komora wykonana w catosci ze stali nierdzewnej
» (® regulowane odprowadzenie pary

Wymiary Moc Waga
Indeks Model m Yo ke E ﬁ @ @ o C

00019383 | P-12 983x1255x763 | 14,4 2053 SZAMOT  700x1050x150 ' DIGITAL ~ THERMOSTAT 12x@33cm  50-450

||

j [EdE
]
400/3N El'%-;

P-12L Piec do pizzy 14 499,-
» pojemnos$¢: 12x pizza @ 330 mm

= wewnetrzny wymiar 2x (1050 x 700 x 150 mm)

= piec dwupoziomowy

= regulacja temperatury, 4x termostat 50-450°C

« (® grzatki w kazdej komorze: 2x gérna, 2x dolna
= (® ptyty szamotowe gérne i dolne

« (® cyfrowy termometr

= oswietlenie komory

= komora wykonana w catosci ze stali nierdzewnej
» (® regulowane odprowadzenie pary

A A S Cl@| v iyl Bt

00018934 | P-12L | 1313x903x763 16 21,1 SZAMOT  1050x700x150 ' DIGITAL ~ THERMOSTAT 12x@33cm  50-450 400/3N

P-18 Piec do pizzy 18 199,-

= pojemnosé: 18x pizza @ 330 mm

= wewnetrzny wymiar 2x (1050 x 1050 x 150 mm)
= piec dwupoziomowy

= regulacja temperatury, 4x termostat 50-450°C

« (® grzatki w kazdej komorze: 3x gérna, 3x dolna
« (® plyty szamotowe gérne i dolne

« ® cyfrowy termometr

= oswietlenie komory

= komora wykonana w catosci ze stali nierdzewnej
- (® regulowane odprowadzenie pary

R = Cl@|w/'Cip 4 B0

00019040 | P-18 | 1313x1273x763 | 24 288,6 SZAMOT  1050x1050x150 ' DIGITAL ~ THERMOSTAT 18x@33cm  50-450

Zmywalnia RM 900 RM 700 RM 600 Piece k-p O firmie

Szokéwki | Chtodnictwo

Salamandry | Dynamiczne Pizza

Regaty Bary, bemary

Wyjasnienia




356 | INNOWACYJNA TECHNOLOGIA NAGRZEWANIA KOMORY RM PIZZA SYSTEM

Innowacyjna technologia
nagrzewania komory

25 % mniejsze zuzycie energii,

dzieki nowemu systemowi izolacji oraz rozmieszczenia grzatek.

Badanie termograficzne w komorze ogrzewanej:

obraz podkresla doskonate rozprowadzenie ciepta
i krotszy czas osiggniecia zadanej temperatury.

o o o o o ©
GORNE GRZAtKI - TRADYCYJNE

DOLNE GRZALKI
(N D S D

Cyfrowe sterowanie

Piece sa zaprojektowane i wykonane, aby pracowaé z najwyzsza wydajnoscia i efektywnoscia, zuzywajac
jednoczes$nie minimum energii i 0szczedzajac maksimum czasu (szybkie nagrzewanie, tatwy dostep do wszystkich
czesci = tatwa konserwacja i czyszczenie).

1. Front ze stali nierdzewnej, obudowa ze stali malowanej, pojedyncze lub podwojne komory na 4 - 18 ciast.
Wymiar powierzchni roboczej jest wielokrotnoscig 33 cm.

2. Termostat regulacji temperatury, niezalezny dla gérnych i dolnych grzatek. Dla utatwienia pracy piece
wyposazone sg w cyfrowy termometr oraz elektroniczny panel sterowania umozliwiajgcy miedzy innymi
zaprogramowania op6znionego startu, zakonczenia pieczenia dla kazdej komory z osobna i dwa programy pracy.
3. lIzolowany panel sterowania gwarantuje niezawodng prace

i funkcjonalnosc¢ dzieki chtodzeniu wentylatorem.

4. Komory pieczenia o wysokosci 15 cm wykonane ze stali
pokrytej aluminium. Dno i goérna cze$¢ komory wykonane z ptyt
certyfikowanych do pracy z zywnoscia.

5. Stalowe drzwi z szyba, nienagrzewajace sie uchwyty

6. Podwdjne oSwietlenie komory pieczenia (poza modelem
4-i 8-p6tkowym), manualne otwieranie klapki odprowadzania pary.

7. Ptyty szamotowe umieszczone na wszystkiech $ciankach komory.




RM PIZZA SYSTEM | PIECE DO PIZZY 357

TS Model Wymiary Moc Waga
mm kw kg
00024131 D-4P 1090 x 1010 x 400 6,6 136

Indeks Model Wymiary Moc Waga
mm kw kg
00024132 D-6 P 1090x1360x400 8,88 158

Indeks Model Wymiary Moc Waga
mm kw kg
00024133 D-6LP 1440 x 1010 x 400 9 168

Indeks Model Wymiary Moc  Waga
mm kw kg
00024134 D-9P 1440x1360x400 13,32 200

D-4P Piec do pizzy jednopoziomowy 12 490,-

« pojemnos$¢: 4x pizza @ 330 mm

= wewnetrzny wymiar 670 x 685 x 150 mm

= regulacja temperatury 50-450°C

= (@ elektroniczny panel sterowania

« (® grzatki: 6x gérna, 6x dolna

= energooszczedne grzatki gorne- doktadniejsze i szybsze pieczenie
= oswietlenie wewnetrzne halogenowe

« (® plyty szamotowe dolne ActiveStone o grubosci 22 mm
= (® ptyty szamotowe gérne i boczne - tradycyjne

= @ cyfrowy termometr

» (® regulowane odprowadzenie pary

OE o[ Clw[CF

SZAMOT  670x685x150 v DIGITAL =~ 4x@33em  50-450

D-6P Piec do pizzy jednopoziomowy

= pojemnosé: 6x pizza @ 330 mm

= wewnetrzny wymiar 670 x 1035 x 150 mm

= regulacja temperatury 50-450°C

= (® elektroniczny panel sterowania

= (@ grzatki: 6x gérna, 6x dolna

= energooszczedne grzatki gérne- doktadniejsze i szybsze pieczenie
= oswietlenie wewnetrzne halogenowe

« (@ plyty szamotowe dolne ActiveStone o grubosci 22 mm
« (® plyty szamotowe gérne i boczne - tradycyjne

- (® cyfrowy termometr

» (® regulowane odprowadzenie pary

B ¢ C|W | Cyy

SZAMOT  670x1035x150 v DIGITAL ~ 6x@33m  50-450

A
=]
=]

003N [m] =R

D-6LP Piec do pizzy jednopoziomowy

» pojemnosé: 6x pizza @ 330 mm

= wewnetrzny wymiar 1020 x 685 x 150 mm

= regulacja temperatury 50-450°C

« (® elektroniczny panel sterowania

= (® grzatki: 9x gérna, 9x dolna

= energooszczedne grzatki gdrne- doktadniejsze i szybsze pieczenie
= oswietlenie wewnetrzne halogenowe

= (® ptyty szamotowe dolne ActiveStone o grubosci 22 mm
= (® ptyty szamotowe gérne i boczne - tradycyjne

« @ cyfrowy termometr

- (® regulowane odprowadzenie pary

== AR N

SZAMOT  1020x685x150 v DIGITAL =~ 6x@33cm = 50-450 s 400/3N

15 990,-

D-9P Piec do pizzy jednopoziomowy

= pojemnosé: 9x pizza @ 330 mm

= wewnetrzny wymiar 1020 x 1035 x 150 mm

= regulacja temperatury 50-450°C

= (@ elektroniczny panel sterowania

« (® grzatki: 9x gérna, 9x dolna

= energooszczedne grzatki gorne- doktadniejsze i szybsze pieczenie
= osSwietlenie wewnetrzne halogenowe

« (® plyty szamotowe dolne ActiveStone o grubosci 22 mm
= (® ptyty szamotowe gérne i boczne - tradycyjne

« ® cyfrowy termometr

» (® regulowane odprowadzenie pary

=1 n FAKAR NN
= 400/3N

SZAMOT  1020x1035x150 v DIGITAL = 9x@33em  50-450

18 590,-

Wyjasnienia

Zmywalnia RM 900 RM 700 RM 600 Piece k-p O firmie

Szokéwki | Chtodnictwo

Salamandry | Dynamiczne Pizza

Regaty Bary, bemary

&



PIECE DO PIZZY RM PIZZA SYSTEM

D-8P Piec do pizzy dwupoziomowy 21 890,-
« pojemnos$¢: 8x pizza @ 330 mm

= wewnetrzny wymiar 2x (670 x 685 x 150 mm)

= regulacja temperatury 50-450°C

= (@ elektroniczny panel sterowania

« (® grzatki: 6x gérna, 6x dolna

= energooszczedne grzatki gorne- doktadniejsze i szybsze pieczenie
= oswietlenie wewnetrzne halogenowe

» (® ptyty szamotowe dolne ActiveStone o grubosci 22 mm

= (® ptyty szamotowe gérne i boczne - tradycyjne

« (® cyfrowy termometr

» (® regulowane odprowadzenie pary

ks Mosel WY Moo Wega sl 7 W, C @ 4 E{%
e 400/3N :

00024135 b8P 1090x1010x720 132 225 SZAMOT  670x685x150 ' DIGITAL 8x@33m  50-450

D-12P Piec do pizzy dwupoziomowy 25 790,-

= pojemnosé: 12x pizza @ 330 mm

= wewnetrzny wymiar 2x (670 x 1035 x 150 mm)

= regulacja temperatury 50-450°C

= (® elektroniczny panel sterowania

= (@ grzatki: 9x gérna, 9x dolna

= energooszczedne grzatki gérne- doktadniejsze i szybsze pieczenie
= oswietlenie wewnetrzne halogenowe

« (@ plyty szamotowe dolne ActiveStone o grubosci 22 mm
« (® plyty szamotowe gérne i boczne - tradycyjne

- (® cyfrowy termometr

« (® regulowane odprowadzenie pary

Wymiary Moc  Waga
Indeks Model o - ke g ﬁ @ C

[1 [=] 2% (]

2 ;
00024136 D-12pP 1090x1360x720 = 17,76 = 275 SZAMOT  670x1035x150 ' DIGITAL 12X@33cm 50-450 s 400/3N E
D-12LP Piec do pizzy dwupoziomowy 28 290,-

» pojemnosé: 12x pizza @ 330 mm

= wewnetrzny wymiar 2x (1020 x 685 x 150 mm)

= regulacja temperatury 50-450°C

« (® elektroniczny panel sterowania

= (® grzatki: 9x gérna, 9x dolna

= energooszczedne grzatki gdrne- doktadniejsze i szybsze pieczenie
= oswietlenie wewnetrzne halogenowe

= (® ptyty szamotowe dolne ActiveStone o grubosci 22 mm
= (® ptyty szamotowe gérne i boczne - tradycyjne

« ® cyfrowy termometr

- (® regulowane odprowadzenie pary

T i N

00024137 D-12LP 1440x1010x720 | 18 | 289 SZAMOT  10201685x150 ' DIGITAL 12x033cm 50-450 400/3N

D-18P Piec do pizzy dwupoziomowy 32790,-

= pojemnoscé: 18x pizza @ 330 mm

= wewnetrzny wymiar 2x (1020 x 1035 x 150 mm)

= regulacja temperatury 50-450°C

= (@ elektroniczny panel sterowania

« (® grzatki: 9x gérna, 9x dolna

= energooszczedne grzatki gorne- doktadniejsze i szybsze pieczenie
= o$wietlenie wewnetrzne halogenowe

« (® plyty szamotowe dolne ActiveStone o grubosci 22 mm
= (® ptyty szamotowe gérne i boczne - tradycyjne

« (® cyfrowy termometr

» (® regulowane odprowadzenie pary

]

Indeks Model wy::ry ':\‘/,vc w:gga g @ C g Eﬁ
s 400/3N

00024138 b-18P 1440x1360x720 26,64 372 SZAMOT 10201035150 ' DIGITAL = 18x@33cm  50-450




RM PIZZA SYSTEM | PIECE DO PIZZY GAZOWE 359

FL-4 Piec do pizzy gazowy - Flame 4 14 590,-

« pojemnos$¢: 4x pizza @ 350 mm

= wewnetrzny wymiar 700 x 700 x 150 mm

= regulacja temperatury 50-420°C

= $rednie zuzycie gazu- GZ: 1,21kg/h; PB: 0,94kg/h

= manualny panel sterowania

= energooszczedne grzatki gorne- doktadniejsze i szybsze pieczenie

= oswietlenie wewnetrzne halogenowe

« (® ptyty szamotowe dolne 20 mm

« @ cyfrowy termometr

= szybkie rozgrzewanie- obnizenie kosztéw eksploatacji

= specjalna izolacja- niskie starty ciepta

= precyzyjny dobor temperatury pieczenia

= ptyta przednia pieca i drzwi wykonane ze stali nierdzewnej

= obudowa wykonana ze stali lakierowanej

= specjalna konstrukcja daje mozliwos¢ pietrowania piecow- max 2 sztuki

= termostat bezpieczenstwa zabezpiecza przegrzanie pieca

= S$rednica kominka 150 mm

= urzadzenie wymaga podtaczenia do instalacji wentylacyjnej - w celu dobrania
odpowiednich elementéw prosimy o kontakt przed zaméwieniem

et =1 = EARACIIRAEINY- -

00009833 FL-4 = 1130x840x470 14 132 SIAMOT ~ 7ovooaso = DIGITAL THERMOSTAT 4x@35em 50420~ GAS  230/IN [m]Xs

FL-6 Piec do pizzy gazowy - Flame 6 16 299,-

= pojemnosé: 6x pizza @ 350 mm

= wewnetrzny wymiar 700 x 1050 x 150 mm

= regulacja temperatury 50-420°C

= Srednie zuzycie gazu- GZ: 2,12kg/h; PB: 1,58kg/h

= manualny panel sterowania

= energooszczedne grzatki gorne- doktadniejsze i szybsze pieczenie

= oswietlenie wewnetrzne halogenowe

« (@ ptyty szamotowe dolne 20 mm

« (® cyfrowy termometr

= szybkie rozgrzewanie- obnizenie kosztow eksploatacji

= specjalna izolacja- niskie starty ciepta

= precyzyjny dobor temperatury pieczenia

= ptyta przednia pieca i drzwi wykonane ze stali nierdzewnej

= obudowa wykonana ze stali lakierowanej

= specjalna konstrukcja daje mozliwos¢ pietrowania piecow- max 2 sztuki

= termostat bezpieczenstwa zabezpiecza przegrzanie pieca

= Srednica kominka 150 mm

= urzadzenie wymaga podtaczenia do instalacji wentylacyjnej - w celu dobrania
odpowiednich elementéw prosimy o kontakt przed zaméwieniem

e DY ¢ [ Cl@ [ C[a] B

00009839 FL-6  1130x1260x470 20 164 SIAMOT 70050z DIGITAL THERMOSTAT 6x@35cm 50420~ GAS  230/IN [m]gid

FL-9 Piec do pizzy gazowy - Flame 9 18 900,-

= pojemnosé: 9x pizza @ 350 mm

= wewnetrzny wymiar 1050 x 1050 x 150 mm

= regulacja temperatury 50-420°C

= $rednie zuzycie gazu- GZ: 2,85kg/h; PB: 2,12kg/h

= manualny panel sterowania

= energooszczedne grzatki gérne- doktadniejsze i szybsze pieczenie

= oswietlenie wewnetrzne halogenowe

» (® ptyty szamotowe dolne 20 mm

= (® cyfrowy termometr

= szybkie rozgrzewanie- obnizenie kosztow eksploatacji

= specjalna izolacja- niskie starty ciepta

= precyzyjny dobdr temperatury pieczenia

= ptyta przednia pieca i drzwi wykonane ze stali nierdzewnej

= obudowa wykonana ze stali lakierowanej

= specjalna konstrukcja daje mozliwos¢ pietrowania piecow- max 2 sztuki

= termostat bezpieczenstwa zabezpiecza przegrzanie pieca

= Srednica kominka 180 mm

= urzadzenie wymaga podtaczenia do instalacji wentylacyjnej - w celu dobrania
odpowiednich elementéw prosimy o kontakt przed zaméwieniem

et EXE ¢ C @ W |Cl & 4 E%EI

00009840 | FL-5 | 1480x1260x470 | 29 | 196 SZAMOT  1050x1050x150 v DIGITAL ~ THERMOSTAT 9x@35em ~ 50-420 GAS 230N [m]pERY

Zmywalnia RM 900 RM 700 RM 600 Piece k-p O firmie

Szokéwki | Chtodnictwo

Regaty Bary, bemary | Salamandry | Dynamiczne Pizza

Wyjasnienia

®



Indeks

00000480

Indeks

00007958
00007959
00007960
00007961
00009841
00009842
00009843
00009844

Indeks

00008775
00008776
00008777
00009849
00009850
00009851

L

Wymiary Moc  Zakres temp.
Model mm KW oc
PC-46 440x660x70 0,35 60-90

Model

S/D-4
S/D-6
S/D-6S
S/D-9
S/D-8
S/D-12
S/D-125
S/D-18

Wymiar min / max
mm
1070 x 890 x 1010/1070
1070 x 1240 x 1010/1070
1420 x 890 x 1010/1070
1420 x 1240 x 1010/1070
1070 x 890 x 810/870
1070 x 1204 x 810/870
1420 x 890 x 810/870
1420 x 1240 x 810/870

Wymiar min / max

Model
mm
S/FL-4 1120 x 890 x 1010/1080
S/FL-6 1120 x 1240 x 1010/1080
S/FL-9 1470 x 1240 x 1010/1080
S/FL-44 1120 x 890 x 810/880
S/FL-66 1120 x 1240 x 810/880
S/FL-99 1470 x 1240 x 810/880

Waga kg

34
44
44
50
31
42
42
48

Waga kg

Cena netto

PLN

2999,-
2499,-
2499,
2699,
2199,
2449,
2499,
2699,-

Cena netto

PLN
2349,
2549,-
2749,
2199,
2449,
2749,

P WY POD PIECE DO PIZZY RM PIZZA SYSTEM

PC-46 Ptyta utrzymujaca do pizzy

ceramiczna ptyta robocza
= wytgcznik gtowny

kontrolka pracy

wykonanie nierdzewne

1699,-

(®) °C

N4
CERAMIC

j oy
B0/ E%p

SN/DS Podstawy nierdzewne - piec elektryczny

= solidna konstrukcja wykonana ze stali nierdzewnej

60-90

[=]:4 =]
Ell.aﬁ'
S/FL Podstawy nierdzewne - piec gazowy Flame
solidna konstrukcja wykonana ze stali nierdzewnej
E@%I‘?
O[3y




RM PIZZA SYSTEM | MIKSERY DO CIASTA; WAtKOWNICE CIASTA 361

Miksery do ciasta
Watkownice do ciasta

Zmywalnia RM 900 RM 700 RM 600 Piece k-p O firmie

Szokéwki | Chtodnictwo

Miksery do ciasta sa urzadzeniami specjalizujacymi sie w opracowaniu réznorodnych rodzajow ciezkich ciast. Dzieki wytrzymatej i prostej konstrukeji potrafia

dokonac obrébki znacznych ilosci ciasta. Ciasto jest przygotowywane w obracajacej sie dziezy nierdzewnej, w ktorej spirala do ugniatania rotuje wokot wiasnej osi.

Wyjmowana dzieza

Uchylana pokrywa ochronna

Watkownice ciasta to urzadzenia przeznaczone do watkowania ciasta na odpowiednia grubos¢ przy okreslonej strukturze. Znajda one zastosowanie w kazdej

placéwce, w ktorej czesto przygotowywane s rozne rodzaje ciast. Oszczedzaja czas i zwiekszaja efektywnosc pracy w lokalach z duza moca przerobowa.

Salamandry | Dynamiczne Pizza

Wykonanie ze stali nierdzewnej

Proste lub ukosne ustawienie watka

Regaty Bary, bemary

Wyjasnienia




362 | MIKSERY SPIRALNE RM PIZZA SYSTEM

Indeks

00022143
00022147
00022146

Indeks

00022144
00022149
00022148

Indeks

00022145
00022150
00022151

Model

HTS 15
HTS15T
HTS 152T

Wymiary
mm

350 x 690 x 690

350 x 690 x 690

350 x 690 x 690

Wymiary misy
cm
©31,7x21h
2931,7x21h
031,7x21h

Model

HTS 20
HTS20T
HTS 20 2T

Wymiary
mm
390 x 715 x 690
390 x 715 x 690
390 x 715 x 690

Wymiary misy
cm
936 x21h
@36 x21h
236x21h

Model

HTS 33
HTS33T

HTS332T

Wymiary
mm

430x780x 770
430x780x 770
430x 780 x 770

Wymiary misy

cm
240x26 h
240x26 h
240x26 h

HTS 15 Mikser spiralny 15 |
: HTS15T Mikser spiralny tréjfazowy 15 |
N HTS152T  Mikser spiralny tréjfazowy 15 | dwubiegowy
« (® wyjmowana dzieza
0317 mm

+ (® uchylna gtowica

= 4 kotka (2 z hamulcem)

= (@ timer, przycisk START/STOP
= jedna predkos¢

2T

= (® dwie predkosci

« (® dwa timery

= automatyczne przetaczanie

Moc Waga Predkoéci Cena netto
kw k; PLN P
0,9 72 1 6499,- C C @ & &
0, 8 6499,
0’6/73’8 I ) 7299, 2SPEED ~ TSPEED ~ TIMER ~ 4003N ~ 230/1N
HTS 20 Mikser spiralny 20 |
: HTS20T Mikser spiralny tréjfazowy 20 |
N HTS202T  Mikser spiralny tréjfazowy 20 | dwubiegowy
« (» wyjmowana dzieza
0360 mm

= (® uchylna gtowica
= 4 kotka (2 z hamulcem)
« (® timer, przycisk START/STOP
= jedna predkos¢
2T:
« (® dwie predkosci
« (®» dwa timery
automatyczne przetaczanie

Moc Waga Predkoéci Cena netto
kw k; PLN R
0,9 8§ 1 6799,- C C @ & &
02/7(5)8 - ) 3322 2SPEED  1SPEED ~ TIMER ~ 4003N  230/IN
HTS 33 Mikser spiralny 33 |
= HTS33T Mikser spiralny tréjfazowy 33 |
S HTS332T  Mikser spiralny tréjfazowy 33 | dwubiegowy
- (® wyjmowana dzieza
0400 mm

+ (® uchylna gtowica
= 4 kétka (2 z hamulcem)
- (® timer, przycisk START/STOP
= jedna predkosc
2T:
« (® dwie predkosci
- (® dwa timery
automatyczne przetaczanie

Moc Waga . . Cena netto
KW ke Predkosci PLN . -
T —— C ClOo 4
1,1 113 1 8299,
114 13 ) 9199, 2SPEED ~ 1SPEED TIMER 400/3N
“
¢

6 499,-
6 499,-
7499,-

ofo)

6 799,-
6 799,-
7799,

[m][a]
=
[=]:

8 299,-
8 299,-
9199,-

%]
zsfl/m Eﬂ'iq




RM PIZZA SYSTEM | MIKSERY SPIRALNE 363

Indeks

00022152
00022153

Indeks

00022154
00022155

Indeks

00022157
00022156

HTS42T Mikser spiralny trojfazowy 42 | 9299,-
HTS422T  Mikser spiralny tréjfazowy 42 | dwubiegowy 9 799,-

« (® wyjmowana dzieza
+ (® uchylna gtowica
0452 mm = 4 kotka (2 z hamulcem)
= (® timer, przycisk START/STOP
= jedna predkos¢
2T
« (® dwie predkosci
« (® dwa timery
= automatyczne przetaczanie

260 mm

®
v

Model Wymiary Wymiary misy Moc Waga Predkosci Cena netto . ;E
mm cm kw kg PLN @ -
HTS 42T 480x838x 770 945,2x26 h 1,5 128 1 9299, J'Lw
9799 TIMER ~ 400/3N  [o] g

=]

HTS422T  480x838x770 045,2x26 h 1,5/2,2 128 2 2SPEED 1SPEED

HTS53T Mikser spiralny tréjfazowy 53 | 9 899,-
HTS532T  Mikser spiralny tréjfazowy 53 |l dwubiegowy 10 299,-

270 mm

- (® wyjmowana dzieza
+ (® uchylna gtowica
0500 mm » 4 kétka (2 z hamulcem)
= (@ timer, przycisk START/STOP
= jedna predkos¢
2T
= (® dwie predkosci
« ® dwa timery
+ automatyczne przetaczanie

®
v

Wymiary Wymiary misy Moc Waga .. Cenanetto .
Model mm om W = Predkosci BN C C @ E*E
HTS53T  530x878x 770 850x27h 1,5 128 1 9899, ﬁ
HTS532T  530x878x770 250x27h 1,5/2,2 138 2 10299, 2SPEED 1SPEED TIMER 400/3N E
HTS75T Mikser spiralny trojfazowy 75 | 23 699,-

HTS752T  Mikser spiralny tréjfazowy 75 | dwubiegowy 25 799,-

370 mm

» (@ statfa dzieza
= 4 kétka (2 z hamulcem)
@550 mm = (® timer, przycisk START/STOP
= jedna predkos¢
2T
» (® dwie predkosci
« (® dwa timery
+ automatyczne przetaczanie

Wymiary Wymiary misy Moc Waga .. Cenanetto .
Model mm o o e Predkosci S C C @ & &E
HTS75T 583 x 966 x 847 255x37h 2,6 250 1 23699,
HTS752T 583 x966 x 847 95537 h 2,6/3,4 270 25799,- 2 SPEED 1SPEED TIMER 400/3N E

il 2

Zmywalnia RM 900 RM 700 RM 600 Piece k-p O firmie

Szokéwki | Chtodnictwo
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Salamandry

Regaty Bary, bemary

Wyjasnienia




364 | WALKOWNICE RM PIZZA SYSTEM

Indeks

00009855

Indeks

00009856

Indeks

00009857

80-120g

Wymiary Moc  Waga

Model mm KW =

DL-30  420x450x650 0,375 35

140 - 400 mm
80-400g

Wymiary Moc  Waga

Model mm oW ke

DL-40  520x450x712 0,375 45

Wymiary Moc  Waga

Model mm KW =

DL-40P  520x450x750 0,375 45

Indeks

00010119

Model

WN

DL-30 Watkownica

= $rednica pizzy: 14- 30 cm

= waga pizzy: 80-210¢g

= wykonanie nierdzewne

= gorny watek utozony skosnie

= sterowanie przyciskiem noznym - opcja

DL-40 Watkownica

= Srednica pizzy: 14- 40 cm

= waga pizzy: 80-400 g

= wykonanie nierdzewne

= gorny watek utozony skosnie

= sterowanie przyciskiem noznym - opcja

DL-40P Watkownica

= $rednica pizzy: 14- 40 cm

= waga pizzy: 100- 700 g

= wykonanie nierdzewne

= watki utozone poziomo i réwnolegle
= sterowanie przyciskiem noznym

WN Witacznik nozny

= stuzy do uruchamiania urzadzenia

3999,

B
eI L] =

4769,-
[1 (=] [=]
]

230/IN  [m]fEyE
5159,-

b

-1

s-’
-
PRIV 1 [

139,-

-

s
[=




RM URZADZENIA DYNAMICZNE

RM Urzadzenia dynamiczne

Miksery zanurzeniowe
Pakowarki prozniowe
NEIEEE

Wilki do miesa

Miksery uniwersalne
Akcesoria do mikserow uniwersalnych
Obieraczki do ziemniakow
Szatkownica RG-50S i RG-50
Szatkownica RG-100
Szatkownica RG-200
Szatkownica RG-250
Szatkownica RG-350
Szatkownica RG-300i
Szatkownica RG-400i

Combi Cutter CC-32Si CC-34

Kuter/blender VCB-32, VCM-41 i VCM-42

Blender SB-4

Kuter PSP

Wszelkie ilustracje maja charakter pogladowy. Staramy sie, aby prezentowane w katalogu dane techniczne byty poprawne i aktualne. Ewentualne btedy lub
braki w opisie produktéw nie moga by¢ podstawa do roszczen. W przypadku watpliwosci prosimy przed zakupem o skontaktowanie sie z dziatem handlowym.
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Miksery zanurzeniowe

Miksery zanurzeniowe RM PMF to profesjonalne urzadzenia do szerokiej gamy
prac gastronomicznych, od stotéwek o duzej pojemnosci, poprzez restauracje,
hotele i bary po kawiarnie i cukiernie.

Solidne, trwate urzadzenie, ktore posiada

+ Pokrywe silnika ze stali nierdzewnej

+ Zabezpieczenie termiczne przed przecigzeniem
Wentylowany silnik

= Wysokiej jakosci ztagcza wykonane z polimeru

Wygodne uzytkowanie oszczedza czas i wysitek
+ ergonomiczny uchwyt
uchwyty do umieszczenia miksera na kotle lub duzym garnku, utatwia prace
przy dtuzszym uzytkowaniu
+ wsporniki do zawieszenia na $cianie
dotaczenie nasadki za pomoca precyzyjnie prowadzonej nakretki sSrubowe;]
zawsze zapewnia doktadne dopasowanie, jest wygodne dla uzytkownika, a
jednoczesnie gwarantuje wysoka sztywnos¢ catego zestawu
cyfrowy wyswietlacz LED pokazuje ustawiona predkos¢ mieszania

Optymalne urzadzenie do kazdej kuchni
+ szeroka gama modeli zaréwno do mniejszych jak i wiekszych zapleczy

gastronomicznych

bogata gama akcesoriow, rézne rozmiary i rodzaje przystawek pozwalaja
na stworzenie delikatnego przecieru, doskonale ubitej Smietany lub ptynnie
mieszanej emulsji

+ stosowanie jednego urzadzenia do roznych operacji przy pomocy przystawki

do ubijania, homogenizatora, przystawki emulsyjnej

Zawsze doskonaty wynik nawet podczas mieszania mocno mrozonych
potraw

« dzieki elektronicznie sterowanej technologii zasilania SRS, ktora zapewnia

statg predkos$¢ mieszania nawet w przypadku potraw o bardzo twardych
czastkach, urzadzenie moze pracowac stabilnie i bezawaryjnie

« sprzegto bagnetowe w ksztatcie gwiazdy zapewnia doskonate przenoszenie

momentu obrotowego, a jednoczesnie jest odporne na pekanie

«wysokowydajne ostrze ze stali nierdzewne;j
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Silnik do miksera

Indeks Model Wymiarymm | Mockw. | Wagake Dlamiksera  Dlarézgiobr/ Cenanetto

obr/min min PLN
00028367 PMF M25 @75 x 285 0,25 1,4 15000 2500 - 15000 907,-
00028368 PMFF M25 @75 x 285 0,25 1,45 15000 - 733,-

Przystawka miksujaca do PMF M

= ramie przystawki wykonane ze stali nierdzewnej
= ramie o dtugosci 220, 270

= do tatwego homogenizowania ptynow

= bardzo tatwa w utrzymaniu czystosci

Indeks Model Wymiary mm Waga kg Cen:Lr:‘letto
00028369 PMF N20 @75 x 220 0,45 319,-
00028370 PMF N25 @75x270 0,45 372,-

Nadstawka homogenizujaca do PMFF N

= ramie przystawki wykonane ze stali nierdzewnej
= ramie o dtugosci 220, 270

= do tatwego homogenizowania ptynéw

= bardzo tatwa w utrzymaniu czystosci

Indeks Model Wymiary mm Waga kg Cen:Lr;‘letto
00028374 PMF H20 @45 x 220 0,35 571,-
00028375 PMF H25 @45 x 270 0,4 624,-

Przystawka ubijajaca do PMF M i PMFF M

= elementy ubijajgce wykonane ze stali nierdzewnej
= ramie o dtugosci 290 mm

= do prostego ubijania np. Smietany, biatka

= bardzo tatwa w utrzymaniu czystosci

Indeks Model Wymiary mm  Wydajnos¢ | Waga kg Cen:Lr;‘etto
00028371 PMF SM @90 x 290 10 0,45 624,-

4

230/1N

907,-

= pokrywa silnika wykonana ze specjalnego tworzywa

= silnik wentylowany

= termiczne zabezpieczenie przed przecigzeniem

= ergonomiczny uchwyt do wygodnego uzytkowania

= mozliwos¢ zamocowania przystawki do miksowania, homogenizowania i ubijania
PMF M25

= regulator predkosci

EI*!EJ
[k

319,-

E4E

571,-

367

Zmywalnia RM 900 RM 700 RM 600 Piece k-p O firmie

Regaty Bary, bemary | Salamandry BBViEIulledls] Pizza Szokéwki | Chtodnictwo
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Indeks

00028358
00028359
00028360
00028361

Indeks

00028362
00028363
00028364
00028365

Indeks

00028376
00028377
00028378
00028379

Wymiary
mm
PMF M35
PMF M45
PMF M55
PMF M65

Wymiary
mm
PMF N30
PMF N40
PMF N50
PMF N60

Model

PMF H30
PMF H40
PMF H50
PMF H60

Wymiary
mm
130 x 130 x 360
130 x 130 x 380
130 x 130 x 390
130 x 130 x 400

Wymiary
mm
95 x 330
95 x 430
95x 530
95 x 630

Waga
kg
@60 x 330 1,2
@60 x 430 1,5
@60 x 530 1,7
@60 x 630 1,9

Wymiary mm

Moc Waga
kw kg
035 2,8
045 33
0,55 3,4
0,65 3,9
Wydajnosc
§
30-80
80-120
150-230
250-330
Cena netto
PLN
885,
950,-
1015,-
1070,-

RM URZADZENIA DYNAMICZNE

Silnik do miksera 1253,-

pokrywa silnika wykonana ze stali nierdzewnej

silnik wentylowany

termiczne zabezpieczenie przed przecigzeniem

ergonomiczny uchwyt do wygodnego uzytkowania

wyswietlacz cyfrowy

9 stopniowy regulator predkosci

przetacznik obrotéw mikser / rézga

mozliwos$¢ zamocowania przystawki do miksowania, homogenizowania i ubijania
ptyta sterujgca wyposazona w urzadzenie SRS (samoregulujgce predkosé¢) do
stabilizacji mocy i predkosci

Dla miksera Dla rozgi Cena netto
obr/min obr/mii PLN & E' E
2000-9000 2000 - 15000 1253,- 5.
2000 - 11000 2000-17 000 1515,- B0/IN E -
2000-9000 2000 - 15000 1714,
2000-9000 2000 - 13000 1934,-
Przystawka miksujaca do PMF 529,-

ramie przystawki wykonane ze stali nierdzewnej

ramie o dtugosci 300, 400, 500, 600

do prostego i szybkiego przygotowania zup, sosow, dipow, mikséw
bardzo tatwa w utrzymaniu czystosci

Waga Cena netto
kg PLN
1,3 529,-
1,5 582,-
1,75 655,-
1,95 708,-
Nadstawka homogenizujaca do PMF N 885,-

ramie przystawki wykonane ze stali nierdzewnej
ramie o dtugosci 300, 400, 500, 600

do fatwego homogenizowania ptynow

bardzo tatwa w utrzymaniu czystosci

% [m]

[
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Przystawka ubijajaca do PMF 729,-
= elementy ubijajagce wykonane ze stali nierdzewne;j
= ramie o dtugosci 300 mm
= do prostego ubijania np. Smietany, biatka
= bardzo tatwa w utrzymaniu czystosci
Wymiary Wymiary Wydajnosc Waga  Cena netto
Indeks
mm mm § kg PLN

00028366 PMF S 120x300 80 0,9 729,-

Uchwyt Scienny 79,-
?—l = uchwyty do zaiweszania mikserdw lub zestawow mikseréw na scianie
~
@
q Cena netto s

Indeks Model Zastosowanie PLN E E

00028381 PMF PSM pojedynczy uchwyt do miksera PMF M25 lub PMFF M25 79,- . EE

00028382 PMF PS pojedynczy uchwyt do miksera PMF M35 - M65 110,- E

00028380 PMF PCM uchwyt do zestawu - mikser PMF M25 lub PMFF M25 121,

00028383 PMF PC uchwyt do zestawu - mikser PMF M35 - M65 141,-
Uchwyt na kociot PMF K 802,-

= nasadka na duze garnki i kotty

= regulowana szerokos¢

= mozliwo$¢ montazu miksera

= utatwia prace zmniejszajgc obcigzenie rak

Wymiar Cena netto 1
Indeks Model ymm Y PLN EIE
00028384 PMF K04 400 802,- —
00028385 PMF K06 600 802,-
00028386 PMF K08 800 949,-
00028387 PMF K10 1000 949,-

00028388 PMF K12 1200 949,-
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Pakowarki prozniowe

Umozliwiaja doskonata ochrone zywnosci. Wyroby pakowane prézniowo

sg hermetycznie zamkniete w prézniowe] torebce z nieprzepuszczalnej folii.

Gtowna zaleta jest fakt, ze w zamkniete] torebce nie ma powietrza. W przy-
padku zywnosci oznacza to spowolniony rozwéj mikroorganizméw, co
znaczaco przedtuza ich trwatos¢. Towar pakowany prézniowo jest chroniony
przed zepsuciem, wyschnieciem, zmiang smaku, zanieczyszczeniem i utrata
masy.

Pakowarki prozniowe mozna wykorzysta¢ do przygotowania poszczegolnych
porcji surowcdw przed rozpoczeciem witasciwej obrébki, podczas przygoto-
wan do bankietoéw czy w celu przyspieszenia realizacji zamowien. Pakowarki
mozna wykorzystac¢ do pakowania wedlin, serow, ryb i warzyw. Urzadzenia
te maja szerokie zastosowanie réwniez w przypadku pakowania obranych
ziemniakow i suchych owocow. Coraz czesciej wykorzystywane sa w gastro-
nomii do gotowania sous vide i pakowania pétproduktéw, gotowych dan,

ZUp Czy SOSOW.

GAZ - jaki i do czego?

Sktad mieszanin gazowych [%]

Produkt

Tlen Dwutlenek wegla Azot
Migso czerwone 60-85 15-40
Gotowane/ konserwowane mieso - 20-35 65-80
Drob - 25 75
Ryby (biate) 30 40 30
Ryby (w oleju) - 60 40
tosos 20 60 20
Sery twarde - 100
Sery miekkie - 30 70
Chleb - 60-70 30-40
Ciastka bez sktadnikéw mleczarskich - 60 40
Ciastka ze sktadnikami mleczarskimi - - 100
Zywno$¢ suszona i prazona - - 100

WPP -1 Worki do pakowarki prézniowej

= przezroczyste
= specjalna folia dostosowana do pakowarek prozniowych
", = opakowanie 100 szt.

e Model Wymiary Cena netto

mm PLN OO
00007927 WPP-1 160240 2, %'
00000323 WPP-2  237x318 46,- [] .

00007928 = WPP-3 400 x 400 93,-
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Indeks

00027062
00028496

Indeks

00028497
00028498

Indeks

00028499
00028500

Indeks

00028501
00028502

Model Wymiary Wymiary wewngtrzne
mm mm
VBD -6 355 x 445 x 420 280x330x95+60h
VBD-6SB  355x445x420 280x330x95+60h

Model

VBD -8
VBD -8 SB

Model

VBD - 12
VBD-12SB

Model

VBD - 20
VBD -20SB

Wymiary
mm
395 x 465 x 450
395 x 465 x 450

270 mm

PAKOWARKI PROZNIOWE

280 mm
1 95 mm
+60mm
Moc Waga
kw kg
0,25 35
0,25 35

310 mm
—

320 mm
I 115 mm
+60mm
Wymiary wewnetrzne Moc
mm kw
320x350x 115+ 60 h 0,35
320x350x 115+ 60 h 0,35

350 mm

360 mm
I 115 mm
+60 mm
Wymiary Wymiary wewnetrzne  Moc
mm mm kw
435x 520 x 450 360x405x115+60 h 0,45
435 x 520 x 450 360x405x 115+60 h 0,45

Wymiary
mm
510x 570 x 525
510x 570 x 525

Wymiary wewnetrzne
mm
435x455x115+60 h
435x455x115+60 h

410 mm

435 mm

I 115 mm
+60mm
Moc Waga
kw kg
0,75 80
0,75 80

371
VBD - 6 Pakowarka prézniowa 6 m*/h 7 690,-
VBD - 6 SB Pakowarka prézniowa 6 m*/h + gaz 9 350,-

= wykonanie nierdzewne

= bardzo wytrzymata, wypukta pokrywa
z przezroczystego metakrylanu z
systemem blokujacym

= sterowanie cyfrowe

= 10 programow uzytkownika

= ustawienie czasu oprdzniania

= ustawienie czasu zgrzewania

= wyfgcznik gtéwny

= cisnieniomierz
= wytgcznik kraricowy pokrywy
= listwa zgrzewajgca 270 mm

o Q) loom| 4 [Ela[=l
7690,- =
0350, TIMER ~ CONTROL ~ 230/1N  [H]:
VBD -8 Pakowarka prézniowa 8 m*/h 7 990,-
VBD - 8 SB Pakowarka prézniowa 8 m*/h + gaz 9700,-

= wykonanie nierdzewne

= bardzo wytrzymata, wypukta pokrywa
z przezroczystego metakrylanu z
systemem blokujgcym

= sterowanie cyfrowe

= 10 programoéw uzytkownika

= ustawienie czasu oprdzniania

= ustawienie czasu zgrzewania

= wytgcznik gtowny

= cisnieniomierz
= wylacznik kracowy pokrywy
= listwa zgrzewajgca 310 mm

N e ) oA IJ _I.El;EEI
47 7990,-
o e, TIMER ~ CONTROL = 230/IN W]yt
VBD - 12 Pakowarka prézniowa 12 m*/h 9790,-
VBD-12SB  Pakowarka prézniowa 12 m*/h + gaz 11 300,-

= wykonanie nierdzewne

= bardzo wytrzymata, wypukfa pokrywa
z przezroczystego metakrylanu z
systemem blokujgcym

= sterowanie cyfrowe

= 10 programow uzytkownika

= ustawienie czasu oprézniania

= ustawienie czasu zgrzewania

= wyfgcznik gtéwny

Cena netto

= cisnieniomierz
= wytgcznik kraricowy pokrywy
= listwa zgrzewajgca 350 mm

w:gga PLN ) DIGITRL & .E EI

55 9790,- E

s 11300, TIMER  CONTROL ~ 230/IN [m]FESE

VBD - 20 Pakowarka prézniowa 20 m*/h 11 500,-
VBD-20SB  Pakowarka prézniowa 20 m*/h + gaz 12 990,-

= wykonanie nierdzewne

= bardzo wytrzymata, wypukta pokrywa

z przezroczystego metakrylanu z
systemem blokujgcym

= sterowanie cyfrowe

= 10 programoéw uzytkownika

= ustawienie czasu oprdzniania

= ustawienie czasu zgrzewania

= wytgcznik gtowny

Cena netto
PLN

11500,-
12990,-

= cisnieniomierz
= wylacznik kracowy pokrywy
= listwa zgrzewajgca 410 mm

TIMER

Zmywalnia RM 900 RM 700 RM 600 Piece k-p O firmie

Regaty Bary, bemary Salamandry BBYQERIe4E] Pizza Szokéwki | Chtodnictwo
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372 | PAKOWARKI PROZNIOWE RM URZADZENIA DYNAMICZNE

VBD - 20B Pakowarka prézniowa 20 m*/h 13 600,-
VBD -20B SB Pakowarka prézniowa 20 m*/h + gaz 15 400,-

= wykonanie nierdzewne = cisnieniomierz

= bardzo wytrzymata, wypukta pokrywa = wytgcznik kraricowy pokrywy
z przezroczystego metakrylanu z = listwa zgrzewajgca 460 mm
systemem blokujacym

= sterowanie cyfrowe

= 10 programow uzytkownika

= ustawienie czasu oprdzniania

= ustawienie czasu zgrzewania

460 mm
—

Homn = wyfgcznik gtéwny
I 115 mm
+95 mm
Wymiary Wymiary wewnetrzne Moc Waga Cena netto .

s ] mm mm KW kg PLN @ OIGITAL & EEiE
00028503  VBD20B  545x655x540  470x530x115+95h 0,75 90 13600, Ko ?
00028504 VBD20BSB 545x655x540  470x530x115+95h 0,75 90 15400, TIMER ~ CONTROL - 230/1N  [m] 1§

VBD - 20C Pakowarka prézniowa 20 m*/h 13 800,-
VBD -20C SB Pakowarka prézniowa 20 m*/h + gaz 15 800,-
= wykonanie nierdzewne = ciSnieniomierz
= bardzo wytrzymata, wypukta pokrywa = wylacznik kracowy pokrywy

z przezroczystego metakrylanu z = listwa zgrzewajgca 520 mm

systemem blokujgcym
= sterowanie cyfrowe
= 10 programoéw uzytkownika
= ustawienie czasu oprdzniania
= ustawienie czasu zgrzewania

SSomn = wyfgcznik gtéwn
1 115 mm ¥ g v
+95mm
Wymiary Wymiary wewnetrzne Moc Waga Cena netto .

Indeks Model m mm W = PLN DIGITAL E 1 E
00028505  VBD-20C  605x655x525 530x530x115+95h 0,75 98 13800,- EH%
00028506  VBD-20CSB  605x655x525 530x530x115+95h 0,75 98 15800,- TIMER ~ CONTROL 2301 [m] .

VBD - 25 Pakowarka prézniowa 25 m*/h 18 690,-
VBD-25SB  Pakowarka prézniowa 25 m*/h + gaz 20 800,-
= wykonanie nierdzewne = cisnieniomierz
= bardzo wytrzymata, wypukfa pokrywa = wytgcznik kraricowy pokrywy

z przezroczystego metakrylanu z = listwa zgrzewajgca 520 mm

systemem blokujgcym
= sterowanie cyfrowe
= 10 programow uzytkownika
= ustawienie czasu oprézniania
= ustawienie czasu zgrzewania

520 mm
—

530 mm . .
= wyfgcznik gtéwny
I 115 mm
+95mm
Wymiary Wymiary wewnetrzne Moc Waga Cena netto .
Indeks Model mm mm o i Bl oIGITAL & IE E

00028507 VBD - 25 605 x 655 x 1050 530x530x115+95h 0,90 120 18690,- A
00028508  VBD-25SB 605 x 655 x 1050 530x530x115+95h 0,90 120 20 800,- TIMER CONTROL 20/IN E . .

VBD - 40 Pakowarka prézniowa 40 m*/h 25 800,-
VBD-40SB  Pakowarka prézniowa 40 m*/h + gaz 28 100,-

= wykonanie nierdzewne = cisnieniomierz

bardzo wytrzymata, wypukta pokrywa = wyfgcznik kraricowy pokrywy
z przezroczystego metakrylanu z = listwa zgrzewajgca 520 mm
systemem blokujgcym

= sterowanie cyfrowe

= 10 programow uzytkownika

= ustawienie czasu oprézniania

= ustawienie czasu zgrzewania

520 mm

530 mm . .
= wyfgcznik gtéwny
I 115 mm
+95mm
Wymiary Wymiary wewnetrzne Moc Waga Cena netto PR
R mm mm W kg PLN OIGITAL El! | IE'E EI:
00028509 VBD - 40 605 x 655 x 1050 530x530x115+95h 11 120 25800, ! E
00028510  VBD-40SB 605 x 655 x 1050 530x530x115+95h 1,1 120 28100,- TIMER CONTROL 400/3N E -
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Krajalnice

W kompleksowej ofercie krajalnic znajda Panstwo urzadzenia z przektadnia
Slimakowa oraz krajalnice potautomatyczne.

Podstawowa seria krajalnic GMS oferuje, za przystepna cene, przektadnie
Slimakowa i nierdzewny no6z ze specjalna powtoka zapobiegajaca przywieraniu
produktéw. Kwestig oczywista sa w tej serii silniki z wentylatorem oraz zabez-
pieczeniem przed przegrzaniem. Otwarta konstrukcja utatwia okresowa
konserwacje i czyszczenie. Budowa wytacznika zapobiega samowolnemu
ponownemu uruchomieniu maszyny w razie przerwy w dostawie pradu.

W przypadku krojenia duzych ilosci produktéw najlepszym wyborem sa
urzadzenia pétautomatyczne GXE 300 i GXL 350. Przesuwanie tacy podawczej
odbywa sie automatycznie, a podawanie do krojenia zapewnia podwojny stot
ze sprezynami dociskajacymi. Wszystkie typy krajalnic sa wyprodukowane

z odlewow cisnieniowych z aluminium z powtoka powierzchniowa.

Przektadnia slimakowa

Ukos$na pozycja noza

Zmywalnia RM 900 RM 700 RM 600 Piece k-p O firmie

Salamandry ENYGENIeylE Pizza Szokéwki | Chtodnictwo

Regaty Bary, bemary
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Indeks Model

00000412 GMS - 220
00008829 NG 220
00008833 NZ 220
00008827 NT 220

Indeks Model

00000413 GMS - 250
00008830 NG 250
00008834 NZ 250
00007703 NT 250

Indeks Model

00010672 GMS - 275 XL
00011290 NG 275 XL
00011291 NZ 275 XL

Wymiary ]
mm
380 x 445 x 370

Wymiary ]
mm
425 x 525 x 380

Wymiary
mm
480 x 510 x 400

noza
mm
220
220
220
220

noza
mm
250
250
250
250

Moc  Cena netto

kW PLN

0,14 2690,-
249,
489,-
439,

Moc  Cena netto

kw PLN

0,16 3290,
319,
549,
559,-

enoza Moc Cenanetto

mm
275
275
275

kw PLN

0,23 4499,-
839,-
830,-

GMS - 220 Krajalnica - n6z gtadki 2 690,-
NG 220 Noz gtadki 249,-
NZ 220 N6z zebaty do twardych wedlin 489,-
NT 220 N6z teflonowy do sera 439,-

= konstrukcja aluminiowa

= wymiar stotu w cm: 19 x 20

= stot utozony skosnie

- (® naped slimakowy

= noéz tnacy gtadki o wysokiej twardosci 58-59 HRC

= specjalna nieprzywierajaca powierzchnia noza

= (@ proste i bezpieczne mocowanie ostony noza

= dotaczany system ostrzacy

- (® wiacznik gtéwny ze wskaznikiem $wietlnym

« @ silnik z wentylatorem zapobiegajacy przegrzaniu
« (® precyzyjna regulacja grubosci ciecia + blokada przesuwu

B~ 0= "3

190x200mm ~ 0-15mm 6220 mm 6160 mm 230/1N Ly
GMS - 250 Krajalnica - né6z gtadki 3290,-
NG 250 N6z gtadki 319,-
NZ 250 N6z zebaty do twardych wedlin 549,-
NT 250 Noz teflonowy do sera 559,-

= konstrukcja aluminiowa

= wymiar stofu w cm: 21,5 x 22

= stof utozony skosnie

» (® naped $limakowy

= noz tnacy gtadki o wysokiej twardosci 58-59 HRC

= specjalna nieprzywierajaca powierzchnia noza

« (¥ proste i bezpieczne mocowanie ostony noza

= dotaczany system ostrzacy

« (® witacznik gtéwny ze wskaznikiem swietlnym

« @ silnik z wentylatorem zapobiegajacy przegrzaniu
« (® precyzyjna regulacja grubosci ciecia + blokada przesuwu

mc-ong B

215x220mm ~ 0-15mm ~ G250mm 6190 mm 230/1N
GMS - 275 XL Krajalnica - n6z gtadki 4 499,-
NG 275 XL Noz gtadki 839,-
NZ 275 XL N6z zebaty do twardych wedlin 830,-

= konstrukcja aluminiowa

= wymiar stotu w cm: 23 x 22

= stét utozony skosnie

- (® naped $limakowy

= noz tnacy gtadki o wysokiej twardosci 58-59 HRC

= specjalna nieprzywierajaca powierzchnia noza

= (® proste i bezpieczne mocowanie ostony noza

= dofgczany system ostrzacy

« (® wiacznik gtéwny ze wskaznikiem swietlnym

= (® silnik z wentylatorem zapobiegajacy przegrzaniu
= (® precyzyjna regulacja grubosci ciecia + blokada przesuwu

CIELETR

230x220mm ~ 0-15mm = §275mm 6215mm 230/1N




RM URZADZENIA DYNAMICZNE

Indeks Model
mm mm
00000415 GMS - 300 480 x 580 x 515 300
00008832 NG 300 300
00008836 NZ 300 300
00007705 NT 300 300

Indeks Model WIETIET
mm
00000426 GXE 300 DP 670 x 460 x 450

Indeks Model WPLETRY
mm
00000427 GXL 350 DP 850 x 520 x 500

Wymiary @noza Moc
kw
0,22

Moc
kw

0,3

Moc
kw

0,34

Cena netto
PLN
5559,

Cena netto

PLN

8999,-

Cena netto
PLN

19499,

()
GMS - 300 Krajalnica - n6z gtadki 5559,- E
NG 300 N6z gtadki 649,- ©
NZ 300 N6z zebaty do twardych wedlin 849,- —
NT 300 N6z teflonowy do sera 899,-

= konstrukcja aluminiowa

= wymiar stotu w cm: 23 x 22

= stot utozony skosnie

- (® naped slimakowy

= noéz tnacy gtadki o wysokiej twardosci 58-59 HRC

= specjalna nieprzywierajaca powierzchnia noza

= (@ proste i bezpieczne mocowanie ostony noza

= dotaczany system ostrzacy

- (® wiacznik gtéwny ze wskaznikiem $wietlnym

« @ silnik z wentylatorem zapobiegajacy przegrzaniu
« (® precyzyjna regulacja grubosci ciecia + blokada przesuwu

(=] i =]

- Q=
m 230/1N EI

230x220mm  0-15mm  §300mm @240 mm

GXE 300 DP Krajalnica slimakowa 8999,-

= konstrukcja aluminiowa

= grubosc¢ ciecia 0-15 mm

= maksymalna $rednica ciecia 240 mm

= wymiar stotu w cm: 28 x 21

= naped Slimakowy

= system ostrzacy

« (® specjalna ptyta przesuwnego stotu

- (® dosuniecie cietego produktu za pomoca mechanizmu dociskowego

Zmywalnia RM 900 RM 700 RM 600 Piece k-p

"IEI
~ Q=
280x210mm ~ 0-15mm = 300 mm 6240 mm 230/1N E

GXL 350 DP Krajalnica slimakowa potautomatyczna 19 499,-

= automatyczny posuw stotu

= grubos¢ ciecia 0-15 mm

= maksymalna srednica ciecia 320 mm

= podwdjna ptyta robocza

= konstrukcja aluminiowa

= wymiar stotu w cm: 29 x 25

= naped Slimakowy

= system ostrzacy

- (® specjalna ptyta przesuwnego stotu

« (® dosunigcie cigtego produktu za pomocg mechanizmu dociskowego

Salamandry ENYGENIeylE Pizza Szokéwki | Chtodnictwo

1
- 0= g / 2
m BO/IN !

290x250mm ~ 0-15mm = 9350mm @320 mm E

Regaty Bary, bemary
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376 | WILKI DO MIESA RM URZADZENIA DYNAMICZNE

Indeks

00000305

Indeks

00000306
00000307
00000308
00000309

Indeks

00000312
00000314
00000313
00000315

Model

S-12  400x250x 500

Model

TS-12/230V
TS-12/400V
TS-12D/ 230V
TS-12D / 400V

Model

TE-22/230V
TE - 22/ 400V
TE-22D/ 230V
TE - 22D / 400V

Wymiary

Zasilanieel. Moc

mm V/Hz kw

Wymiary
mm
400x290x510
400 x 290 x 510
400x290x510
400 x290x 510

Wymiary
mm
450 x290 x 520
450 x 290 x 520
450 x290 x 520
450 x 290 x 520

230V/50Hz 0,75

Zasilanie el.
V/Hz
230V/50Hz
400V /3N/ 50 Hz
230V/50Hz
400V /3N/ 50 Hz

Zasilanie el.
V/Hz
230V /50 Hz
400V /3N/ 50 Hz
230V/50Hz
400V /3N/ 50 Hz

&
]

Moc  Cena netto
PLN
3679,-
3569,
4279,
4119,

’i,

kw
0,75
0,75
0,75
0,75

Moc
kw
1,1
1,1
11
1,1

Cena netto
PLN
4099,-
3999,
4999,-
4829,

S-12 Wilk do miesa 3199,-

= $limak, noz, sitko- wykonanie nierdzewne
- sitko z otworamio @ 6 mm

= korpus mielgcy- polerowane aluminium

= kotek dociskowy z tworzywa

« przycisk: wigcz/wytacz

= wydajnos¢: do 160 kg/h

= pojemnik na mieso

« @ sitka- 7 cm

= obudowa napedu- polerowane aluminium

41 @® =40
@1 166@ zs?/m EE‘:{

TS-12/230V Wilk do miesa 3679,-
TS-12/400V Wilk do miesa 3569,-
TS-12D/ 230V Wilk do miesa dwuzakresowy 4279,-
TS-12D [ 400V Wilk do miesa dwuzakresowy 4119,-

= korpus mielacy, slimak, noz, sitko- wykonanie nierdzewne

« (® demontowany korpus mielgcy - fatwy do utrzymania w czystosci

- sitko z otworamio @ 6 mm

= kotek dociskowy z tworzywa

= przycisk: wigcz/wytacz

= wydajnos$¢: do 160 kg/h

= pojemnik na mieso

= @ sitka- 7 cm

= obudowa napedu- polerowane aluminium

TS-12D:

= (® system Unger- szarpak, ndz dwustronny, sitko z otworami o @ 8 mm, néz
dwustronny, sitko z otworami o @ 4,5 mm

201 4 B8

s @ 1 tcoom  aonn 200 g
TE-22/230V Wilk do miesa 4 099,-
TE -22/400V Wilk do miesa 3999,-
TE - 22D [ 230V Wilk do miesa dwuzakresowy 4999,-
TE -22D [ 400V Wilk do miesa dwuzakresowy 4829,-

= korpus mielacy, slimak, noz, sitko- wykonanie nierdzewne

« (® demontowany korpus mielgcy - tatwy do utrzymania w czystosci

= sitko z otworamio @ 6 mm

= kotek dociskowy z tworzywa

= przycisk: wigcz/wytacz

= wydajnos¢: do 300 kg/h

= pojemnik na mieso

-« (@ sitka- 8 cm

= obudowa napedu- polerowane aluminium

TE- 22D:

= (® system Unger - szarpak, ndz dwustronny, sitko z otworami o @ 8 mm, néz
dwustronny, sitko z otworami o @ 4,5 mm

4541 @ S
2 @1 ’ 4033N 230&/1N %%i{

UNGER 300i<g/h




RM URZADZENIA DYNAMICZNE

Indeks

Model

00000310 TS -22/400V
00000311 TS-22D/400V

Indeks

Model

00000316 TS -32/ 400V
00000317  TS-32D/400V

Wymiary
mm

420 x300 x 520
420 x300x 520

Wymiary
mm
520 x 320 x 550
520 x 320 x 550

Zasilanie el.
V/Hz
400V /3N/ 50 Hz
400V /3N/ 50 Hz

’i

Moc  Cena netto

kw PLN
1,1 5499,-
1,1 6389,-

&
H

Zasilanie el.
V/Hz
400V /3N/ 50 Hz
400V /3N/ 50 Hz

Moc  Cena netto

kw PLN
2,2 7099,-
2,2 7999,-

Sitka i noze do wilkow jednozakresowych

Model wilka
@ otworu [mm]
2
3
3,5
4,5
6
8
néz

S
Indeks

00002438
00002439
00006573
00002440
00002441
00002442
00002449

-12, TS-12
Cena netto

219,

158,-

158,-

149,

149,

149,

86,-

TE-22, TS-22
Indeks Cena netto
00002472 268,-
00002473 197,-
00008789 197,-
00002474 172,-
00002475 172,
00002476 172,-
00002483 100,-

Sitka o innej $rednicy otworu - informacja telefoniczna.

Sitka i noze do wilkéw dwuzakresowych

Model wilka
@ otworu [mm]
2
2,5
3
3,5
4,5
5
6
8
szarpak
noéz

Indeks
00002459
00008796
00002460
00008797
00002461

00002462
00002463
00002466
00002458

TS-12D

Cena netto
181,-
182,-
147,
147,-
130,-

130,-
130,-
176,-
125,-

TE-22D, TS-22D

Indeks
00002481
00008801
00002497
00008802
00002498
00002495
00002499
00002496
00002494
00002493

Cena netto
209,-
210,-
153,-
154,
138,
138,-
138,-
138,-
177,-
148,-

Sitka o innej $rednicy otworu - informacja telefoniczna.

WILKI DO MIESA 377

TS-22/400V Wilk do miesa 5499,-
TS-22D [ 400V Wilk do miesa dwuzakresowy 6 389,-

= korpus mielacy, slimak, ndz, sitko- wykonanie nierdzewne

» (» demontowany korpus mielacy - tatwy do utrzymania w czystosci

« sitko z otworamio @ 6 mm

= kotek dociskowy z tworzywa

= przycisk: wtgcz/wytacz

- (® prawe / lewe obroty

= wydajno$é: do 300 kg/h

= pojemnik na mieso

« @ sitka- 8 cm

= obudowa napedu- wykonanie nierdzewne

TS-22D:

- (® system Unger- szarpak, ndz dwustronny, sitko z otworami o @ 8 mm, néz
dwustronny, sitko z otworami o @ 4,5 mm

¢5¢ /@] 4 B
iz @ 300kg/h ~ 400/3N [m] s{
TS-32/400V Wilk do miesa 7 099,-

TS -32D [/ 400V Wilk do miesa dwuzakresowy 7999,-

= korpus mielacy, slimak, ndz, sitko- wykonanie nierdzewne

« (®» demontowany korpus mielacy - tatwy do utrzymania w czystosci
« sitko z otworamio @ 6 mm

= kotek dociskowy z tworzywa

= przycisk: wtgcz/wytacz

- (® prawe / lewe obroty

= wydajno$é: do 500 kg/h

= pojemnik na mieso

« @ sitka- 10 cm

= obudowa napedu- wykonanie nierdzewne

TS-32D:
- (® system Unger - szarpak, ndz dwustronny, sitko z otworami o @ 8 mm, néz
dwustronny, sitko z otworami o @ 4,5 mm

$251 % 4 oway

UGER sookgh 400N [mREER |

TS-32
Indeks Cena netto

00002504 384,-

00002505 259,-

00008794 258,- -
00002506 220, OO
00002507 220, %’ff
00002508 220, E 1.
00002516 g -

TS-32D
Indeks Cena netto

00002517 269,-

00008805 268,-

00002518 210,-

00008806 210,-

00002519 168,

00002520 168,-

00002521 168,-

00002526 19iLg

00002515 182,

Zmywalnia RM 900 RM 700 RM 600 Piece k-p O firmie

Regaty Bary, bemary | Salamandry BBViEIulledlE Pizza Szokéwki | Chtodnictwo
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378 | MIKSERY UNIWERSALNE RM URZADZENIA DYNAMICZNE

Miksery uniwersalne

Mozliwos¢ podtaczenia dodatkowego wyposazenia
Uniwersalne roboty RM to cata seria maszyn, sposrdd ktérych wiekszos¢ . Pokrywa ochronna z wsypem
klientow moze dobrac rozmiar i wykonanie urzadzenia dostosowane do . Wybrane modele wyposazone w timer
wtasnych potrzeb. Do dyspozycji s3 urzadzenia o pojemnosci dziezy 8, 10,20, - Masywna konstrukcja
24,30, 50, 60 80 litrow.
Zestaw obejmuje dzieze, rézge, mieszadto i hak, wystarczy wiec rozpakowac
urzadzenie, podtaczy¢ je do sieci elektrycznej, dokona¢ podstawowego
czyszczenia maszyny i zaczac z niej korzystac. Do wszystkich mikserdw,
z wyjatkiem RM 800, mozna dokupic¢ dodatkowe akcesoria - przystawke
do szatkowania warzyw i do mielenia miesa. Dzieki takiemu wyposazeniu
urzadzenie stanie sie wszechstronnym pomocnikiem kuchennym.
Masywna konstrukcja maszyny zapewnia jej dobra stabilnos¢
i wytrzymato$é. Urzadzenia z dzieza o pojemnosci 50, 60 i 80 litréw sa
dostarczane wraz z wozkiem manipulacyjnym na dzieze. Do poszczegdlnych
urzadzen, poczynajac od RM 200 i wyzej, mozna dokupi¢ dzieze redukcyjne,
ktorych uzycie jest korzystne podczas obrébki mniejszych porcji zywnosci.
Dzieze redukcyjne sg dostarczane z trzema narzedziami i zaczepem reduk-
cyjnym. Podczas obrébki zywnosci pojemnik pozostaje stabilny, a narzedzie

obraca sie planetarnie.




RM URZADZENIA DYNAMICZNE | MIKSERY UNIWERSALNE 379

Indeks Model Wymiary Pojemnos¢  Moc
mm l kw

00000045 RM-800 346 x442x579 8 0,18
Indeks Model Wymiary Pojemnos¢  Moc
mm L kw

00000046 RM-100 431x488x766 10 0,25

Waga
kg

255

Waga
kg

78

s Model Wymiary Pojemnos¢ Moc Waga
mm l kw kg
00000047 RM-200 513x523x874 20 0,375 92
241
TS Mot Wymiary Pojemnosc Moc  Waga
mm l kw kg
00000054 RM-22/230V 540 x 557 x 922 24 0,565 116
00000048 RM-22 540 x 557 x 922 24 0,565 116

RM - 800 Mikser uniwersalny 4 499,-

« @ cyfrowy timer

« 3 stopnie predkos$ci (132/235/421 obr./min)
= planetarne utozenie przystawek

= naped za pomoca przektadni zebatej

= doktadne mieszanie bez rotacji dziezy

= manualne unoszenie dziezy (dzwignia)

= wyjmowana nierdzewna dzieza

= total stop

= prosta wymiana przystawek

= mikrowytacznik bezpieczenstwa

= w zestawie: dzieza, mieszadto, hak, rozga
= poliweglanowa pokrywa dziezy

Ll [sAFETY TOALL C | 4 %‘%
230/1N

MANUAL  moswitch ~ STOP 3 SPEED =]ty

RM - 100 Mikser uniwersalny 8199,-

= 3 stopnie predkosci (106/196/358 obr./min)

= planetarne utozenie przystawek

= doktadne mieszanie bez rotacji dziezy

= manualne unoszenie dziezy (dzwignia)

= wyjmowana nierdzewna dzieza

- total stop

= prosta wymiana przystawek

= mikrowytacznik bezpieczenstwa

= w zestawie: dzieza, mieszadto, hak, rozga

= nierdzewna pokrywa dziezy

» (® umieszczone czotowo wejscie na przystawki
= mozliwos¢ dokupienia przystawki do mielenia miesa, szatkownicy warzyw

s-’
Ul [sAFETY TOALL C | 4 Eﬁ?
MANUAL  mioswitch - STOP~ 3spEeD ~ 230/1n [m] ;[
RM - 200 Mikser uniwersalny 9399,-

= 3 stopnie predkosci (106/196/358 obr./min)

= planetarne utozenie przystawek

= doktadne mieszanie bez rotacji dziezy

= manualne unoszenie dziezy (dzwignia)

= wyjmowana nierdzewna dzieza

= total stop

= prosta wymiana przystawek

= mikrowytacznik bezpieczenstwa

= W zestawie: dzieza, mieszadto, hak, rézga

= nierdzewna pokrywa dziezy

« (® umieszczone czotowo wejscie na przystawki
= mozliwos$¢ dokupienia przystawki do mielenia miesa, szatkownicy warzyw

i dziezy 10 | z redukcja
sf
T SAFETY| TOALL C | 4 %‘%‘
230N [m] X

MANUAL  mecswitch ~ STOP 3 peeD N
RM-22/230V Mikser uniwersalny 10 399,-
= 3 stopnie predkosci (108/183/352 obr./min)
= timer

= planetarne utozenie przystawek

= doktadne mieszanie bez rotacji dziezy

= manualne unoszenie dziezy (dzwignia)

= wyjmowana nierdzewna dzieza

= total stop

= prosta wymiana przystawek

= mikrowytgcznik bezpieczenstwa

= w zestawie: dzieza, mieszadto, hak, rozga

= nierdzewna pokrywa dziezy

= (® umieszczone czotowo wejicie na przystawki

= mozliwos¢ dokupienia przystawki do mielenia miesa, szatkownicy warzyw
i dziezy 101 z redukcja

Cena netto 13
Pn g lsarey AL C 1 4 | K %&EII
13222 MANUAL ~ micoswitch ~ STOP ~ 3SPEED — 230/1N 400N  [m] gty

Zmywalnia RM 900 RM 700 RM 600 Piece k-p O firmie

Salamandry ENYGENIeylE Pizza Szokéwki | Chtodnictwo

Regaty Bary, bemary

Wyjasnienia



380 | MIKSERY UNIWERSALNE RM URZADZENIA DYNAMICZNE

Indeks

00000049

Indeks

00000050

Indeks

00000051

Model

RM-30

Wymiary
mm

576 x668x 1172

Pojemnosé

30

Model

RM -50

Model

RM - 60

Wymiary
mm

638 x 738 x 1316

Wymiary
mm

638 x 778 x 1316

Pojemnosc
l

50

Pojemnosé
|

60

Moc
kw

0,75

Moc
kw

15

Moc

Waga
kg

275

Waga
kg

RM - 30 Mikser uniwersalny 15 299,-
= 3 stopnie predkosci
= timer

= planetarne utozenie przystawek

= doktadne mieszanie bez rotacji dziezy

= manualne unoszenie dziezy (dzwignia)

= wyjmowana nierdzewna dzieza

= total stop

= prosta wymiana przystawek

= mikrowytacznik bezpieczenstwa

= W zestawie: mieszadto, hak, rozga

= nierdzewna pokrywa dziezy

= (® umieszczone czotowo wejscie na przystawki
= mozliwos¢ dokupienia przystawki do mielenia miesa, szatkownicy warzyw

Ll [sAFETY| TOTALL C | b %‘E
400/3N

MANUAL  micoswitch ~ STOP 3 SPEED =Xy
RM - 50 Mikser uniwersalny 21599,-
= 3 stopnie predkosci (99/176/320 obr./min)
= timer

= planetarne utozenie przystawek

= doktadne mieszanie bez rotacji dziezy

= manualne unoszenie dziezy (dzwignia)

= wyjmowana nierdzewna dzieza

= total stop

= prosta wymiana przystawek

= mikrowytacznik bezpieczenstwa

= w zestawie: mieszadto, hak, rozga, wozek do dziezy

= nierdzewna pokrywa dziezy

» (» umieszczone czotowo wejscie na przystawki

= mozliwos¢ dokupienia przystawki do mielenia miesa, szatkownicy warzyw
i dziezy 20 | z redukcja

Ll [SAFETY| TOTALL C | b %‘E
400/3N

MANUAL ~ micsswitch ~ STOP 3SPEED OfAhy
RM - 60 Mikser uniwersalny 23999,-
= 3 stopnie predkosci (99/176/320 obr./min)
= timer

= planetarne utozenie przystawek

= doktadne mieszanie bez rotacji dziezy

= manualne unoszenie dziezy (dZzwignia)

= wyjmowana nierdzewna dzieza

- total stop

= prosta wymiana przystawek

= mikrowytacznik bezpieczenstwa

= W zestawie: mieszadto, hak, rozga, wozek do dziezy

= nierdzewna pokrywa dziezy

» (® umieszczone czotowo wejscie na przystawki

= mozliwos¢ dokupienia przystawki do mielenia miesa, szatkownicy warzyw
i dziezy 30 | z redukcja

sf
Ll [sArETY| TOTALL C | b %g:%'
MANUAL ~ meswitch ~ STOP ~ 3speeD 400N [W]piy




RM URZADZENIA DYNAMICZNE | MIKSERY UNIWERSALNE 381

s Model Wymiary Pojemnosc Moc Waga
mm l kw kg
00000052 RM-80A 788 x 1088 x 1559 80 2,24 400
80L

TS Model Wymiary Pojemnos¢ Moc Waga
mm | kw kg
00000053 RM-80B 788 x 1088 x 1559 80 2,24 392

RM - 80A Mikser uniwersalny 45 199,-
= 4 stopnie predkosci (69/121/204/356 obr./min)
= timer

= planetarne utozenie przystawek
doktadne mieszanie bez rotacji dziezy
automatyczne unoszenie dziezy

= wyjmowana nierdzewna dzieza

- total stop
prosta wymiana przystawek

= mikrowytacznik bezpieczenstwa

= w zestawie: mieszadto, hak, rozga, wozek do dziezy
nierdzewna pokrywa dziezy

+ (» umieszczone czotowo wejscie na przystawki
mozliwos¢ dokupienia przystawki do mielenia miesa, szatkownicy warzyw
i dziezy 40 | z redukcja

= automatyczne (elektryczne) podnoszenie dziezy

s-’

Ll [sAFETY| TOTALL C | b %g?
400/3N

ATO  masswitch - STOP 4 speep Of=x'%

RM - 80B Mikser uniwersalny 38999,-

« 4 stopnie predkosci (69/121/204/356 obr./min)

= timer
planetarne utozenie przystawek
doktadne mieszanie bez rotacji dziezy
manualne unoszenie dziezy (dzwignia)

= wyjmowana nierdzewna dzieza

= total stop
prosta wymiana przystawek
mikrowytgcznik bezpieczenstwa

= w zestawie: mieszadto, hak, rozga, wozek do dziezy
nierdzewna pokrywa dziezy

» (® umieszczone czotowo wejscie na przystawki
mozliwos¢ dokupienia przystawki do mielenia miesa, szatkownicy warzyw
i dziezy 40 | z redukcja
reczne (mechaniczne) podnoszenie dziezy

Ul |SAFETY TOTAL| C

MANUAL ~ micsswitch ~ STOP 4SPEED

[=]:a[m]
400/3N Er&;];

. ;wli"“-ﬁ
e

Zmywalnia RM 900 RM 700 RM 600 Piece k-p O firmie

Salamandry ENYGENIeylE Pizza Szokéwki | Chtodnictwo

Regaty Bary, bemary
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382 | AKCESORIA DO MIKSEROW UNIWERSALNYCH RM URZADZENIA DYNAMICZNE

WKK Woézek do dziezy RM 619,-
- do dziezy 40/50/60/80 |

Model E i E
=3
[=] ety

Indeks
00000055 WKK
V99 S Przystawka szatkujaca do RM 4499,-
zestaw tarcz: tnace na plasterki (grubosci ciecia 2, 3, 8 mm)
« szatkujgce (@ otworu: 2, 3,4, 7,12 mm)
Indeks Model EFE
]
00000068  V99S El y
1999,-

VH - 12 Przystawka do mielenia miesa

Wymiary E 4 .-E
&
O[T

Indeks Model
mm

00000065  VH-12  205x300x290




RM URZADZENIA DYNAMICZNE | AKCESORIA DO MIKSEROW UNIWERSALNYCH 383

()
. . . e
Hak do miksera RM Mieszadto do miksera RM =
O
Indeks Model Cen:Lr;‘etto Indeks Model Cen;Lr;‘etto
00003089 RM-800 249,- 00003088 RM-800 249,-
00003111  RM-100 409,- 00003113 RM-100 409,- a
00003125 RM-200 519,- 00003114  RM-200 519, <
00003141 RM-22 619, 00007739 RM-30 729, [J]
’ d ’ -
00003163  RM-30 729,- [=]z:[=] 00003190  RM-50 839, [=1:a[=] ]
00003189 RM-50 849,- u" 00007938 RM-80 1100, ﬂ' o
00003212 RM-60 1090,- e 00007817  RM-60 1090,- .
00003213 RM-80 1269, E H 1 E Ly
o
o
O
. . . . . =
Rozga do miksera RM Dzieza do miksera RM x
Cena netto Cena
s bl PLN Indeks Model typ netto
00003090  RM-800 299,- PLN
00003115 RM-100 569,- 00003091 ~ D-RM-800  8ldoRM-800  459,- 8
00003142 RM-22 779,- 00003116 D-RM-100 10l do RM-100 729, ~
00003164  RM-30 879, 00003127 ~ D-RM-200 19ldoRM-200  799,- =
00003191 RM-50 989,- o 00003143 D - RM-22 24l do RM-22 959,-
00003214  RM-60 1249;- OO 00003165 ~ D-RM-30  30ldoRM-30 1590,
00003215  RM-80 1259, wr 00003192 ~ D-RM-50  50ldoRM-50 1890,
00003126  RM-200 679,- Ofials 00003216 ~ D-RM-60  60ldoRM-60 2049,
. 00006126 = D-RM-80  80ldoRM-80 2990, =
[¢)]
0 . z
Redukcja do miksera RM o
Indeks Model Cenainets
PLN ©
ggggggzg 110011' RRNI\III-ZZOZO gggg Ze wzgledu na rézne wymiary mocowan akcesoriow, nie EiE =
- - 5~ o L o o o a0 - o ©
00000063 | 201- RM-50 4899.- L \ stosuje sie ich zamiennie pomiedzy réznymi modelami. y z
00000064 30l - RM-60 6799, O . g
00007940 40l - RM-80 7890,- : N
o
2
Predkosci pracy poszczegolnych narzedzi: L
el
Narzedzi Predkosé £
arzedzie redkos¢ 6
<z
Rozga 1-2-3 é
S
(%]
Predko$¢ zmieniamy przy zatrzymanym urzgdzeniu! ©
Mieszadto 12 N
N

Potprodukty nalezy dodawac sukcesywnie!

o

Hak <\ﬁ 1-2
K

Bary, bemary | Salamandry BBViEIulledlE
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384 | AKCESORIA DO MIKSEROW UNIWERSALNYCH RM URZADZENIA DYNAMICZNE

Mozliwosci pojemnosciowe (ilosci orientacyjne):

Produkt RM-800 RM-100 RM-200 RM-22 RM-30 RM-50 RM-60 RM-80
Purée
Jiemniaczane 2,1kg 3,5kg 6,8kg Tkg 10,4 kg 16 kg 18,2 kg 22,7kg
Biszkopt 1,4kg 3kg 5kg 9,5kg 11kg 17kg 22 kg 28 kg
Bite kremy 2,311 2,51 4,21 51 571 10,51 11,41 13,81
Majonez 2,31 2,51 71 111 151 181 221 251
Ciasto chlebowe 1,8kg 4kg 6,8 kg Tkg 13,6 kg 22,7kg 31,8kg 48,7kg
Ciasto na pizze
ciezkie 12kg 2,5kg 4kg 5kg 6,4 kg 16 kg 18,2 kg 22,4 kg
Ciasto na pizze
¢rednie 1,5kg 3,5kg 4,5kg Tkg 9,1kg 22,7kg 31,8kg 40,7 kg
C'asﬁzl:‘;ep'zze 1,8kg Sk 9,1kg 11kg 182kg 273kg 31,8kg 40,7kg
paiolsclace 21 6l 111 131 1161 191 281 3051
ciasta
Kotacze 3kg 5kg Tkg 9kg la kg 21kg 25kg 31,8kg
Ciasto
eEeEene 4kg 6kg 8kg 10 kg 12 kg 19kg 22,7kg 29,8 kg
Piana z biatek 0,41 0,51 1l 1l 1,41 1,91 2,11 2,81
Makarony 1kg 2kg 3kg 5kg 8kg 10 kg 13,6 kg 20,2 kg

Dobor urzadzenia i predkosci pracy do planowanego typu obrébki:
Produkt RM-800 RM-100 RM-200 RM-22 RM-30 RM-50 RM-60 RM-80

Predkos¢ 1 2 3 1 2 3 1 2 3 1 2 3 1 2 3 1 2 3 1 2 3 1 2 3

Purée
ziemniaczane

Biszkopt ° ° . . . . . . .
Bite kremy ° . ° . . . .
Majonez ° . . ° . ° )

Ciasto chlebowe . . ° . . . °
Ciasto na pizze
ciezkie
Ciasto na pizze
$rednie

Ciasto na pizze . ° ° ° . . L] L
lekkie

Wafle i gorace
ciasta

Kotacze . . ° . ° ° ° . . ° °

Ciasto
drozdzowe

Piana z biatek . ° ° ° . ° .

Makarony . . ° . . . °




RM URZADZENIA DYNAMICZNE

urzadzenie do obierania ziemniakow
i innych warzyw korzeniowych
solidna konstrukcja wykonana ze stali
nierdzewnej

prosta obstuga

powierzchnia wnetrza walca i dna
pokryta materiatem Sciernym
nastawianie czasu pracy

wyfacznik bezpieczenstwa w gornej
pokrywie

OBIERACZKI DO ZIEMNIAKOW 385

C/E PP5 Obieraczka nierdzewna do ziemniakow 5999,-
C/E PP5-1 Obieraczka nierdzewna do ziemniakow 6999,-
C/E PP5T Obieraczka nierdzewna do ziemniakow 7499,-

zawor wody

= zalecane montowanie do podtogi

(przygotowane otwory na sruby)

+ fatwy dostep do silnika

= opcjonalny filtr odptywu

« wydajnos¢ - 100-150 kg / h
(przy zatozeniu, ze caty proces
zatadunku, obierania i opréznienia trwa

max. 3 min)
[1 IEI%EI
&
4003N  [m] A

7599,-

(=] =]
L
400nN  [m] iy

8999,-

(=] [=]
4033N %ﬁ:

899,-

Wymiary Pojemnosé Zasilanie el. Moc Predkos¢ Waga Cena netto
Mekdis hiccel mm kg V/Hz kw obr./min kg PLN ~J
00009890 C/EPP5 402x610 x 561 5 400V /3N/50Hz 0,27 1355 26 5999,- @ &
00024210 C/EPP5-1 402X 610 x 561 5 230/50 Hz 0,42 1355 26 6999,- 23min.  230/IN
00010541 C/EPP5T 402 x 610 x 800 5 400V /3N/50Hz 0,27 1355 29 7499,- :
C/E PP10T Obieraczka nierdzewna do ziemniakow
= urzadzenie do obierania ziemniakéw = zalecane montowanie do podtogi
i innych warzyw korzeniowych (przygotowane otwory na sruby)
= solidna konstrukcja wykonana ze stali = tatwy dostep do silnika
nierdzewnej = opcjonalny filtr odptywu
prosta obstuga « wydajnos¢ - 200-300 kg / h
= powierzchnia wnetrza walca i dna (przy zatozeniu, ze caty proces
pokryta materiatem $ciernym zatadunku, obierania i opréznienia trwa
= nastawianie czasu pracy max. 3 min)
= wylacznik bezpieczeristwa w gornej
pokrywie
= zawor wody
Wymiary Pojemnosé Zasilanie el. Moc Waga Predkosc -
ek Rccel mm kg V/Hz kw kg obr./min @ &
00009892  C/EPP10T 442X 686 x 945 10 400V /3N/50Hz 0,735 45 1429 2-3 min.
C/E PP20T Obieraczka nierdzewna do ziemniakow
= urzadzenie do obierania ziemniakéw + zalecane montowanie do podtogi
i innych warzyw korzeniowych (przygotowane otwory na sruby)
= solidna konstrukcja wykonana ze stali = tfatwy dostep do silnika
nierdzewnej = opcjonalny filtr odptywu
prosta obstuga « wydajnos¢ - 400-600 kg / h
= powierzchnia wnetrza walca i dna (przy zatozeniu, ze caty proces
pokryta materiatem $ciernym zatadunku, obierania i opréznienia trwa
= nastawianie czasu pracy max. 3 min)
= wytgcznik bezpieczenstwa w gornej
pokrywie
= zawor wody
Wymiary Pojemnosc¢ Zasilanie el. Moc Waga Predkosc .
ndeks Rcde] mm kg V/Hz kw kg obr./min @
00010542  C/EPP20T ~ 505x737x1078 20 400V/3N/50Hz 1,1 = 59 1389 2-3 min.
LS 3N Separator do obierzyn
= do oddzielania obierzyn z obieraczki
= wykonanie nierdzewne
Indeks Model
00010543  LS3N

Zmywalnia RM 900 RM 700 RM 600 Piece k-p O firmie
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386 | OBIERACZKI DO ZIEMNIAKOW RM URZADZENIA DYNAMICZNE

Wymiary obieraczek

L 402
) 7
346
« 02y 609 A
346
A
o
o O 8
© ° —
R
(] -
EYN oA
i A= Y VY Y
C/E PP5 = C/E PP5-1 C/E PP5T
505 P 737 -
(—) « Ld
"N
« Y7 o < 686 N — o~ A
< >
A B ]
D o O
oo o .°
O o
0
S
" e
S
| ©
o s
n | 2
) 4 || | 4
C/E PP10T C/E PP20T
Panel sterujacy obieraczek
regulator czasowy

przycisk START

przycisk STOP




RM URZADZENIA DYNAMICZNE | SZATKOWNICE DO WARZYW, KUTRY | BLENDERY 387

Szatkownice do warzyw, kutry i blendery

CC-328
- 80 porgji
-2 kg/min

HALLDE oferuje cztery rodzaje maszyn do uzytku profesjonalnego

Szatkownice, Kutry, Kombi Kutry i Blendery ze szczegolna uwaga

poswiecona:

= Wyjatkowej jakosci

« Wzorowemu bezpieczenstwu

= Wybitnie ergonomicznym i przyjaznym dla uzytkownika rozwigzaniom
konstrukcyjnym

+ Szerokiemu zakresowi zastosowania

- Bardzo wysokiej pojemnosci

= Doskonatym wynikom przetwarzania

« Szybkiemu i prostemu czyszczeniu

« Prostemu przenoszeniu i praktycznemu przechowywaniu

Wszystkie produkty HALLDE spetniaja wymogi standardow higieny,

bezpieczenstwa i jakosci (NSF, UL, EEC, CE).

R
-

RG-50S RG-50
- 80 porgji - 80 porcji
-2 kg/min -2 kg/min

Szatkownice do warzyw przeznaczone sg do szybkiej i prostej obrébki
warzyw w lokalach gastronomicznych.

Znajduja one zastosowanie wszedzie tam, gdzie oferowany jest szeroki
asortyment réznego rodzaju satatek warzywnych, potmiskow z przekaskami
i dodatkow warzywnych. W tym wypadku urzadzenie utatwia prace

i zapewnia estetyczne podanie potraw. Wykonanie ze stali nierdzewnej

z gtowica z anodowanego odlewu z aluminium gwarantuje dtuga zywotnosc¢
catego urzadzenia.

Do dyspozycji jest ponad 70 rodzajow tarcz umozliwiajacych tarcie,

rozdrabnianie i krojenie w plastry, paski, kostki lub stupki.

Wykonanie ze stali nierdzewnej

Mikroprzetacznik zabezpieczajacy w odchylanej gtowicy i dzwigni

dociskowej

RG-100 RG-200 RG-250 RG-250 diwash  RG-350 RG-300i RG-400i
- 400 porcji - 700 porcji - 1000 porcji - 1000 porgcji - 1500 porcji - 3000 porcji - 5000 porcji
-5kg/min - 7kg/min -10 kg/min -10 kg/min -15kg/min - 40 kg/min - 60 kg/min

Zmywalnia RM 900 RM 700 RM 600 Piece k-p O firmie

Salamandry EIYGEIGIIEAE Pizza Szokéwki | Chtodnictwo

Regaty Bary, bemary

Wyjasnienia




388 | SZATKOWNICA RG-50S | RG-50

RM URZADZENIA DYNAMICZNE

=

plastry plastry karbowane stupki wiorki

RG-50S Szatkownica 3500,-

RODZAJ OBROBKI

= krojenie w plastry, szatkowanie, ucieranie i/lub krojenie w stupki owocow, warzyw,
suchego pieczywa, sera, orzechow, pieczarek, itp.

CHARAKTERYSTYKA

= umozliwia przygotowywanie od 10 do 80 porcji dziennie.

= potokragty podajnik, ktéry mozna otworzyé w celu szybkiego i fatwego podawania
produktéw obiema rekami.

« automatyczna funkcja uruchomienia/zatrzymania, zapewniajaca szybkie
i bezpieczne podawanie produktow.

= podtuzna przystawka do ciggtego ciecia ogdérkow, pora, itp.

= tarcze tngce z mocnego acetalu, polipropenu lub aluminium.

= jedna predkosc.

MATERIALY

= obudowa urzadzenia wykonana jest z tworzywa abs.

= komora robocza z plastiku.

AKCESORIA

= do urzadzenia RG-50S pasuja tarcze z modelu RG-50 oraz RG-100 (oprdcz tarcz do
krojenia w kostke)

Wymiary Pojemnos¢ Moc Wydajnosé Waga Cena netto
Indeks Model m i o Kod kg/min ke S & E E
00022114 RG-50S 350 x 285 x 465 podajnik: 0,9 1 24680 do2 13 3500,- 230/1N Ehﬁé

plastry plastry karbowane stupki wiorki kostki

RG-50 Szatkownica 4 080,-

RODZAJ OBROBKI

= krojenie w plastry, w kostke, szatkowanie, ucieranie i/lub krojenie w stupki owocow,
warzyw, suchego pieczywa, sera, orzechdow, pieczarek, itp.

CHARAKTERYSTYKA

= umozliwia przygotowywanie od 10 do 80 porcji dziennie.

= potokragty podajnik, ktéry mozna otworzyé w celu szybkiego i fatwego podawania
produktow obiema rekami.

= automatyczna funkcja uruchomienia/zatrzymania, zapewniajgca szybkie
i bezpieczne podawanie produktow.

= podtuzna przystawka do ciggtego ciecia ogdrkow, pora, itp.

= tarcze tnace z mocnego acetalu, polipropenu lub aluminium.

= jedna predkosc.

MATERIALY

= obudowa urzadzenia wykonana jest z tworzywa ABS.

= komora robocza z anodowanego aluminium.

AKCESORIA

= do urzadzenia RG-50 pasujg wszystkie tarcze z modelu RG-50S oraz RG-100

Indeks Model Wymiary Pojemnosc Moc Kod Wydajn‘osc Waga Cena netto E
mm l kw kg/min kg PLN e
1 -

00009055 = RG-50  350x285x465 podajnik:0,9 1 24730 do2 13 4080,- 230/IN [m]: 4




RM URZADZENIA DYNAMICZNE | TARCZE DO RG-50S | RG-50 (@ 185 MM) 389

2
IS
=
EiE o
= H{
o e o N ez 1 1 Q
Tarcza do krojenia w cienkie plastry Tarcza do wiorkow =
(]
Cena netto Cena netto b
Indeks Model typ PLN Indeks Model typ PLN a
00009405 85001 Plastry 1 mm 185,- 00009410 85044 Wiérki 2 mm 185,-
00009406 85002 Plastry 2 mm 185, 00009344 85040 Wiorki 4 mm 185,-
00009426 85004 Plastry 4 mm 185, 00009411 85045 Wiérki 6 mm 185,-
00009407 85006 Plastry 6 mm 185,- 8
©
—— E
ExE ~ & 5
£ i ]
E HE ] me— E . |.. o
. . . - o
Tarcza do krojenia w stupki Tarcza do plastrow karbowanych ~
=
Cena netto Cena netto x
Indeks Model typ PLN Indeks  Model typ BN
00009389 85057 Stupki 2x2 mm 245,- Pl Karb
00009408 85050 Stupki 4x4 mm 245- 00009409 85048 astry karbowane 4 mm 185,-
o
S
>
. . z
Tarcza do krojenia w kostke OO &
= tarcze do krojenia w kostke tgcza sie wytacznie z tarczami do krojenia w plastry z modelu RG-100 Q‘
= cena obejmuje jedynie tarcze do krojenia w kostke E b p
.g
©
2
£
g Cena netto
Indeks Model typ tacza siez PLN ~
00017522 83290 Kratka do krojenia w kostke 6x6 mm Plastry 3-6 mm 761,-
00017573 83291 Kratka do krojenia w kostke 8x8 mm Plastry 3-8 mm / Plastry do miekkich warzyw 8 mm 761,- g
00017653 = 83292 Kratka do krojenia w kostke 10x10 mm Plastry 3-10 mm / Plastry do miekkich warzyw 8-10 mm 761,- s}
00018284 83293 Kratka do krojenia w kostke 12x12 mm Plastry 3-10 mm / Plastry do miekkich warzyw 8-10 mm 761, E
00022184 83295 Kratka do krojenia w kostke 15x15 mm Plastry 3-10 mm / Plastry do miekkich warzyw 8-10 mm 761,- S
00018600 83297 Kratka do krojenia w kostke 20x20 mm Plastry 3-10 mm / Plastry do miekkich warzyw 8-10 mm 761, 9
00018598 83294 Kratka do krojenia w kostke, niski 12x12 mm Plastry do miekkich warzyw 12 mm 761,- 6
00018599 83296 Kratka do krojenia w kostke, niski 15x15 mm Delikatne plastry 15 mm / Plastry do miekkich warzyw 12-15 mm 761,
00018601 = 83298 Kratka do krojenia w kostke, niski 20x20 mm Delikatne plastry 15 mm / Plastry do miekkich warzyw 12-15 mm 761,-
<
=
Ne)
4
o
N
(%]
OEAD
0]
. . . ©
. Akcesoria do szatkownicy N
Tarcze do krojenia w plastry . a
cwuma  RG-50S i RG-50
Indeks Model typ €na netto
PLN
00009646 63159 Plastry 0,5 mm 473,- (]
00009647 63157 Plastry 1 mm 473,- E
00009648 63109 Plastry 1,5 mm 473,- . s e =
00009649 63114 Plastry 2 mm 473 - 1076 Wieszak Scienny na trzy tarcze 80,- g
00009650 63161 Plastry 3mm 473, S
00009651 63089 Plastry 4 mm 473,- S
00009652 63163 Plastry 5mm 473,-
00009653 63094 Plastry 6 mm 473, ! s | ok EF" E -
00009654 63165 Plastry 7 mm 473,- E‘ _’6
00009655 63099 Plastry 8 mm 473,- d c
00009656 86030 Plastry 9 mm 473,- 00009151 1076 E Ak g
00009657 63104 Plastry 10 mm 473,- S
00022166 83373 Delikatne plastry 15 mm 1132,- ©
(%]
>
—
©
=
]
e}
=
[
©
[an]
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390 | SZATKOWNICA RG-100 RM URZADZENIA DYNAMICZNE

RG-100 Szatkownica 230V 5420,-
RG-100 Szatkownica 400V 5480,-

RODZAJ OBROBKI

= krojenie w plastry, w kostke, szatkowanie, ucieranie i/lub krojenie w paski owocow,
warzyw, suchego pieczywa, sera, orzechow, pieczarek, itp.

CHARAKTERYSTYKA

= umozliwia przygotowywanie od 20 do 400 porcji dziennie.

= potokragty podajnik, ktéry mozna otworzyé w celu szybkiego i fatwego podawania
produktéw obiema rekami.

= automatyczna funkcja uruchomienia/zatrzymania, zapewniajgca szybkie
i bezpieczne podawanie produktow.

= podtuzna przystawka do ciggtego ciecia ogdrkéw, pora, itp.

= dostepny podajnik do krojenia pod katem- patrz akcesoria

= dzieki zastosowaniu pochytej konstrukcji podajnik i dZzwignia dociskowa znajduja
sie na wygodnej wysokosci, zapewniajgc ergonomiczng pozycje w trakcie obstugi
urzadzenia.

= metalowe lub wykonane z acetalu albo poliuretanu tarcze tnace wyposazone
w ostrza, ktére mozna wyjmowac w celu wymiany lub zaostrzenia.

= uchwyt z tytu utatwia przenoszenie.

= jedna predkosé.

MATERIALY

= obudowa urzadzenia i podajnik wykonane sg z metalu

Wymiary Pojemnosc Zasilanie el. Moc Wydajnosc Waga Cena netto i
Mekts heee mm l V/Hz kw (=] kg/min kg PLN & & E E
00009178 RG-100  425x215x495 podajnik: 1,65 230V /50 Hz 0,25 1002 do5 16 5420,- L) *‘_
00009179 RG-100  425x215x495  podajnik: 1,65 400V /3N/50Hz 0,25 1504 do5 16 5480,- 230/IN 400/3N E .

AKCESORIA DO SZATKOWNICY RG-100

1076 Wieszak Scienny na trzy tarcze 80,-

Cena netto
PLN

(=
00009151 1076 80,- E

Indeks Model EH

Fri ]

1345 Podajnik do ciecia pod katem 2010,-

A\
\ i Indeks Model  Zastosowanie E EH E
w 00009180 1345 RG-100 /200 EI- 'y

’,‘( 40721 Woézek z pojemnikiem 2 360,-

. _(: Indeks Model E$"E
%vab 00009183 40721 %%?;‘
25270 Podstawa pod maszyne 2105,-

] -
X Indeks Model Zastosowanie E E E
i ’ | 00009182 25270  RG-100/200 /250 /300 /350 E % 1




RM URZADZENIA DYNAMICZNE | TARCZE/KRATKI DO RG-100 (@ 185 MM); PASUJA ROWNIEZ DO CC, RG-50S | RG-50

2
IS
—
=
(@]
o
x
[J]
2
plastry plastry karbowane stupki wiorki kostki a
o
o
©
- =
oPio EiE 2
g
TRTRE e o
Ofiizly Ofizh
o e . o
Tarcze do krojenia w plastry Tarcza do plastrow karbowanych <]
=
Cena netto Cena netto o
Indeks Model typ PLN Indeks Model typ PLN
00009646 63159 Plastry 0,5 mm 473,- 00016923 63362 Plastry karbowane 2 mm 473,-
00009647 63157 Plastry 1 mm 473, 00016926 63363 Plastry karbowane 3 mm 473,-
00009648 63109 Plastry 1,5 mm 473,- 00009658 63141 Plastry karbowane 4 mm 473,-
00009649 63114 Plastry 2 mm 473, 00016929 63365 Plastry karbowane 5 mm 473,- 8
00009650 63161 Plastry 3 mm 473,- 00009637 63149 Plastry karbowane 6 mm 473,- o
00009651 63089 Plastry 4 mm 473,- E
00009652 63163 Plastry 5 mm 473,-
00009653 63094 Plastry 6 mm 473,-
00009654 63165 Plastry 7 mm 473,-
00009655 63099 Plastry 8 mm 473,- ©
00009656 86030 Plastry 9 mm 473,- <
00009657 63104 Plastry 10 mm 473,- g
00022166 83373 Delikatne plastry 15 mm 1132,- =
£
. . N
Tarcza do doktadnego rozdrabniania
o
Indeks Model typ Cenanetic E
o E PLN o
E 00009198 83215 Tarcza do doktadnego rozdrabniania, drobna 368,- _g
o 00009172 83284 Tarcza do doktadnego rozdrabniania, bardzo drobna 589,- k]
E 1_ 00009173 83249 Tarcza do $cierania twardego sera 368,- 6
Tarcza do krojenia w stupki _
X
Indeks Model typ Cenahere %
PLN - <
00009641 63122 Stupki 2x2 mm 518,- .E.\IEE g
00016930 63350 Stupki 3x3 mm 518, HE (%)
00010741 63346 Stupki 2x6 mm 518,- E -
00009659 63128 Stupki 4x4 mm 518,- "
00009642 63138 Stupki 6x6 mm 518,- Tarcza do krojenia miekkich warzyw w plastry
00009660 63146 Stupki 8x8 mm 518,- ©
. A N
00009661 63154 Stupki 10x10 mm 518, Indeks Model @ Cena netto N
PLN [a
00022185 83375 Plastry do miekkich warzyw 8 mm 671,-
00022342 83364 Plastry do miekkich warzyw 10 mm 671,
00022186 83385 Plastry do miekkich warzyw 12 mm 671,-
00022343 83383 Plastry do miekkich warzyw 15 mm 671, g
N}
(=3 [=] 2
: £
H H ©
= <
: &
- . -
Tarcza do plastrow delikatnych [ % =]
>
Cena netto ’!'" [
Indeks  Model typ PLN E H 1 e
00022166 83373 Delikatne plastry 15 mm 1132,- .z - ©
prasty Tarcza do widrkow £
Cena netto ©
Indeks Model typ PLN (%]
00009187 83210 Tarcza do wiérkow 1,5 mm 368,- >
00009026 83211 Tarcza do wiorkéw 2 mm 368,- ©
EF"E 00009195 83212 Tarcza do wiérkéw 3 mm 368,- S
- 00009196 83213 Tarcza do wiorkow 4,5 mm 368, g
!'l. R 00009027 83216 Tarcza do widrkéw 6 mm 368,- =
E 28 00009197 83214 Tarcza do wiorkow 8 mm 368,- <
. . 00009171 83272 Tarcza do wiorkéw 10 mm 368,- [a]
Tarcza do krojenia w kostke
= tarcze do krojenia w kostke tgcza sie wytgcznie z tarczami do krojenia w plastry
= cena obejmuje jedynie tarcze do krojenia w kostke -;?
oo
jJ)
Indeks Model typ taczasiez Cen:Ll:“etto [24
00017522 83290 Kratka do krojenia w kostke 6x6 mm Plastry 3-6 mm 761,
00017573 83291 Kratka do krojenia w kostke 8x8 mm Plastry 3-8 mm / Plastry do miekkich warzyw 8 mm 761,-
00017653 83292 Kratka do krojenia w kostke 10x10 mm Plastry 3-10 mm / Plastry do miekkich warzyw 8-10 mm 761,- 8
00018284 83293 Kratka do krojenia w kostke 12x12 mm Plastry 3-10 mm / Plastry do migkkich warzyw 8-10 mm 761, 5
00022184 83295 Kratka do krojenia w kostke 15x15 mm Plastry 3-10 mm / Plastry do miekkich warzyw 8-10 mm 761, c
00018600 83297 Kratka do krojenia w kostke 20x20 mm Plastry 3-10 mm / Plastry do migkkich warzyw 8-10 mm 761,- ‘g
00018598 83294 Kratka do krojenia w kostke, niski 12x12 mm Plastry do miekkich warzyw 12 mm 761, =
00018599 83296 Kratka do krojenia w kostke, niski 15x15 mm Delikatne plastry 15 mm / Plastry do miekkich warzyw 12-15 mm 761,- =

00018601 83298 Kratka do krojenia w kostke, niski 20x20 mm Delikatne plastry 15 mm / Plastry do miekkich warzyw 12-15 mm 761,




392 | SZATKOWNICA RG-200 RM URZADZENIA DYNAMICZNE

RG-200 Szatkownica 9 050,-

RODZAJ OBROBKI

= krojenie w plastry, w kostke, szatkowanie, ucieranie i/lub krojenie w paski owocdw,
warzyw, suchego pieczywa, sera, orzechdw, pieczarek, itp.

CHARAKTERYSTYKA

= umozliwia przygotowywanie do 700 porcji dziennie.

= cylindryczny podajnik, ktory mozna otworzy¢ w celu szybkiego i tatwego podawania
produktow obiema rekami.

« automatyczna funkcja uruchomienia/zatrzymania, zapewniajgca szybkie
i bezpieczne podawanie produktow.
podtuzna przystawka do ciggtego ciecia ogorkow, pora, itp.

= dostepny podajnik do krojenia pod katem- patrz odwrotna strona.

= metalowe tarcze tngce wyposazone w ostrza, ktére mozna wyjmowac w celu
wymiany lub zaostrzenia.

= dzieki zastosowaniu pochytej konstrukcji podajnik i dZzwignia dociskowa znajdujg
sie na wygodnej wysokosci, zapewniajgc ergonomiczng pozycje w trakcie obstugi
urzadzenia.

= uchwyt z tytu utatwia przenoszenie.

= jedna predkoscé.

MATERIALY

= obudowa urzadzenia i podajnik wykonane sg z metalu.

Wymiary Poj s¢ Zasilanie el. Moc Wydajnosc Waga Cena netto [
fodshs Biodel mm l V/Hz kw od kg/min kg PLN & & E_ﬂ@
00009036 RG-200  475x215x515 podajnik: 3 230V /50 Hz 0,25 1204 do7 18,6 9050,- ..
00028834 RG-200 475x215x 515 podajnik: 3 400V /3N /50 Hz 0,25 12020 do7 18,6 9540,- 400/3N 230/1N E 1]

AKCESORIA DO SZATKOWNICY RG-200

1076 Wieszak Scienny na trzy tarcze 80,-
Indeks Model Cen:LrLetto EF"E
o
00009151 1076 80,- E -|'

1345 Podajnik do ciecia pod katem 2010,-

B
\ Indeks Model  Zastosowanie E EH E
- 00009180 1345 RG-100/ 200 E I.% I

40721 Wozek z pojemnikiem 2 360,-
Indeks Model Est
00009183 40721 E%a-;'
25270 Podstawa pod maszyne 2105,-

s-’

- Indeks Model Zastosowanie E E
- . 00009182 25270  RG-100/200/250 /300 /350 E 1_
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=
(@]
o
x
[J]
2
stupki wiorki kostki a
o
o
©
- s =
OFA0) EyE  E
"
e !l,
=g O %%
PO - o
Tarcze do krojenia w plastry Tarcza do plastrow karbowanych S
=
Cena netto Cena netto
o
Indeks Model typ PLN Indeks Model typ PLN
00009662 63133 Plastry 0,5 mm 518,- 00016921 63352 Plastry karbowane 2 mm 518,-
00009663 63058 Plastry 1 mm 518,- 00016924 63353 Plastry karbowane 3 mm 518,-
00009664 63111 Plastry 1,5 mm 518,- 00009682 63117 Plastry karbowane 4 mm 518,-
00009665 63116 Plastry 2 mm 518,- 00016927 63355 Plastry karbowane 5 mm 518,- 8
00009667 63162 Plastry 3mm 518,- 00009683 63177 Plastry karbowane 6 mm 518,- (e}
00009668 63091 Plastry 4 mm 518,- E
00009669 63164 Plastry 5mm 518,-
00009673 63096 Plastry 6 mm 518,-
00010125 86028 Plastry 7 mm 518,-
00010047 63101 Plastry 8 mm 518,- ©
00009680 86036 Plastry 9 mm 518,- <
00009681 63106 Plastry 10 mm 518, EF’E ©
00022167 82519 Delikatne plastry 15 mm 943,- = ;
00022168 82395 Plastry standardowe 20 mm 943,- [N =
[CI[ £ TREEN

Tarcza do krojenia w stupki o
2
E :.’ E Indeks Model typ Cen:Lr;:tto _g
i . 00009684 63132 Stupki 2x2 mm 585,- L°
E 00016931 63351 Stupki 3x3 mm 585, 6
= 00010742 63347 Stupki 2x6 mm 585,-
L. . 00009685 63130 Stupki 4x4 mm 585,-
Tarcza do krojenia miekkich warzyw w plastry 00009686 63140 Stupki 6x6 mm 585,- =
00009687 63148 Stupki 8x8 mm 585,- =
Indeks Mol typ Cena netto 00009688 63156 Stupki 10x10 mm 585, xo
PLN g
00022187 82532 Plastry do miekkich warzyw 8 m 725, )
00022081 82510 Plastry do miekkich warzyw 10 mm 725,-
00019219 82557 Plastry do miekkich warzyw 12 mm 725,-
00022188 82554 Plastry do miekkich warzyw 15 mm 725,-
EE s
N
&

B

Tarcza do wioérkow

Indeks Model typ Cen;Lr;‘etto
Tarcza do doktadnego rozdrabniania 00010743 83421 Tarcza do wirkéw 1,5 mm 518,
00010744 83422 Tarcza do wiérkow 2 mm 518,-
Indeks Model o Cena netto 00010745 83423 Tarcza do \y{orl(low 3mm 518,-
PLN 00010746 83424 Tarcza do wiérkéw 4,5 mm 518,
00010752 83428 Tarcza do doktadnego rozdrabniania - drobna 518,- 00010749 83425 Tarcza do wiérkéw 6 mm 518,-
00010753 83429 Tarcza do doktadnego rozdrabniania - bardzo drobna 518,- 00010750 83426 Tarcza do wiérkow 8 mm 518,-
00010754 83430 Tarcza do $cierania twardego sera 518,- 00010751 83427 Tarcza do wiorkdéw 10 mm 518,-

Tarcza do krojenia w kostke B
= tarcze do krojenia w kostke taczg sie wytgcznie z tarczami do krojenia w plastry .E E
= cena obejmuje jedynie tarcze do krojenia w kostke

Bary, bemary Salamandry BBYQERIe4E]

Indeks Model typ taczasiez Cen:Ll:qetto
00017522 83290 Kratka do krojenia w kostke 6x6 mm Plastry 3-6 mm 761,
00017573 83291 Kratka do krojenia w kostke 8x8 mm Plastry 3-8 mm / Plastry do migkkich warzyw 8 mm 761, >
00017653 83292 Kratka do krojenia w kostke 10x10 mm Plastry 3-10 mm / Plastry do miekkich warzyw 8-10 mm 761, %
00018284 83293 Kratka do krojenia w kostke 12x12 mm Plastry 3-10 mm / Plastry do miekkich warzyw 8-10 mm 761,- [0
00022184 83295 Kratka do krojenia w kostke 15x15 mm Plastry 3-10 mm / Plastry do miekkich warzyw 8-10 mm 761, o
00018600 83297 Kratka do krojenia w kostke 20x20 mm Plastry 3-10 mm / Plastry do miekkich warzyw 8-10 mm 761,-
00018598 83294 Kratka do krojenia w kostke, niski 12x12 mm Plastry do miekkich warzyw 12 mm 761,-
00018599 83296 Kratka do krojenia w kostke, niski 15x15 mm Delikatne plastry 15 mm / Plastry do miekkich warzyw 12-15 mm 761,
00018601 83298 Kratka do krojenia w kostke, niski 20x20 mm Delikatne plastry 15 mm / Plastry do miekkich warzyw 12-15 mm 761,-

Wyjasnienia
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RG-250 Szatkownica 230V 12 230,-
RG-250 Szatkownica 400 V 12 230,-
RG-250 diwash Szatkownica 230V 14 200,-
RG-250 diwash Szatkownica 400V 14 200,-

RODZAJ OBROBKI

= krojenie w plastry, w kostke, szatkowanie, ucieranie i/lub krojenie w paski owocow,
warzyw, suchego pieczywa, sera, orzechdw, pieczarek, itp.

CHARAKTERYSTYKA

= umozliwia przygotowywanie od 50 do 800 porcji dziennie.

= cylindryczny podajnik, ktéry mozna otworzy¢ w celu szybkiego i tatwego podawania
produktéw obiema rekami.

« automatyczna funkcja uruchomienia/zatrzymania, zapewniajaca szybkie
i bezpieczne podawanie produktow.

= podtuzna przystawka do ciggtego ciecia ogérkow, pora, itp.

= wyjgtkowo mocna dZwignia dociskowa umozliwia tatwe przetwarzenie nawet
wiekszych produktéw oraz produktow wymajgcych nacisku przy podawaniu, takich
jak kapusta, marchew, ser, itp.

= dzieki zastosowaniu pochytej konstrukcji podajnik i dZzwignia dociskowa znajduja
sie na wygodnej wysokosci, zapewniajgc ergonomiczng pozycje w trakcie obstugi
urzadzenia

= uchwyt dZwigni dociskowe] ,Hallde ErgolLoop” w ksztatcie petli dookota
cylindrycznego podajnika pozwala na wygodne i ergonomiczne operowanie dwiema
rekami.

= metalowe tarcze tnace wyposazone w ostrza, ktére mozna wyjmowac w celu

T, )
oy

L. _R_‘_;"ésn _fi‘__-l;

-
wymiany lub zaostrzenia.
= solidny uchwyt z tytu urzgdzenia i uchwyt przy wylocie umozliwiajg tatwe
i bezpieczne przenoszenie urzadzenia.
= model stacjonarny
= jedna predkosc.
MATERIALY
= obudowa urzadzenia i podajnik wykonane sg z metalu.
= szatkownice diwash- mozliwos$¢ mycia wszystkich wyjmowanych czesci w zmywarce
Indeks Model Wy::fy Pojer:moéc’ Zasi\l;:i: el. I:;’c Kod Wig;jnnizs'é W:gga Cen:Lr;letto & & @FJE
00009206 RG-250 450x285x586  podajnik:4 ~ 230V/50Hz 0,55 25005 do8 22 12230, 0N | 4005N h‘%ﬁ
00009205 RG-250 450x285x586  podajnik:4 400V /3N/50Hz 0,55 25021 do8 22 12230, .
00028713  RG-250diwash  450x285x586  podajnik:4 ~ 230V/50Hz 0,55 25050 do8 22 14200,
00028565  RG-250diwash  450x285x586  podajnik:4  400V/3N/50Hz 0,55 25060 do8 22 14.200,-

AKCESORIA DO SZATKOWNICY RG-250

1076 Wieszak $cienny na trzy tarcze 80,- .-' . '0.
L] °
< diwash -
Cena netto i
e PLN [=l E o Wszystkie zdejmowane .
00009151 1076 80,- sy S czescidiwash RG-250 iy
*, diwashmoznamyc °
°, wzmywarce. ,°
[ ] L]
[ ] ° [ ]
40721 Wozek z pojemnikiem 2 360,- Cleeesec’,
- ..
Indeks Model EF E '.
00009183 40721 E !g;
25270 Podstawa pod maszyne 2105,-

ar

- Indeks Model Zastosowanie E E
. . 00009182 25270  RG-100/200 /250 /300 /350 E&'I-
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Tarcze do krojenia w plastry

Indeks

00009662
00009663
00009664
00009665
00009667
00009668
00009669
00009673
00010125
00010047
00009680
00009681
00022167
00022168

Model

63133
63058
63111
63116
63162
63091
63164
63096
86028
63101
86036
63106
82519
82395

typ Cena netto
PLN
Plastry 0,5 mm 518,-
Plastry 1 mm 518,-
Plastry 1,5 mm 518,-
Plastry 2 mm 518,-
Plastry 3 mm 518,-
Plastry 4 mm 518,-
Plastry 5 mm 518,-
Plastry 6 mm 518,-
Plastry 7 mm 518,-
Plastry 8 mm 518,-
Plastry 9 mm 518,-
Plastry 10 mm 518,-
Delikatne plastry 15 mm 943,-
Plastry standardowe 20 mm 943,-

Tarcza do krojenia w stupki

Indeks

00009684
00016931
00010742
00009685
00009686
00009687
00009688

Kratka do frytek

Model

63132
63351
63347
63130
63140
63148
63156

typ Cena netto

PLN

Stupki 2x2 mm 585,-
Stupki 3x3 mm 585,-
Stupki 2x6 mm 585,-
Stupki 4x4 mm 585,-
Stupki 6x6 mm 585,-
Stupki 8x8 mm 585,-
Stupki 10x10 mm 585,-

Cena netto
Indeks Model typ PLN
00025226 86510 Tarcza do frytek - plastry 10 mm 1021,-

Tarcza do krojenia w kostke

= tarcze do krojenia w kostke tgcza sie wytgcznie z tarczami do krojenia w plastry
= cena obejmuje jedynie tarcze do krojenia w kostke

Indeks

00017522
00017573
00017653
00018284
00022184
00018600
00018598
00018599
00018601
00022189

Model

83290
83291
83292
83293
83295
83297
83294
83296
83298
83299

typ

Kratka do krojenia w kostke 6x6 mm
Kratka do krojenia w kostke 8x8 mm
Kratka do krojenia w kostke 10x10 mm
Kratka do krojenia w kostke 12x12 mm
Kratka do krojenia w kostke 15x15 mm
Kratka do krojenia w kostke 20x20 mm
Kratka do krojenia w kostke, niski 12x12 mm
Kratka do krojenia w kostke, niski 15x15 mm
Kratka do krojenia w kostke, niski 20x20 mm
Kratka do krojenia w kostke, X-niski 20x20 mm do RG-250

TARCZE DO RG-250 (@ 185 MM) - OSTRZA WYMIENNE; PAS

A TEZ DO RG-200

Tarcza do plastréow karbowanych

Indeks Model typ
00016921 63352 Plastry karbowane 2 mm
00016924 63353 Plastry karbowane 3 mm
00009682 63117 Plastry karbowane 4 mm
00016927 63355 Plastry karbowane 5 mm
00009683 63177 Plastry karbowane 6 mm

Tarcza do krojenia miekkich warzyw w plastry

Indeks Model typ
00022187 82532 Plastry do miekkich warzyw 8 m
00022081 82510 Plastry do miekkich warzyw 10 mm
00019219 82557 Plastry do miekkich warzyw 12 mm
00022188 82554 Plastry do miekkich warzyw 15 mm

Tarcza do doktadnego rozdrabniania

Indeks Model typ
00010752 83428 Tarcza do doktadnego rozdrabniania - drobna
00010753 83429 Tarcza do doktadnego rozdrabniania - bardzo drobna
00010754 83430 Tarcza do $cierania twardego sera

Tarcza do wiorkow

Indeks Model typ
00010743 83421 Tarcza do widrkéw 1,5 mm
00010744 83422 Tarcza do widrkéw 2 mm
00010745 83423 Tarcza do wiérkéw 3 mm
00010746 83424 Tarcza do wiorkow 4,5 mm
00010749 83425 Tarcza do wiérkéw 6 mm
00010750 83426 Tarcza do wiorkow 8 mm
00010751 83427 Tarcza do wiérkéw 10 mm

taczasiez

Plastry 3-6 mm
Plastry 3-8 mm / Plastry do miekkich warzyw 8 mm
Plastry 3-10 mm / Plastry do migkkich warzyw 8-10 mm
Plastry 3-10 mm / Plastry do miekkich warzyw 8-10 mm
Plastry 3-10 mm / Plastry do miekkich warzyw 8-10 mm
Plastry 3-10 mm / Plastry do miekkich warzyw 8-10 mm
Plastry do miekkich warzyw 12 mm
Delikatne plastry 15 mm / Plastry do migkkich warzyw 12-15 mm
Delikatne plastry 15 mm / Plastry do miekkich warzyw 12-15 mm

Cena netto
PLN
518,-
518,-
518,-
518,-
518,-

=] [=]

Cena netto
PLN
725,
725,
725,
725,

EI’“I?
=ty

Cena netto
PLN

Cena netto
PLN
518,-
518,
518,-
518,
518,-
518,-
518,-

Cena netto
PLN
761,
761,
761,
761,
761,
761,
761,
761,
761,

Szokéwki | Chtodnictwo | Zmywalnia RM 900 RM 700 RM 600 Piece k-p O firmie

Pizza

Bary, bemary Salamandry BBYQERIe4E]

Regaty

Wyjasnienia
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plastry plastry karbowane stupki wiorki kostki frytki

RG-350 Szatkownica + reczna przystawka 17 970,-

RODZAJ OBROBKI

= krojenie w plastry, w kostke, szatkowanie, ucieranie i/lub krojenie w paski owocow,
warzyw, suchego pieczywa, sera, orzechdw, pieczarek, itp.

CHARAKTERYSTYKA

= umozliwia przygotowywanie od 400 do 1 200 porcji dziennie.

= cylindryczny podajnik, ktéry mozna otworzy¢ w celu szybkiego i tatwego podawania
produktow obiema rekami.

= automatyczna funkcja uruchomienia/zatrzymania, zapewniajgca szybkie
i bezpieczne podawanie produktow.

= podtuzna przystawka do ciggtego ciecia ogdrkow, pora, itp.

= wyjatkowo mocna dzwignia dociskowa umozliwia tatwe przetwarzanie nawet
wiekszych produktéw oraz produktow wymagajacych nacisku przy podawaniu,
takich jak kapusta, marchew, ser, itp.

= dzieki zastosowaniu pochytej konstrukcji podajnik i dZzwignia dociskowa znajdujg
sie na wygodnej wysokosci, zapewniajgc ergonomiczng pozycje w trakcie obstugi
urzadzenia.

= uchwyt dzwigni dociskowej , Hallde ErgoLoop” w ksztatcie petli dookota
cylindrycznego podajnika pozwala na wygodne i ergonomiczne operowanie dwiema
rekami.

= metalowe tarcze tngce wyposazone w ostrza, ktére mozna wyjmowac w celu
wymiany lub zaostrzenia

= uchwyt do podnoszenia umieszczony z przodu i z tytu urzadzenia utatwia
przenoszenie.

= model stacjonarny.

= jedna predkosc¢.

MATERIALY

= obudowa urzadzenia i podajnik wykonane sg z metalu.

-
= przystawka do ciggtego podawania wykonana jest ze stali
= nierdzewnej
Wymiary Pojemnosé Zasilanie el. Moc Wydajno$¢  Opcjonalne Waga Cena netto EH
s ploee mm l V/Hz kw bed kg/min wyposazenie kg PLN & 5 E E
00009248 RG-350 540x325x735  podajnik: 5,7 230V/50 Hz 0,75 40941 12 reczny 32 17970,- ]ﬁ.
00009247 RG-350 540x325x735 podajnik:5,7 400V /3N/50Hz 0,75 40940 1 reczny 2 17970,- BN 4003N  [W]RENE

AKCESORIA DO SZATKOWNICY RG-350

40881 Reczna przystawka dociskowa 3 600,-
do RG-350

ﬁ:‘
{ » » umozliwia szybkie i wygodne

podawanie kapusty, sera,
b =] [=] sataty, marchwi i innych
& q-%’il' produktéw wymagajacych
E : 'I- nacisku przy podawaniu.

Indeks Model Opis Zastosowanie

00009447 40881  Cylinder podawczy z reczna przystawka dociskowa RG-350

* patrz RG-100 i RG-200
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Tarcze do krojenia w plastry Tarcza do plastrow karbowanych e
Cena netto Cena netto
Indeks Model typ PLN Indeks Model typ PLN
00009689 63082 Plastry 0,5 mm 991,- 00016925 63343 Plastry karbowane 3 mm 991,
00009690 63081 Plastry 1 mm 991, 00009701 63074 Plastry karbowane 4 mm 991, S
00009691 63023 Plastry 1,5 mm 991,- 00016928 = 63345 Plastry karbowane 5 mm 991,- ©0
00009692 63026 Plastry 2 mm 991,- 00009702 63039 Plastry karbowane 6 mm 991,- =
00009693 63045 Plastry 3 mm 991, @
00009694 63056 Plastry 4 mm 991,-
00009695 63083 Plastry 5 mm 991,-
00009696 63046 Plastry 6 mm 991,
00009697 63084 Plastry 7 mm 991, o
00009698 63042 Plastry 8 mm 991, 2
00009699 63085 Plastry 9 mm 991, Es-‘m =
00009700 63033 Plastry 10 mm 991, H:g: 4
00022169 62320 Delikatne plastry 14 mm 1636,- !':;
Otk
[[#[E Tarczado krojenia w stupki 3
B 1)
Indeks Model typ Cenaheue =
PLN =
00009703 63031 Stupki 2x2 mm 1005,
.. 00016932 63349 Stupki 3x3 mm 1020,-
Tarcze do kro;enla w plastry ww 00010756 63348 Stupki 2x6 mm 1020,
00009704 63061 Stupki 4x4 mm 1020, c
Indeks  Model typ Cen:Lr;‘etto 00009705 63065 Stupki 6x6 mm 1020,- r—:“
00009706 63073 Stupki 8x8 mm 1020, =
00025582 65040 Plastry WW2 mm 1511,- 00009707 63080 Stupki 10x10 mm 1020, =
00028826 65045 Plastry WW 3 mm 1511, c
00025583 65041 Plastry WW 4 mm 1511, N
00024845 65042 Plastry WW 6 mm 1511,-
00025584 65043 Plastry WW 8 mm 1511, o
00025581 65044 Plastry WW 10 mm 1511, 2
00024846 65018 Plastry WW 12 mm 1511, o
00025039 65021 Plastry WW 15 mm 1511, EF"E S
00024430 65024 Plastry WW 20 mm 1511,- m%‘ Q
my O

OO Tarcza do widrkow

E !i:- Indeks Model typ CenalnStlo xo
Ak PLN S
00010758 62630 Tarcza do wiérkéw 1,5 mm 991, a

. . 00010759 62631 Tarcza do widrkéow 2 mm 991,-

Tarcza do dOk{adnego rozdrabniania 00010760 62632 Tarcza do wiorkéw 3 mm 991,-

@R D 00010761 62633 Tarcza do wu')lrkoyv 4,5mm 991,-

Indeks Model typ PLN 00010762 62634 Tarcza do wiorkéw 6 mm 991,
iorko - ©
00010765 62637 Tarcza do doktadnego rozdrabniania - drobna 991,- gggig;gi 222:2 galfrcczzaaj;v\xl;rk?m\:vfo?"n; Zgi’_ N
00010766 62638 Tarcza do doktadnego rozdrabniania - bardzo drobna 991,- ’ o

00010767 = 62639 Tarcza do $cierania twardego sera 991,
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Tarcza do krojenia miekkich warzyw w plastry a

Kratka do frytek —

Indeks Model typ €na netto ]

Indek Model . Cena netto PLN ©

ndeks ode yP PLN 00022182 62573 Plastry do miekkich warzyw 8 mm 1058, =

00022183 62577 Plastry do miekkich warzyw 12 mm 1058,- e

00022172 37176 Kratka do frytek RG-400i 2101, 00021603 62579 Plastry do miekkich warzyw 15 mm 1058,- ©

©

(%]

Kratka do krojenia w kostke EEm >

L . . . — ©

« tarcze do krojenia w kostke fgcza sie wytgcznie z tarczami do krojenia w plastry e =

= cena obejmuje jedynie tarcze do krojenia w kostke E LN 3

=

-

@

Indeks Model typ kaczasiez Cepalnetic
PLN

00021682 37177 Kostka 6x6 mm do RG-400i Plastry 3-6 mm / Plastry WW 4-6 mm 2102, -

00022174 37178 Kostka 8x8 mm do RG-400i Plastry 3-8 mm / Plastry do miekkich warzyw 8 mm / Plastry WW 4-8 mm 2102,- 3

00021685 37179 Kostka 10x10 mm do RG-400i Plastry 3-10 mm / Plastry do miekkich warzyw 8-10 mm / Plastry WW 4-10 mm 2102, oo

00022175 37180 Kostka 12x12 mm do RG-400i Plastry 3-10 mm / Plastry do miekkich warzyw 8-10 mm / Plastry WW 4-10 mm 2102,- &
00022179 37182 Kostka 15x15 mm do RG-400i Plastry 3-10 mm / Plastry do miekkich warzyw 8-10 mm / Plastry WW 4-10 mm 2102,
00022176 37184 Kostka 20x20 mm do RG-400i Plastry 3-10 mm / Plastry do miekkich warzyw 8-10 mm / Plastry WW 4-10 mm 2102,
00022179 37181 Kostka 12x12 mm LOW do RG-400i Plastry do miekkich warzyw 12 mm/ Plastry WW 12 mm 2102,-
00022180 37183 Kostka 15x15 mm LOW do RG-400i Plastry do miekkich warzyw 12-15 mm / Plastry WW 12-15 mm 2102,
00021683 37185 Kostka 20x20 mm LOW do RG-400i Plastry do miekkich warzyw 12-15 mm / Plastry WW 12-20 mm 2102,-
00022181 37187 Kostka 25x25 mm LOW do RG-400i Plastry do miekkich warzyw 12-15 mm / Plastry WW 12-20 mm 2102,-

Wyjasnienia
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SZATKOWNICA RG-300I

plastry plastry karbowane

RM URZADZENIA DYNAMICZNE

stupki wiorki kostki frytki
RG-300i/1 Szatkownica z przystawka do ciagtego podawania 29 270,-
RG-300i/2 Szatkownica z reczna przystawka dociskowa 28410,-
RG-300i/3 Szatkownica z wktadka 4-tulejowa 29 480,-

RODZAJ OBROBKI

= krojenie w plastry, w kostke, widrki, frytki, stupki, plastry karbowane szatkowanie, krojenie w paski

= do owocdw, warzyw, suchego pieczywa, sera, orzechow, pieczarek, itp.

CHARAKTERYSTYKA

= umozliwia przygotowywanie od 500 do 3 000 porcji dziennie.

= kompletny system przygotowywania zywnosci, pozwalajgcy na maksymalnie szybkie przetwarzanie
réznych surowcow, przy zachowaniu ergonomii i maksymalnym zredukowaniu wysitku fizycznego.

= przystawka do ciggtego podawania umozliwia ciagte krojenie ziemniakdw, cebuli, pieczarek itp.

= pneumatyczna przystawka dociskowa do automatycznego podawania kapusty, sataty, sera, marchwi
i innych artykutow spozywczych wymagajacych dociskania przy podawaniu.

= silny dzwigniowy reczny podajnik dociskowy do tatwego przygotowywania artykutow wymagajgcych
docisku przy podawaniu —jak kapusta, marchew, ser itp.

= podajnik tulejowy z czterem tulejami o réznej srednicy umozliwia ciagte krojenie ogorkow, porow,
pomidoréow, owocdw cytrusowych itp.

= automatyczna funkcja uruchamiania/zatrzymywania pozwala na szybkie i bezpieczne podawanie.

= metalowe tarcze tngce wyposazone w ostrza, ktére mozna wyjmowac w celu wymiany
lub zaostrzenia.

= dwa kota umieszczone z tytu i uchwyt z przodu umozliwiaja tatwe przenoszenie.

= model podtogowy.

MATERIALY

= obudowa urzgdzenia, cylindryczne podajniki i przystawki wykonane sg ze stali nierdzewnej.

RG-300i - elementy sktadowe*

A Cena netto
Indeks Model Opis PLN

00028712 47000 RG-300i - podstawa urzadzenia 17 500,-
00028716 47330  -odainik do podawania ciagtego 11770,

Zawiera cylinder podawczy

Cylinder podawczy A .
00028828 4129 Uzywac z podajnikiem 47120 lub 47505 6850,
00028714 47120 Przy;tawka doqskoyva obstugiwana recznie, Ergo Loop 4060,

Nalezy stosowac z cylindrem podawczym 47129
00028715 47505 Wktadka 4-tulejowa, zawiera dwa popychacze 5130,

Nalezy stosowac z cylindrem podawczym 47129

* konfiguracja elementéw sktadowych uzalezniona od konfiguracji urzadzenia

Wymia Pojemnos¢  Moc  Predkos¢  Wydajnosc Waga Cena netto
s ploge ymm i ' l kw ober,/min ig/rjnin kgg PLN & E E
00028829  RG-300i/1 600 x 490 x 980 - 1240 (zaleznie od konfiguracji) cylinder:23 0,75 280 do 40 48 29270,- ey
00028566 RG-300i/2 600 x 490 x 980 - 1240 (zaleznie od konfiguracji) cylinder:23 0,75 280 do 40 48,8 28410,- 400/3N E :
00028830 RG-300i/3 600 x 490 x 980 - 1240 (zaleznie od konfiguracji) cylinder:23 0,75 280 do 40 48 29 480,-

Podajnik reczny

- minimalny wysitek dzieki efektowi
dzwigni. Nadaje sie do wszystkich
rodzajow produktow. Konstrukcja
wykorzystuje efekt dzwigni, co utatwia takze przyg-
towywanie twardych produktéw. Wbudowany po-
dajnik do dtugich warzyw utatwia przygotowanie
dtugich, cienkich produktéw. W celu bezpiecznej
i szybkiej pracy maszyna zatrzymuje sie po otwar-
ciu podajnika i uruchamia sie automatycznie po
zakryciu otworu cylindra podajnika.

Wktadka 4-tulejowa
- do dtugich i cienkich produktow .

Podajnik do pracy ciagtej
- praca ciagta, napetnianie w duzych pojemnikéw.

Do tatwego ciecia dtugich i cienkich produktow,
okragtych produktéw pod okreslonym katem
i peczkow Swiezych ziot stosuje sie wktadke 4-tu-
lejowa. Podczas korzystania z wktadki 4-tulejowe]
maszyna pracuje w sposob ciagty, poniewaz nar-
zedzie tnace jest stale ostoniete podajnikiem.

Pozwala na ciagte napetnianie wiaderkiem przede
wszystkim do przygotowywania nieduzych, okra-
gtych produktéw. Zapewnia to bardzo wysoka
wydajnos¢, poniewaz maszyna pracuje w sposob
ciagly, grawitacyjnie popychajac produkt w dot
w kierunku narzedzia tnacego. RG-300i z tym podaj-
nikiem pozwala na wyjatkowa oszczednos¢ czasu.
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Tarcze do krojenia w plastry Tarcza do plastrow karbowanych e
Cena netto Cena netto
Indeks Model typ PLN Indeks Model typ PLN
00009689 63082 Plastry 0,5 mm 991,- 00016925 63343 Plastry karbowane 3 mm 991,
00009690 63081 Plastry 1 mm 991, 00009701 63074 Plastry karbowane 4 mm 991, S
00009691 63023 Plastry 1,5 mm 991,- 00016928 = 63345 Plastry karbowane 5 mm 991,- ©0
00009692 63026 Plastry 2 mm 991,- 00009702 63039 Plastry karbowane 6 mm 991,- =
00009693 63045 Plastry 3 mm 991, @
00009694 63056 Plastry 4 mm 991,-
00009695 63083 Plastry 5 mm 991,-
00009696 63046 Plastry 6 mm 991,
00009697 63084 Plastry 7 mm 991, o
00009698 63042 Plastry 8 mm 991, 2
00009699 63085 Plastry 9 mm 991, Es-‘m =
00009700 63033 Plastry 10 mm 991, H:g: 4
00022169 62320 Delikatne plastry 14 mm 1636,- !':;
Otk
[[#[E Tarczado krojenia w stupki 3
B 1)
Indeks Model typ Cenaheue =
PLN =
00009703 63031 Stupki 2x2 mm 1005,
.. 00016932 63349 Stupki 3x3 mm 1020,-
Tarcze do kro;enla w plastry ww 00010756 63348 Stupki 2x6 mm 1020,
00009704 63061 Stupki 4x4 mm 1020, c
Indeks  Model typ Cen:Lr;‘etto 00009705 63065 Stupki 6x6 mm 1020,- r—:“
00009706 63073 Stupki 8x8 mm 1020, =
00025582 65040 Plastry WW2 mm 1511,- 00009707 63080 Stupki 10x10 mm 1020, =
00028826 65045 Plastry WW 3 mm 1511, c
00025583 65041 Plastry WW 4 mm 1511, N
00024845 65042 Plastry WW 6 mm 1511,-
00025584 65043 Plastry WW 8 mm 1511, o
00025581 65044 Plastry WW 10 mm 1511, 2
00024846 65018 Plastry WW 12 mm 1511, o
00025039 65021 Plastry WW 15 mm 1511, EF"E S
00024430 65024 Plastry WW 20 mm 1511,- m%‘ Q
my O

OO Tarcza do widrkow

E !i:- Indeks Model typ CenalnStlo xo
Ak PLN S
00010758 62630 Tarcza do wiérkéw 1,5 mm 991, a

. . 00010759 62631 Tarcza do widrkéow 2 mm 991,-

Tarcza do dOk{adnego rozdrabniania 00010760 62632 Tarcza do wiorkéw 3 mm 991,-

@R D 00010761 62633 Tarcza do wu')lrkoyv 4,5mm 991,-

Indeks Model typ PLN 00010762 62634 Tarcza do wiorkéw 6 mm 991,
iorko - ©
00010765 62637 Tarcza do doktadnego rozdrabniania - drobna 991,- gggig;gi 222:2 galfrcczzaaj;v\xl;rk?m\:vfo?"n; Zgi’_ N
00010766 62638 Tarcza do doktadnego rozdrabniania - bardzo drobna 991,- ’ o

00010767 = 62639 Tarcza do $cierania twardego sera 991,
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Tarcza do krojenia miekkich warzyw w plastry a

Kratka do frytek —

Indeks Model typ €na netto ]

Indek Model . Cena netto PLN ©

ndeks ode yP PLN 00022182 62573 Plastry do miekkich warzyw 8 mm 1058, =

00022183 62577 Plastry do miekkich warzyw 12 mm 1058,- e

00022172 37176 Kratka do frytek RG-400i 2101, 00021603 62579 Plastry do miekkich warzyw 15 mm 1058,- ©

©

(%]

Kratka do krojenia w kostke EEm >

L . . . — ©

« tarcze do krojenia w kostke fgcza sie wytgcznie z tarczami do krojenia w plastry e =

= cena obejmuje jedynie tarcze do krojenia w kostke E LN 3

=

-

@

Indeks Model typ kaczasiez Cepalnetic
PLN

00021682 37177 Kostka 6x6 mm do RG-400i Plastry 3-6 mm / Plastry WW 4-6 mm 2102, -

00022174 37178 Kostka 8x8 mm do RG-400i Plastry 3-8 mm / Plastry do miekkich warzyw 8 mm / Plastry WW 4-8 mm 2102,- 3

00021685 37179 Kostka 10x10 mm do RG-400i Plastry 3-10 mm / Plastry do miekkich warzyw 8-10 mm / Plastry WW 4-10 mm 2102, oo

00022175 37180 Kostka 12x12 mm do RG-400i Plastry 3-10 mm / Plastry do miekkich warzyw 8-10 mm / Plastry WW 4-10 mm 2102,- &
00022179 37182 Kostka 15x15 mm do RG-400i Plastry 3-10 mm / Plastry do miekkich warzyw 8-10 mm / Plastry WW 4-10 mm 2102,
00022176 37184 Kostka 20x20 mm do RG-400i Plastry 3-10 mm / Plastry do miekkich warzyw 8-10 mm / Plastry WW 4-10 mm 2102,
00022179 37181 Kostka 12x12 mm LOW do RG-400i Plastry do miekkich warzyw 12 mm/ Plastry WW 12 mm 2102,-
00022180 37183 Kostka 15x15 mm LOW do RG-400i Plastry do miekkich warzyw 12-15 mm / Plastry WW 12-15 mm 2102,
00021683 37185 Kostka 20x20 mm LOW do RG-400i Plastry do miekkich warzyw 12-15 mm / Plastry WW 12-20 mm 2102,-
00022181 37187 Kostka 25x25 mm LOW do RG-400i Plastry do miekkich warzyw 12-15 mm / Plastry WW 12-20 mm 2102,-

Wyjasnienia




RM URZADZENIA DYNAMICZNE

plastry plastry karbowane stupki wiorki kostki frytki

RG-400i/1 Szatkownica z przystawka do ciggtego podawania 48 850,-
RG-400i/2 Szatkownica z reczna przystawka dociskowa 46 000,-
RG-400i/3 Szatkownica z pneumatyczna przystawka dociskowa 58 300,-
RG-400i/4 Szatkownica z wktadka 4-tulejowa 46 470,-

RODZAJ OBROBKI

= krojenie w plastry, w kostke, szatkowanie, ucieranie i/lub krojenie w paski owocow, warzyw,
suchego pieczywa, sera, orzechow, pieczarek, itp.

CHARAKTERYSTYKA

= umozliwia przygotowywanie od 500 do 3 000 porcji dziennie.

= kompletny system przygotowywania zywnosci, pozwalajgcy na maksymalnie szybkie
przetwarzanie roznych surowcéw, przy zachowaniu ergonomii i maksymalnym zredukowaniu
wysitku fizycznego.

= przystawka do ciggtego podawania umozliwia ciagte krojenie ziemniakdw, cebuli, pieczarek itp.

= pneumatyczna przystawka dociskowa do automatycznego podawania kapusty, sataty, sera,
marchwi i innych artykutow spozywczych wymagajacych dociskania przy podawaniu.

= silny dZzwigniowy reczny podajnik dociskowy do tatwego przygotowywania artykutow
wymagajgcych docisku przy podawaniu —jak kapusta, marchew, ser itp.

= podajnik tulejowy z czterem tulejami o réznej srednicy umozliwia ciagte krojenie ogorkow,
poréw, pomidordw, owocow cytrusowych itp.

= automatyczna funkcja uruchamiania/zatrzymywania pozwala na szybkie i bezpieczne
podawanie.

= metalowe tarcze tngce wyposazone w ostrza, ktére mozna wyjmowac w celu wymiany
lub zaostrzenia.

= dwa kota umieszczone z tytu i uchwyt z przodu umozliwiajg tatwe przenoszenie.

= model podtogowy.

MATERIALY

= obudowa urzadzenia, cylindryczne podajniki i przystawki wykonane sg ze stali nierdzewnej.

RG-400i - elementy sktadowe*

Wszystkie nowe RG-400i beda fabrycznie

. q Cena netto
wyposazone w tacke (tray) nr katalogowy Indeks  Model Opis PLN
37041, ktora umozliwia stosowanie tarcz do
kostki z RG-350/300i. Klienci, ktorzy beda bodajnik do podawania ciaglego

T . . jni wania ci

cgmeh doklgplc ta rczhe kostdku jace do mbas§yn 00022206 37091 - icra cylinder podawczy 15150,-
RG-400i zakupionych przed tg zmiang bedg 00022207 37063 CYlinder podawczy A 7950
mog{i je zamawia¢ do czasu vvyczerpania Uzywac z podajnikiem 37105, 37060 lub 37106

00022205 37062 RG-400i - podstawa urzadzenia 32225,-

Cylinder podawczy B

magazynu, lub zakupic tacke w cenie 1475 00022208 37202 5\ a¢ 7 podajnikiem 37105, 37060 lub 37106 7250,
ZJ[, co umozliwi montaz tarcz kostkujacych 00022209 37060 Przy;tawka doqskowa obstugiwana recznie, Ergo Loop 5050.-
. Nalezy stosowac ze cylindrem podawczym 37063 lub 37202 ’

z RG’350/3OOI 00022210 37105 Wktadka 4-tulejowa, zawiera dwa popychacze 5520.-
Nalezy stosowac ze cylindrem podawczym 37063 lub 37202 ’

00022211 37106 Przystawka dociskowa, pneumatyczna. 17350,

Stosowac z cylindrem podawczym 37063 lub 37202 i sprezarka (10351)

* konfiguracja elementéw sktadowych uzalezniona od konfiguracji urzadzenia

Wymia Pojemnos¢  Moc  Predkos¢  Wydajnosc Waga Cena netto
ndeks Rcdel ymm i ' l kw ober./min ig/rjnin kgg PLN
00022201 RG-400i/1  715x 580 x 1210 - 1690 (zaleznie od konfiguracji) cylinder: 9 1,5 200/ 400 do 40 75 48 850,-
00022202 RG-400i/2 715 x 580 x 1210 - 1690 (zaleznie od konfiguracji) cylinder: 9 15 200/ 400 do 40 70,5 46 000,-
00022203 RG-400i/3 ~ 715x 580 x 1210 - 1690 (zaleznie od konfiguracji) cylinder: 9 1,5 200/ 400 do 40 75 58 300,-
00022204 RG-400i/4 715 x 580 x 1210 - 1690 (zaleznie od konfiguracji) cylinder: 9 15 200/ 400 do 40 68 46 470,-
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Tarcze do krojenia w plastry Tarcza do plastrow karbowanych e
Cena netto Cena netto
Indeks Model typ PLN Indeks Model typ PLN
00009689 63082 Plastry 0,5 mm 991,- 00016925 63343 Plastry karbowane 3 mm 991,
00009690 63081 Plastry 1 mm 991, 00009701 63074 Plastry karbowane 4 mm 991, S
00009691 63023 Plastry 1,5 mm 991,- 00016928 = 63345 Plastry karbowane 5 mm 991,- ©0
00009692 63026 Plastry 2 mm 991,- 00009702 63039 Plastry karbowane 6 mm 991,- =
00009693 63045 Plastry 3 mm 991, @
00009694 63056 Plastry 4 mm 991,-
00009695 63083 Plastry 5 mm 991,-
00009696 63046 Plastry 6 mm 991,
00009697 63084 Plastry 7 mm 991, o
00009698 63042 Plastry 8 mm 991, 2
00009699 63085 Plastry 9 mm 991, Es-‘m =
00009700 63033 Plastry 10 mm 991, H:g: 4
00022169 62320 Delikatne plastry 14 mm 1636,- !':;
Otk
[[#[E Tarczado krojenia w stupki 3
B 1)
Indeks Model typ Cenaheue =
PLN =
00009703 63031 Stupki 2x2 mm 1005,
.. 00016932 63349 Stupki 3x3 mm 1020,-
Tarcze do kro;enla w plastry ww 00010756 63348 Stupki 2x6 mm 1020,
00009704 63061 Stupki 4x4 mm 1020, c
Indeks  Model typ Cen:Lr;‘etto 00009705 63065 Stupki 6x6 mm 1020,- r—:“
00009706 63073 Stupki 8x8 mm 1020, =
00025582 65040 Plastry WW2 mm 1511,- 00009707 63080 Stupki 10x10 mm 1020, =
00028826 65045 Plastry WW 3 mm 1511, c
00025583 65041 Plastry WW 4 mm 1511, N
00024845 65042 Plastry WW 6 mm 1511,-
00025584 65043 Plastry WW 8 mm 1511, o
00025581 65044 Plastry WW 10 mm 1511, 2
00024846 65018 Plastry WW 12 mm 1511, o
00025039 65021 Plastry WW 15 mm 1511, EF"E S
00024430 65024 Plastry WW 20 mm 1511,- m%‘ Q
my O

OO Tarcza do widrkow

E !i:- Indeks Model typ CenalnStlo xo
Ak PLN S
00010758 62630 Tarcza do wiérkéw 1,5 mm 991, a

. . 00010759 62631 Tarcza do widrkéow 2 mm 991,-

Tarcza do dOk{adnego rozdrabniania 00010760 62632 Tarcza do wiorkéw 3 mm 991,-

@R D 00010761 62633 Tarcza do wu')lrkoyv 4,5mm 991,-

Indeks Model typ PLN 00010762 62634 Tarcza do wiorkéw 6 mm 991,
iorko - ©
00010765 62637 Tarcza do doktadnego rozdrabniania - drobna 991,- gggig;gi 222:2 galfrcczzaaj;v\xl;rk?m\:vfo?"n; Zgi’_ N
00010766 62638 Tarcza do doktadnego rozdrabniania - bardzo drobna 991,- ’ o

00010767 = 62639 Tarcza do $cierania twardego sera 991,
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Tarcza do krojenia miekkich warzyw w plastry a

Kratka do frytek —

Indeks Model typ €na netto ]

Indek Model . Cena netto PLN ©

ndeks ode yP PLN 00022182 62573 Plastry do miekkich warzyw 8 mm 1058, =

00022183 62577 Plastry do miekkich warzyw 12 mm 1058,- e

00022172 37176 Kratka do frytek RG-400i 2101, 00021603 62579 Plastry do miekkich warzyw 15 mm 1058,- ©

©
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Kratka do krojenia w kostke EEm >

L . . . — ©

« tarcze do krojenia w kostke fgcza sie wytgcznie z tarczami do krojenia w plastry e =

= cena obejmuje jedynie tarcze do krojenia w kostke E LN 3

=

-

@

Indeks Model typ kaczasiez Cepalnetic
PLN

00021682 37177 Kostka 6x6 mm do RG-400i Plastry 3-6 mm / Plastry WW 4-6 mm 2102, -

00022174 37178 Kostka 8x8 mm do RG-400i Plastry 3-8 mm / Plastry do miekkich warzyw 8 mm / Plastry WW 4-8 mm 2102,- 3

00021685 37179 Kostka 10x10 mm do RG-400i Plastry 3-10 mm / Plastry do miekkich warzyw 8-10 mm / Plastry WW 4-10 mm 2102, oo

00022175 37180 Kostka 12x12 mm do RG-400i Plastry 3-10 mm / Plastry do miekkich warzyw 8-10 mm / Plastry WW 4-10 mm 2102,- &
00022179 37182 Kostka 15x15 mm do RG-400i Plastry 3-10 mm / Plastry do miekkich warzyw 8-10 mm / Plastry WW 4-10 mm 2102,
00022176 37184 Kostka 20x20 mm do RG-400i Plastry 3-10 mm / Plastry do miekkich warzyw 8-10 mm / Plastry WW 4-10 mm 2102,
00022179 37181 Kostka 12x12 mm, niski do RG-400i Plastry do miekkich warzyw 12 mm/ Plastry WW 12 mm 2102,-
00022180 37183 Kostka 15x15 mm, niski do RG-400i Plastry do miekkich warzyw 12-15 mm / Plastry WW 12-15 mm 2102,
00021683 37185 Kostka 20x20 mm, niski do RG-400i Plastry do miekkich warzyw 12-15 mm / Plastry WW 12-20 mm 2102,-
00022181 37187 Kostka 25x25 mm, niski do RG-400i Plastry do miekkich warzyw 12-15 mm / Plastry WW 12-20 mm 2102,-

Wyjasnienia




402

AKCESORIA DO RG-300I / RG-400I

Indeks

00009416

Indeks

00028567

Indeks

00028568

00028569

Indeks

00009183

Indeks

00009151

Indeks

00009260

3208 Wozek na akcesoria

= wykonany ze stali nierdzewnej.
= do praktycznego przechowywania akcesoriow.
» wozek na akcesoria to idealna pomoc w utrzymaniu porzadku.

RM URZADZENIA DYNAMICZNE

6 760,-

= pozwala na szybkie, bezpieczne postugiwanie sie narzedziami oraz ich przenoszenie.
= wozek wyposazony jest w solidne koétka, z ktérych dwa majg mozliwos¢ blokady.

Model

3208
10842 Wézek basenowy 85 |

Model

10842
10843 Wézek na pojemniki do zywnosci
10844 Pojemnik

Model Nazwa

10843 wozek

10844 pojemnik

40721 Woézek na pojemniki

= stal nierdzewna z uchwytem
+ blokowane koétka
« regulowany poziom zatgczonego pojemnika z poliweglanu GN 1/1-200

Model

40721

1076 Wieszak $cienny na 3 tarcze

Model

1076

10351 Kompresor do pneumatycznej

przystawki dociskowej RG-400i

Wymiary
mm

Model

10351 1060 x370x 963

[=]i;[m]
T

7 250,-

Eﬂ.i ]
80,-




RM URZADZENIA DYNAMICZNE | AKCESORIA DO RG-400I 403

RG-400i PRZYSTAWKI DO PODAWANIA

Cena netto
Indeks Model typ PLN
00022206 37091  Podajnik do podawania ciagtego, zawiera cylinder podawczy 14 465,
00022207 37063  Cylinder podawczy A Uzywac z podajnikiem 37060, 37105 lub 37106. 7020,-
00022208 37202  Cylinder podawczy B Uzywac z podajnikiem 37060 lub 37105. 7020,-
00022209 37060  Przystawka dociskowa obstugiwana recznie, Ergo Loop. Nalezy stosowac ze cylindrem podawczym 37063 lub 37202. 4940,-
00022210 37105  Wktadka 4-tulejowa, zawiera dwa popychacze. Nalezy stosowac ze cylindrem podawczym 37063 lub 37202 5395,-
00022211 = 37106  Przystawka dociskowa, pneumatyczna. Stosowac z cylindrem podawczym 37063 i sprezarka (10351). 16 545,-
Reczna przystawka Przystawka do Wktadka 4-tulejowa Pneumatyczna
dociskowa ciggtego podawania przystawka dociskowa

=

1=
:

Zmywalnia RM 900 RM 700 RM 600 Piece k-p O firmie

Regaty Bary, bemary Salamandry BBYQERIe4E] Pizza Szokéwki | Chtodnictwo

Wyjasnienia




404 | ZESTAWY DO RG-400I RM URZADZENIA DYNAMICZNE

Zestaw

Maszyna RG-400i

Przystawki do
podawania

Akcesoria

Zestawy narzedzi
tnacych

Wszystkie narzedzia
sg wykonane

ze stali nierdzewnej
i moga by¢ myte

w zmywarce.

Nr. Kat

37062

37063

37105

37060

37091

37106

40721

3208

37041

10351

84023

84024

Opis

RG-400i Podstawa urzadzenia

Cylinder podawczy A

Wktadka 4-tulejowa zawiera dwa popychacze

Przystawka dociskowa obstugiwana recznie, Ergo Loop
Podajnik do podawania ciggtego, zawiera cylinder podawczy
Przystawka dociskowa, pneumatyczna

Wézek z pojemnikiem

Wozek na akcesoria

Taca

Kompresor 230 1 50

6-pak Zawiera wieszak na narzedzia

Plastry 1.5 mm

Plastry 4 mm

Plastry 6 mm

Plastry 10 mm

Wiorki 4.5 mm

Kratka do krojenia w kostke 10x10 mm

9-pak Zawiera wieszak na narzedzia

Plastry 1.5 mm
Plastry 4 mm
Plastry 6 mm
Plastry 10 mm
Stupki 4x4 mm
Widrki 2 mm
Widrki 8 mm

Tarcza do rozdrabniania, Drobna
Kratka do krojenia 10x10 mm

Zestaw
startowy

X

X

Zestaw
standardowy

X

X

Zestaw
petny

X

X




RM URZADZENIA DYNAMICZNE | AKCESORIA 405

ZESTAW STARTOWY ZESTAW STANDARDOWY ZESTAW PEENY

RM 700 RM 600 Piece k-p O firmie

RM 900

Zmywalnia

Salamandry EIYGEIGIIEAE Pizza Szokéwki | Chtodnictwo

Bary, bemary

Regaty

Wyjasnienia




406 | COMBI CUTTER CC-32S | CC-34 RM URZADZENIA DYNAMICZNE

CC-32S Combi Cutter 5250,-
CcC-34 Combi Cutter 6 800,-

PRZYGOTOWANIE

= umozliwia przygotowanie od 10 do 80 porcji dziennie.

= przystawka do szatkowania warzyw

= krojenie w plastry, kostke (wersja bez S), szatkowanie, tarcie i krojenie w stupki
owocow, warzyw, suchego pieczywa, sera, orzechéw, pieczarek.

RODZAJ OBROBKI

= przystawka pionowa kuter/mikser

= stuzy do przygotowywania zywnosci w postaci mokrej, suchej i ptynnej.

= rozdrabnianie, mielenie, miksowanie i mieszanie, miesa, ryb, owocow, warzyw,
cebuli, pietruszki, orzechéw, migdatéw, parmezanu, pieczarek, czekolady, suchego

pieczywa itp.

MATERIALY = przygotowanie dresingu, olejéw ziotowych, zageszczaczy, ubitych mieszanek,
obudowa urzadzenia wykonana jest z tworzywa ABS, majonezu, sosow, deseréw, mielonego miesa, purée, pasztetu, butki tartej itp.
podstawa z metalu. CHARAKTERYSTYKA
przystawka pionowa kuter/mikser z misg ze stali nierdzewnej. . yrzadzenie mozna zaméwic razem z przystawka do szatkowania, przystawka

CHARAKTERYSTYKA CC-34: pionowa kuter/mikser lub z obydwiema przystawkami.

= cztery predkosci umozliwiajg osiggniecie doskonatych = automatyczne ustawienie predkosci z wykrywaniem typu zamontowanej przystawki.
rezultatow, lepszych niz w tradycyjnych urzadzeniach = przystawka do przygotowywania warzyw
wielofunkcyjnych. Funkcja automatycznego ustawienia = potokragty podajnik, ktéry mozna otworzyé w celu szybkiego i fatwego podawania
predkosci rozpoznajgca rodzaj zamontowanej przystawki. produktéw obiema rekami.

= opatentowany system zbierania zapobiega gromadzeniu sie = podtuzna przystawka do ciggtego ciecia ogdrkdw, pora, itp.
zywnosci na wewnetrznych Sciankach misy i pokrywie. = podajnik wyposazony w automatyczna funkcje uruchomienia/zatrzymania,
oryginalna funkcja PULSE bez opdznienia umozliwiajaca zapewniajacy szybkie i bezpieczne podawanie.
bezposredni dostep do 2 650 obr./min. = tarcze tngce z mocnego acetalu, polipropenu lub aluminium, z ostrzami, ktére
w komplecie 1 wieszak $cienny na 3 tarcze (1076) mozna wyjmowac w celu wymiany lub zaostrzenia.

IS Model Wy::ry Pojer{mos’c’ Z?:/l;:ié Kod wicgi/arj;:li:éé Cen:Lr;letto

: misa: 3/0,9 ptyn 500 .
00009400  CC-32S 350 x 285 x 465 podajnik: 0,9 1500 24573 do 2z przystawka do szatkowania 5250,-
500 -
misa: 3/ 1,5 ptyn 800 EF E
00009428  CC-34 350 x285x465 poaajnil;' 09 1450 24377 do 2z przystawka do szatkowania 6.800,- E )
Y 2650 .
puls 2650 230/N E . I‘




RM URZADZENIA DYNAMICZNE | TARCZE DO CC-32S | CC-34 - OSTRZA WYMIENNE 407

Pasujg wszystkie narzedzia z RG-100 (poza kostka do CC-32S).

Tarcza do krojenia w cienkie plastry Tarcza do wiérkow
Indeks  Model typ ce":::f“" Indeks  Model & Cen;Lr:letto
00009405 85001 Plastry 1 mm 185,- 00009410 85044 Wiérki 2 mm 185,-
00009406 85002 Plastry 2 mm 185,- 00009344 85040 Widrki 4 mm 185,-
00009426 85004 Plastry 4 mm 185,- 00009411 85045 Widrki 6 mm 185,-
00009407 85006 Plastry 6 mm 185,-

e
/’ J = \\ E : __E
N [=]rtyi
Tarcza do plastréw karbowanych Tarcza do krojenia w stupki
ett
Indeks  Model typ ce"::;f“" Indeks  Model YD Cen:l-r;' 0
00009409 85048 Plastry karb 4 185 00009389 | 85057 Stupki 2x2 mm 245,
astry kabowane £ mm g 00009408 85050 Stupki 4x4 mm 245,

Zmywalnia RM 900 RM 700 RM 600 Piece k-p O firmie

Regaty Bary, bemary Salamandry BBYQERIe4E] Pizza Szokéwki | Chtodnictwo

Wyjasnienia




408 UTER/BLENDER VCB-32, VCM-41 | VCM-42 RM URZADZENIA DYNAMICZNE

VCB-32 Kuter/blender 5520,-

RODZAJ OBROBKI

= przygotowanie zywnosci w postaci mokrej, suchej i ptynnej.
rozdrabnianie, mielenie, miksowanie i mieszanie, miesa, ryb, owocow, warzyw,
cebuli, pietruszki, orzechéw, migdatéw, parmezanu, pieczarek, czekolady, suchego
pieczywa itp.
przygotowywanie dresingu, olejow ziotowych, zageszczaczy, ubitych mieszanek,
majonezu, soséw, zup, deserdw, mielonego miesa, purée, pasztetu, butki tartej itp.

CHARAKTERYSTYKA

= opatentowany system zbierania zapobiega gromadzeniu sie Zywnosci na
wewnetrznych $ciankach misy i pokrywie (VCB-32).
podstawa urzadzenia posiada dwa mocne uchwyty, umozliwiajgce tatwe
przenoszenie.

MATERIALY
obudowa urzadzenia wykonana jest z tworzywa ABS.
misa wykonana jest ze stali nierdzewnej.

= pokrywa i system zgarniania wykonane sg z polisulfonu i poliweglanu, tworzyw
wyjatkowo odpornych na uderzenia i wysoka temperature (115 °C).

Wymiary Pojemnos¢  Moc  Predkosc Wydajnos¢  Cena netto
s Riocel mm l kw obr./min ked kg/min PLN
1450
00009144 VCB-32 335x285x440 3/1,4ptyn 1 2650 24350 0,3-2 5520,-
puls 2650
VCM-41 Kuter/mikser 230 V 7 055,-
VCM-42 Kuter/mikser 400 V 7 055,-

RODZAJ OBROBKI
przygotowywanie zywnosci w postaci mokrej, suchej i ptynnej.

= rozdrabnianie, mielenie, miksowanie i mieszanie, miesa, ryb, owocéw, warzyw,
cebuli, pietruszki, orzechéw, migdatéw, parmezanu, pieczarek, czekolady, suchego
pieczywa itp.

= przygotowywanie dresingu, olejow ziotowych, zageszczaczy, ubitych mieszanek,
majonezu, sosow, deserow, mielonego miesa, purée, pasztetu, butki tartej itp.

CHARAKTERYSTYKA
. = opatentowany system zbierania zapobiega gromadzeniu sie Zywnosci na
= wewnetrznych Sciankach misy.
podstawa urzadzenia posiada dwa mocne uchwyty, umozliwiajgce fatwe
przenoszenie.
MATERIALY
= obudowa urzadzenia wykonana jest z metalu.
misa wykonana jest ze stali nierdzewne;.
pokrywa i system zgarniania wykonane sg z polisulfonu, tworzywa wyjatkowo
odpornego na uderzenia i wysokg temperature (115 °C).
W KOMPLECIE
miska 4 | i standardowy néz
Indeks Model Wyr:\:ry Pojenl1no§c' Zasi\l;:i; el. I:‘t/)\lc I:)r;)q:/lr(:iié Kod Wig/arjnni:éc' Cen:Lr;‘etto
00009142  VCM-41  290x260x440  4/14ptyn 230V/50Hz 0,55 pu}f?goo 22304 0,5-2,5 7055,- Es
1500
00009143  VCM-42  290x260x440 4/L4plyn  400V/3N/50Hz 0,75 pu?:?goo 22370 0,5-2,5 7055, 20/IN  40053N E#ﬁ




KUTER/BLENDER VCB-61 | VCB-62 409

VCB-61 Kuter/blender 230V 10 675,-
VCB-62 Kuter/blender 400 V 10 430,-

RODZAJ OBROBKI

= przygotowywanie zywnosci w postaci mokrej, suchej i ptynnej.

= rozdrabnianie, mielenie, miksowanie i mieszanie, miesa, ryb, owocdéw, warzyw,
cebuli, pietruszki, orzechéw, migdatéw, parmezanu, pieczarek, czekolady, suchego
pieczywa itp.

= przygotowanie dresingu, olejow ziotowych, zageszczaczy, ubitych mieszanek,
majonezu, soséw, zup, deserdw, mielonego miesa, purée, pasztetu, butki tartej itp.

RM URZADZENIA DYNAMICZNE

Vet ) CHARAKTERYSTYKA
- = innowacyjna, opatentowana sekcja miksujgca zapewnia kazdorazowo uzyskanie
- doskonatych rezultatéw, dzieki zachowaniu minimalnego wzrostu temperatury

i mniejszego stopnia rozdzielania ttuszczu i oleju.

= opatentowany system zbierania zapobiega gromadzeniu sie Zywnosci na
wewnetrznych $ciankach misy i pokrywie.

= podstawa urzgdzenia posiada dwa mocne uchwyty, umozliwiajgce tatwe
przenoszenie.

MATERIALY

= obudowa urzadzenia wykonana jest z metalu.

= misa wykonana jest ze stali nierdzewne;j.

= centralna piasta zespotu krojgcego z aluminium, pokrywa i system zgarniania
wykonane sg z polisulfonu, tworzywa wyjatkowo odpornego na uderzenia i wysoka
temperature (115 °C).

Zmywalnia RM 900 RM 700 RM 600 Piece k-p O firmie

Wymiary Pojemnos¢ Zasilanie el. Moc  Predkos¢ Wydajnos¢  Cena netto
IAdEKke Ricdel mm l V/Hz kw obr./min keod kg/min PLN
1500 -
00009145 VCB-61  350x310x480 6/4,3ptyn 230V /50 Hz 0,9 puls 1500 22617 0,5-3,5 10675, E$ E
1500
00009149 VCB-62 350 x 310 x 480 6/4,3ptyn 400V /3N/ 50 Hz 1,5 3000 22646 0,5-3,5 10430,- 230/1N 400/3N E .
Ak

puls 1500

b

Regaty Bary, bemary | Salamandry BBViEIulledlE Pizza Szokéwki | Chtodnictwo

Wyjasnienia




410 | BLENDER SB-4 RM URZADZENIA DYNAMICZNE

SB-4 Blender 5030,-
E Kompletny dzban z zespotem nozy 1500,-
[ i pokrywka

RODZAJ OBROBKI

= mieszanie, miksowanie, rozdrabnianie, siekanie.

= do przygotowywania dressingdw, olejow ziotowych, soséw, zageszczaczy, majonezu,
zup, deserdw, koktaili mlecznych i owocowych, sokow, itp.

PREDKOSC

= precyzyjna, ptynna regulacja predkosci w zakresie od 700 do 15 000 obr./min.

= oddzielny wiacznik funkcji Sprinter Pulse Function (chronionej patentem)
zezwalajgcej na bezposredni dostep do maksymalnej predkosci (15 000 obr./min)
w trakcie pracy blendera.

CHARAKTERYSTYKA

= niewielka wysokos¢ dzbana (355 mm) i umieszczenie silnika z tytu zwieksza
stabilno$¢ urzadzenia i utatwia jego napetnianie.

= zawieszona na zawiasach pokrywka z wytgcznikiem zabezpieczajagcym umozliwia
szybkie zamkniecie i otwarcie pojemnika oraz bezpieczng obstuge urzadzenia.

= wyjatkowo odporny na uderzenia, lekki dzban z przezroczystego tworzywa.

= dzban mozna my¢ w zmywarkach bez koniecznosci wymontowania sekcji miksujacej.

= dtugie noze (72 mm) i konstrukcja dzbana zapewniajag maksymalna wydajnos¢
i wyjatkowe rezultaty przy obrébce zaréwno duzych jak i matych ilosci pozywienia.

= lejek dozujgcy umozliwia stopniowe dodawanie ptynu w trakcie pracy urzadzenia.

MATERIALY

= obudowa urzadzenia wykonana jest z metalu.

= dzban wykonany jest z polisulfonu, tworzywa wyjgtkowo odpornego na uderzenia
i dziatanie wysokiej temperatury (115 °C).

W KOMPLECIE

= naczynie, zespot nozy, pokrywa i naczynie do odmierzania

Wymiary Pojemnos¢  Moc  Predkos¢ Cena netto

Indeks Model mm 1 KW als i Kod PLN & EFEE
00009140 SB-4 365x270 x 455 4 1,35 700 - 15000 23010 5030,-
puls 15000 230/1N E .
00009436  SB-4 Akcesoria - naczynie, zespot nozy i pokrywa 4 23307 1500,- [t




PSP - 500/ 230V Kuter 3,5 | 3999,-

RM URZADZENIA DYNAMICZNE

= wykonanie nierdzewne

= poliweglanowa pokrywa

= pojemnos¢ pojemnika 3,5 |

= sterowanie 24V, start, stop, puls

= gfadki néz w standardzie

= idealny do siekania, rozdrabniania i zagniatania

= mikrowytgcznik pokrywy

= mozliwos¢ zamdwienia dodatkowego noza perforowanego lub zebatego
= urzadzenie przeznaczone do produktéw w temperaturze pokojowe;j

= 1400 obr./min

Ihaers Model Wymiary Pojemnos¢ Moc Waga
mm l kw kg

[1 [=] 3 [=]
i
00000091 PSP - 500 / 230V 240 x 240 x 400 3,5 0,55 16 230/1N E ;

PSP - 500 / 230V Kuter 6 1 4699,-

= wykonanie nierdzewne

= poliweglanowa pokrywa

= pojemnos¢ pojemnika 6 |

= sterowanie 24V, start, stop, puls

= gtadki n6z w standardzie

= idealny do siekania, rozdrabniania i zagniatania

= mikrowytacznik pokrywy

= mozliwos¢ zamodwienia dodatkowego noza perforowanego lub zebatego
= urzadzenie przeznaczone do produktéw w temperaturze pokojowe;j

= 1400 obr./min

Indeks Model Wy::ry Pojenlmoéé hl::;vc W;gga & E ﬁ E
00000092 PSP - 500 / 230V 280 x 280 x 440 6 11 22 230/1N IE >
PSP - 500/ 230V Kuter 8 | 4999,-

= wykonanie nierdzewne

= poliweglanowa pokrywa

= pojemnos¢ pojemnika 8 |

= sterowanie 24V, start, stop, puls

= gtadki néz w standardzie

- idealny do siekania, rozdrabniania i zagniatania

= mikrowytacznik pokrywy

= mozliwo$¢ zamodwienia dodatkowego noza perforowanego lub zebatego
= urzadzenie przeznaczone do produktow w temperaturze pokojowej

= 1400 obr./min

Wymiary Pojemnos¢ Moc Waga [
Indeks Model — \ KW kg & E E
00000093 PSP - 500 / 230V 280 x 280 x 550 8 11 23 230N [=]

UTER PSP 411

Zmywalnia RM 900 RM 700 RM 600 Piece k-p O firmie

Salamandry ENYGENIeylE Pizza Szokéwki | Chtodnictwo

Regaty Bary, bemary

Wyjasnienia




RM URZADZENIA DYNAMICZNE

NK - P/G/Z Noze do kutra

= dodatkowe noze na zamdwienie

Indeks Model Pasuje do Typ Cena netto PLN
00002260 NK-3,5P kuter 3,51 perforowany 269,-
00002261 NK-3,5G kuter3,51 gtadki 269,-
00002259 NK-3,5Z kuter3,51 zebaty 299,-
00002263 NK-6/8 P kuter6/8 | perforowany 319,-
00002264 NK-6/8G kuter 6/8 | gtadki 319, E ; E
00002262 NK-6/8Z kuter 6/8 | zebaty 329, E s

noz gtadki noz zebaty

noz perforowany
ubijanie siekanie zagniatanie ciast
P G zZ

Przyktady przygotowanych potraw

butka tarta siekane warzywa serna pizze purée pomidorowe

mielone mieso lekkie ciasto siekana pietruszka majonez




RM SALAMANDRY

RM Salamandry

Salamandry cyfrowe 415
Salamandry cyfrowe automatyczne 416

Salamandry cyfrowe dotykowe 417

Wszelkie ilustracje maja charakter pogladowy. Staramy sie, aby prezentowane w katalogu dane techniczne byty poprawne i aktualne. Ewentualne btedy lub

braki w opisie produktéw nie moga by¢ podstawa do roszczen. W przypadku watpliwosci prosimy przed zakupem o skontaktowanie sie z dziatem handlowym.

413

Zmywalnia RM 900 RM 700 RM 600 Piece k-p O firmie

Pizza Szokéwki | Chtodnictwo

Salamandry | Dynamiczne

Regaty Bary, bemary

Wyjasnienia
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414 | SALAMANDRY RM SALAMANDRY

Salamandry

Salamandry to otwarte urzadzenia, posiadajace grzatki generujace ciepto
przeptywajace przez komore od gory do dotu. Dzieki specjalnej konstrukcji
grzatek, mozliwe jest ich obnizanie by zmniejszy¢ dystans miedzy produktem
spozywczym a zrodtem ciepta. To pozwala skutecznie rozmrazac, podgrzewac

i zapiekac, a nawet grillowac produkty za pomoca jednego urzadzenia.
Konstrukcja w catosci wykonana ze stali nierdzewnej oraz cyfrowy panel

sterowania sprawia, ze urzadzenie jest nie tylko trwate, ale tez tatwe w obstudze

i czyszczeniu. W potaczeniu z wielofunkcyjnym zastosowaniem tworzy idealny

. salamandry tradycyjne

. salamandry RM

-70 %

element wyposazenia nowoczesnej, profesjonalnej kuchni.

Salamandry nie tylko w Srodowisku naturalnym, ale tez w kuchni zyja w zgodzie
z eko-systemem; osiggnelismy bardzo dobre dopasowanie termiczne,

dzieki czemu sprawno$¢ cieplna zostata podniesiona bez zwiekszenia
zapotrzebowania energetycznego. To pozwala naszym salamandrom

na oszczednosci energii o 79%. Do tego tatwa konserwacja i czyszczenie
podstawowymi srodkami sprawia, ze salamandry $wietnie ,wspotpracuja”

z kazdym kucharzem.

-42 %
-50 %

-79 %

C

Czas nagrzewania

# V

uzycie energii

S

€zas czyszczenia czas amortyzacji

i konserwacji

. wysokie parametry termiczne umozliwiaja osiggniecie temperatury w rekordowo krotkim czasie

. do 79% oszczednosci energii w stosunku do tradycyjnych salamandrow
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Wymiary Moc Waga Wymiary ptyty

Indeks Model mm e ke om

00023995 SD21  400x545x515 3 40 390 x 300

Wymiary Moc Waga Wymiary ptyty

Indeks Model mm KW ' om

00023996 SD32  570x580x520 45 65 560 x 360

Wymiary Moc Waga Wymiary ptyty

Indeks Model m KW K -

00023997 SD 42 735x 580 x 520 53 80,5 725 x 360

SD 21 Salamander cyfrowy

SD 32 Salamander cyfrowy

SD 42 Salamander cyfrowy

6 990,-

ptynna regulacja gornej czesci z grzatkami
® 2 elementy grzewcze, 2 warianty grzania - mozliwos$¢ wiaczenia wybranych
grzatek

= (® automatyczne wytgczenie po skoriczonym cyklu, sygnalizowane sygnatem

diwiekowym
maksymalna temperatura pracy 230 °C

= (® szybki przyrost temeratury do 200 °C w ciggu 8 sekund

elementy grzewcze zabezpieczone szktem dyfuzyjnym
automatyczna regulacja temperatury

= fatwe zamontowanie na $cianie — nierdzewny uchwyt w cenie

panel sterujacy z wyswietlaczem
wielkos¢ powierzchni roboczej - GN 2/3

y EaE
do230 20/ EI"'
10790,-

ptynna regulacja gornej czesci z grzatkami

- (® 3 elementy grzewcze, 2 warianty grzania - mozliwo$¢ wtgczenia wybranych

grzatek

- (® automatyczne wytaczenie po skoriczonym cyklu, sygnalizowane sygnatem

dzwiekowym
maksymalna temperatura pracy 230 °C

= (® szybki przyrost temeratury do 200 °C w ciggu 8 sekund

elementy grzewcze zabezpieczone szktem dyfuzyjnym
automatyczna regulacja temperatury

= tatwe zamontowanie na scianie — nierdzewny uchwyt w cenie

panel sterujgcy z wyswietlaczem
wielko$¢ powierzchni roboczej - GN 1/1

El’:"El
40230 400/3N

11 890,-
ptynna regulacja gornej czesci z grzatkami

(® 4 elementy grzewcze, 2 warianty grzania - mozliwos$¢ wiaczenia wybranych
grzatek

« (® automatyczne wyltaczenie po skoriczonym cyklu, sygnalizowane sygnatem

diwiekowym
maksymalna temperatura pracy 230 °C

= (® szybki przyrost temeratury do 200 °C w ciggu 8 sekund

elementy grzewcze zabezpieczone szktem dyfuzyjnym
automatyczna regulacja temperatury

= tatwe zamontowanie na Scianie — nierdzewny uchwyt w cenie

panel sterujacy z wyswietlaczem
wielkos$¢ powierzchni roboczej - GN 1/1 + GN 1/3

OC DIGITAL [jﬁ

do 230 400N [w]

Przycisk wtaczania/wytaczania elementdw grzejnych.

Wyswietlacz cyfrowy — informuje o czasie grzania.

S A

Wiacznik on/off.

Start cyklu grzania/powtorzenie wczesniej ustawionego cyklu.

Przycisk zatrzymania cyklu grzania/wytaczenie sygnalizacji dzwiekowej, ktéra informuje o koncu ustawionego cyklu.

Pokretto ustawienia czasu - od 5 sekund do 15 minut (co 5 sekund).

Zmywalnia RM 900 RM 700 RM 600 Piece k-p O firmie

Pizza Szokéwki | Chtodnictwo

Regaty Bary, bemary BEEIEINENRGIA Dynamiczne

Wyjasnienia
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SD 37 Salamander cyfrowy automatyczny 11 890,-

= ptynna regulacja gérnej czesci z grzatkami

- (® 3 elementy grzewcze, 7 warianty grzania - mozliwo$¢ wtgczenia wybranych
grzatek

« (®» automatyczne wytgczenie po skoriczonym cyklu, sygnalizowane sygnatem
diwiekowym

= maksymalna temperatura pracy 230 °C

« (® szybki przyrost temeratury do 200 °C w ciggu 8 sekund

- (® detektor zywnosci - automatyczne wtaczanie / wytaczanie grzatek
elementy grzewcze zabezpieczone szktem dyfuzyjnym

= automatyczna regulacja temperatury

= tatwe zamontowanie na scianie — nierdzewny uchwyt w cenie
panel sterujgcy z wyswietlaczem

= wielko$¢ powierzchni roboczej - GN 1/1

» (® funkcja HOLD utrzymywanie w temp. 40-70°C, 8 stopni regulacji

|

|

Wymiary Moc Waga Wymiary ptyty o
Indeks  Model m i ke om C . & E E
[RIIRI R R L
00023998  SD37  570x580x520 4,5 65 560 x 360 do230 400/3N E

SD 46 Salamander cyfrowy automatyczny 15 890,-

= ptynna regulacja gérnej czesci z grzatkami

- (® 4 elementy grzewcze, 6 warianty grzania - mozliwo$¢ wtgczenia wybranych
grzatek

« (®» automatyczne wytgczenie po skoriczonym cyklu, sygnalizowane sygnatem
diwiekowym

= maksymalna temperatura pracy 230 °C

« (® szybki przyrost temeratury do 200 °C w ciggu 8 sekund

- (® detektor zywnosci - automatyczne wtaczanie / wytaczanie grzatek
elementy grzewcze zabezpieczone szktem dyfuzyjnym

= automatyczna regulacja temperatury

= tatwe zamontowanie na scianie — nierdzewny uchwyt w cenie

= panel sterujacy z wyswietlaczem

= wielko$¢ powierzchni roboczej - GN 1/1 + GN 1/3

= (® funkcja HOLD utrzymywanie w temp. 40-70°C, 8 stopni regulacji

Wymiary Moc Waga Wymiary ptyty o C

Indeks Model o— KW kg - . & E":"E
AL

00023999  SD46  735x580x520 6 80,5 725 x 360 do 230 400/3N %%

1. Przycisk wtaczania/wytaczania elementéw grzejnych.
, . . L SD 37

2. Wybdrtrybu gotowania (z timerem) lub utrzymywania ciepta.
3. Cykle Cook/Hold - start/stop.
4, Wyswietlanie ustawien czasu. SD 46 "" 'l'g E"' g'lg 'EEE EEE'
5. Pokretto ustawienia czasu - do 20 minut (co 1 sekunda) i mozliwo$¢

ustawienia 1z 8 stopni temperatury podtrzymania - pomiedzy 40-70 ° C. Warianty ustawienia elementow grzejnych:
6. Wiacznik on/off. . 3 lub 4 elementy grzejne oraz 7 lub 6 wariantéw grzania

. zwiekszenie wydajnosci ogrzewania i minimalizacja strat ciepta -

w przypadku mniejszej porcji mozna aktywowac tylko srodkowy element




RM SALAMANDRY

Wymiary Moc Waga Wymiary ptyty

Indeks Model mm oW i om

00024000 ST32 570 x 580 x 520 4,5 65 560 x 360

How N

o

Wymiary Moc Waga Wymiary ptyty

Indeks Model mm W ke -

00024001 ST 42 735x 580 x 520 6 80,5 725 x 360

HI-TOUCH)

SALAMANDRY CYFROWE DOTYKOWE 417

ST 32 Salamander cyfrowy dotykowy 12 690,-
ptynna regulacja gornej czesci z grzatkami

» (® 3 elementy grzewcze, 2 warianty grzania - mozliwo$é wtaczenia wybranych
grzatek

» (® automatyczne wytaczenie po skoriczonym cyklu, sygnalizowane sygnatem
diwiekowym

= maksymalna temperatura pracy 230 °C

« (® szybki przyrost temeratury do 200 °C w ciggu 8 sekund

« (® detektor zywnosci - automatyczne wiaczanie / wytaczanie grzatek
elementy grzewcze zabezpieczone szktem dyfuzyjnym
automatyczna regulacja temperatury

= fatwe zamontowanie na $cianie — nierdzewny uchwyt w cenie
dotykowy panel sterujgcy z wyswietlaczem
wielko$¢ powierzchni roboczej - GN 1/1

» (® funkcja HOLD utrzymywanie w temp. 40-70°C, 8 stopni regulacji

= (® mozliwo$é tworzenia wtasnych programéw

ST 42 Salamander cyfrowy dotykowy 16 890,-
= ptynna regulacja gérnej czesci z grzatkami
« (® 4 elementy grzewcze, 2 warianty grzania - mozliwo$é wtaczenia wybranych
grzatek
» (®» automatyczne wytaczenie po skoriczonym cyklu, sygnalizowane sygnatem
diwiekowym
maksymalna temperatura pracy 230 °C
« (® szybki przyrost temeratury do 200 °C w ciggu 8 sekund
(® detektor zywnosci - automatyczne wtaczanie / wytgczanie grzatek
elementy grzewcze zabezpieczone szktem dyfuzyjnym
automatyczna regulacja temperatury
= fatwe zamontowanie na $cianie — nierdzewny uchwyt w cenie
dotykowy panel sterujgcy z wyswietlaczem
wielko$¢ powierzchni roboczej - GN 1/1 + GN 1/3
« ® funkcja HOLD utrzymywanie w temp. 40-70°C, 8 stopni regulacji
» (® mozliwo$é tworzenia wtasnych programéw

Zmywalnia RM 900 RM 700 RM 600 Piece k-p O firmie

y B

do 230 400N [m]

Przycisk wtaczania/wytaczania urzadzenia.

Przycisk Start / Stop cyklu grzania / utrzymywania.
Wybor cyklu pracy urzadzenia, czasu pracy.
Wyswietlacz cyfrowy — ustawianie czasu grzania,
wybor jednej z 8 ustawionych temperatur (40-70°C).
Przyciski wtasnych ustawien programoéw.

Ustawianie wariantow stref grzania.

Warianty ustawienia elementdw grzejnych:

Regaty Bary, bemary BEEIEINENRGIA Dynamiczne Pizza Szokéwki | Chtodnictwo

. 3lub 4 elementy grzewcze z 2 wariantami grzania

. zwiekszenie wydajnosci ogrzewania i minimalizacja strat ciepta -

w przypadku mniejszej porcji mozna aktywowac tylko srodkowy element

Wyjasnienia




418 | ZESTAWIENIE MOZLIWOSCI SALAMANDROW RM SALAMANDRY

Cyfrowy Cyfrowy automatyczny  Cyfrowy dotykowy
Sterowanie mechaniczne mechaniczne dotykowe
Detekcja potraw ° °
Ustawienia grzatek centralnie / wszystkie pojedyncze grzatki centralnie / wszystkie
Programy °

Funkcja utrzymywania ° °
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RM Bary satatkowe
| bemary

Bemary jezdne
Bemary stacjonarne
Witryny chtodnicze
Witryny grzewcze

Potki do witryn

Wszelkie ilustracje maja charakter pogladowy. Staramy sie, aby prezentowane w katalogu dane techniczne byty poprawne i aktualne. Ewentualne btedy lub
braki w opisie produktéw nie moga by¢ podstawa do roszczen. W przypadku watpliwosci prosimy przed zakupem o skontaktowanie sie z dziatem handlowym.

421

423

426

428

429

419

Zmywalnia RM 900 RM 700 RM 600 Piece k-p O firmie

Pizza Szokéwki | Chtodnictwo

Salamandry | Dynamiczne

Regaty Bary, bemary

Wyjasnienia

=4
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Bemary jezdne

Bemary sa przeznaczone do transportu, przechowywania i wydawania cieptych dan w restauracjach, stotéwkach, fast-foodach itp.

Do dyspozycji dwa podstawowe warianty - jezdny i stacjonarny, z mozliwoscia wyboru sterowania po krétszej lub dtuzszej stronie. Oba warianty maja do dyspozy-
cji 2,3 lub 4 komory GN-1/1-200.

Grzatki sa umieszczone pod dnem komor, co wyraznie utatwia konserwacje i czyszczenie. Kazda komora jest wyposazona w wytacznik sieciowy, kontrolke pracy

i termostat umozliwiajacy regulacje temperatury do 90°C.

Wszystkie warianty posiadaja kran spustowy pod kazda komora utatwiajacy wypuszczanie wody.

Ttoczone komory o gtebokosci 230 mm

Gorna plyta z higienicznym przettoczeniem dla kazdej komory
Duze przednie kota skretne zhamulcem

Grzatki umieszczone pod komora

Sterowanie po krotszej lub dtuzszej stronie

Kran spustowy pod kazda komora
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BMPK - 3120 CS Bemar jezdny 3-kom. zabudowany 7 299,-
BMPD - 3120 CS Bemar jezdny 3-kom. zabudowany 7299,-

= ttoczone komory

» (® niezalezne sterowanie komér - oszczedno$é energii

= kran spustowy do kazdej komory

= wykonanie nierdzewne

= urzadzenie do utrzymywania potraw w odpowiedniej temperaturze
= grzatka zamontowana pod wzmocnionym dnem komory

= kontrolka wiaczenia i grzania

= 4 kota skretne (2 z hamulcem)

= mozliwe zamontowanie drzwi z jednej lub z obu stron

Indeks Model Wy:ri‘ary I:I(;’c w';:s;in Sterowanie Poje(r;r’l\lnos'c' W:gga Cena netto PLN . I_R ° C & E p ..E
00009786  BMPK-3120CS  1300x650x900 2,1 3 krétszy bok  3x 1/1-200 98,1 7299, F%E
00009787  BMPD-3120CS  1250x680x900 2,1 3 diuzszybok  3x1/1-200 98,7 7299, DRAINTAP - 30-90 230/1N E 1k

BMPD 2120 Bemar jezdny 2-komorowy 3999,-
= sterowanie na dtuzszym boku
2X -+ pojemnosé: 2x GN 1/1 200 mm

= regulacja tempertatury: 30 - 90°C

= ttoczone komory
GN1/1 . . . . L ..
200 mm + @ niezalezne sterowanie komor - oszczednos¢ energii
= kran spustowy do kazdej komory
= wykonanie nierdzewne
= urzadzenie do utrzymywania potraw w odpowiedniej temperaturze
= grzatka zamontowana pod wzmocnionym dnem komory
= kontrolka wtgczenia i grzania
= 4 kota skretne (2 z hamulcem)
+ (® dolna pétka

Wymiary Moc  Ilosé Waga  Pojemnosé o ER
e piciel mm KW komér kg N |R C & [=] @

00000290 BMPD2120  850x700x900 14 2 42 2% 1/1-200 DRAINTAP 30-90 20N [E]EEYy
BMPD 3120 Bemar jezdny 3-komorowy 5099,-
= sterowanie na dtuzszym boku

3X « pojemnos$c: 3x GN 1/1 200 mm
= regulacja tempertatury: 30 - 90°C
GN1/1 = tfoczone komory
200 mm = (® niezalezne sterowanie komdr - oszczedno$é energii

= kran spustowy do kazdej komory

wykonanie nierdzewne

urzadzenie do utrzymywania potraw w odpowiedniej temperaturze
grzatka zamontowana pod wzmocnionym dnem komory

kontrolka wiaczenia i grzania

4 kota skretne (2 z hamulcem)

» (®dolna pétka

Wymiary Moc Ilo¢ Waga  Pojemnos¢ =
Indeks Model i b | Pt ke & IR o C 6 E @
00000291  BMPD3120  1250x700x900 2,1 3 59,1 3x1/1-200 DRAINTAP  30-90 230/1N E b
BMPD 4120 Bemar jezdny 4-komorowy 6199,-

= sterowanie na dtuzszym boku

= pojemnos$c: 4x GN 1/1 200 mm

= regulacja tempertatury: 30 - 90°C

= ttoczone komory

- (® niezalezne sterowanie komér - oszczedno$é energii
= kran spustowy do kazdej komory

= wykonanie nierdzewne

= urzadzenie do utrzymywania potraw w odpowiedniej temperaturze
= grzatka zamontowana pod wzmocnionym dnem komory
= kontrolka wtgczenia i grzania

= 4 kota skretne (2 z hamulcem)

« (®dolna pétka

Wymiary Moc  Ilos¢  Waga  Pojemnos¢ - o e
s s mm kW komér kg GN é?% |ﬁ C & E— ;%@
L)

00000292 BMPD 4120 1650 x 700 x 900 2,8 4 70,1 4x 1/1-200 DRAIN TAP 30-90 230/1N E .I'.

Zmywalnia RM 900 RM 700 RM 600 Piece k-p O firmie

Pizza Szokéwki | Chtodnictwo

Regaty EEVWALCEINERA Salamandry | Dynamiczne

Wyjasnienia
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BMPK 2120

—

_----‘_——_

2X )

GN1/1 .
200 mm

=

Bemar jezdny 2-komorowy 3 899,-

sterowanie na krétszym boku

pojemnos$¢: 2x GN 1/1 200 mm

regulacja tempertatury: 30 - 90°C

ttoczone komory

® niezalezne sterowanie komér - oszczedno$¢ energii
kran spustowy do kazdej komory

wykonanie nierdzewne

urzadzenie do utrzymywania potraw w odpowiedniej temperaturze
grzatka zamontowana pod wzmocnionym dnem komory
kontrolka wtgczenia i grzania

4 kota skretne (2 z hamulcem)

® dolna pétka

Wymiary Moc Ilos¢ Waga  Pojemnosc - o E i E
Indeks Model %
KWk k GN =
mm omér g ‘ |ﬁ C & = T
00000287  BMPK2120  650x900x900 14 2 42 2x1/1-200 DRAINTAP  30-90 B0/ [EpEyy
BMPK 3120 Bemar jezdny 3-komorowy 5099,-
3 = sterowanie na krétszym boku
X = pojemnos$c: 3x GN 1/1 200 mm
= regulacja tempertatury: 30 - 90°C
GN1/1 = tfoczone komory
200imm + ® niezalezne sterowanie komér - oszczednosé energii
= kran spustowy do kazdej komory
= wykonanie nierdzewne
= urzadzenie do utrzymywania potraw w odpowiedniej temperaturze
= grzatka zamontowana pod wzmocnionym dnem komory
= kontrolka wtgczenia i grzania
= 4 kota skretne (2 z hamulcem)
« (®dolna pétka
Wymiary Moc 1losé Waga Pojemnos¢ o
Indeks Model — kW komér kg GN Ig o C & E| @
00000288  BMPK3120  650x1300x900 2,1 3 58,1 3x1/1-200 DRAINTAP  30-90 EVAITIN 1 [0y
BMPK 4120 Bemar jezdny 4-komorowy 6 469,-
= sterowanie na krétszym boku
= pojemnosé: 4x GN 1/1 200 mm
= regulacja tempertatury: 30 - 90°C
GN1/1 = ttoczone komory
20iimm + (® niezalezne sterowanie komér - oszczedno$é energii
= kran spustowy do kazdej komory
= wykonanie nierdzewne
= urzadzenie do utrzymywania potraw w odpowiedniej temperaturze
= grzatka zamontowana pod wzmocnionym dnem komory
= kontrolka wtaczenia i grzania
= 4 kota skretne (2 z hamulcem)
» (®dolna pétka
Wymiary Moc 1losé Waga Pojemnos¢ o
ek Bl mm kW komér kg GN |K ° C & E @
00000289 ~ BMPK4120  650x1700x900 2,8 4 73 4x1/1-200 DRAINTAP  30-90 B0/ Ry

RM BARY SAtATKOWE | BEMARY
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D

~ = 4 state nogi
» (®dolna pétka
Wymiary Moc  Ilos¢  Zakres temp. Waga Pojemnosé M
Mektis kol mm KW komér °c kg 6N |R ? C & E‘E &@
00000270~ BMSD2120  800x670x900 1,4 2 30-90 38,9 2x1/1-200 DRAINTAP  30-90 230N [m] .,ﬁ'i_'
BMSD 3120 Bemar stacjonarny 3-komorowy 4 699,-

3x .
GN1/1 "
200 mm .

Y

Wymiary Moc Ilosé Waga Pojemnos¢
M hacael mm kW  komér kg GN
00000271 BMSD 3120 1200x 670 x 900 2,1 3 55,8 3x1/1-200

3

Wymiary Moc Ilos¢ Waga Pojemnos¢
edeks Recdel mm kW komér kg GN
00000272 BMSD 4120 1600 x 670 x 900 2,8 4 67,2 4x 1/1-200

BMSD 2120

BMSD 4120

BEMARY S 423

Bemar stacjonarny 2-komorowy 3599,

sterowanie na dtuzszym boku

pojemnos$¢: 2x GN 1/1 200 mm

regulacja tempertatury: 30 - 90°C

ttoczone komory

® niezalezne sterowanie komér - oszczedno$¢ energii

kran spustowy do kazdej komory

wykonanie nierdzewne

urzadzenie do utrzymywania potraw w odpowiedniej temperaturze
grzatka zamontowana pod wzmocnionym dnem komory

kontrolka wtgczenia i grzania

sterowanie na dtuzszym boku

pojemnos$¢: 3x GN 1/1 200 mm

regulacja tempertatury: 30 - 90°C

ttoczone komory

® niezalezne sterowanie komor - oszczedno$é energii
kran spustowy do kazdej komory

wykonanie nierdzewne

urzadzenie do utrzymywania potraw w odpowiedniej temperaturze
grzatka zamontowana pod wzmocnionym dnem komory
kontrolka wtgczenia i grzania

4 state nogi

® dolna pétka

| °C
DRAINTAP 3090

[1 [=]:a[m]
AT
230N [E]pti

Bemar stacjonarny 4-komorowy 5929,-

sterowanie na dtuzszym boku

pojemnos¢: 4x GN 1/1 200 mm

regulacja tempertatury: 30 - 90°C

ttoczone komory

® niezalezne sterowanie komdr - oszczedno$é energii
kran spustowy do kazdej komory

wykonanie nierdzewne

urzadzenie do utrzymywania potraw w odpowiedniej temperaturze
grzatka zamontowana pod wzmocnionym dnem komory
kontrolka wtgczenia i grzania

4 state nogi

® dolna pétka

- | o EH
A | °C| & Bal

DRAINTAP 3090  230/IN [m]EER]

Zmywalnia RM 900 RM 700 RM 600 Piece k-p O firmie

Pizza Szokéwki | Chtodnictwo

Regaty EEVWALCEINERA Salamandry | Dynamiczne

Wyjasnienia
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GN1/1
200 mm .

o

BMSK 2120

Bemar stacjonarny 2-komorowy 3599,-

sterowanie na krétszym boku

pojemnosc: 2x GN 1/1 200 mm

regulacja tempertatury: 30 - 90°C

ttoczone komory

® niezalezne sterowanie komér - oszczednos$¢ energii
kran spustowy do kazdej komory

wykonanie nierdzewne

urzadzenie do utrzymywania potraw w odpowiedniej temperaturze
grzatka zamontowana pod wzmocnionym dnem komory
kontrolka wigczenia i grzania

4 state nogi

» (®dolna pétka

BMSK 3120

| C

DRAINTAP 30-90

b B
o [EPEL

Bemar stacjonarny 3-komorowy
sterowanie na krétszym boku

pojemnosc: 3x GN 1/1 200 mm

regulacja tempertatury: 30 - 90°C

ttoczone komory

4699,-

- (® niezalezne sterowanie komdr - oszczedno$¢ energii

kran spustowy do kazdej komory

wykonanie nierdzewne

urzadzenie do utrzymywania potraw w odpowiedniej temperaturze
grzatka zamontowana pod wzmocnionym dnem komory

kontrolka wtaczenia i grzania

4 state nogi

« (®dolna pétka

Wymiary Moc Ilosé Waga Pojemnos¢
fudeke kicdel mm kW komoér kg GN
00000267 BMSK 2120 600 x 870 x 900 14 2 38,7 2x1/1-200
GN1/1 -
200 mm
Wymiary Moc 1los¢ Waga Pojemnos¢
deks hecdel mm kW komér kg GN
00000268 BMSK 3120 600 x 1270 x 900 2,1 3 54,8 3x1/1-200
B
GN 1/1
200 mm
Wymiary Moc Ilosé Waga Pojemnos¢
Mekfis kicdel mm kW komoér kg GN
00000269 BMSK 4120 600 x 1670 x 900 2,8 4 69,7 4x1/1-200

MSK 4120

- o B
a °C | 4 Bl

DRAINTAP 3090~ 230/N [w]pEyi

Bemar stacjonarny 4-komorowy
sterowanie na krétszym boku

pojemnos$¢: 4x GN 1/1 200 mm

regulacja tempertatury: 30 - 90°C

5929,

= ttoczone komory
« (® niezalezne sterowanie komor - oszczedno$é energii

kran spustowy do kazdej komory

wykonanie nierdzewne

urzadzenie do utrzymywania potraw w odpowiedniej temperaturze
grzatka zamontowana pod wzmocnionym dnem komory

kontrolka wtgczenia i grzania

4 state nogi

® dolna pétka

& | °Cl 4 Bl

DRAINTAP  30-90 230/1N ?Elqﬁ.
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Witryny chtodnicze i grzewcze

Witryny chtodnicze i grzewcze to najodpowiedniejsze urzadzenia do przecho-
wywania i wydawania dan w dowolnym lokalu gastronomicznym. W przypadku
witryn grzewczych ogrzewanie zywnosci zapewnia system tazni wodnych oraz
gorne lampy halogenowe, dzieki ktorym mozna uzyskac temperature dan od
+30°C do +90°C.

Witryna chtodnicza jest wyposazona w jednostke chtodzaca zapewniajaca
temperature dan od +4°C do +8°C. Witryne mozna z tatwo$cig obstugiwac
dzieki jednostce sterujacej. Podczas eksploatacji na wyswietlaczu pokazywana
jest temperatura w komorze. Witryny sg najlepszym rozwiazaniem dla tych z
Panstwa, ktérzy zastanawiaja sie nad urozmaiceniem i ulepszeniem wyposaze-
nia swojego lokalu gastronomicznego. Daja mozliwo$¢ wyeksponowania dan w
formie tatwo dostepnego bufetu.

Jest to produkt tylko pod indywidualne zamoéwienie klienta.

Kétka jezdne z hamulcem

Szeroka paleta kolorow RAL

Wybrane modele z obudowa z pleksiglasu
Szkto ceramiczne

Jednostka sterowania z wyswietlaczem
Ptaskie grzatki

Mozliwos¢ uzytkowania w formie bufetu

Zmywalnia RM 900 RM 700 RM 600 Piece k-p O firmie

Pizza Szokéwki | Chtodnictwo

Regaty EERALEIEIRM Salamandry = Dynamiczne

Wyjasnienia
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TR - green+3 W Witryna chtodnicza 17 360,-
TR - greent+4 W Witryna chtodnicza 18 350,-
TR - greent6 W Witryna chtodnicza 20 850,-

= pojemnos$¢ 3x, 4x i 6x GN 1/1 —gt. 200 mm
= nierdzewna wanna

= chtodzenie statyczne

= utrzymywanie potraw od +4 °C do +8°C

= sterowanie elektroniczne

= standardowy kolor wenge (hemlock - na zamowienie, bez doptaty)
= 4 kotka z hamulcami

« (® elektrycznie opuszczana pokrywa z plexi
» (® podstawa z pétka, zabudowana z bokéw
- (@ stata nadstawka z pé6tka odktadcza

= os$wietlenie diodowe LED

= mozliwos$¢ montazu w linie wydawcze
Opcja:

= mozliwos¢ rozszerzenia o boczne potki

= gastropojemniki

Wymia Moc llos¢ q Pojemnos¢  Cena netto . .

Indeks Model ymm v KW wanien Sterowanie J & m ' . RAL o C & E_.EE
00026976 TR-green+3W 1169x650x 1448 0,229 1 cyfrowe 3x1/1-200 17 360,- -1 . M
00027090 TR- green+ 3H 1169 x 650 x 1448 0,229 1 cyfrowe 3x 1/1-200 17500, LED COLOR 4-8 230/1N E !
00027091 TR - green+ 3 RAL 1169x650x 1448 0,229 1 cyfrowe 3x1/1-200 19 450,-
00026977 TR-green+4W 1494 x 650 x 1488 0,229 1 cyfrowe 4x 1/1-200 18350,-
00027092 TR - green+ 4 H 1494 x 650 x 1488 0,229 1 cyfrowe 4x1/1-200 18 540,-
00027093 TR - green+ 4 RAL 1494 x 650 x 1488 0,229 1 cyfrowe 4x1/1-200 20570,-
00026978 TR -green+ 6 W 2144 x650x 1488 0,275 1 cyfrowe 6x 1/1-200 20 850,-
00027094 TR-green+ 6 H 2144 x650x 1488 0,275 1 cyfrowe 6x 1/1-200 20990,-
00027095 TR - green+ 6 RAL 2144x650x 1488 0,275 1 cyfrowe 6x 1/1-200 23 350,-

TR-square+8W Witryna chtodnicza 26 450,-

« pojemnos¢ 8x GN 1/1 —gt. 200 mm

+ nierdzewna wanna

= chtodzenie statyczne

+ utrzymywanie potraw od +4 °C do +8°C

+ sterowanie elektroniczne

« standardowy kolor wenge (hemlock - na zamowienie, bez doptaty)
« 4 kétka z hamulcami

+ (® elektrycznie opuszczana pokrywa z plexi
+ (® podstawa z pé6tka, zabudowana z bokéw
« (® stata nadstawka z p6tka odktadczg

+ os$wietlenie diodowe LED

« mozliwos¢ montazu w linie wydawcze
Opcja:

= mozliwosc¢ rozszerzenia o boczne potki

= gastropojemniki

Wymiary Moc llos¢ A Pojemnos¢  Cena netto ' °
Indeks Model mm o wanien  Sterowanie N B ' i . RAL C & E

00026979 TR -square+ 8 W 1494 x 1212 x 1488 0,28 1 cyfrowe 8x 1/1-200 26 450,-
9 y / >  COLOR 48 230N [m]

00027096 TR-square+8H 1494 x 1212 x 1488 0,28 1 cyfrowe 8x 1/1-200 26 750,-
00027097 TR-square+ 8 RAL 1494 x 1212 x 1488 0,28 1 cyfrowe 8x 1/1-200 29 400,-
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Indeks

00026980
00027098
00027099
00026981
00027100
00027101
00026982
00027102
00027103

Indeks

00026983
00027104
00027105
00026984
00027106
00027107
00026985
00027108
00027109

Model

TR-lime+3W
TR-lime+3H
TR - lime+ 3 RAL
TR-lime+4 W
TR-lime+4H
TR - lime+4 RAL
TR-lime+6 W
TR-limet6 H
TR-lime+ 6 RAL

Wymiary
mm
1169 x 650 x 1488
1169 x 650 x 1488
1169 x 650 x 1488
1494 x 650 x 1488
1494 x 650 x 1488
1494 x 650 x 1488
2144 x 650 x 1488
2144 x 650 x 1488
2144 x 650 x 1488

Model

TR-blue+3W
TR-blue+t3H
TR - blue+ 3 RAL
TR -blue+4W
TR-bluet 4 H
TR - blue+ 4 RAL
TR-bluet6 W
TR-blue+6 H
TR - blue+ 6 RAL

Wymiary
mm
1169 x 650 x 1488
1169 x 650 x 1488
1169 x 650 x 1488
1494 x 650 x 1488
1494 x 650 x 1488
1494 x 650 x 1488
2144 x 650 x 1488
2144 x 650 x 1488
2144 x 650 x 1488

llos¢

wanien

1

R R R R e e e

Ilosé
wanien
1

1
1
1
1
1
1
1
1

= pojemnosé 3x, 4x, 6x GN 1/1 —gt. 20 mm

« nierdzewna wanna

= chtodzenie statyczne

= utrzymywanie potraw od +4 °C do +8°C

= sterowanie elektroniczne

= standardowy kolor wenge (hemlock - na zamowienie, bez doptaty)
= 4 koétka z hamulcami

+ (® elektrycznie opuszczana pokrywa z plexi
- (® podstawa z pétka, zabudowana z bokéw
« (¥ stata nadstawka z pétka odktadcza

= os$wietlenie diodowe LED

= mozliwos¢ montazu w linie wydawcze
Opcja:

= mozliwosc¢ rozszerzenia o boczne potki

= gastropojemniki

TR-lime+3W  Witryna chtodnicza 16 790,-
TR-lime+4W  Witryna chtodnicza 18 120,-
TR-lime+6 W  Witryna chtodnicza 20900,-

A Pojemnos¢  Cena netto '
Sterowanie ) o e _.'._ . ral ® & E [x]
cyfrowe 3x1/1-20 16 790,- ‘ v
cyfrowe 3x1/1-20 16 950, LED COLOR 4-8 230/N E H
cyfrowe 3x1/1-20 18990,-
cyfrowe 4x 1/1-20 18120,-
cyfrowe 4x1/1-20 18300,-
cyfrowe 4x 1/1-20 18990,-
cyfrowe 6x 1/1-20 20900,
cyfrowe 6x 1/1-20 20990,
cyfrowe 6x 1/1-20 23590,
TR - blue+3W Witryna chtodnicza 23 140,-
TR - blue+4W Witryna chtodnicza 24 890,-
TR - blue+ 6 W  Witryna chtodnicza 31600,-

= pojemnos¢ 3x, 4x i 6x GN 1/1 —gt. 150 mm
= nierdzewna wanna

= chtodzenie dynamiczne

= utrzymywanie potraw od +4 °C do +8°C

= sterowanie elektroniczne

= standardowy kolor wenge (hemlock - na zamowienie, bez doptaty)
= 4 kétka z hamulcami

= (® elektrycznie opuszczana pokrywa z plexi
» (¥ podstawa z pétka, zabudowana z bokéw
« (® stata nadstawka z pétka odktadcza

= oswietlenie diodowe LED

= mozliwos$¢ montazu w linie wydawcze
Opcja:

= mozliwos¢ rozszerzenia o boczne potki

= gastropojemniki

Pojemnos¢ Cena netto

Sterowanie a i _"'~_ . RAL o C & E E j E
cyfrowe 3x1/1-24/150 23 140,- v Tl! 1
LED

L
cyfrowe 3x1/1-24/150 23580, COLOR 4-8 230/1N E
cyfrowe 3x1/1-24/150 25170,
cyfrowe 4x 1/1-24/150 24 890,-
cyfrowe 4x1/1-24/150 24990,
cyfrowe 4x 1/1-24/150 26 880,-
cyfrowe 6x 1/1-24/150 31600,
cyfrowe 6x 1/1-24/150 31750,
cyfrowe 6x 1/1-24/150 34180,

Szokéwki | Chtodnictwo | Zmywalnia RM 900 RM 700 RM 600 Piece k-p O firmie

Pizza

EERALEIEIRM Salamandry = Dynamiczne

Regaty

Wyjasnienia
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TR-red+3W Witryna grzewcza 17 950,-
TR-red+4W Witryna grzewcza 20 100,-
TR-red+6 W Witryna grzewcza 24 900,-

pojemnos¢ 3x, 4xi6x GN 1/1 —gt. 200 mm
nierdzewna wanna wodna
« (® lampy halogenowe grzewcze nad wanng - mozliwo$é regulacji mocy
utrzymywanie potraw od +60°C do +99°C
sterowanie elektroniczne
= standardowy kolor wenge (hemlock - na zamowienie, bez doptaty)
4 kétka z hamulcami
® podstawa z pétka, zabudowana z bokéw
« (® stata nadstawka z pétka odktadcza
mozliwos¢ montazu w linie wydawcze
odptyw do podstawy
= czujnik poziomu wody
Opcja:
mozliwos¢ rozszerzenia o boczne potki
= gastropojemniki

Indeks Model Wy;l:ry h:";vc va::\si:n Sterowanie Po;eg;\‘nosc Cen:Ll:‘letto . RAL R ' o C 6 E y E
00026986 TR-red+3W  1169x650x1488 2,2 1 cyfrowe 3x1/1-200 17 950,- ° e iR
00027110 TR-red+3H 1169x650x 1488 2,2 1 cyfrowe 3x 1/1-200 18130,- COLOR HALOGEN 60-99 230/1N E e
00027111  TR-red+3RAL  1169x650x1488 2,2 1 cyfrowe 3x1/1-200 19420,

00026987 TR-red+4W  1494x650x1488 3,1 1 cyfrowe 4x1/1-200 20100,

00027112 TR-red+4H  1494x650x1488 3,1 1 cyfrowe 4x1/1-200 20110,

00027113  TR-red+4RAL  1494x650x1488 3,1 1 cyfrowe 4x1/1-200 21460,

00026988 TR-red+6W  2144x650x1488 4,4 1 cyfrowe 6x 1/1-200 24900,

00027114 TR-red+6H  2144x650x 1488 4,4 1 cyfrowe 6x 1/1-200 24950,

00027115 TR-red+6RAL  2144x650x 1488 4,4 1 cyfrowe 6x1/1-200 27 030,-
TR-orange+3W Witryna grzewcza 17 990,-
TR-orange+4W Witryna grzewcza 20 250,-

pojemnos¢ 3x, 4x GN 1/1 —gt. 200 mm
= nierdzewna wanna wodna
® lampy halogenowe grzewcze nad wanng - mozliwo$é regulacji mocy
utrzymywanie potraw od +60 °C do +99°C
= sterowanie elektroniczne
standardowy kolor wenge (hemlock - na zamdwienie, bez doptaty)
4 kétka z hamulcami
« (® podstawa z pétka, zabudowana z bokéw
(® stata nadstawka z p6tka odktadcza
mozliwos¢ montazu w linie wydawcze
= odptyw do podstawy
= czujnik poziomu wody
Opcja:
= mozliwosc¢ rozszerzenia o boczne potki
gastropojemniki

Indeks Model Wyn':‘ri:"y “;“,’Vc v::zs;in Sterowanie Poje(r;r,l\lnoéc' Cen:Lr;‘etto . ™ B ",_ o C & E} N E
00027116 TR -orange+3W 1169 x 650 x 1488 1,5+0,4 1 cyfrowe 3x 1/1-200 17990,- . COLOR HALE’GEN 60-99 230/1N E
00027117 TR-orange+3H 1169 x 650 x 1488 1,5+0,4 1 cyfrowe 3x1/1-200 17990,-

00027118 TR - orange+ 3 RAL 1169 x 650 x 1488 1,5+0,4 1 cyfrowe 3x 1/1-200 19 350,-
00027119 TR - orange+4 W 1494 x 650 x 1488 2+0,6 1 cyfrowe 4x1/1-200 20 250,-
00027120 TR-orange+4H 1494 x 650 x 1488 2+0,6 1 cyfrowe 4x1/1-200 20 250,-
00027121 TR - orange+ 4 RAL 1494 x 650 x 1488 2+0,6 1 cyfrowe 4x1/1-200 21690,
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Indeks

00026989
00027122
00027123
00026990
00027124
00027125
00026991
00027126
00027127

- POLKI DO WITRYN -

Model

TR - brown+3 W
TR-brown+3H
TR - brown+ 3 RAL
TR - brown+4 W
TR-brown+4H
TR - brown+ 4 RAL
TR - brown+ 6 W
TR - brown+6 H
TR - brown+ 6 RAL

Wymiary Moc
mm kw

1169 x 650 x 1488 1,6
1169 x 650 x 1488 1,6
1169 x 650 x 1488 16
1494 x 650 x 1488 2,2
1494 x 650 x 1488 2,2
1494 x 650 x 1488 2,2
2144 x 650 x 1488 3,1
2144 x 650 x 1488 3,1
2144 x 650 x 1488 3,1

Indeks

00026992
00026993
00026994
00026995
00026996
00026997
00026998
00026999
00027000
00027001
00027002
00027003
00027004
00027005
00027006

Model

SCOW3+
SCOH3+
SCOR3+
SCOW4+
SCOH4+
SCOR4+
SCOW6+
SCOH6+
SCOR6+
SCOSPAW+
SCOSPAH+
SCOSPAR+
SCOSPAVW+
SCOSPAVH+
SCOSPAVR+

Wymiary
mm

Utozenie potek

1167x320x 10
1167x320x 10
1167x320x 10
1492 x320x 10
1492 x320x 10
1492 x320x 10
2142 x320x 10
2142x320x 10
2142x320x 10
650 X320 X 10
650 x320x 10
I 650 X320 x 10
760 x 320 x 10
760 x 320 X 10
760 x 320 x 10

Sterowanie

cyfrowe
cyfrowe
cyfrowe
cyfrowe
cyfrowe
cyfrowe
cyfrowe
cyfrowe
cyfrowe

TR - brown+3 W
TR - brown+4 W
TR - brown+6 W

= pojemnos$¢ 3x, 4xi6x GN 1/1
= ceramiczna ptyta grzewcza

« ® lampy halogenowe grzewcze nad ptytg - mozliwosé regulacji mocy

= utrzymywanie potraw od +60 °C do +99°C
= sterowanie elektroniczne

= standardowy kolor wenge (hemlock - na zamowienie, bez doptaty)

= 4 kotka z hamulcami

« (® podstawa z pétka, zabudowana z bokéw
« (® stata nadstawka z pétka odktadcza
= mozliwos¢ montazu w linie wydawcze
= odptyw do podstawy

= czujnik poziomu wody

Opcja:

= mozliwos¢ rozszerzenia o boczne potki
= gastropojemniki

TR- red+ 6:

= zasilnie pragdem tréjfazowym

Pojemnos¢ Cena netto

GN PLN . RAL '
4x1/1 18340,-

4x1/1 18190,- COLOR
4x1/1 19450,-
6x1/1 20 590,-
6x1/1 20 500,-
6x1/1 21 860,-
8x1/1 25 400,-
8x1/1 25270,-
8x1/1 26 890,-

Witryna grzewcza szklana
Witryna grzewcza szklana
Witryna grzewcza szklana

SCOW3+ Poétka petna 3
SCOW4+ Poétka petna 4
SCOWe6+ Poétka petna 6
SCOSPAW+  Pétka petna boczna
SCOSPAVW+ Pétka petna boczna

= standardowy kolor wenge (hemlock - na zamowienie, bez doptaty)

Wielkos$¢ witryny Cena netto PLN

GN 3/1 949,-

GN3/1 949,-

GN 3/1 1099,

GN 4/1 1199,

GN 4/1 1199,

GN 4/1 1369,

GN 6/1 1339,

GN 6/1 1339,-

GN 6/1 1399,

Green, Lime, Red, Orange, Brown 819,-
Green, Lime, Red, Orange, Brown 819,-
Green, Lime, Red, Orange, Brown 959,-
Blue 959,-

Blue 959,-

Blue 1119,-

WITRYNY GRZEWCZE 429

18 340,-
20 590,-
25 400,-

C| 1 Bl
20/1N EII !

949,-
1199,-
1339,-
819,-
959,-

e ul_ﬁEl

(o] a5

Zmywalnia RM 900 RM 700 RM 600 Piece k-p O firmie

Chtodnictwo
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Indeks

00027007
00027008
00027009
00027010

00027011

Model

SCOX3+

SCOX4+

SCOX6+
SCOSPAVX+

SCOSPAX+

Wymiary
mm

1167x320x 10

Utozenie potek

1492x320x 10
2142 x320x 10
760x320x 10

650x320x 10

Indeks

00027012

00027013

00027014
00027015

00027016

00027017

Model
SCOSPASQH8+
SCOSPASQWS8+
SCOSPASQR8+

SCOSQH8+

SCOSQW8+

SCOSQR8+

Utozenie potek Y ey
mm
— 1214x320x 10

1214x320x 10

1214x320x 10

1492x320x 10

I% 1492x320x 10

1492x320x 10

Indeks

00027019

00027018

Model

SCOSPAVSQX8+

SCOSQX8+

Utozenie potek Wy sy
mm

1214x320x 10

kg
0,5
0,5
0,6
0,4

0,3

kg
0,5
0,5
0,5
0,5
0,5

0,5

kg

0,5

I% 1492x320x 10 0,5

SCOX3+ Pétka z profili, nierdzewna 1109,-
SCOSPAVX+  Pétka z profili, nierdzewna 929,-
SCOSPAX+ Potka z profili, nierdzewna 1099,-
Wielkos$¢ witryny Cena netto PLN -
W D
GN3/1 1109,- .ﬁ%
GN 4/1 1399, COLOR E H
GN 6/1 1759,
Green, Lime, Red, Orange, Brown 929,-
Blue 1099,-
SCOSPASQWS+ Pétka petna do witryn SQ 1249,-
SCOSQWs8+ Pétka petna do witryn SQ 1199,-

= standardowy kolor wenge (hemlock - na zamowienie, bez doptaty)
inne kolory z palety RAL - za doptatg 10%

Wielkos¢ witryny Cena netto PLN . RAL E k E

i

sQ8 1249,
SQs8 1459,-
sQ8 1199,
sQ8 1199,
sQ8 1389,-
SCOSQX8+ Potka z profili, nierdzewna do witryn SQ 1 399,-

SCOSPAVSQX8+ Potka z profili, nierdzewna do witryn SQ 1 199,-

Wielkos¢ witryny Cena netto PLN . RAL E ﬁE

R
COLOR [W]EXwy

sQ8 1399,-

sQ8 1199,
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RM System regatowy

Regaty wolnostojace 433 - 438
Regaty narozne 437 - 439

System regatowy przesuwny 440 - 441

Wszelkie ilustracje maja charakter pogladowy. Staramy sie, aby prezentowane w katalogu dane techniczne byty poprawne i aktualne. Ewentualne btedy lub

braki w opisie produktéw nie moga by¢ podstawa do roszczen. W przypadku watpliwosci prosimy przed zakupem o skontaktowanie sie z dziatem handlowym.
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Modutowy system regatowy

Modutowy system regatowy wykonany z twardego aluminium jest przeznaczo-
ny do wszystkich typow placowek korzystajacych z zasobdw magazynowych.
Poszczegdlne komponenty regatow zostaty wyprodukowane z walcowa-

nych anodowanych profili aluminiowych oraz plastikowych form z tworzyw
sztucznych o wysokiej wytrzymatosci. Wykorzystane materiaty i rozwiazania
techniczne gwarantuja wysoka no$nos¢ potek, ktéra w zaleznosci od ich
dtugosci wynosi od 90 do 260 kg na potke. System regatowy ma szeroki zakres
zastosowania, np. w magazynach, pomieszczeniach chtodniczych (nie koro-
duje) lub jako regaty sklepowe rowniez z uko$nie utozonymi podstawami, jako
wozki wydawcze i magazynowe.

System jest dostarczany roztozony, montazu mozna dokona¢ w prosty sposéb
za pomoca wkretaka.

System umozliwia ustawienie regatéw w ksztatcie litery L lub U, ustawianie
regatow o roznej wysokosci itp. W przypadku wariantu regatow ustawionych

w ksztatcie litery U czy L nalezy skorzystac z naroznych modutéw taczacych,
ktére mozna zainstalowac bez koniecznosci demontowania dotychczasowych
zestawow.

Nogi s wyposazone w elementy regulujace, za pomoca ktérych mozna
zniwelowac drobne nierdbwnosci. Potki z tworzywa sa réwne i posiadaja otwory
odciazajace, dzieki ktérym na pétkach mozna umieszcza¢ mokre lub wilgotne
rzeczy.

Wykonanie systemu umozliwia po wyjeciu potek wtozenie do regatow pojemni-
kow gastronomicznych o odpowiednich wymiarach. Rozwiazanie to umozliwia
obnizenie ceny catego zestawu, a przy uzyciu wariantu z najnizsza wysokoscia
do podstaw mozna przymocowac nawet dziesie¢ potek o rozstawie 150 mm.
Do regatdw o dtugosci ok. 1 m mozna wktadac do trzydziestu GN 1/1. Jesli lokal
gastronomiczny korzysta z technologii schtadzania i mrozenia szokowego,

nie istnieje prawdopodobnie lepsze rozwiazanie niz uktadanie zywnosci w GN
w tym systemie regatowym zainstalowanym w pomieszczeniach chtodniczych
lub mrozZniczych.

Dzieki rozwiazaniu modutowemu regaty mozna w dowolnym momencie
uzupetni¢ o kolejne segmenty zwiekszajac przez to powierzchnie magazyno-
wa. Wazna zaleta jest mozliwos$¢ zdemontowania i ponownego zmontowania
regatow w dowolnym momencie w zaleznosci od potrzeb. Kolejnym wariantem
zastosowania systemu jest wykorzystanie go jako powierzchni do przechowy-
wania butelek lub jako zestawu lekkiego, przenosnego blatu roboczego, jak
rowniez w charakterze wézka do podawania dan o szerokosci 373 lub 577 mm
czy tez wbzka ze skosnymi regatami do ruchomych regatow sklepowych, czy tez
jako wézka posiadajacego szereg powierzchni magazynowych do wykorzysta-
niaw magazynach zywnosci, odziezy itd.

Wazna zaleta systemu sa niewielkie wymagania dotyczace transportu, ponie-
waz dostarczane regaty sa zdemontowane. Niski ciezar i tatwy montaz powodu-
ja, ze nie jest potrzebna duza liczba technikéw montazowych.

Wykonanie modutowe umozliwiajace dostosowanie regatu do dowolnych
pomieszczen

Konstrukgcja z twardego aluminium o wysokiej nosnosci i niskim ciezarze
Mozliwosc¢ rozszerzenia lub tatwego demontazu i przemieszczenia do
innego pomieszczenia w dowolnym momencie

Mozliwos¢ zmontowania regatu w ksztatcie litery L lub U

Potki z tworzywa mozna w prosty sposob zdemontowad i umy¢ np.

w zmywarce

Nogi regatu sa regulowane z mozliwoscia osadzenia kétek

System 577 umozliwia umieszczenie pojemnika GN 1/1 zamiast potki
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)
€
N373 Noga do regatu 373 =
=
. (@)
Wymiary Cena netto -
Indeks Model mm G E_E&E
00001581  N373/1550  32x373x 1550 244, o
00001582  N373/1700  32x373x 1700 246, E i-' a
00001583 ~ N373/2000 = 32x373x2000 266,- . &
8
N577 Noga do regatu 577 2
Wymiary Cena netto i
Indeks Model mm PLN E E
00001609 ~ N577/1550 = 32x577x 1550 273, . !'].
00001610 ~ N577/1700 32x577x 1700 275,- E L =
00001611  N577/2000 32X 577 x2000 297,- ;
o
P532-373 Potka do regatu 373 =
~
Szerokosc Nosnos¢ Cena netto —— -i{ =
Indeks Model mm ke PLN - o
00001584  P532-373 532 260 145,-
00001585  P620-373 620 250 154,-
00001586  P708-373 708 240 160,
00001587  P798-373 798 230 174, o
00001588  P886 - 373 886 220 181, S
00001589  P974-373 974 210 189, =
00001590  P1062-373 1062 190 197, o
2 -
00001591  P1152-373 1152 170 213, E_fq:m
00001592  P1240-373 1240 150 222, Tmr
00001593  P1330-373 1330 140 238, E - ©
00001594  P1505-373 1505 120 252, 1 z
E
P532-577 Potka do regatu 577 >
o P N
Indeks Model Szerokosc Nosnosc Cena netto
mm kg PLN
00001612  P532-577 532 260 158, [}
00001613  P620-577 620 250 165, 2
00001614  P708-577 708 240 174, E
00001615  P798-577 798 230 191,- S
00001616  P886-577 886 220 200, o
00001617  P974-577 974 210 208,- S
00001618  P1062-577 1062 190 215, 4r
00001619  P1152-577 1152 170 238, E E
00001620 ~ P1240-577 1240 150 247, :|]' <
00001621  P1330-577 1330 140 266, E - 2
00001622  P1505-577 1505 120 283, 1 2
[¢]
N
0
MN - 373 Modut narozny 373
-
Indeks Model Conansttd E : E
PLN ©
N
. N
00001634  MN-373 58,- E !’{ T
MN - 577 Modut narozny 577
Cena netto 13
Indeks Model PLN E
00001638 ~ MN - 577 59,- E q
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Dowolne ustawienie

System pozwala na ustawienie regatu w ksztatcie L, U oraz jako wolnostojace. Przy
konstruowaniu regatu w formie L i U konieczny jest modut narozny, ktéry mozna zainstalowac
bez koniecznosci demontazu postawionych wczesniej regatow.

Modutowa konstrukcja

Dzieki modutowemu wykonaniu mozliwe jest dotaczenie dalszej czeSci segmentdw i w ten
sposob zwiekszenie przestrzeni regatu. Jesli zachodzi potrzeba regat mozna w prosty sposéb
zdemontowac i powtornie ztozyc.

W przypadku zainteresowania systemem rogowym prosimy o kontakt
telefoniczny. Zaproponujemy najlepsze rozwiazania i wyliczymy cene.
Udostepniamy takze program wpomagajacy projektowanie i wycene
systemow regatowych.

REGAt WOLNOSTOJACY CZESC REGAtU NAROZNEGO
= nogi: 2szt. = nogi: 1 szt.
= potki: 4 szt. = potki: 4 szt

modut narozny: 4 szt.

® Przyktadowe wyliczenie
| = cenyiwymiary zestawu dwoch regatéw ustawionych w rogu pomieszczenia
| REGALI = seria 577, 4 potki, wysokos¢ 2000 mm
®
Dwa regaty postawione obok siebie Cena netto PLN
regat|- 1569 x 577 x 2000 mm 1726,-
regat Il - 1038 x 577 x 2000 mm + 1426,-

rys.1 tacznie - 3152;-

Potaczenie dwéch regatéw za pomoca modutu naroznego wptywa na zwiekszenie

| stabilnosci. Przy takim potaczeniu - zamianie nogi na zestawy taczace - wymiar E (rys.2)
= zmniejsza sie 0 2,5 cm. Daje to mozliwos¢ lepszego dopasowania zestawu regatow
| w pomieszczeniach.
®
r REGAL Il
®
® Dwa regaty potaczone razem Cena netto PLN
2 regaty (1569 x 577 x 2000 mm + 1038 x 577 x 2000 mm) 3152,-
1noga - 297,-
— 4 moduty narozne (MN -373, MN -575) - dla regatu 4-pétkowego + 236,-
rys.2 tacznie = 3091,
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Program do projektowania systemu regatowego

Na Panstwa zyczenie udostepniamy oprogramowanie stuzace do szybkiego projektowania

i wyceny dowolnego systemu regatowego z oferty RM GASTRO. Teraz kalkulacja
i wizualizacja sprowadza sie do kilku prostych krokdw:

1.
2.

utworzenie zarysu pomieszczenia
wstawienie regatow:

« automatyczne - wybieramy $ciany przy, ktérych chcemy utozy¢ regaty, ustawiamy
parametry gteboko$¢ i wysoko$¢ regatu, naciskamy przycisk Auto

« reczne - kazdy regat wedtug ustawionych parametrow
wizualizacja 3D pomieszczenia z umieszczonymi regatami

wydruk kalkulacji z zestawieniem poszczegolnych elementéw i cen katalogowych
netto

wydruk rysunku wymiarowego stworzonego projektu

G\ Optimizstion V108 - - 0
Preterncie Camyibody  Help

[ 2 [—— erere)
Fretence Comyikndy  Help
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Regaty wolnostojace

« ilos¢ podpdr / ndég uzalezniona od dtugosci regatu (min. 2)
= wysokosé: 1700 mm

000000000000000000000

0000000000000010000000

0000000000000CIC000000

0000000000000010000000

000000000000000000000

0000000000000010000000

8000000/000060606/600808040

Seria 373 mm, h-1700 mm Seria 577 mm, h-1700 mm
. 3 poziomowe 4 poziomowe . 3 poziomowe 4 poziomowe
Dtugos¢ Dtugosc
mm Cena Zestaw Cena Zestaw mm Cena Zestaw Cena Zestaw
netto PLN nr netto PLN nr netto PLN nr netto PLN nr

596 927,- 1. 1072,- 62. 596 1024,- 123. 1182,- 184.
684 954,- 2. 1108, 63. 684 1045,- 124. 1210, 185.
772 972,- 3. 1132, 64. 772 1072, 125. 1246, 186.
862 1014,- 4. 1188,- 65. 862 1123, 126. 1314,- 187.
950 1035,- 5. 1216,- 66. 950 1150,- 127. 1350,- 188.
1038 1059, 6. 1248, 67. 1038 1174, 128. 1382, 189.
1126 1083, 7. 1280, 68. 1126 1195, 129. 1410, 190.
1216 1131, 8. 1344,- 69. 1216 1264,- 130. 1502,- 191.
1304 1158,- 9. 1380,- 70. 1304 1291,- 131. 1538,- 192.
1394 1206, 10. 1444 - 71. 1394 1348, 132. 1614, 193.
1569 1248, 11 1500, 72. 1569 1399, 133. 1682, 194,
1602 1740,- 12. 2074, 73. 1602 1923, 134. 2289, 195.
1690 1767,- 13. 2110,- 4. 1690 1944,- 135. 2317,- 196.
1778 1785, 14. 2134,- 75. 1778 1971,- 136. 2353,- 197.
1868 1827, 15. 2190,- 76. 1868 2022,- 137. 2421,- 198.
1956 1848,- 16. 2218,- 7. 1956 2049,- 138. 2457,- 199.
2044 1872,- 17. 2250,- 78. 2044 2073,- 139. 2489,- 200.
2132 1896, 18. 2282,- 79. 2132 2094,- 140. 2517,- 201.
2222 1944,- 19. 2346,- 80. 2222 2163,- 141. 2609,- 202.
2310 1971,- 20. 2382,- 81. 2310 2190,- 142. 2645,- 203.
2400 2019,- 21. 2446,- 82. 2400 2247,- 143. 2721,- 204.
2575 2061,- 22. 2502,- 83. 2575 2298,- 144, 2789,- 205.
2663 2085,- 23. 2534,- 84. 2663 2319,- 145. 2817,- 206.
2753 2133,- 24. 2598,- 85. 2753 2388,- 146. 2909,- 207.
2841 2160,- 25. 2634,- 86. 2841 2415,- 147. 2945,- 208.
2931 2208,- 26. 2698,- 87. 2931 2472,- 148. 3021,- 209.
3106 2250,- 27. 2754,- 88. 3106 2523,- 149. 3089,- 210.
3138 2709,- 28. 3284,- 89. 3138 2993,- 150. 3624,- 211.
3226 2733,- 29. 3316,- 90. 3226 3014,- 151. 3652,- 212.
3314 2757,- 30. 3348,- 91. 3314 3035,- 152. 3680,- 213.
3404 2805,- 31. 3412,- 92. 3404 3104,- 153. 3772,- 214.
3492 2832,- 32. 3448,- 93. 3492 3131,- 154. 3808,- 215.
3582 2880,- 33. 3512,- 94. 3582 3188,- 155. 3884,- 216.
3672 2928,- 34. 3576,- 95. 3672 3269,- 156. 3992,- 217.
3762 2976,- 35. 3640,- 96. 3762 3326,- 157. 4068,- 218.
3848 2982,- 36. 3648,- 97. 3848 3323,- 158. 4064,- 219.
3938 3030,- 37. 3712,- 98. 3938 3380,- 159. 4140,- 220.
4028 3078,- 38. 3776,- 99. 4028 3437,- 160. 4216,- 221.
4118 3126,- 39. 3840,- 100. 4118 3494,- 161. 4292,- 222.
4200 3087,- 40. 3788,- 101. 4200 3443,- 162. 4224,- 223.
4290 3135,- 41. 3852,- 102. 4290 3512,- 163. 4316,- 224.
4378 3162,- 42. 3888,- 103. 4378 3539,- 164. 4352,- 225.
4468 3210,- 43. 3952,- 104. 4468 3596,- 165. 4428,- 226.
4502 3690,- 44, 4510,- 105. 4502 4117,- 166. 5031,- 227.
4590 3714,- 45, 4542,- 106. 4590 4141,- 167. 5063,- 228.
4678 3738,- 46. 4574,- 107. 4678 4162,- 168. 5091,- 229.
4768 3786,- 47. 4638, 108. 4768 4231,- 169. 5183,- 230.
4856 3813,- 48. 4674,- 109. 4856 4258,- 170. 5219,- 231.
4946 3861,- 49. 4738,- 110. 4946 4315,- 171. 5295,- 232.
5032 3867,- 50. 4746, 111. 5032 4312,- 172. 5291,- 233.
5120 3894, 51. 4782, 112. 5120 4339, 173. 5327, 234.
5210 3942,- 52. 4 846,- 113. 5210 4396,- 174. 5403,- 235.
5302 4011,- 53. 4938,- 114. 5302 4483,- 175. 5519,- 236.
5390 4038,- 54, 4974,- 115. 5390 4510,- 176. 5555,- 237.
5480 4086, 55. 5038,- 116. 5480 4567, 177. 5631, 238.
5561 4041,- 56. 4978,- 117. 5561 4522,- 178. 5571,- 239.
5649 4 065,- 57. 5010,- 118. 5649 4 546,- 179. 5603,- 240.
5737 4089,- 58. 5042,- 119. 5737 4567,- 180. 5631,- 241.
5827 4137, 59. 5106, 120. 5827 4636, 181. 5723, 242.
5915 4164,- 60. 5142,- 121. 5915 4 663,- 182. 5759,- 243.
6005 4212,- 61. 5206,- 122. 6005 4720,- 183. 5835,- 244.
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Q
. IS
] Regaty narozne =
=
« ilos¢ podpdr / nég uzalezniona od dtugosci regatu (min. 2) ©
- == - wysoko$¢: 1700 mm
00000000000000/0000000 ,1 o
00000000000000/0000000 r =
00000000000000/0000000 ot
000000000000000000000 2
00000000000000/0000000 o
00000000000000/0000000
TQQ@QQQQ 0000080016000 080
o
3
=
o
Seria 373 mm, h-1700 mm Seria 577 mm, h-1700 mm
o
. 3 poziomowe 4 poziomowe . 3 poziomowe 4 poziomowe 2
Dtugos¢ Dtugosc =
mm Cena Zestaw Cena Zestaw mm Cena Zestaw Cena Zestaw 4
netto PLN nr netto PLN nr netto PLN nr netto PLN nr
570 855, 245. 1058,- 306. 570 926, 367. 1143, 428.
658 882,- 246. 1094, 307. 658 947,- 368. 1171, 429,
746 900, 247. 1118, 308. 746 974,- 369. 1207, 430. o
836 942, 248. 1174, 309. 836 1025,- 370. 1275,- 431. b
924 963, 249, 1202, 310. 924 1052,- 371 1311, 432. =
1012 987, 250. 1234, 311 1012 1076, 372. 1343, 433. o
1100 1011, 251. 1266,- 312, 1100 1097, 373, 1371, 434,
1190 1059,- 252. 1330, 313. 1190 1166,- 374, 1463,- 435,
1278 1086, 253. 1366, 314. 1278 1193, 375. 1499,- 436. ©
1368 1134, 254. 1430,- 315. 1368 1250,- 376. 1575,- 437. r—C“
1543 1176, 255. 1486,- 316. 1543 1301, 377, 1643,- 438. =
1576 1668,- 256. 2060,- 317. 1576 1825,- 378. 2250,- 439. E’
1664 1695,- 257. 2096,- 318. 1664 1846,- 379. 2278, 440. N
1752 1713, 258. 2120, 319. 1752 1873, 380. 2314, 441,
1842 1755,- 259. 2176, 320. 1842 1924, 381. 2382, 442, o
1930 1776, 260. 2204, 321 1930 1951, 382. 2418, 443, 2
2018 1800,- 261. 2236, 322. 2018 1975, 383. 2450,- 444, -2
2106 1824, 262. 2268,- 323. 2106 1996,- 384. 2478, 445, ©
2196 1872, 263. 2332, 324, 2196 2065,- 385. 2570, 446. -_Cc3
2284 1899, 264. 2368,- 325. 2284 2092,- 386. 2606,- 447. O
2374 1947, 265. 2432, 326. 2374 2149,- 387. 2682, 448.
2549 1989, 266. 2488, 327. 2549 2200,- 388. 2750, 449. =
2637 2013, 267. 2520, 328. 2637 2221, 389. 2778, 450. =
2727 2061,- 268. 2584, 329. 2727 2290,- 390. 2870, 451. 2
2815 2088,- 269. 2620, 330. 2815 2317,- 391. 2906,- 452. 9
2905 2136, 270. 2684, 331 2905 2374, 392. 2982, 453, n
3080 2178, 271. 2740,- 332, 3080 2425,- 393. 3050,- 454,
3112 2637, 272, 3270, 333. 3112 2895,- 394. 3585,- 455,
3200 2661,- 273. 4058,- 334, 3200 2916,- 395. 4445,- 456.
3288 2685, 274. 3334, 335. 3288 2937, 396. 3641, 457. S
3378 2733, 275. 3398, 336. 3378 3006,- 397. 3733, 458. E
3466 2760,- 276. 3434, 337. 3466 3033, 398. 3769, 459.
3556 2808,- 277, 3498, 338. 3556 3090,- 399. 3845,- 460.
3646 2856, 278. 3562, 339. 3646 3171, 400. 3953, 461.
3736 2904,- 279. 3626, 340. 3736 3228, 401. 4029, 462. o
3822 2910,- 280. 3634, 341, 3822 3225, 402. 4025,- 463. N
3912 2958, 281. 3698,- 342, 3912 3282, 403. 4101, 464. €
4002 3006,- 282. 3762, 343, 4002 3339, 404. 4177, 465. ©
4092 3054, 283. 3826, 344, 4092 3396, 405. 4253,- 466. =
4174 3015, 284. 3774, 345, 4174 3345,- 406. 4185, 467. e
4264 3063, 285. 3838, 346. 4264 3414, 407. 4277,- 468. -
4352 3090,- 286. 3874, 347. 4352 3441, 408. 4313, 469. 5
4442 3138, 287. 3938, 348 4442 3498, 409. 4389,- 470. S
4476 3618, 288. 4496,- 349, 4476 4019,- 410. 4992,- 471. =
4564 3642, 289. 4528, 350. 4564 4043,- 411, 5024,- 472. °©
4652 3666, 290. 4560,- 351. 4652 4064, 412. 5052, 473, A
4742 3714, 291. 4624, 352, 4742 4133, 413, 5144, 474,
4830 3741, 292. 4660,- 353. 4830 4160,- 414, 5180,- 475. %
4920 3789, 293. 4724, 354, 4920 4217,- 415, 5256,- 476. £
5006 3795, 294. 5797, 355. 5006 4214, 416. 6442,- 477. 9
5094 3822, 295. 4768, 356. 5094 4241, 7. 5288, 478. =
5184 3870, 296. 4832, 357. 5184 4298,- 418. 5364,- 479. 5
5276 3939, 297. 4924, 358. 5276 4385,- 419. 5480,- 480. m
5364 3966, 298. 4960,- 359. 5364 4412, 420. 5516, 481.
5454 4014, 299. 5024,- 360. 5454 4469,- 1. 5592,- 482.
5535 3969,- 300. 4964,- 361. 5535 4424, 422. 5532,- 483. %
5623 3993, 301 4996,- 362. 5623 4448,- 423, 5564,- 484, oo
5711 4017, 302. 5028, 363. 5711 4469,- 424, 5592, 485, @
5801 4065,- 303. 5092,- 364. 5801 4538, 425. 5684,- 486.
5889 4092,- 304. 5128, 365. 5889 4565,- 426. 5720, 487.
5979 4 140,- 305. 5192,- 366. 5979 4622,- 421, 5796,- 488.

Wyjasnienia
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Seria 373 mm, h-1700 mm

3 poziomowe

Elementy zestawu

2N373 +3P532
2N373+3P620
2N373+3P708
2N373+3P798
2N373 +3 P886
2N373+3P974
2N373+3P1062
2N373+3P1152
2N373+3P1240
2N373+3P1330
2N373+3P1505
3N373+3P974+3P532
3N373+3P974 +3 P620
3N373+3P974+3P708
3N373+3P974+3P798
3N373+3P974+3 P886
3N373+3P974+3P974
3N373+3P974 +3 P1062
3N373+3P974+3P1152
3N373+3P974+3P1240
3N373+3P974+3 P1330
3N373+3P974+3 P1505
3N373+3P1062 + 3 P1505
3N373+3P1152 + 3 P1505
3N373+3P1240 +3 P1505
3N373+3P1330 +3 P1505
3N373+3P1505 + 3 P1505
4 N373 +3 P1062 + 6 P974
4N373 +6 P1062 +3 P974
4N373+9P1062
4 N373+6 P1062 +3 P1152
4 N373 +6 P1062 + 3 P1240
4N373+6P1062 + 3 P1330
4N373+6P1152+ 3 P1240
4 N373+6 P1152 +3 P1330
4 N373+9 P1240
4 N373 +6 P1240 + 3 P1330
4 N373 +6 P1330 + 3 P1240
4N373+9P1330
4 N373 +6 P1505 + 3 P1062
4N373+6P1505+3 P1152
4 N373 +6 P1505 + 3 P1240
4 N373 +6 P1505 + 3 P1330
5N373+9P1152 + 3 P886
5N373+9P1152 +3 P974
5N373+9P1152 +3 P1062
5N373+9P1152 +3 P1152
5N373+9 P1152 + 3 P1240
5N373+9P1152 +3 P1330
5N373+9P1240+3 P1152
5N373+12 P1240
5N373+9 P1240 + 3 P1330
5N373+9P1330+3 P1152
5N373+9P1330 + 3 P1240
5N373+9P1330+3 P1330
5N373+9 P1505 + 3 P886
5N373 +9 P1505 + 3 P974
5N373+9 P1505 + 3 P1062
5N373+9 P1505 + 3 P1152
5N373+9 P1505 + 3 P1240
5N373+9 P1505 + 3 P1330

Zestaw
nr
62.
63.
64.
65.
66.
67.
68.
69.
70.
71.
72.
73.
74.
75.
76.
7.
78.
79.
80.
81.
82.
83.
84.
85.
86.
87.
88.
89.
90.
91.
92.
93.
94.
95.
96.
97.
98.
99.

100.
101.
102.
103.
104.
105.
106.
107.
108.
109.
110.
111.
112.
113.
114.
115.
116.
117.
118.
119.
120.
121.
122.

4 poziomowe

Elementy zestawu

2N373 +4 P532
2N373+4P620
2N373+4P708
2N373+4P798
2N373 +4 P886
2N373+4P974
2N373+4P1062
2N373+4P1152
2N373+4 P1240
2N373+4P1330
2N373+4P1505
3N373+4P974+4P532
3N373 +4 P974 +4 P620
3N373+4P974+4P708
3N373+4P974+4P798
3N373+4P974 +4P886
3N373+4P974+4P974
3N373+4P974 +4P1062
3N373+4P974+4P1152
3N373+4 P974+4P1240
3N373+4P974 +4 P1330
3N373+4P974 +4 P1505
3N373+4P1062 +4 P1505
3N373+4P1152 +4 P1505
3N373+4P1240 +4 P1505
3N373+4P1330 +4 P1505
3N373+4P1505 +4 P1505
4N373+4 P1062 + 8 P974
4N373 +8P1062 +4 P974
4N373+12P1062
4 N373 +8P1062 +4 P1152
4 N373 +8 P1062 +4 P1240
4N373 +8P1062 +4 P1330
4N373+8P1152+4 P1240
4 N373+8P1152 +4 P1330
4 N373 +12 P1240
4 N373 +8 P1240 + 4 P1330
4N373+8P1330+4 P1240
4 N373+12 P1330
4 N373 +8 P1505 +4 P1062
4N373 +8P1505+4 P1152
4 N373+8P1505+ 4 P1240
4 N373 +8 P1505 +4 P1330
5N373+12P1152 +4 P886
5N373+12P1152 +4 P974
5N373+12P1152 +4 P1062
5N373+12P1152 +4 P1152
5N373+12P1152 +4 P1240
5N373+12P1152+4 P1330
5N373+12P1240+4 P1152
5N373 +16 P1240
5N373+12 P1240+4 P1330
5N373+12P1330+4 P1152
5N373+12P1330+4 P1240
5N373+12P1330+4 P1330
5N373+12 P1505 +4 P886
5N373+12P1505 +4 P974
5N373+12P1505+4 P1062
5N373+12 P1505 +4 P1152
5N373+12 P1505 + 4 P1240
5N373+12P1505+4 P1330

Zestaw
nr
123.
124.
125.
126.
127.
128.
129.
130.
131.
132.
133.
134.
135.

137.
138.
139.
140.
141.
142.
143.
144,
145.
146.
147.
148.
149.
150.
151.
152.
153.
154.
155.
156.
157.
158.
159.

161.
162.
163.
164.
165.
166.
167.
168.
169.
170.
171,
172.
173.
174.
175.
176.
177.
178.
179.
180.
181.
182.
183.

Regaty wolnostojace - opis zestawow

Seria 577 mm, h-1700 mm

3 poziomowe

Elementy zestawu

2N577+3P532
2N577+3P620
2N577+3P708
2N577+3P798
2N577 +3 P886
2N577+3P974
2N577+3 P1062
2N577+3P1152
2N577 +3 P1240
2N577+3P1330
2N577+3 P1505
3N577+3P974 +3 P532
3N577 +3 P974 +3 P620
3N577+3P974+3P708
3N577+3P974+3P798
3N577 +3 P974 + 3 P886
3N577+3P974 +3 P974
3N577+3P974 + 3 P1062
3N577+3P974+3P1152
3N577+3 P974 +3 P1240
3N577+3P974 +3 P1330
3N577+3P974 + 3 P1505
3N577+3P1062 + 3 P1505
3N577+3P1152 + 3 P1505
3 N577 +3 P1240 + 3 P1505
3N577+3P1330 + 3 P1505
3N577+3 P1505 + 3 P1505
4 N577 +3 P1062 + 6 P974
4N577 +6 P1062 + 3 P974
4 N577 +9 P1062
4 N577 +6 P1062 + 3 P1152
4 N577 +6 P1062 + 3 P1240
4 N577 +6 P1062 + 3 P1330
4 N577 +6 P1152 + 3 P1240
4N577+6 P1152 + 3 P1330
4 N577 +9 P1240
4 N577 +6 P1240 + 3 P1330
4 N577 +6 P1330 + 3 P1240
4 N577+9 P1330
4 N577 + 6 P1505 + 3 P1062
4 N577 +6 P1505 + 3 P1152
4 N577 +6 P1505 + 3 P1240
4 N577 +6 P1505 + 3 P1330
5N577 +9 P1152 + 3 P886
5N577+9P1152 + 3 P974
5N577+9P1152 + 3 P1062
5N577+9P1152 + 3 P1152
5N577+9 P1152 + 3 P1240
5N577+9P1152 +3 P1330
5N577+9P1240 + 3 P1152
5N577+12 P1240
5N577 +9 P1240 + 3 P1330
5N577+9P1330 + 3 P1152
5N577+9 P1330 + 3 P1240
5N577+9P1330 +3 P1330
5N577 +9 P1505 + 3 P886
5N577 +9 P1505 + 3 P974
5N577 +9 P1505 + 3 P1062
5N577 +9 P1505 + 3 P1152
5N577 +9 P1505 + 3 P1240
5N577 +9 P1505 + 3 P1330

Zestaw
nr

184.

186.
187.
188.
189.
190.
191.
192.
193.
194,
195.
196.
197.
198.
199.
200.
201.
202.
203.
204.
205.
206.
207.
208.

210.
211.
212.
213.
214.
215.
216.
217.
218.
219.
220.
221.
222.
223.
224,
225.
226.
227.
228.
229.
230.
231.
232.

234.
235.
236.
237.
238.
239.
240.
241.
242.
243.
244,

4 poziomowe

Elementy zestawu

2N577 +4P532
2N577+4P620
2N577+4P708
2N577+4P798
2N577 +4 P886
2N577+4P974
2N577+4 P1062
2N577+4P1152
2N577 +4 P1240
2N577+4P1330
2N577 +4 P1505
3N577+4 P974 +4 P532
3N577 +4 P974 +4 P620
3N577+4P974 +4 P708
3N577+4P974+4P798
3N577+4 P974 + 4 P886
3N577+4P974 +4 P974
3N577+4P974 +4 P1062
3N577+4P974+4P1152
3N577+4 P974 +4 P1240
3N577 +4 P974 + 4 P1330
3N577+4P974 +4 P1505
3N577+4 P1062 + 4 P1505
3N577+4 P1152 +4 P1505
3N577 +4 P1240 + 4 P1505
3N577+4P1330 +4 P1505
3N577 +4 P1505 + 4 P1505
4 N577 +4 P1062 + 8 P974
4 N577 +8 P1062 + 4 P974
4N577 +12 P1062
4 N577 +8 P1062 +4 P1152
4 N577 +8 P1062 + 4 P1240
4N577 +8 P1062 +4 P1330
4N577 +8 P1152 +4 P1240
4 N577 +8 P1152 +4 P1330
4 N577 +12 P1240
4N577 +8 P1240 +4 P1330
4N577 +8P1330 +4 P1240
4 N577+12 P1330
4 N577 +8 P1505 +4 P1062
4 N577 +8 P1505 +4 P1152
4N577 +8 P1505 +4 P1240
4 N577 +8 P1505 +4 P1330
5N577+12P1152 + 4 P886
5N577+12P1152 +4 P974
5N577+12P1152 + 4 P1062
5N577+12P1152+4 P1152
5N577+12 P1152 +4 P1240
5N577+12P1152 +4 P1330
5N577+12P1240 +4 P1152
5N577+16 P1240
5N577+12 P1240 + 4 P1330
5N577+12P1330 +4 P1152
5N577+12 P1330 +4 P1240
5N577+12 P1330 +4 P1330
5N577 +12 P1505 + 4 P886
5N577 +12 P1505 + 4 P974
5N577 +12 P1505 + 4 P1062
5N577+12 P1505 +4 P1152
5N577+ 12 P1505 + 4 P1240
5N577 +12 P1505 +4 P1330

EM REGALOWY



Zestaw
nr
245.
246.
247.
248.
249.
250.
251.
252.
253.
254,
255.
256.
257.

259.
260.
261.
262.
263.
264.
265.
266.
267.
268.
269.
270.
271.
272.
273.
274.
275.
276.
277.
278.
279.
280.
281.
282.
283.
284.
285.
286.
287.
288.
289.
290.
291.
292.
293.
294.
295.
296.
297.
298.
299.
300.
301.
302.
303.
304.
305.

DOOOOOD
DOOOOOO
OOOOCOOO
DOOOOOD
(b]en]evlev]en]an]en)
DOOOOOD
(b]ev]ev]ev]en]an]en)
OO OOO
DOOOOOD
(b]en]evlev]en]an]en)
DOOOOOD
DOOOOOO
OOOOCOOO
DOOOOOD
DOOCOOOO
OCOOOCOOO
DOOOOOD
(b]en]evlen]en]an]en)
DOOOOOD
(b]en]evlev]en]an]en)
DOOOOOD

Seria 373 mm, h-1700 mm

3 poziomowe

Elementy zestawu

1N373+3P532+3MN
1N373+3P620+3MN
1N373+3P708 +3MN
1N373+3P798 +3MN
1N373 +3 P886 + 3MN
1N373+3P974 + 3MN
1N373+3P1062+3MN
1N373+3P1152+3MN
1N373 +3 P1240 + 3MN
1N373+3P1330+3MN
1N373+3P1505+3MN
2N373+3P974+3P532+3MN
2N373+3P974 +3 P620 + 3MN
2N373+3P974 +3 P708 + 3MN
2N373+3P974 +3 P798 + 3MN
2N373+3P974 +3 P886 + 3MN
2N373+3P974 + 3 P974 + 3MN
2N373+3P974+3 P1062 + 3MN
2N373+3P974+3P1152+3MN
2N373+3P974 +3 P1240 + 3MN
2N373+3P974 +3 P1330 + 3MN
2N373+3P974 +3 P1505 + 3MN
2N373+3P1062 +3 P1505 + 3MN
2N373+3P1152 +3 P1505 + 3MN
2 N373 +3 P1240 + 3 P1505 + 3MN
2N373+3P1330 +3 P1505 + 3MN
2 N373 +3 P1505 + 3 P1505 + 3MN
3N373+3P1062 +6 P974 + 3MN
3N373+6 P1062 + 3 P974 + 3MN
3N373+9P1062 +3MN
3N373+6P1062 +3 P1152 + 3MN
3N373+6P1062 + 3 P1240 + 3MN
3N373+6P1062 + 3 P1330 + 3MN
3N373+6P1152 +3 P1240 + 3MN
3N373+6P1152 +3 P1330 + 3MN
3N373+9P1240 + 3MN
3N373+6 P1240 + 3 P1330 + 3MN
3N373+6P1330 +3 P1240 + 3MN
3N373+9P1330+3MN
3N373+6 P1505 + 3 P1062 + 3MN
3N373+6P1505 + 3 P1152 + 3MN
3 N373 +6 P1505 + 3 P1240 + 3MN
3N373+6P1505+ 3 P1330 + 3MN
4 N373+9P1152 + 3 P886 + 3MN
4 N373+9 P1152 + 3 P974 + 3MN
4 N373+9P1152 +3 P1062 + 3MN
4 N373+9P1152 +3 P1152 + 3MN
4 N373+9 P1152 + 3 P1240 + 3MN
4N373+9P1152 + 3 P1330 + 3MN
4 N373+9 P1240 + 3 P1152 + 3MN
4 N373 +12 P1240 + 3MN
4 N373+9 P1240 + 3 P1330 + 3MN
4N373+9P1330 +3 P1152 + 3MN
4 N373+9P1330+3 P1240 + 3MN
4N373+12P1330 + 3MN
4 N373 +9 P1505 + 3 P886 + 3MN
4 N373 +9 P1505 + 3 P974 + 3MN
4 N373 +9 P1505 + 3 P1062 + 3MN
4 N373 +9 P1505 + 3 P1152 + 3MN
4 N373 +9 P1505 + 3 P1240 + 3MN
4 N373 +9 P1505 + 3 P1330 + 3MN

Zestaw
nr
306.
307.
308.
309.
310.
311.
312.
313.
314.
315.
316.
317.
318.
319.
320.
321.
322.
323.
324.
325.
326.
327.
328.
329.
330.
331.
332.
333.
334.
335.
336.
337.
338.
339.
340.
341.
342.
343.
344.
345.
346.
347.
348.
349.
350.
351.
352.
353.
354.
355.
356.
357.
358.
359.
360.
361.
362.
363.
364.
365.
366.

4 poziomowe

Elementy zestawu

1N373+4P532 +4MN
1N373+4P620 +4MN
1N373+4P708 +4MN
1N373+4P798 +4MN
1N373 +4 P886 + 4MN
1N373+4P974 + 4MN
1N373+4P1062 +4MN
1N373+4P1152+4MN
1N373 +4 P1240 + 4MN
1N373+4P1330 +4MN
1N373+4P1505+4MN
2N373+4P974 +4 P532 +4MN
2N373+4P974 +4 P620 + 4MN
2N373+4P974+4 P708 + 4MN
2N373+4P974 +4 P798 + 4MN
2N373+4P974 +4 P886 + 4MN
2N373+4P974 +4 P974 + 4MN
2N373+4P974+4 P1062 + 4MN
2N373+4P974+4P1152 + 4MN
2N373+4P974 +4 P1240 + 4MN
2N373+4P974 +4 P1330 + 4MN
2N373+4P974 +4 P1505 + 4MN
2N373+4P1062 +4 P1505 + 4MN
2N373+4 P1152 +4 P1505 + 4MN
2N373 +4 P1240 + 4 P1505 + 4MN
2N373+4P1330 +4 P1505 + 4MN
2N373+4 P1505 + 4 P1505 + 4MN
3N373+4P1062 +8 P974 + 4MN
3N373+8P1062 +4 P974 + 4AMN
3N373+12P1062 + 4MN
3N373+8P1062 +4 P1152 + 4MN
3N373+8P1062 +4 P1240 + 4MN
3N373+8P1062 +4 P1330 + 4MN
3N373+8P1152 +4 P1240 + 4MN
3N373+8P1152 +4 P1330 + 4MN
3N373+12P1240 + 4MN
3N373+8P1240 +4 P1330 + 4MN
3N373+8P1330 +4 P1240 + 4MN
3N373+12P1330 +4MN
3N373+8P1505 +4 P1062 + 4MN
3N373+8P1505+4 P1152 + 4MN
3N373+8P1505 +4 P1240 + 4MN
3N373+8P1505+4 P1330 + 4MN
4N373+12 P1152 +4 P886 + 4MN
4N373+12P1152 +4 P974 + 4AMN
4N373+12P1152+4P1062 + 4MN
4N373+12P1152 +4 P1152 + 4MN
4 N373+12 P1152 +4 P1240 + 4MN
4N373+12P1152+4 P1330 + 4MN
4N373+12P1240+4 P1152 + 4MN
4 N373 +16 P1240 + 4MN
4 N373 +12 P1240 +4 P1330 + 4MN
4N373+12P1330+4 P1152 + 4MN
4N373+12P1330+4 P1240 + 4MN
4 N373+12 P1330 +4 P1330 + 4MN
4 N373 +12 P1505 + 4 P886 + 4MN
4 N373 +12P1505 + 4 P974 + 4MN
4N373+12P1505+4 P1062 + 4MN
4 N373 +12 P1505 +4 P1152 + 4MN
4 N373 +12 P1505 + 4 P1240 + 4MN
4N373 +12P1505+4 P1330 + 4MN

Zestaw
nr
367.
368.
369.
370.
371.
372.
373.
374.
375.
376.
377.
378.
379.
380.
381.
382.
383.
384.
385.
386.
387.
388.
389.
390.
391.
392.
393.
394.
395.
396.
397.
398.
399.
400.
401.
402.
403.
404.
405.
406.
407.
408.
409.
410.
411.
412.
413.
414.
415.
416.
417.
418.
419.
420.
421.
422.
423.
424,
425.
426.
427.

EM REGALOWY ALY NAROZNE 439

Regaty narozne - opis zestawow

Seria 577 mm, h-1700 mm

3 poziomowe

Elementy zestawu

1N577+3P532+3MN
1N577 +3 P620 + 3MN
1N577 +3 P708 +3MN
1N577 +3 P798 + 3MN
1N577 +3 P886 + 3MN
1N577 +3 P974 + 3MN
1N577 +3 P1062 + 3MN
1N577 +3P1152 + 3MN
1N577 +3 P1240 + 3MN
1N577 +3 P1330 + 3MN
1N577 +3 P1505 + 3MN
2N577+3 P974 +3 P532 +3MN
2N577 +3 P974 + 3 P620 + 3MN
2N577+3P974 + 3 P708 + 3MN
2N577+3 P974 +3 P798 + 3MN
2N577 +3 P974 + 3 P886 + 3MN
2N577+3 P974 + 3 P974 + 3MN
2N577 +3 P974 + 3 P1062 + 3MN
2N577+3 P974 +3 P1152 + 3MN
2N577 +3 P974 + 3 P1240 + 3MN
2 N577 +3 P974 + 3 P1330 + 3MN
2N577 +3 P974 + 3 P1505 + 3MN
2N577+3 P1062 + 3 P1505 + 3MN
2N577+3P1152 + 3 P1505 + 3MN
2 N577 + 3 P1240 + 3 P1505 + 3MN
2N577+3 P1330 + 3 P1505 + 3MN
2N577 +3 P1505 + 3 P1505 + 3MN
3N577+3P1062 + 6 P974 + 3MN
3N577+6 P1062 + 3 P974 + 3MN
3N577+9P1062 + 3MN
3N577+6 P1062 + 3 P1152 + 3MN
3N577+6 P1062 + 3 P1240 + 3MN
3N577 +6 P1062 + 3 P1330 + 3MN
3N577+6P1152 +3 P1240 + 3MN
3N577+6 P1152 +3 P1330 + 3MN
3N577+9P1240 + 3MN
3N577 +6 P1240 + 3 P1330 + 3MN
3N577+6 P1330 + 3 P1240 + 3MN
3N577+9P1330 + 3MN
3N577+6 P1505 + 3 P1062 + 3MN
3N577 + 6 P1505 + 3 P1152 + 3MN
3 N577 +6 P1505 + 3 P1240 + 3MN
3N577 +6 P1505 + 3 P1330 + 3MN
4 N577 +9 P1152 + 3 P886 + 3MN
4N577+9P1152 + 3 P974 + 3MN
4N577+9P1152 +3 P1062 + 3MN
4 N577+9 P1152 + 3 P1152 + 3MN
4 N577 +9 P1152 + 3 P1240 + 3MN
4N577 +9 P1152 + 3 P1330 + 3MN
4 N577 +9 P1240 + 3 P1152 + 3MN
4 N577 +12 P1240 + 3MN
4 N577 +9 P1240 + 3 P1330 + 3MN
4N577+9 P1330 +3 P1152 + 3MN
4 N577 +9 P1330 + 3 P1240 + 3MN
4 N577+12 P1330 + 3MN
4 N577 +9 P1505 + 3 P886 + 3MN
4 N577 +9 P1505 + 3 P974 + 3MN
4 N577 +9 P1505 + 3 P1062 + 3MN
4 N577 +9 P1505 + 3 P1152 + 3MN
4 N577 +9 P1505 + 3 P1240 + 3MN
4 N577 +9 P1505 + 3 P1330 + 3MN

Zestaw
nr
428.
429.
430.
431.
432.
433.
434,
435.
436.
437.
438.
439.
440.
441.
442.
443,
444,
445,
446.
447,
448.
449.
450.
451.
452.

454.
455.
456.
457.
458.
459.
460.
461.
462.
463.
464.

466.
467.
468.
469.
470.
471.
472.
473.
474.
475.
476.
477.
478.
479.
480.
481.
482.
483.
484.
485.
486.
487.
488.

4 poziomowe

Elementy zestawu

1N577 +4 P532 + 4MN
1N577 +4 P620 + 4MN
1N577 +4P708 + 4MN
1N577 +4 P798 + 4MN
1N577 +4 P886 + 4MN
1N577 +4 P974 + 4AMN
1N577+4P1062 + 4MN
1N577+4P1152 +4MN
1N577 +4 P1240 + 4MN
1N577+4P1330 + 4MN
1N577+4P1505 + 4MN
2N577+4 P974 +4 P532 + 4MN
2N577+4 P974 + 4 P620 + 4MN
2N577+4P974 + 4 P708 + 4MN
2N577+4 P974 + 4 P798 + 4AMN
2N577 +4 P974 + 4 P886 + 4MN
2N577+4 P974 + 4 P974 + 4AMN
2N577 +4 P974 + 4 P1062 + 4MN
2N577+4 P974 + 4 P1152 + 4MN
2N577 +4 P974 + 4 P1240 + 4MN
2 N577 +4 P974 +4 P1330 + 4MN
2N577 +4 P974 + 4 P1505 + 4MN
2N577+4P1062 + 4 P1505 + 4MN
2N577+4P1152 +4 P1505 + 4MN
2N577 +4 P1240 + 4 P1505 + 4MN
2N577+4P1330 +4 P1505 + 4MN
2N577 +4 P1505 + 4 P1505 + 4MN
3N577+4P1062 + 8 P974 + 4MN
3N577 +8P1062 +4 P974 + 4MN
3N577+12P1062 + 4MN
3N577 +8P1062 +4 P1152 + 4MN
3N577 +8 P1062 + 4 P1240 + 4MN
3N577 +8 P1062 +4 P1330 + 4MN
3N577+8P1152 +4 P1240 + 4MN
3N577+8P1152 +4 P1330 + 4MN
3N577 +12 P1240 + 4MN
3N577 +8 P1240 +4 P1330 + 4MN
3N577+8P1330 +4 P1240 + 4MN
3N577+12 P1330 + 4MN
3 N577 +8 P1505 + 4 P1062 + 4MN
3N577 +8 P1505 +4 P1152 + 4MN
3N577 +8P1505 + 4 P1240 + 4MN
3N577 +8 P1505 +4 P1330 + 4MN
4 N577 +12 P1152 + 4 P886 + 4MN
4N577 +12 P1152 + 4 P974 + 4MN
4N577+12P1152 +4 P1062 + 4MN
4 N577+12 P1152 + 4 P1152 + 4MN
4 N577 +12 P1152 + 4 P1240 + 4MN
4N577 +12P1152 + 4 P1330 + 4MN
4 N577+12P1240 + 4 P1152 + 4MN
4 N577 +16 P1240 + 4MN
4 N577 +12 P1240 + 4 P1330 + 4MN
4N577 +12P1330 +4 P1152 + 4MN
4 N577 +12 P1330 + 4 P1240 + 4MN
4 N577 +12 P1330 +4 P1330 + 4MN
4 N577 +12 P1505 + 4 P886 + 4MN
4N577 +12 P1505 + 4 P974 + 4MN
4 N577 +12 P1505 + 4 P1062 + 4MN
4 N577 +12 P1505 + 4 P1152 + 4MN
4 N577 +12 P1505 + 4 P1240 + 4MN
4 N577 +12 P1505 + 4 P1330 + 4MN
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SYSTEM REGALtOWY PRZESUWNY RM SYSTEM REGALOWY

System regatowy przesuwny
ZADZWON - ZAPROJEKTUJEMY - WYCENIMY

Prowadnice

-h

Var
A

=

Noga Noga Pétka z tworzywa
(podpora stata) (podpora przesuwna)

\t |

Przyktad powiekszenia magazynu 10 x 5,7 m

Systemy regatowe znacznie poszerzaja mozliwosci przechowywania i pozwalaja na
maksymalne wykorzystanie kazdej dostepnej przestrzeni.

Regaty mozna montowac w pomieszczeniach chtodniczych i mrozniczych,
magazynach artykutéw suchych, piwnicach itp. - wszedzie, gdzie wymagane sa
trwate i poreczne systemy przechowywania.

Montaz regatow odbywa sie wytacznie za pomoca srubokreta, potki mozna
zakotwiczy¢ bezposrednio na Scianie. Dzieki zamontowanym tozyskowym kotkom,
zwieksza sie mobilnos¢ poszczegolnych segmentow.

Potki sa tatwo demontowalne, sprawnie mozna zmienic¢ ich potozenie lub
wymontowac w celu umycia w zmywarce. Istnieje mozliwos¢ umieszczania GN
bezposrednio na konstrukgji regatu.

System regatowy przesuwny
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System regatowy przesuwny
z prowadnicg podtogowa

ZADZWON - ZAPROJEKTUJEMY - WYCENIMY

Zmywalnia RM 900 RM 700 RM 600 Piece k-p O firmie

Pizza Szokéwki | Chtodnictwo

Prowadnica Listwa podtogowa Pétki z tworzywa

577 mm aluminiowa
[
o
S
€
©
c
>
a
>
System, poprzez szybki i nieskomplikowany montaz na podtodze, umozliwa ekspresowe zorganizowanie przestrzeni. S
Nowy model regatowy - optymalne rozwiazanie do organizowania i zwiekszania dostepnej powierzchni magazynowej. g
Innowacyjny system przesuwny, ktéry dziata ptynnie i cicho, czyni go idealnym wyborem do zwiekszenia powierzchni magazynowej od %
25% do 90% w poréwnaniu z tradycyjnymi potkami. v
Wykonany z anodyzowanego stopu aluminium, potki polietylenowe lub aluminiowe. %
System umozliwia instalowanie elementéw chtodzenia (w chtodniach i mrozniach) i klimatyzacji. QE)
Zapewnia lepsza cyrkulacje powietrza, a co za tym idzie oszczednos¢ energii. '::
Nowoczesny, elegancki design, niezawodna stabilnos¢, tatwos¢ montazu i imponujaca tadownos¢ sprawiaja, ze jest to idealne é

rozwigzanie dla kazdego, kto potrzebuje zorganizowac i maksymalnie wykorzysta¢ dostepna przestrzen.

Regaty

Wyjasnienia
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Szczegoty techniczne

!

400 kg 400 kg 400 kg 400 kg
i i m mn 1M | s il
rr——— ————— ee—— ————
Dostepne wymiary
o % ! e
3
Wysokosé Gtebokosé Szerokos¢ _g
d
g‘ k. e " (* n me———
1650 mm 592 mm 532 mm
1800 mm 620 mm
708 mm £ % i Y m—=
798 mm il I
886 mm ]
974 mm 1 ! L Il Il | [ 1
1062 mm Gteboko$¢ widok z boku
1152 mm a -
1240 mm
1330 mm w! — —~ = : - .
1505 mm m' CEE ——— B g . o o s e A
N
o
S
E) Min.
0 229021 2RSS < _ 500 mm %
©o! o SR | T i | il
©3 - widok z gory
- Gtebokosé

Petny profil -
higieniczna
powierzchnia

O
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o

<

o)

w

>

=

1
o7
%Oé >
O« 2
Sc
e Model Wymiary Cena netto
mm PLN
00025361 Listwa podtogowa aluminiowa 75x3000 x 15 299,-
00025362 Zestaw prowadnic 577 mm 50 x 582 x 82 1279,
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RM 700 RM 600 Piece k-p O firmie

RM 900

Chtodnictwo | Zmywalnia

Szokowki

Pizza

Bary, bemary | Salamandry | Dynamiczne
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700x1050x150
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ANUAL

Utozenie ptyt elektrycznych

Utozenie ptyt elektrycznych

Utozenie ptyt elektrycznych

Utozenie palnikow gazowych

Utozenie ptyt zeliwnych gazowych

Piekarnik elektryczny jednofazowy

Piekarnik elektryczny statyczny tréjfazowy GN 1/1

Piekarnik gazowy statyczny GN 2/1 z dolnym grzaniem

Srednica

Grubosc¢ ptyty

Pojemnos¢ wanny

Materiat ptyty

Pojemnos¢ kotta

Wymiary komory

Liczba i Srednica pizzy

Wydajnos¢ godzinowa

Ptyta szamotowa gornai dolna

Reczny system uchylania

Automatyczny system uchylania

WYJASNIENIA
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‘:,jl
=
STAINLESS
=1
|
CERAMIC
—1

—,
TUBULAR

=1
- ]
CAST-IRON

Ilos¢ biegow

Wyjmowany pojemnik

Grubosc ciecia

Wymiary stotu

Srednica nozai ciecia

Pojedynczy zestaw

Liczba obrotow

Zmywarka dwuptaszczowa
Zakres temperatur

Zasilanie elektryczne trojfazowe
Zasilanie elektryczne jednofazowe
Zasilanie gazowe

Zapalnik piezzoelektryczny

Stata swieczka (wieczny ptomien)
Woda

Grzatka nierdzewna

Grzatka ceramiczna

Grzatka cylindryczna

Grzatka stalowa

445
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Indukcja

Ceramika

=1 Mieso / ryby

Wydajnosc godzinowa

Zimna strefa

Odptyw z zaworem bezpieczenstwa

Odptyw do pojemnika

Odptyw

Zimna woda

Zimna i ciepta woda

Cyfrowy termometr

Termostat

TIMER | 2-3 min.

SAFETY

micoSWitch

R404A

TOTAL
STOP

BAR

Mikrowytacznik zabezpieczajacy

Czynnik chtodniczy R404a

Natychmiastowe zatrzymanie urzadzenia

Praca cisnieniowa

Cyfrowe sterowanie

USB | =
kacza USB / LAN / WIFI

WYJASNIENIA
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Automatyczny start

Przektadnia slimakowa

Przektadnia paskowa

Urzadzenie jezdne - z kotkami

Zamek

Oswietlenie LED

Oswietlenie halogenowe

Para

Bio-gotowanie

Funkcja kombi - gorace powietrze/para

Funkcja lodowki

Szokowe schtadzanie

Szokowe zamrazanie

Rozmrazanie

Mozliwos¢ wyboru koloru

Kamienie lawowe

Petny szamot

Szamot gora - dot

447
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T ETRATEL Y
Pojemnos¢ wanny

Wymiary ptyty ryflowanej / gtadkiej

Wymiary i pojemnos¢ uzyteczna pojemnika

Watkowane ciasto

90°C +3°C
Zdolnosc¢ chtodzenia / mrozenia

Zdolnosc¢ pakowania prozniowego i wymiary komory

Pojemnos¢ komory chtodzacej

175 kg

- Wykorzystanie / wymiary kosza i drzwi zmywarki
Dd

1 500 x 500 mm

390 mm

WYJASNIENIA



B

Bemar elektryczny
Bemar gazowy
Bemar jezdny 2-komorowy
Bemar jezdny 3-komorowy
Bemar jezdny 3-kom. zabudowany
Bemar jezdny 4-komorowy ............
Bemar stacjonarny 2-komorowy ..
Bemar stacjonarny 3-komorowy ..
Bemar stacjonarny 4-komorowy
Bemar wodny elektryczny...
Bemar wodny gazowy
BLENAET .o

421,422
423,424
423,424

C

Drzwi 30 prawe
Drzwi 400

F

Frytownica elektroniczna....
Frytownica elektryczna .69, 148,149, 151, 192, 253, 254
FrytOWNICa GAZOWa ....cuuiieicieieeeeeceeeceee e 68, 146, 147,251,252

G

Garownik 16-potkowy
Grill lawowy gazowy.

Grill wodny elektryczny......cccccoevvevrenne. 67,142, 143, 144, 145, 247, 248, 249, 250
H
Holdomat 3x GN 1/1 Standard ........ccoovevoieoeiceeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e 38

Holdomat 3x GN 2/3
Holdomat 4x GN 1/1

J

Jednostka kondens. i rekuperacyjna dla A ..o
Jednostka kondens. i rekuperacyjnadla CT
Jednostka kondens. i rekuperacyjna dla CT/A
Jednostka WentylaCyjna. ..o

K

Kociot elektryczny
Kociot elektryczny 50 L..
Kociot gazowy .........
Kociot gazowy 50 |
Kompletny dzban z zespotem nozyi pokryvvkq
Kompresor do pneumatycznejprzystawki dociskowej RG-400i
Konsola do pieca 623
Kostkarka do lodu chtodzona powietrzem
Kostkarka do lodu chtodzona woda........
Kostkarka chtodzona powietrzem +zasobnik .
Kostkarka chtodzona woda + zasobnik
Kosz 1/2 do frytownicy F - 18
Kosze do makaroniarek
Kosze do makaroniarki
Kosze do zmywarek S ...

.319, 320, 321
.319, 320, 321

.. 10, 149 254
Krajalnica - noz gtadki .. ..374, 375
Krajalnica slimakowa
Krajalnica slimakowa pétautomatyczna.....
Kratka do frytek
Kratka do krojenia w kostke....
Kuchnia ceramiczna..............

Kuchnia ceramiczna z szafkg........ccoooveeee.

...395, 397, 399, 401
397,399, 401
...55,223
.................... ..224

Kuchnia elektryCzna ...
Kuchnia elektryczna ceramiczna
Kuchnia elektryczna ceramiczna z piekarnikiem
Kuchnia elektryczna ceramiczna z piekarnikiem
Kuchnia elektryczna indukcyjna
Kuchnia elektryczna indukcyjna WOK
Kuchnia elektryczna indukcyjnaz szafka
Kuchnia elektryczna z piekarnikiem
Kuchnia elektryczna z szafka...
Kuchnia gazowa
Kuchnia gazowa WOK
Kuchnia gazowa WOK z piekarnikiem
Kuchnia gazowa WOK z piekarnikiem elektrycznym
Kuchnia gazowa z piekarnikiem.........coevereeeecerennnrrernnennens
Kuchnia gazowa z piekarnikiem elektryCznym .......rernnereenn.
Kuchnia gazowa z piekarnikiemelektrycznym
Kuchnia gazowa z piekarnikiem i szafka
Kuchnia gazowa z szafka
Kuchnia indukcyjna
Kuchnia indukcyjna WOK
Kuchnia indukcyjna WOK z szafka
Kuchnia indukcyjna z szafka
Kuchnia stotowa ceramiczna
Kuchnia stotowa elektryczna
Kuchnia stotowa gazowa
Kuchnia stotowa indukcyjna....

t

t

Kuchnia stotowa indukcyjna WOK
Kuchnia stotowa wodna gazowa
Kuchnia stotowa Zeliwna
Kuchnia wodna gazowa z piekarnikiem
Kuchnia wodna gazowa z szafka
Kuchnia zeliwna
Kuchnia zeliwna elektryczna....
Kuchnia zeliwna elektryczna z piekarnikiem
Kuchnia zeliwna gazowa
Kuchnia zeliwna gazowa z piekarnikiem
Kuchnia zeliwna gazowa z piekarnikiem elektrycznym
Kuchnia zeliwna gazowa z piekarnikiemelektrycznym
Kuchnia zeliwna gazowa z szafka
Kuchnia zeliwna z piekarnikiem
Kuchnia zeliwna z piekarnikiem elektrycznym
Kuchnia zeliwna z szafka
Kuter 3,51

..100, 102, 104
..101, 103,213

Kuter 8|
Kuter/blender
Kuter/blender 230V
Kuter/blender 400V
Kuter/mikser 230V
Kuter/mikser 400V

L

tacznik nog
Listwa boczna ..
Listwa kryjaca...
Listwy taczace
tuskarka chtodzona povvletrzem
tuskarka chtodzZoNa Woda ...

M

Makaroniarka elektryCzna . ... 193,284
Maskownica boczna .. 17,78, 170, 276
Maskownica boczna profillowana ... 170, 276

Maskownica tylna....
Mikser spiralny 151..
Mikser spiralny 20 |
Mikser spiralny 331
Mikser spiralny tréjfazowy 151 ...
Mikser spiralny tréjfazowy 15| dvvublegovvy
Mikser spiralny tréjfazowy 20 l....ccovvcvveciinncee
Mikser spiralny tréjfazowy 20 | dwubiegowy ..
Mikser spiralny tréjfazowy 33 |




Mikser spiralny trojfazowy 42 |
Mikser spiralny tréjfazowy 42 | dwubiegowy
Mikser spiralny tréjfazowy 53 |
)
)

Mikser spiralny trojfazowy 53 | dwubiegowy .
Mikser spiralny trojfazowy 75 |

Mikser spiralny trojfazowy 75 | dwubiegowy
Mikser uniwersalny ...379, 380, 381
Modut do automatycznego sterowania koszamiw makaroniarkach..157, 261
Modut narozny 373
Modut narozny 577
Modut neutralny ze zlewem.
Modut rogowy
Multifunkcyjne urzadzenie 5x GN 1/1....
Multifunkcyjne urzadzenie 8x GN1/1
Multifunkcyjne urzadzenie 10x GN1/1
Multifunkcyjne urzadzenie 10x GN2/1
Multifunkcyjne urzadzenie 15x GN1/1
Multifunkcyjne urzadzenie 20x GN1/1...
Multifunkcyjne urzadzenie 40x GN1/1

Mikser spiralny tréjfazowy 33 [ dWUDIEZOWY .......cvvverrrerrieeens 362

Nadstawka homogenizujaca do PMFF N
Nadstawka homogenizujaca do PMF N
Nadstawka kominka
Noga do regatu 373....
Noga do regatu 577
Noze do kutra ...
N6z gtadki
N6z teflonowy do sera
N6z zebaty do twardych wedlin

(o)

Obieraczka nierdzewna do ziemniakow
Okap kondensacyjny do pieca Retigo 611/1011
Okap kondensacyjny do pieca Retigo 623 ...
Okap kondensacyjny do pieca Retigo 2011.
Okap uniwersalny

P

Pakowarka prézniowa 6 m*/h
Pakowarka prozniowa 6 m*/h + gaz
Pakowarka prézniowa 8 m¥h
Pakowarka prézniowa 8 m*/h + gaz ..
Pakowarka prozniowa 12 m*/h

Pakowarka prozniowa 12 m¥h + gaz....
Pakowarka prozniowa 20 m*/h
Pakowarka prézniowa 20 m*h +gaz....
Pakowarka prézniowa 25 m*/h
Pakowarka prozniowa 25 m*/h +gaz....
Pakowarka prézniowa 40 m*/h
Pakowarka prézniowa 40 m¥/h +gaz....
Palnik WOK - komplet
Patelnia elektryczna multifunkcyjna....
Patelnia elektryczna uchylna
Patelnia gazowa multifunkcyjna
Patelnia gazowa uchylna
Patelnia multifunkcyjna
Patelnia multifunkcyjna elektryczna....
Patelnia multifunkcyjna gazowa
Piec 6x GN 1/1 bojlerowy
Piec 6x GN 1/1 bojlerowy z myciem
Piec 6x GN 1/1 natryskowy
Piec 6x GN 1/1 natryskowy z myciem....
Piec 6x GN 2/3 natryskowy
Piec 6x GN 2/3 natryskowy z myciem....
Piec 10x GN 1/1 bojlerowy
Piec 10x GN 1/1 bojlerowy z myciem
Piec 10x GN 1/1 natryskowy
Piec 10x GN 1/1 natryskowy z myciem
PieC 12X GN 2/1 DOJIErOWY ..o

Piec 12x GN 2/1 bojlerowy z MyCIem ... 20
Piec 12x GN 2/1 natryskowy
Piec 12x GN 2/1 natryskowy z myciem ..
Piec 20x GN 1/1 bojlerowy
Piec 20x GN 1/1 bojlerowy z myciem..
Piec 20x GN 1/1 natryskowy
Piec 20x GN 1/1 natryskowy z myciem ..
Piec 20x GN 2/1 bojlerowy
Piec 20x GN 2/1 bojlerowy z myciem..
Piec 20x GN 2/1 natryskowy
Piec 20x GN 2/1 natryskowy z myciem ..
Piec do pizzy
Piec do pizzy dwupoziomowy
Piec do pizzy gazowy - Flame 4
Piec do pizzy gazowy - Flame 6
Piec do pizzy gazowy - Flame 9
Piec do pizzy jednopoziomowy
Piec gaz. 20x GN 2/1 natryskowy
Piec gaz. 20x GN 2/1 natryskowy z myciem.
Piec gazowy 6x GN 1/1 natryskowy
Piec gazowy 6x GN 1/1 natryskowy z myciem
Piec gazowy 10x GN 1/1 natryskowy
Piec gazowy 10x GN 1/1 natryskowy z myciem
Piec gazowy 12x GN 2/1 natryskowy
Piec gazowy 12x GN 2/1 natryskowy z myciem
Piec gazowy 20x GN 1/1 natryskowy
Piec gazowy 20x GN 1/1 natryskowy z myciem
Piec piekarniczy 5-pétkowy 400/600 mm
Piec piekarniczy 8-pétkowy 400/600 mm
Piekarnik elektryczny
Piekarnik elektryczny GN 1/1
Piekarnik elektryczny - podstawa
Pistolet do oleju Retigo ..
Ptyta gtadka
Ptyta grillowa
Ptyta grillowa elektryczna....

...62,63,64,65,130,131,132,133
................................................................ 134,139,238, 239, 240, 241, 242, 243
Ptyta grillowa elektryczna gtadka 135,136, 137,138, 244
Ptyta grillowa gazowa ..o 58,59, 60, 61,120,121, 122,123,124
................................... 125,126, 127,128,129, 231, 232, 233, 234, 235, 236, 237
Ptyta grillowa gtadka . .....oooveiiie e
Ptyta grillowa ryflowana
tyta na ruszt nierdzewny ...
tyta na ruszt zeliwny
Ptyta robocza
t
t
t
t

he

yta robocza bez szuflady
yta robocza ze zlewem...
Ptyta robocza z szuflada....
Ptyta ryflowana
Ptyta utrzymujaca do pizzy
Podajnik do ciecia pod katem
Podgrzewacz frytek
Podgrzewacz frytek elektryczny
Podstawa - 8 prowadnic GN 2/3..
Podstawa - 16 prowadnic GN 1/1....
Podstawa - 20 prowadnic GN 1/1
Podstawa chtodnicza 2-szufladowa...
Podstawa chtodnicza 3-szufladowa
Podstawa chtodnicza 4-szufladowa
Podstawa chtodnicza 6-szufladowa..
Podstawa komplet
Podstawa mroznicza 2-szufladowa ...
Podstawa mroznicza 3-szufladowa...
Podstawa mroznicza 4-szufladowa...
Podstawa mroznicza 6-szufladowa...
Podstawa otwarta
Podstawa pod Hold-o-matna kotkach..
Podstawa pod maszyne ...
Podstawa zamknieta
Podstawa zamknieta
Podstawa zamknieta pod indukcje....
Podstawa z szafka otwarta
Podstawy nierdzewne - piec elektryczny




Podstawy nierdzewne - piec gazowy Flame ... 360
Pojemnik
Pojemniki gastronomiczne
Pokrywa do BRT
Pokrywa do patelni..

Pé{ka 30.......
Potka do regatu 373..
Potka do regatu 577
Potka petna 3
otka petna4.

t

t

t

t

'U

Potka petna boczna
Potka petna do witryn SQ....
Potka z profili, nierdzewna ..
Potka z profili, nierdzewna do vvltryn SQ
Prowadnice na pojemniki GN ... 174
Przegroda
Przystawka do mielenia miesa.
Przystawka miksujaca do PMF

t

t
Potka petna 6

t

t

Przystawka miksujaca do PMF M ......ccccrnrineeneesssessessssesnseees 367
Przystawka szatkujaca do RM ......cccrrreereeneceineecseesssesessssessessseeees 382
Przystawka ubijajgca do PMF ... 369
Przystawka ubijajgca do PMF M i PMFF M.....ooiiimrinreneeeieeeeinessneeenenees 367
R

Reczna przystawka dociskowa do RG-350.......c.cccrwrimrnrinriecriesrennns 396
Redukcja krzyzowa...

RM Grill - 5 KG.rooo.n.

RM Kamieh Wodny - 5 kg
RM Myjacy - 12 kg
RM Myjacy - 25 kg..
RM Ptuczacy - 10 kg ...
Ruszt WOK - naktadka na palnik...
Ruszt zeliwny do linii 700

S

Salamander CYFTOWY ...
Salamander cyfrowy automatyCzny ..o
Salamander cyfrowy dotykowy ...
Scianka dziatowa......
Separator do obierzyn ....
Schtadzarko-zamrazarka szokowa 5X GN 1/1.....ccccoooovvioeioeiioeeeeeeeeee
Schtadzarko-zamrazarka szokowa 8X GN 1/1.....cccooovvvovioeviereeeeeeeeeeee.
Schtadzarko-zamrazarka szokowa 10x GN 1/1.
Schtadzarko-zamrazarka szokowa 10x GN 2/1
t
t

Schtadzarko-zamrazarka szokowa 15x GN 1/1
Schtadzarko-zamrazarka szokowa 20X GN 1/1 ..o 340

Schtadzarko-zamrazarka szokowa 40X GN 1/1 ..cooovevoeovvoevieceeeeeeeeee 341
Silnik do MIKSera. ..o 367,368
Stot chtodniczy CZterodrZWIOWY. ... 324
Stot chtodniczy czterodrzwiowy ze zIEWEem ... 324
Stoét chtodniczy dwudrzwiowy

Stot chtodniczy dwudrzwiowy ze ZIeWem ... 324
Stot chtodniczy trzydrzZWIOWY ... 324
Stét chtodniczy trzydrzwiowy 7€ ZIEWEM ... 324
Stot mrozniczy czterodrzwiowy...

Stét mrozniczy dwudrzwiowy...

Stot mrozniczy trzydrzwiowy ..

Stot wytadowczy do zmyvvark\

Stot zatadowcezy ze zlewem
Szafa cht. - mroz. przeszklona 2x GN 2/1

Szafa chtodnicza campingowa ................

Szafa chtodnicza dwudrzwiowa GN 2/1 ..o 327
Szafa chtodnicza GN 2/1 ..o 326
Szafa chtodnicza na ryby 600x400 .
Szafa chtodnicza piekarnicza 600X400 ... 331
Szafa chtodnicza przeszklona dwudrzwiowa GN 2/1 ....c..oovorviiniiniin. 327

Szafa chtodnicza przeszklona GN 2/1.......ccoovvvrnnae..
Szafa chtodniczo - mroznicza 2x GN 2/1
Szafa mroznicza 600x800 na lody............
Szafa mroznicza dwudrzwiowa GN 2/1......co.covovoeeieceeeeeeeeceeeeeeeeeeeeeen

Szafa MroOZNICZa GN 2/1 oo
Szafa mroznicza piekarnicza 600x400
Szafa mroznicza przeszklona dwudrzwiowa GN 2/1..
Szafa mroznicza przeszklona GN 2/1
Szatkownica
Szatkownica + reczna przystawka.
Szatkownica 230 V..
SZatkownica 400 V... sesssseeeeseneens

Szatkownica z pneumatyczng przystawka dociskowa
Szatkownica z przystawka do ciggtego podawania
Szatkownica z reczna przystawka dociskowa
Szatkownica z wktadka 4-tulejowa
Szkolenie kulinarne
Szuflada40..........

.390, 394
.390, 394

SZUFLAAY e

T

Tarcza do doktadnego rozdrabniania...........ccccc...... 391, 393, 395, 397, 399, 401
Tarcza do krojenia miekkich warzyw w plastry .....391, 393, 395, 397, 399, 401
Tarcza do krojenia w cienkie plastry ... 389,407
Tarcza do krojenia W KOStKe ... 389, 391, 393, 395
Tarcza do krojenia w stupKi.......c.ccocveevrenne. 389, 391, 393, 395, 397, 399, 401, 407
Tarcza do plastrow delikatnyCh ... 391

Tarcza do plastrow karbowanych .. ..389, 391, 393, 395, 397, 399, 401, 407
Tarcza do WiOrkOW w.....ooecveeeveeeeeeee 389, 391, 393, 395, 397, 399, 401, 407
Tarcze do krojenia w plastry ... 389, 391, 393, 395, 397, 399, 401
Tarcze do krojenia w plastry WW 397,399, 401
Transporter rolkowy 90°................
Transporter rolkowy 90° z podaj mklem
Transportery wateczkowe
Tunel rogowy przedmycia
Tunel suszenia
Tunel suszenia rogowy

u

Uchwyt na kociot PMF K
Uchwyt Scienny
Urzadzenie do gotowania makaronu
Urzadzenie do gotowania makaronu elektryczne
Urzadzenie do gotowania makaronuelektryczne ..
Urzadzenie do gotowania makaronu gazowe.
Urzadzenie gazowe do gotowania makaronu.
Uzdatniacze wody

w

WatKOWNICA e
Wedzarka Vision Smoker ..
Wieszak $cienny na 3 tarcze
Wieszak $cienny Natrzy tarcze . .o 389, 390, 392 394
Wilk do miesa
Wilk do miesa dwuzakresowy
Witryna grzewcza
Witryna grzewcza szklana
Witryna chtodnicza
Wtacznik nozny,
Worki do pakowarki prozmovveJ
Wozek basenowy 85 |
Wozek do dziezy RM ...
Wozek na akcesoria
Wozek na pojemniki
Wozek na pojemniki do zywnosci
WOZek Z POjeMNIKIEM ..o

z

Zasobnikdo N-215
Zestaw do czyszczenia kostkarek...
Zestaw taczeniowy.
Zlew z baterig.....c........
Zmywarka do garnkOW..........cc.vrieereeeerinerieeseeseieeees 302, 303, 304, 305, 306
Zmywarka do naczyn i SZKE@ ..o 289,290, 291, 295, 296




Zmywarka do naczyn i szktaze zmiekCzZaczem .......ccevrvermnrrernnereenenerennnns 289
Zmywarka do naczyn i szkta z pompa spustowa.........cccceeeevrrrenn. 289,290, 291
Zmywarka do naczyn i szkta z pompa spustowa i wspomagajaca ptukanie....
.............................................................................................................................. 290, 291

Zmywarka do naczyn i szkta z pompa wspomagajaca ptukanie.
ZMYWaTrka d0 SZKEA oo.ccouveere s
Zmywarka do szkta i sztuécow
Zmywarka do szkta ze zmigkczaczem
Zmywarka kapturowa
Zmywarka kapturowa za zmiekczaczem
Zmywarka kapturowa ze zmiekczaczem
Zmywarka kapturowa ze zmiekczaczem i rekuperacja...
Zmywarka kapturowa ze zmiekczaczemi rekuperacja
Zmywarka kapturowa z rekuperacja.....
Zmywarka tunelowa
Zmywarka ze zmiekczaczem
Zmywarka z rekuperacja do garnkow

309,311

..294,295
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