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Fundament profesjonalnej kuchni

Od 2006 roku projektujemy i dostarcza-
my profesjonalne rozwigzania dla ga-
stronomii. Wyposazamy lokale HoRe-
Ca kompleksowo: od pierwszego szkicu
kuchni i doboru urzgdzen, po dostawe,
montaz i serwis. Pracujemy z szefami
kuchni, wtascicielami i managerami, bo
najlepsze koncepcje powstajq na styku
praktyki i techniki. Obstugujemy restau-
racje, hotele, pizzerie, cateringi oraz pla-
céwki edukacyjne i wypoczynkowe, takze
w formule przetargéw publicznych.

Mamy wtasne showroomy, zesp6t do-
Swiadczonych doradcéw i najwiekszg na
rynku baze produktéw z petnymi specy-
fikacjami oraz zdjeciami. Z nami kuch-
nia dziata pewnie, a Ty mozesz skupic¢
sie na smaku.
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Nie ograniczamy sie do dystrybucji: kon-
figurujemy rozwigzania pod realne wa-
runki pracy i pomagamy optymalizowaé
procesy, zwieksza¢ wydajnos¢ oraz ob-
niza¢ koszty eksploataciji.

Stawiamy na relacje oparte na zaufaniu,
wzajemnym zrozumieniu i dlugofalowe;j
wspotpracy. Naszym celem nie jest je-
dynie dostarczenie sprzetu, ale takze
realne wsparcie w rozwoju Twojego lo-
kalu. JesteSmy partnerem, ktéry stucha,
rekomenduje rozwiqgzania adekwatne do
Twoich planéw i pomaga podejmowac
decyzje bez zbednego ryzyka. Wspél-
nie porzgdkujemy priorytety, szukamy
usprawnien i budujemy standard pra-
cy, ktory daje stabilnos¢ oraz pewnosé
w codziennym dziataniu.

| —

Projektowanie

Kazdy projekt dopasowujemy do specyfiki lokalu, by
jak najlepiej wykorzysta¢ przestrzen oraz zapewnic
komfort pracy, bezpieczefnstwo i spetnienie wymo-
goéw sanitarnych.

Wyposazenie

Zapewniamy szeroki wybor urzqdzen gastronomicz-
nych dopasowanych do potrzeb HoReCa. Dobieramy
sprzet tak, aby usprawniat prace zespotu i jednocze-
$nie ograniczat koszty uzytkowania.

Serwisowanie

W gastronomii liczy sie niezawodno$¢ sprzetu, dla-
tego zapewniamy fachowy serwis gwarancyjny i po-
gwarancyjny oraz sprawng reakcje na usterki, aby
Twéj lokal mégt pracowaé bez przestojow.
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Do pojemnikéw
gastronomicznych.

Wykonane z polipropylenu.

Wykonane ze spienionego
polipropylenu.

Wykonane ze stali nie-
rdzewnej.

Mozna sztaplowac.

Mozna stosowaé na kuch-
niach elekfrycznych.

Nie stosowac na kuchniach

indukcyjnych.

Uktad statyczny.

Urzgdzenie chtodnicze.

Zasilanie gazowe.

EEISD

Maksymalna temperatura.

Wykonane z polietylenu.

Wykonane z aluminium.

Wykonane ze stali nie-
rdzewnej AISI 304.

Wykonane z drewna.

Mozna stosowaé na kuch-
niach gazowych.

Mozna myé w zmywar-
kach.

Uktad dynamiczny.

Zasilane grzatkg elek-
fryczng.

Gwarancja na wyszczer-
bienia.

Do blach piekarniczych
i cukierniczych.

Wykonane z poliweglanu.

Oswietlenie LED.

Wykonane ze stali nie-
rdzewnej AISI 443,

Do samodzielnego
montazu.

Mozna stosowa¢ na kuch-
niach indukeyjnych.

Nie mozna my¢ w zmy-
warkach.

Urzqdzenie mroznicze.

Zasilane grzatkg induk-
cyjng.

TECHNICA



)Ornos¢ na intensywnq €
rozwiqzania stworzone z
potrzebujgcych wyposa
osta zaréwno codziennym
ak i infensywnym wyzwa-




NACZYNIA KUCHENNE GARNKI NACZYNIA KUCHENNE GARNKI

Naczynia Technica
Platinum Line ®

Garnki i Rondle Technica Platinum Line
to wyjgtkowe potqczenie solidnosci
i niezawodnosci, zaprojektowane
z myslq o kuchniach gastronomicznych,

Stal nierdzewna
zapewnia frwa-
toé¢ i odpornosc

restauracjach oraz hotelach. Wybierajgc na korozje. . — . ST
garnki Technica, inwestujesz w jakos¢,
trwatoéé i funkcjonalnosé. GARNEK WYSOKI Z POKRYWKA GARNEK SREDNI Z POKRYWKA
kod litry o(mm) H(mm) PLN netto kod litry @(mm) H(mm) PLN netto
251612 24 160 120 70,00 251609 19 160 90 68,00
Nienagrzewajqce sie uchwy- Gankilolarednicyiod 252020 63 200 200 107,00 252014 44 200 140 96,00
ty wykonane z materiatow g . 252420 90 240 200 134,00 252416 72 240 160 122,00
S ’ Clo 20 il [l 252424 109 240 240 192,00 250818 111 280 180 154,00
 bezbieczonsiwo podczas zawierajq niklu. 252825 154 280 250 171,00 253220 16,1 320 200 222,00
- If - 2 252828 172 280 280 240,00 253622 224 360 220 283,00
uzytkowania. 253030 212 300 300 276,00 254030 377 400 300 381,00
253226 209 320 260 265,00 254536 573 450 360 516,00
253232 257 320 320 300,00 255032 628 500 320 531,00
253630 305 360 300 348,00
253636 36,6 360 360 372,00
254040 503 400 400 443,00
254545 716 450 450 527,00

255050 98,2 500 500

= : 252411 254015
.,,_k__‘_‘—__‘—; - 7_'_4_'_'_’___/
GARNEK NISKI Z POKRYWKA GARNEK DO DUSZENIA
Tréjwarstwowe dno ) )
e . kod litry o(mm) H(mm) PLN netto kod litry o(mm) H(mm) PLN netto
kapsutowe umozliwia
Nadaje sie do EWRGTIETE fEm= 252010 33 200 105 82,00 253611 11,2 360 110 230,00
uzytkowania na prowadzanie ciepta, 252411 50 240 110 110,00 254015 188 400 150 336,00
wszvstkich rodzaiach obtvmalizuige broces 252813 80 280 130 130,00 255020 39,3 500 200 504,00
K K K ) Pty AILS [Pl 253216 129 320 160 216,00
AAUEAERELS, BT gotowania i zmniej- 25318 183 360 180 250,00
indukcyjnych. szajgc zuzycie energii. 254025 514 400 250 360,00

12 TECHNICA do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% TECHNICA 13



NACZYNIA KUCHENNE

RONDLE | PATELNIE
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NACZYNIA KUCHENNE

PATELNIE

WSKAZOWKI TECHNICA

Powierzchnie z zeliwa i teflonu nie nadajg
sie do mycia w zmywarkach.

Produkty zeliwne konserwuj olejem ja-

¥

Odpowiednie do
wszystkich typow
kuchenek: gazowych,
elektrycznych, cera-
micznych oraz induk-
cyjnych.

Nienagrzewajqgcy sie
uchwyft, zgrzewany wie-
lopunktowo, wyposazony
w ofwér do zawieszenia
rondla.

.

Solidny uchwyt pomoc-
niczy, ktéry zapewnia
stabilnos¢ i bezpieczen-
stwo podczas przeno-
szenia ciezkich potraw.

U]

. 2 < )
St— e

254201 255245

RONDEL Z POKRYWKA PATELNIA NIERDZEWNA

B [] ; [] H g dna do PLN
kod litry mm) H (mm) PLN netto kod litry mm) mm) (mm) indukdi T
254169 19 160 95 63,00 255204 1,26 200 40 137 tak 49,00
254201 33 200 105 74,00 255245 2,3 240 50 174 fak 60,00
254242 50 240 110 114,00 255285 31 280 50 217 tak 72,00
254283 8,0 280 130 143,00

Q’;(/'

™~
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i

‘-_._______,/

254207 255325

RONDEL DO SOSOW PATELNIA NIERDZEWNA

BEZ POKRYWKI ZUCHWYTEM
5 2 o dna PLN o [} H o dna do PLN

kod ity (mm) IR (mm) netto kod i (mm) (Mmm) (mm) indukcji netto
254166 10 160 60 97 51,00 255325 40 320 50 257 tak 127,00
254207 1,7 200 65 137 55,00 255366 6,1 360 60 297 tak 156,00
254248 30 240 75 174 68,00 255407 8,8 400 70 337 tak 193,00
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do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

dalnym.

259024
PATELNIA ALUMINIOWA
Z POWLOKA TEFLONOWA
Yl [] H @ dna ) do . PLN
(mm) (mm) (mm) indukcji netto
259020 200 35 140 nie 44,00
259024 240 40 170 nie 50,00
259028 280 45 200 nie 63,00
259032 320 50 220 nie 80,00
259036 360 55] 245 nie 112,00
259040 400 60 280 nie 133,00
259120 200 35 140 tak 55,00
259124 240 40 170 tak 67,00
259128 280 45 200 tak 84,00
259132 320 50 220 tak 108,00
259136 360 55 245 fak 157,00
259140 400 60 280 tak 182,00
259029
PATELNIA DO RYB
= ] H  wymiary ) do PN
(mm) (mm) dna indukcji  netfto
259029 290 50  280x170 nie 143,00
212222

PATELNIA ZELIWNA, GRILLOWA

wymiary H do
Kod (mm) (mm)  indukcji LN REiHD
212222  220x220 35 tak 146,00

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

259026
PATELNIA DO NALESNIKOW
[} @ dna do PLN

kod (mm) i) (mm) indukciji netto
259026 260 16 215 nie 70,00
259126 260 16 215 tak 79,00
259030 300 16 250 nie 94,00
259130 300 16 250 tak 107,00

5093/650
5090/500

PATELNIA ZELIWNA, CATERINGOWA

CONTACTO

kod 2 (mm) H (mm) PLN netto
5090/500 500 70 1275,00
5091/550 550 80 2800,00
5091/650 650 90 3250,00
5091/800 800 120 4700,00
5092/550 550 80 2800,00
5092/800 800 120 4750,00
5093/650 650 90 3350,00
5093/800 800 120 4950,00
5094/800 800 120 4950,00

TECHNICA 15



NACZYNIA KUCHENNE

GARNKI, RONDLE | PATELNIE

Naczynia Technica Gold Line ®

Naczynia Technica Gold Line to potgczenie
profesjonalnej jakosci i niezawodnosci.
Wykonane ze stali nierdzewnej, sq odporne
na korozje. Trojwarstwowe dno rownomiernie
rozprowadza ciepto, co przektada sie
na oszczednos$¢ energii i efektywnosé
gotowania.

Nitowane uchwyty
sq nienagrze-

zapewnia komfort A~
. . . ~

i bezpieczenstwo
uzytkowania.

Przystosowany

do uzywania na
kuchenkach gazo-
wych, elekfrycznych,
ceramicznych oraz
indukcyjnych.

16 TECHNICA

- W zestawie pokry-
"~ = _. | wazuchwytem
=1 zabezpieczajgcym

przed oparzeniami.

wajqce sie, co __.HE

technica

\____,,..«/

Tréjwarstwowe dno
kapsutowe gwarantuje
rbwnomierne roz-
prowadzanie ciepta,
optymalizujgc proces
gotowania i zmniejsza-
jqc zuzycie energii.

NACZYNIA KUCHENNE
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S 265050

GARNEK WYSOKI Z POKRYWKA

GARNKI, RONDLE | PATELNIE

262416

GARNEK SREDNI Z POKRYWKA

kod litry @ (mm) H (mm) PLN netto kod litry @ (mm) H(mm)  PLN netto
262825 15,4 280 250 156,00 262416 7,2 240 160 115,00
263232 25,7 320 320 276,00 262818 11 280 180 138,00
263636 36,6 360 360 336,00 263426 23,6 340 260 252,00
264040 50,2 400 400 407,00 264030 377 400 300 348,00
265050 98,2 500 500 672,00

POEE

- —~
——T W =
-
- 264201
264242

RONDEL Z POKRYWKA

%)

PEeE

alp—

PATELNIA ZE STALI NIERDZEWNE)J

2 H uchwyt induk- PLN

kod iy (mm) (mm) cja netto

kod litry mm) (mHm) uchwyt  PLN netto
264169 19 160 95 nie 59,00
264201 33 200 105 nie 71,00
264242 50 240 110 tak 98,00

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

265245 23 240 50 nie tak 55,00
265285 31 280 50 nie tak 67,00
265325 4,0 320 50 tak tak 108,00
265366 6,1 360 60 tak tak 139,00
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NACZYNIA KUCHENNE

Naczynia Prestona

GARNKI | RONDLE

Garnki gastronomiczne Prestona to
wyjgtkowe produkty przeznaczone
do intensywnego uzytkowania
w restauracjach i hotelach. Wykonane
ze stali nierdzewnej, charakteryzujq
sie trwatosciqg i niezawodnosciq,
dzieki czemu sq idealnym wyborem
dla kazdego, kto ceni funkcjonalnos¢

el (J)

Garnki gastrono-
miczne Prestona
nadajq sie do
mycia w zmy-
warce.

i dlugowiecznos$¢ w kuchni.

18

Najwieksze rozmiary
na rynku.

TECHNICA

PRESTONA ®

Nadaje sie do
uzytkowania na
wszystkich rodza-
jach kuchenek, w
tfym indukcyjnych,
dzieki specjalnej
warstwie magne-
tycznej na dnie.

Nienagrzewajgce sie
uchwyty, zapewniajg
wygode uzytkowania
i bezpieczenstwo.

Presoun
e

Wyjagtkowe dno

w technologii ,,sand-
wich” réwnomiernie
rozprowadza ciepto, co
przyspiesza gotowanie
i zmniejsza zuzycie
energii.

NACZYNIA KUCHENNE

eoeE

GARNEK WYSOKI Z POKRYWKA

210113

GARNKI | RONDLE

e

210120

GARNEK SREDNI Z POKRYWKA

kod litry 2 (Mmm) H(mm)  PLN netto kod litry @ (mm) H(mm) PLN netto
210106 6 200 200 128,00 210115 9 250 180 118,00
210107 12 250 250 123,00 210116 14 300 200 145,00
210108 17 280 280 144,00 210117 17 320 220 160,00
210110 21 300 300 163,00 210118 24 360 240 192,00
210109 25 320 320 174,00 210119 32 400 260 263,00
210111 36 360 360 213,00 210120 44 450 280 323,00
210112 50 400 400 265,00 210147 58 500 300 354,00
210113 71 450 450 319,00 210151 13 600 400 516,00

* 210114 98 500 500 415,00

* 210153 115 500 600 540,00

* 210154 130 550 550 600,00

* duze rozmiary

PEEE

P — — B
\_&:_ -*.Iﬂ‘_/' ? 3 e
h \__‘1 ———““m'”: FJ PRESTONA E {
210122 210149
GARNEK NISKI Z POKRYWKA RONDEL Z POKRYWKA
kod litry @ (mm) H(mm)  PLN netto kod litry @ (mm) H(mm) PLN netto
210121 2,2 200 70 67,00 210148 18 160 95 55,00
210122 3,6 240 80 79,00 210149 36 200 120 65,00
210123 58 280 90 97,00 210150 6,0 240 135 83,00
210124 70 300 100 120,00 210152 9,5 280 160 115,00
210125 838 320 110 144,00

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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Trwate pojemniki GN, termoizolacyjne
rozwigzania, mobilne wozki kelnerskie
oraz odporne akcesoria pomagajq utrzy-
dek i funkcjonowanie w wyma-
gajacych warunkach. Ich niezawodnoéé
porzqdku;e zaplecze, utatwia dostep do
ow i wspiera ciggtos¢ pracy kaz-

]




TRANSPORT | PRZECHOWYWANIE

Pojemniki GN

POJEMNIKI GN

.

Standaryzowane pojemniki gastrono-
miczne GN stosowane sq w piecach kon-

-
chtodniach. Dostepne w wielu rozmia- ‘! N

rach - od GN 1/9 po GN 2/1 oraz w roz- B
nych wysokosciach. Stuzq do pieczenia,
chtodzenia, przechowywania, transportu

wekeyjnych, bemarach, podgrzewaczach,

i ekspozycji potraw.

Dostepne w stali
nierdzewnej,
tworzywach
szfucznych lub
kompozytach,

w zaleznosci od
przeznaczenia.

22 TECHNICA

Bazg wyjscio-
wq jest GN 1/1,
w rozmiarze
530%x325 mm.

Utatwiajq organiza-
cje kuchni, magazy-
now i linii serwiso-
wych.

Odporne na
uszkodzenia i tatwe
w utrzymaniu czy-
stosci.

Mozlwos¢ zastoso-
wania w wysokich
i niskich tempera-
turach.

Kompatybilne

z wozkami franspor-
towymi, szafami GN,
piecami konwek-
cyjnymi i innymi
urzgdzeniami gastro-
nomicznymi.

TRANSPORT I PRZECHOWYWANIE

POJEMNIKI GN

MOZLIWOSCE PODZIALU POJEMNIKOW GN

GN1/4
265x162mm
GN1/2 GN1/1
325x265 mm 530x325 mm
GN1/4
265x162mm
N
GN1/9
GN1/4 GN1/4 GN1/6 176x108mm
265x162mm 265x162mm 176x162mm
GN1/3 GN1/9
325x176 mm 176x108mm
GN 2/4 GN1/6
GN1/9
530x162 mm 176x162mm [ GN Oémm
GN1/1 GN 2/3 GN1/3
530x325 mm 354x325 mm 325x176 mm
WYSOKOSC POJEMNIKOW GN
= 40 65 a8 150 200

o Tl ST

mm

mm

y

il

ROZMIARY POJEMNIKOW GN (MM)

.-[-E[IITIFHFFHEEM

GN 2/1 GN1/1 GN2/3 GN 2/4 GN1/2 GN1/3 GN1/4 GN1/6
650x530 530x325 354x325 530x162 325x265 325x176 265x162

GN1/9
176x162  176x108
TECHNICA 23



TRANSPORT | PRZECHOWYWANIE

POJEMNIKI GN

TECHNICA TECHNICA
Platinum Line Cold Line

ZASTOSOWANIE:
Piece konwekcyjne i konwekcyjno-parowe
Bemary
Mikrofala
Podgrzewacze v v
Urzadzenia chtodnicze i mroznicze v v
Przechowywanie zywnosci v v
Mycie w zmywarkach v v
CHARAKTERYSTYKA:
Zakres temperatury -40°C /300°C -40°C / 300°C

v v

Mozliwosé sztaplowania
Materiat
Grubosé $cianki (mm)

Dostepne wysokosci (mm)

KOMPONENTY:

stal nierdzewna

20-200

stal nierdzewna

20-200

Pojemniki perforowane
Pokrywki
Pokrywki z uszczelka silikonowa

Listwa wspornikowa

DODATKOWE INFORMACIJE:

S BY S B

Oznaczenie rozmiaru GN
Oznaczenie pojemnosci

Wochtanianie zapachéw i smakéw

24 TECHNICA

nie

nie

TRANSPORT I PRZECHOWYWANIE

POJEMNIKI GN

PRESTONA CAMBRO HACCP ARAVEN BONNA
v
v
v v v
v v
v v
v
v v
-40°C/300°C -40°C/ 80°C -40°C/ 95°C do 600°C
v v v v
stal nierdzewna polipropylen polipropylen porcelana
20-200 65-200 65-200 68
v v
v v v
nie nie nie nie

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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TRANSPORT | PRZECHOWYWANIE

Pojemniki GN Platinum Line

POJEMNIKI GN

®

Pojemniki GN Technica Platinum

Line, wykonane ze stali nierdzewnej,

charakteryzujq sie wysokg odpornosciq
na korozje i trwatosciqg. Stosowane
sg w szerokim zakresie temperatur,
a zaokrgglenia w naroznikach
i mozliwos¢ mycia w zmywarce utatwiajq

utrzymanie ich w czystosci.

26 TECHNICA

Grubos¢ scianki
0,6 - 0,7 mm.

Odpornos¢ termiczna
-40°C / 300°C.

Oznaczenie
rozmiaru GN na
kotnierzu pojem-
nika.

Zaokrgglenie w na-
roznikach utatwia-
jqgce utrzymanie
czystosci.

Stabilne dzieki
wzmochionym
naroznikom.

TRANSPORT I PRZECHOWYWANIE

530x325 mm -

211065

POJEMNIK GN 1/1

H PLN

kod litry mm) S

650x530 mm .

221065

POJEMNIK GN 2/1

H PLN

kod litry mm)  neffo

POJEMNIKI GN

354x325 mm [.
AL S
223065

POJEMNIK GN 2/3

H PLN

kod litry mm) TS

211020 2,2 20 27,00
211040 49 40 32,00
211065 85 65 35,00
211100 13,0 100 46,00
211150 19,5 150 70,00
211200 25,6 200 83,00

530x162 mm E

224065

POJEMNIK GN 2/4

H PLN

Koo iRy (mm) netto

221020 49 20 68,00
221040 96 40 6900
221065 184 65 8600
221100 289 100 105,00
221150 434 150 121,00

221200 57,5 200 193,00

325x265 mm |:.

-l ' >

&

212065

POJEMNIK GN 1/2

H PLN

kod litry mm) e

223020 16 20 21,00
223040 31 40 22,00
223065 50 65 29,00
223100 70 100 39,00
223150 11,0 150 53,00
223200 14,0 200 62,00

325x176 mm I:D

213065

POJEMNIK GN 1/3

H PLN

kod litry (mm e

224020 08 20 27,00
224040 20 40 32,00
224065 30 65 33,00
224100 50 100 37,00
224150 8,0 150 49,00

265x162 mm EE

G
f-h '1
214065

POJEMNIKGN 1/4

PLN

kod litry mm e

212020 11 20 13,00
212040 23 40 16,00
212065 39 65 20,00
212100 59 100 29,00
212150 89 150 44,00
212200 11,65 200 52,00

176x162 mm EEH

o = ~
- y
216065
POJEMNIKGN 1/6
kod  firy M FLY

(mm) netto

213020 0,7 20 14,00
213040 15 40 15,00
213065 24 65 16,00
213100 3,6 100 24,00
213150 53 150 36,00
213200 69 200 40,00

176x108 mm @

-

v

219065

POJEMNIK GN 1/9

H PLN

kod litry (mm Ee

214020 0,6 20 11,00
214040 11 40 16,00
214065 17 65 13,00
214100 2,5 100 22,00
214150 37 150 29,00
214200 5,0 200 32,00

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

216065 1,0 65 12,00
216100 15 100 15,00
216150 2,2 150 21,00
216200 30 200 29,00

219065 0,57 65 9,00
219100 085 100 16,00
219150 16 150 20,00
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Idealnie nadajg sie do gotowania na
parze w piecach konwekcyjno-paro-
wych oraz do cedzenia.

530x325 mm -

POJEMNIKI GN I LISTWY

Listwy wspornikowe umozliwiajg ze-
stawianie pojemnikéw GN w dowol-
nych konfiguracjach, w bemarach,
podgrzewaczach, ladach chtodni-
czych, stotach satatkowych.

325x265 mm [.
) st

. 23 = )
S e o
\t\_ ]
o 211506 212506
POJEMNIK POJEMNIK
PERFOROWANY GN 1/1 PERFOROWANY GN 1/2
kod litry H (mm) PLN netto kod litry H (mm) PLN netto
211502 22 20 34,00 212506 39 65 26,00
211504 49 40 35,00 212510 59 100 35,00
211506 8,5 65 37,00 212515 89 150 60,00
211510 13,0 100 45,00
211515 19,5 150 82,00
211520 25,6 200 96,00
354x325 mm [.
. 'Ti - e .
— B >
— . 211530
223506 = 212325
POJEMNIK
PERFOROWANY GN 2/3 LISTWY WSPORNIKOWE
kod litry H (mm) PLN netto kod diugosc szerokosc PLN netto
(mm) (mm)
223506 5,0 65 40,00
211530 530 23 14,00
223510 70 100 47,00
212325 325 23 10,00
214162 162 23 10,00

28 TECHNICA

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

TRANSPORT I PRZECHOWYWANIE

POKRYWY GN

212000 212005
POKRYWA GN ZE STALI POKRYWA GN ZE STALI
NIERDZEWNEJ* NIERDZEWNEJ Z USZCZELKA*
kod GN wymiary (mm) PLN netto kod GN wymiary (mm) PLN netto
211000 GN1/1 530x325 21,00 211005 GN1/1 530x325 68,00
212000 GN1/2 325x265 13,00 212005 GN1/2 325x265 58,00
213000 GN1/3 325x176 10,00 213005 GN1/3 325x176 38,00
214000 GN 1/4 265x162 8,00 214005 GN 1/4 265x162 34,00
216000 GN 1/6 176x162 8,00 216005 GN 1/6 176x162 30,00
219000 GN1/9 176x108 6,00 223005 GN2/3 354x325 73,00
223000 GN2/3 354x325 22,00
221000 GN2/1 650530 78,00 . .. .
224000 N2 62550 o *Pokrywy pasujg do serii Platinum

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

Line oraz Cold Line

WSKAZOWKI TECHNICA

* Pokrywy GN z uszczelkg w potgcze-
niu z pojemnikiem termoizolacyjnym,
to Swietne rozwigzanie pozwalajqgce na
zachowanie odpowiedniej temperatury.

* Pokrywa GN z uszczelkqg zapobiega
rozlaniu.

» Wykorzystaj rézne konfiguracje pojem-

nikéw GN, by przewozi¢ wiecej potraw
w jednym pojemniku termoizolacyjnym.
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TRANSPORT | PRZECHOWYWANIE

Pojemniki GN Cold Line

POJEMNIKI GN

Pojemniki GN Technica Cold Line, wy-

konane ze stali nierdzewnej, charakte-
ryzujq sie solidng i trwatq konstrukcjg.
Zaokrgglone krawedzie utatwiajq utrzy-
manie ich w czystosSci. W serii dostepne
sq rowniez modele z uchwytami, ktére

usprawniajq przenoszenie oraz wktada-

-

Mozliwo$¢ mycia
w zmywarce
utatwia utrzyma-
nie pojemnikow
w czystosci.

nie i wyjmowanie pojemnikéw z urzqdzen,
zwiekszajgc bezpieczenstwo i komfort

pracy.

30

TECHNICA

Zaokrgglone krawe-
dzie utatwiajq utrzy-
manie czystosci.

Odpornosc¢ termicz-
na -40°C / 300°C.

Grubos¢ Scianki
0,6 - 0,7 mm.

Dostepne w wersji

z uchwytami lub
bez uchwytow.

TRANSPORT I PRZECHOWYWANIE

530x325 mm -

R ——
210003

POJEMNIK GN 1/1

H PLN

kod litry mm)  netfo

354x325 mm [.

=T

« A \5%;‘

210036

POJEMNIK GN 2/3

H PLN

kod litry mm)  netto

POJEMNIKI GN

325x265 mm |:.

T
>y
210010

POJEMNIK GN 1/2

H PLN

kod litry (mm)  neffo

210001 2,2 20 20,00
210002 49 40 23,00
210003 8,5 65 25,00
210004 13,0 100 31,00
210005 195 150 49,00
210006 25,6 200 64,00

325x176 mm I:D

“~

(\J)

210017

POJEMNIK GN 1/3

H PLN

kod litry mm) et

210034 16 20 20,00
210035 31 40 21,00
210036 50 65 24,00
210037 70 100 33,00
210038 11,0 150 52,00
210039 14,0 200 73,00

265x162 mm EE

A .
<

-

210024

POJEMNIK GN 1/4

H PLN

kod litry mm) T

210008 11 20 12,00
210009 23 40 14,00
210010 39 65 16,00
210011 59 100 23,00
210012 89 150 34,00
210013 11,65 200 41,00

176x162 mm EEH
>

E»

210029

POJEMNIKGN 1/6

H PLN

kod litry mm) fefetet

210015 0,7 20 13,00
210016 15 40 14,00
210017 24 65 14,00
210018 3,6 100 21,00
210019 53 150 28,00
210020 69 200 36,00

176x108 mm @

>

210128

POJEMNIK GN 1/9

H PLN

kod litry mm)  netfo

210128 0,57 65 9,00
210129 0,85 100 13,00
210130 16 150 22,00

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

210022 0,6 20 13,00
210023 11 40 16,00
210024 17 65 17,00
210025 2,5 100 18,00
210026 37 150 23,00
210027 50 200 30,00

210029 10 65 11,00
210030 15 100 14,00
210031 2,2 150 20,00
210032 30 200 29,00

Pasujgce pokrywy
na stronie

TECHNICA 31



POJEMNIKI | POKRYWY GN

TRANSPORT | PRZECHOWYWANIE

530x325 mm - 354x325 mm [. 325x265 mm |:.

. CZYSTA
KALKULACJA.

Wiecej sprzetu, nizszy koszt.

211152 223152 212152

POJEMNIK GN 1/2
ZUCHWYTAMI

POJEMNIK GN 2/3
ZUCHWYTAMI

POJEMNIK GN 1/1
ZUCHWYTAMI

kod litry (mHm> e kod litry (mHm> e kod litry (nfm it Sk sl G . . I
211102 13 100 60,00 223102 7 100 57,00 212102 59 100 37,00 . onta uj S.I Q Z namitis p raw i Z,
211152 195 150 64,00 223152 11 150 65,00 212152 89 150 49,00 Ol | e zZre d u k UJ esz ko SZ 1‘y Wy p osdze-
211202 256 200 68,00 223202 14 200 71,00 212202 11,65 200 56,00

nia, wybierajgc wielosztuki.

325x176 mm I:D 265x162 mm EE 176x162 mmi_h\‘ EEH 333 OO 1 oo

——— . e——

— ~ S

biuro@technica.pl

213152

POJEMNIKGN 1/3

214152

POJEMNIKGN 1/4
ZUCHWYTAMI

216152

POJEMNIKGN 1/6
ZUCHWYTAMI

ZUCHWYTAMI

H PLN H PLN H PLN

kod litry (mm) o kod litry (mm) D kod litry (mm) e % e
213102 36 100 26,00 214102 2,5 100 28,00 216102 155 100 20,00
213152 5% 150 42,00 214152 37 150 35,00 216152 2,2 150 31,00 \_
213202 69 200 44,00 214202 510) 200 38,00 216202 3,00 200 36,00
—

/a WSKAZOWKI
212002 - TECHNICA
(~ Zastosowanie uchwytow
- utatwia wycigganie pojem-

kod H (mm) " nikébw GN m.in. z bema-
GN nefto a 2
= row, ze stotdéw satatkowych
211002 GN1/1 530x325 35,00 " o .
i pojemnikéw termoizola-
212002 GN1/2 325x265 25,00 .
cyjnych.

213002 GN1/3 325x176 18,00
214002 GN1/4 265x162 17,00
216002 GN1/6 176x162 16,00
223002 GN2/3 354x325 35,00

POKRYWA GN ZWY-
CIECIEM NA UCHWYT

rozmiar PLN

TECHNICA 5¢)
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TRANSPORT | PRZECHOWYWANIE POJEMNIKI GN TRANSPORT I PRZECHOWYWANIE POJEMNIKI | POKRYWY GN

530x325 mm - 354x325 mm [. 325x265 mm [.
Pojemniki GN Prestona 0 = T —

,

i

P11100 P23100 P12100
Pojemniki GN Prestona to trwate POJEMNIK GN 1/1 POJEMNIK GN 2/3 POJEMNIK GN 1/2
i praktyczne rozwiqzania dla L, ) H PLN ) H PLN ) H PLN
profesjonalnej gastronomii - od Mozliwos¢ szta- ked MY mm)  netto kod Y my  neffo kod = WY (my  netto
restauracji po catering. Wykonane p!OYVC‘n'C‘ pojem- PI020 22 20 2200 P23020 16 20 2200 PI2020 11 20 13,00
ze stali nierdzewnej, zapewniajq nikow. PII040 49 40 26,00 P23040 31 40 2300 P12040 23 40 1600
higiene i tatwos¢ czyszczenia. Dzieki P11065 85 65 29,00 P23065 50 65 24,00 P12065 39 65 18,00
szerokiemu zakresowi temperatur P10 130 100 39,00 P23100 70 100 3300 PI2100 59 100 26,00
sprawdzajg sie w chtodniach, mrozniach, P11150 195 150 56,00 P23150 11,0 150 52,00 P12150 89 150 36,00
piecach konwekcyjno-parowych P11200 256 200 6500 P23200 140 200 72,00 P12200 1165 200 4500
i podgrzewaczach.
325x176 mm I:D 265x162 mm EE 176x162 mm EEE
ﬂ — - e,
# !'\‘ : -;'.":.‘. @
Zaokrgglone krawe- Grubos¢ scianki P13100 P14100 P16100
dzie utatwiajg utrzy- 0,6 - 0,7 mm.
. . POJEMNIKGN 1/3 POJEMNIKGN 1/4 POJEMNIKGN 1/6
manie czystosci.
kod litry (mHm) e kod litry (mHm> o kod litry (mHm) e
P13020 07 20 1300 P14020 06 20 10,00 PI6065 10 65 11,00
P13040 15 40 14,00 P14040 11 40 1600 PI6100 1,5 100 14,00
PI3065 24 65 1400 P14065 17 65 1700 Pl6ISO 22 150 21,00
PI3100 36 100 21,00 P14100 25 100 20,00 P16200 30 200 29,00
PI3150 53 150 30,00 P14150 37 150 27,00
P13200 69 200 36,00 P14200 50 200 30,00
176x108 mm @
- ' a— P
P19100 P11000 P11005
POJEMNIK GN 1/9 POKRYWA ZE STALI POKRYWA ZE STALI
—_— NIERDZEWNE)J NIERDZEWNE)J
ZUSZCZELKA
Mozliwo$¢ mycia Odpornos¢ termiczna kod ltry H PLN kod  GN  Wymiary - PLN kod  GN Wymiary  PLN
w zmywarce. -40°C / 300°C. (mm) netto (mm) netto (mm) netto
PI9065 0,57 65 9,00 PII000  1/1  530x325 26,00 P11005 1/1 530x325 118,00
PI9100 0,85 100 13,00 P12000 1/2  325x265 16,00 P12005 1/2 325x265 88,00
PI9150 16 150 22,00 PI13000 1/3  325x176 13,00 P13005 1/3 325x176 64,00
P14000 1/4  265x162 11,00 P14005 1/4 265x162 60,00
P16000 1/6  176x162 10,00 P16005 1/6 176x162 53,00
PI9000 1/9  176x108 8,00 P23005 2/3 354x325 102,00

P23000 2/3  354x325 32,00
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TRANSPORT | PRZECHOWYWANIE

Pojemniki GN Araven

POJEMNIKI GN

Pojemniki GN Araven wykonane sg
z poétprzezroczystego polipropylenu.
Sprawdzajg sie w przechowywaniu
zywnosci zgodnie z normami HACCP.
Wyposazone w pokrywy z systemem
ColorClip, czyli kolorowymi klipsami,

—

%\-

Mozliwos¢ sztaplo-
wania pojemnikéw
i mycia w zmywar-
kach.

utatwiajg oznaczanie pojemnikow
i szybkqg identyfikacje rodzaju
przechowywanych produktéw.

Szczelnie zamy-
kane z pokrywq
w komplecie.

i
I

o
-
- I
E 5 I ey —
AZEES “
-
-m.
-y

Nie wchtania- Odpornosé
jq zapachéw termiczna
i smakow. -40°C/95°C.

36 TECHNICA

System ColorClip.
Kolorowe klipsy do
oznaczania pokrywy
i pojemnika.

Etykieta do
monitorowania
procesu ma-
gazynowania.

TRANSPORT I PRZECHOWYWANIE

530x325 mm -

03037

POJEMNIK GN 1/1
Z POKRYWKA

POJEMNIKI GN

354x325 mm

[. 325x265 mm [.

00470 03034

POJEMNIK GN 1/2
Z POKRYWKA

H PLN H PLN

POJEMNIK GN 2/3
Z POKRYWKA

n H PLN R .
kod litry mm)  netfo kod litry mm)  netto kod litry (mm)  neffo
03037 21,0 150 170,00 00470 13,5 150 165,00 03033 6,50 100 110,00
03038 28,0 200 195,00 00471 19,0 200 170,00 03034 1000 150 130,00

325x176 mm I]]

03031

POJEMNIK GN 1/3
Z POKRYWKA

H PLN

03035 1250 200 145,00

265x162 mm EE 176x162 mm EEH

03028 T 03025

POJEMNIKGN 1/6
Z POKRYWKA

POJEMNIK GN 1/4
Z POKRYWKA

H PLN H PLN

kod litry mm)  netfo kod litry mm)  netto kod litry (mm)  neffo
03030 4,0 100 80,00 03027 2,8 100 55,00 03024 17 100 45,00
03031 6,0 150 90,00 03028 43 150 60,00 03025 2,6 150 50,00

176x108 mm @

03022

POJEMNIK GN 1/9
Z POKRYWKA

H PLN

kod litry mm) fertet

03020 0,6 65 30,00
03021 10 100 40,00
03022 15 150 40,00

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

WSKAZOWKI TECHNICA

ColorClip mozna stosowa¢ mi.in. do rozrézniania
rodzajéw zywnosci, oznaczania dni tygodnia czy
do definiowania linii produkcyjnych lub stref pracy.

Niebieski - ryby / produkty rybne

Z6tty - dréb

Czerwony - czerwone migso

Zielony - warzywa i owoce

Biaty - produkty mleczne

Brqgzowy - migeso przetworzone / wedliny
Fioletowy - zywnos¢ dla oséb z alergiami i nie-
tolerancjami
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POJEMNIKI GN

Pojemniki GN Cambro ®

Pojemniki GN Cambro, wykonane
z polipropylenu, gwarantujq trwatos¢,
odpornos¢ na uszkodzenia oraz wygode
uzytkowania, co czyni je niezawodnym
rozwiqgzaniem w gastronomii. Sqg
odporne na temperatury w zakresie 7
od -40°C do 80°C.

38

Mozliwos¢ szta-
plowania pojem-
nikéw i mycia

w zmywarkach.

Odporne na pekniecia,
uszkodzenia mecha-
niczne i dziatanie sub-
stancji chemicznych.

Wysunigte brzegi utatwia-
jg wstawianie pojemnika
do regatéw, bufetow

i innych urzqgdzen.

Odpornos¢ termiczna
-40°C /80°C.

TECHNICA

TRANSPORT I PRZECHOWYWANIE

530x325 mm -

12PP190

POJEMNIK GN 1/1

PLN

kod litry  H(mm) et

325x265 mm [.

24PP190

POJEMNIK GN 1/2

H PLN

kod litry (mm)  neffo

POJEMNIKI | POKRYWY GN

325x176 mm I]]

34PP190

POJEMNIK GN 1/3

li- H PLN

kod fry (mm) netfto

12PP190 8,5 65 27,00
14PP190 13,0 100 34,00
16PP190 195 150 43,00
18PP190 25,6 200 56,00

265x162 mm EE

44PP190

POJEMNIKGN 1/4

PLN

kod litry — H (mm) TS

22PP190 39 65 17,00
24PP190 59 100 21,00
26PP190 89 150 26,00
28PP190 11,65 200 32,00

176x162 mm EEE

64PP190

POJEMNIKGN 1/6

H PLN

kod litry (mm)  neffo

32PP190 24 65 13,00
34PP190 3,6 100 16,00
36PP190 53 150 20,00
38PP190 69 200 24,00

176x108 mm @

94PP190

POJEMNIK GN 1/9

H PLN

kod litry mm)  neffo

42PP190 17 65 12,00
44PP190 25 100 12,00
46PP190 37 150 16,00

60PPCWSC

POKRYWA
Z POLIPROPYLENU

wymiary  PLN

kod Gi (mm) netto

10PPCWSC 1/1 530x325 27,00
20PPCWSC 1/2 325x265 16,00
30PPCWSC 1/3  325x176 12,00
40PPCWSC 174 265x162 9,00
60PPCWSC 1/6  176x162 6,00
9OPPCWSC 1/9 176x108 6,00

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

62PP190 10 65 8,00
64PP190 15 100 9,00
66PP190 2,2 150 12,00

92PP190 0,57 65 10,00
94PP190 0,85 100 10,00

Sprawdz pozostate

produkty Cambro

dostepne w naszej
ofercie.
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POJEMNIKI GN

Pojemniki GN Bonna ®

Pojemniki GN Bonna to idealne rozwig-
zanie dla profesjonalnej gastronomii,
tgczgce trwatos¢ i estetyke. Wykonane
z wysokiej jakosci porcelany, oferujq
odporno$¢ na zarysowania i uderzenia,
co zapewnia dtugotrwate uzytkowanie.

Odporne na
uderzenia
i zarysowania.

Mozliwos¢

sztaplowania po-
jemnikéw i mycia
\\\ w zmywarkach.

Bezpieczne do uzytku
w piekarniku i kuchence
mikrofalowej.

Idealne do prezen-
facji i serwowania
potraw.

530x325 mm -

GNP1/1KVT

POJEMNIK GN 1/1

H PLN

kod litry Mmm)  netto

325%x265 mm [.

GNP1/2KVT

POJEMNIK GN 1/2

H PLN

kod litry (Mmm)  netto

325x176 mm I]]

GNP1/3KVT

POJEMNIK GN 1/3

H PLN

kod litry Mmm)  netto

GNPI/IKVT 6,8 68 207,00

40 TECHNICA

GNP1/2KVT 32 68 96,00

GNP1/3KVT 19 68 76,00

TRANSPORT | PRZECHOWYWANIE

Produkty Araven

PRODUKTY ARAVEN

Produkty Araven to specjalistyczne roz-
wiqzania do przygotowywania, przecho-
wywania i serwowania zywnosci, zgodne
z zasadami HACCP i wymaganiami pro-
fesjonalnych kuchni. Oferta obejmuje
m.in. dyspensery do soséw, miski w réz-
nych pojemnosciach oraz wiadra i tace,
w tym praktyczne tace na jajka do bez-
piecznego przechowywania i transportu.

tatwe w czyszcze-
niu i utrzymaniu
higieny.

Wykonane z trwatych,
wysokiej jakosci mate-
riatow.

=
- —
L
- - i
Do przechowywania,
Ergonomiczne fransportu i organizacji
i funkcjonalne. produktow spozywczych.
01401 00679
DZBANEK Z POLIPROPYLENU WIADRO Z POLIPROPYLENU
kod litry wymiary (mm) PLN netto kod litry W\(/::;{%"V H (mm) nF::r,T\‘o
01401 1 167x119x130 55,00 00679 12 290 290 65,00
01402 14 167x119x180 60,00
01403 18 167x119%232 70,00

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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PRODUKTY ARAVEN

=7
P
11852
11855 01133
POJEMNIK NA PRODUKTY POJEMNIK NA PRODUKTY
. . H PLN . . . PLN
kod litry  wymiary (mm) mm uchwyt TS kod litry — wymiary (mm)  materiat T
11851 2 195x195 100 nie 55,00 01131 5] 435x285x80 polietylen 60,00
11852 4 195x195 190 nie 75,00 01132 8 485x335x80 polietylen 75,00
11853 6 235x235 190 tak 105,00 01133 10 540x385x80 polietylen 95,00
11854 8 235x235 230 tak 120,00
11855 12 290x290 210 tak 170,00
11856 18 290x290 320 tak 210,00
11857 22 290x290 400 tak 255,00 ’
== »
00918
= 09146
. - S s
POJEMNIK NA ZYWNOSC
-
~ kod  litry  wymiary (mm) materiat IFLY
netto
~ 00920 09146 70  200x395x200  polipropylen 75,00
POJEMNIK JEZDNY NA 2YWNO$C 09145 16,0  340x415x200 polipropylen 130,00
FLN 09144 22,6 340x565x200  polipropylen 145,00
Koo iy R G nefto 00918 500 340x565x400  polipropylen 300,00
00919 80 435x655x560 710,00
00920 100 480x705x640 810,00
El
09308 |
POJEMNIK NA PRODUKTY WSKAZOWKI TECHNICA
kod litry  wymiary (mm)  materiat nPeLT'r\‘o Przyktadowe utozenie produktéw

09308 14 480x230x227  polietylen 105,00

42 TECHNICA
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- 01358

DYSPENSER DO SOSOW Z POMPKA

kod OGN litry (mHm) ‘2;2")’ e
05787 14 45 190 10 15000
03786 16 26 190 10 120,00
07585 19 15 190 10 11500
01358 14 43 190 30 15000
0137 16 26 190 30 12000
o1%2 19 15 190 30 11500

73056

ZESTAW 4 TAC NA JAJKA

kod wymiary (mm) materiat PLN netto

PRODUKTY ARAVEN

WSKAZOWKI TECHNICA

Dyspensery do soséw Araven umoz-
liwiajg precyzyjne dozowanie porcji
10 lub 30 ml. Pionowa konstrukcja z
zaworem zamykajgcym zapewnia
wygode i $wiezos¢ produktu, a wyj-
mowana pompka utatwia czyszczenie.

73056 290x290x200 polipropylen 60,00

70378

POJEMNIK NA JAJKA

kod wymiary (mm) materiat PLN netto

70378 354x325x200 polipropylen 210,00

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

WSKAZOWKI TECHNICA

Pojemnik wyposazono w cztery
perforowane tacki na jajka, ktére
sprzyjajg dtuzszemu zachowaniu
ich $wiezosci. Kazda tacka miesci
30 jaj, co daje tgczng pojemnosé
120 sztuk.

TECHNICA

01073
MISKA Z POLIPROPYLENU
A PLN

kod litry @ (mm) H (mm) netto
01070 0,5 130 60 15,00
01071 1,0 170 80 20,00
01072 2,5 235 110 35,00
01073 4,5 280 140 50,00
01074 7,0 325 160 65,00
01075 11,0 380 180 75,00

43



TRANSPORT | PRZECHOWYWANIE POJEMNIKI TERMOIZOLACYJNE TRANSPORT I PRZECHOWYWANIE POJEMNIKI TERMOIZOLACYJNE

Pojemniki termoizolacyjne
TeChnlca © Przyktadowy zatadunek pojemnika pie-

PIEKARNICZE, tADOWANE OD GORY karniczego.

WSKAZOWKI TECHNICA

Pojemniki piekarnicze Technica to
doskonate rozwigzanie dla profesjonalnej o ) L
ag a an Dopasowone do Typ pojemnika Wymiary (mm) Maks. ilos¢ w pojemniku 80 L

gastronomii, oferujgce lekkoS¢, oiemnikow EN
trwatosé i Wyjqﬂ(owe wtasciwosci ZOJO 400 Pojemnik na ciasto do pizzy 600 x 400 x 70 4 szt.

. . . D .
termoizolacyjne. Wykonane z piocelanu - Kuweta na lody - okrggta @200 x 250 6 szt
zaawansowanego potgczenia polistyrenu Pojemnik jednorazowy cateringowy 227178 x50 24 szt.
i poliolefiny, gwarantujg doskonatqg

ochrone temperatury przechowywanych
potraw.

—-—

tadowane od gory, Pojemniki mozna
z pokrywg w zestawie. sztaplowac.

GOTOWE ZESTAWY.
TECHNICA ORGANIZACIJI.

Kompletne rozwigzania
w jednym miejscu.

Sprawdz gotowe zestawy pojemnikéw
termoizolacyjnych Technica.

Odporne na chemikalia Przystosowane do
i Scieranie. mycia w zmywarce.

Wybierz konfiguracje tqczgce pojem-
niki termoizolacyjne, pojemniki GN
i pokrywy. To idealne rozwigzanie
dla restauracji i cateringu, gdzie li-
czy sie szybkos$¢ przygotowania

POJEMNIK PIEKARNICZY

_ ) ) rozmiar ) PIN i fransport zywnosci w odpowiedniej
kod litry — wymiary zewn.(mm)  wymiary wewn. (mm) pOJkeér\Dnl— materiat kolor e temperaturze.
550007 80 685x485x330 625x425x300 600x400 piocelan czarny 157,00
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(3 o [ ] o o [ ] o [ ] [ o
Pojemniki termoizolacyjne Pojemniki termoizolacyjne
o [ ]

Technica ® Technica ®
GN 1/1, LADOWANE OD GORY LADOWANE OD GORY
Pojemniki termoizolacyjne Technica wy- Pojemniki termoizolacyjne Technica to
konane z piocelanu - nowoczesnego po- Dopasowane lekkie, trwate i wydajne rozwigzanie Pojemniki posia-
tqczenia polistyrenu i poliolefin - tgczq . do pojemnikéw dla gastronomii. Wykonane z piocelanu dajg praktyczny
lekkos¢, tfrwatos¢ i doskonate wtasci- i_‘ GN 1/1. skutecznie utrzymujq femperature uchwyt dolny uta-
wosci izolacyjne, skutecznie utrzymujqc = potraw, dzieki czemu doskonale twiajgey transport.
temperature potraw. Idealnie sprawdza- sprawdzajq sie w restauracjach, firmach
ja sie w restauracjach, hotelach i innych cateringowych oraz hotelach, nawet przy
obiektach gastronomicznych. intensywnej eksploatacji.

Odporne na chemika- tatwe w ufrzymaniu Odporne na chemika- tatwe w ufrzymaniu

lia i Scieranie. czystosci. lia i Scieranie. czystosci.

Wysoka izolacja Mozliwosé Wysoka izolacja
Mozliwos¢ sztaplowania. termiczna. Dolny uchwyt. | sztaplowania. termiczna.

N.—_. P—
R —— | e

POJEMNIK TERMOIZOLACYJNY POJEMNIK TERMOIZOLACYJNY

kod 550001 550256 kod 550433 550534 550005
litry 40 47,5 SRR litry 1 19,5 475
wymiary zewn. (mm) 600x400x283 600x400x324 wymiary zewn. (mm) 400x300x173 500x300x213 600x400x296
wymiary wewn. (mm) 540x340x233 540x340x256 POKRYWA wymiary wewn. (mm) 364x267x135 458x258x175 548x348x250
rozmiar pojemnikéw GN1/1 GN1/1 DO POJEMNIKA rozmiar pojemnikéw - - GN1/1
materiat piocelan piocelan kod 550002 materiat piocelan piocelan piocelan
kolor czarny czarny pasuje do 550001, 550256 kolor czarny czarny czarny
PLN netto 95,00 98,00 PLN netto 32,00 PLN netto 29,00 43,00 73,00
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POJEMNIKI TERMOIZOLACYJNE

Pojemniki termoizolacyjne

Cambro

GN 1/1, tADOWANE OD PRZODU

Pojemniki Cambro to lekkie, wytrzymate
i wydajne rozwigzanie do transportu
oraz przechowywania gorqcych
i zimnych potraw. Dzieki doskonatej
izolacji utrzymujqg odpowiednig
temperature przez dtugi czas,
zapewniajgc bezpieczenstwo zywnosci.
Ich przemyslana konstrukcja utatwia
dostep do zawartosci.

Wbudowane
prowadnice.

Mozliwos¢
sztaplowania.

48 TECHNICA

tadowane
od przodu.

Otwieranie drzwi-
czek pod kgtem
270°.

Uchwyty wzdtuz gornej
czesci utatwiajq prze-
noszenie.

Whbudowa-
ny obszar
etykiety.

Odporne na
wyciekanie.

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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N E |

POJEMNIKI TERMOIZOLACYJNE

I

EPP300110 EPP400110
POJEMNIK CAMBRO POJEMNIK CAMBRO
kod EPP300110 kod EPP400110
litry 60 litry 86
wymiary zewn. (mm) 640x440x475 wymiary zewn. (mm) 645x440x630
wymiary wewn. (mm) 533x330x370 wymiary wewn. (mm) 535x330x525
rozmiar pojemnikéw GN1/1 rozmiar pojemnikéw GN1/1
ilo$¢ prowadnic 8 ilo$¢ prowadnic 12
materiat polipropylen materiat polipropylen
kolor czarny kolor czarny
PLN netto 922,00 PLN netto 1097,00
PRZYKLADOWE KONFIGURACJE POJEMNIKOW
EPP300
— o 1
4 55 < 4 - 4 & 4 <
'L 5 cm j‘ [ 6,5 cm J‘ ’l 10 em h L 6,5¢m J‘
[ C o]
dl 6,5 cm h 4 6,5 cm 19 (A P h
4 h =] = d L 4 L
dt 6,5cm Nr 9 V{ 10¢m 1/ F 20 cm N
> - 4 15 cm E 4 = 4 -
) ) . I o= J|F ]
y . L 2 L 2 10cm L 4 .
EPP400
r 6,5 cm 9 q A y b g -
r « 4 10cm y 3 15cm b 4 L
AT, I b SEE— I 20 cm 9
r - | - 4 - 4 L
b5 o | F 10cm J. 4 [ J
A 2 A 15ecm 9 g N
4 65 b 4 b s 4 L
'%M‘ 4 10cm J! b = 4 <
1 6,5 cm I e h L 4 20 cm =
r : 1 |F N a 15 cm \ r \
i 6,5 cm h L 10¢em h L r s
"—,— - F\ "y 4 b r -
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Pojemniki termoizolacyjne
Cambro ®

PIEKARNICZE, Z WBUDOWANYMI PROWADNICAMI

Pojemniki termoizolacyjne Cambro

GoBox to trwate i funkcjonalne Mozliwoéé doku-
rozwigzanie dla gastronomii. pienia wktadow
Wyposazone w 6 prowadnic na blachy grzewczych
600x400 mm, utatwiajq transport i chtodzgcych.

i dostep do potraw, skutecznie

utrzymujqgc ich temperature.

tadowane od
przodu.

Na pojemniki w roz-
miarze 600x400mm.

Mozliwosc¢
sztaplowania.

6 wbudowanych
prowadnic.

Odporne
na wycie-
kanie.

Wbudowa-
ny obszar
etykiety.

Otwieranie drzwiczek
pod kgtem 270°.

600 ([—J
“a00 |—F EPP

POJEMNIK CAMBRO Z WBUDOWANYMI PROWADNICAMI

kod ltry wymiary zewn.  wymiary wewn. rozmiar ilog¢ ) materiat PLN netto
(mm) (mm) pojemnikéw prowadnic
EPP4060F6R110 126 770x540x687 615x410x585 600x400 6 EPP 1206,00

50 TECHNICA do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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Pojemniki termoizolacyjne
Cambro ®

PIEKARNICZE, Z REGULOWANYMI PROWADNICAMI

Pojemniki termoizolacyjne Cambro

zapewniajq doskonatq izolacje, | { Dwa zestawy
utrzymujgc temperature przez ponad Q regulowanych
4 godziny. Regulowane, stalowe | prowadnic
prowadnice umozliwiajq transport 1 w komplecie.
skrzynek 600x400 mm i blach do \

pieczenia, co zwieksza wygode

i elastycznosé.

tadowane Na pojemniki
od przodu. w rozmiarze
600x400mm.

Mozliwos¢
sztaplowania.

Wbudowa- Otwieranie
ny obszar drzwiczek pod Odporne na
etykiety. kgtem 270°. wyciekanie.

600 ([—
“a00 | —F EPP

POJEMNIK CAMBRO Z REGULOWANYMI ZESTAW PROWADNIC 2 SZT.
PROWADNICAMI

. wymiary wymiary PLN wymiary  waga PLN

kod WY Zewn. (mm)  wewn.(mm)  netto e (mm) (kg)  nefto

EPP4060FADJR110 155 770x540x687 615x410x585 1731,00 EPP4060FAR  600x30x30 0,42 99,00
do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% TECHNICA 51
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Pojemniki termoizolacyjne

Cambro

LADOWANE OD GORY

Pojemniki termoizolacyjne tadowane
od gory umozliwiajqg bezpieczne
przechowywanie i tfransport zywnosci,
skutecznie utrzymujqc jej temperature.
Lekkie i trwate, zapewniajg dobrg
izolacje oraz wygodny dostep do
zawartosci.

Sciéle dopaso-

wana pokrywa.

Wzmocnione
uchwyty, pokrywa
oraz konstrukcja
w modelu EP-
P180LH110.

Wykonane ze spie-
nionego polipropy-
lenu (EPP).

Prosta identyfikacja
dzieki wbudowanej
etykiecie.

Wpuszczone uchwyty
utatwiajg przenoszenie.

oo

EPP180110
POJEMNIK CAMBRO GOBOX

kod EPP180110
litry 46
wymiary zewn. (mm) 600x400x316
wymiary wewn. (mm) 538x338x253
rozmiar pojemnikéw GN1/1
PLN netto 201,00

52 TECHNICA

= oo

EPP180XL110

POJEMNIK CAMBRO GOBOX

kod EPP180XL110

litry 50,5

wymiary zewn. (mm) 610x430x320

wymiary wewn. (mm) 548x368x250

rozmiar pojemnikow GN1/1

PLN netto 243,00

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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POJEMNIK CAMBRO GOBOX

kod

litry

wymiary zewn. (mm)
wymiary wewn. (mm)
rozmiar pojemnikéw
PLN netto

POJEMNIK CAMBRO GOBOX

kod

litry

wymiary zewn. (mm)
wymiary wewn. (mm)
rozmiar pojemnikéw
PLN netto

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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= (o ov = ot ov

EPP280110 EPP280BKST110

POJEMNIK CAMBRO Z PASKIEM

EPP280110 kod EPP280BKST110
223 litry 223
390x330x316 wymiary zewn. (mm) 390x330x316
330x270x253 wymiary wewn. (mm) 330x270x253
GN1/2 rozmiar pojemnikéw GN1/2
146,00 PLN netto 209,00

= | s00 =
= |0 [EPP = |SN [epP

EPP4060T300110 EPP180LH110

POJEMNIK WZMOCNIONY CAMBRO

EPP4060T300110 kod EPP180LH110
80 litry 46
690x490x370 wymiary zewn. (mm) 680x400x320
625x425x305 wymiary wewn. (mm) 538x352x255
600x400 rozmiar pojemnikéw GN1/1
261,00 PLN netto 231,00
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Pojemniki termoizolacyjne
Cambro

®
NA KUWETY DO LODOW, t ADOWANE OD GORY
Pojemniki termoizolacyjne Cambro
GoBox zapewniajg bezpieczny Poi iKi
transport lodéw i skuteczne utrzymanie . OJIemm : Ie;mo—
niskiej temperatury. Wykonane |zoc1cnge ado-
z ekspandowanego polipropylenu (EPP), wane od gory.
tgczq doskonatq izolacje z lekkosciq
i trwatoscig, gwarantujqc stabilnos¢
podczas transportu.
Miejsce na etykiete
identyfikacyjnq.
Utrzymujg niskg
tfemperature do
60 min.
Wbudowane Mozliwos¢ sztaplowania
uchwyty. i mycia w zmywarce.
POJEMNIK CAMBRO GOBOX = [FPP
kod litry wymiary zewn. (mm)  wymiary wewn. (mm) kolor PLN netto

54

EPP180XS110 278 610x430x207 548x368x138 czarny 231,00

TECHNICA

WSKAZOWKI TECHNICA

Pasuje do kuwet o gtebokosci
138 mm:

2xTECHNICA-120001 lub
3xTECHNICA-120004

(kuwety sprzedawane oddzielnie).

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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POJEMNIKI TERMOIZOLACYJNE

Pojemniki termoizolacyjne

Technica

GN 1/1, tADOWANE OD GORY

Pojemniki termoizolacyjne Technica,
tadowane od géry, to niezawodne
rozwigzanie dla profesjonalistow.
Przeznaczone do pojemnikow GN
1/1, zapewniajq bezpieczny transport
i przechowywanie zywnosci, utrzymujqc
optymalng temperature potraw -
zaréwno gorqcych, jak i zimnych.

Wyciecia po obu
stfronach uta-
fwiajg wyjmowa-
nie pojemnikow

bez uchwytéw. /

Odporne na
uszkodzenia, sttu-
czenia, zadrapa-
nia i zaplamienia.

POJEMNIK TERMOIZOLACYJNY

kod wymiary zewn. (mm) rozmiar pojemnikow

Pojemniki wypo-
sazone w wyfrzy-
mate nylonowe
zatrzaski.

materiat

Uszczelka na
pokrywie.

Wentylator
odpowietrzajq-
cy pozwala na
kontrolowanie
poziomu wilgot-
nosci.

kolor PLN netto

551120 630x440x305 GN1/1

WSKAZOWKI TECHNICA

polietylen

zielony 1177,00

Pojemniki termoizolacyjne Technica, umozliwiajg przewozenie zaréw-
no cieptych jak i zimnych potraw, utrzymujgc temperature zawartosci

przez dtugi czas.

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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L] L] (] (] (] (] L] (] L] (]
Pojemniki termoizolacyjne Pojemniki termoizolacyjne
Cambro ® Cambro ©
£tADOWANE OD BOKU, ULTRA CAMCARRIER tADOWANE OD BOKU, ULTRA CAMCART
Pojemniki Cambro Ultra Camcarrier sqg Pojemniki Ultra Camcart utrzymujg
wytrzymate i bezpieczne w transporcie, Nylonowy za- potrawy gorgce i zimne przez wiele Praktyczne
a dzieki zaworowi odpowietrzajgcemu trzask umozliwia godzin. Dwukomorowa konstrukcja uchwyty utatwia-
i grubej izolacji utrzymujg potrawy szybkie ofwiera- i wozek utatwiajq fransport w cateringu j@ manewrowanie
gorgce lub zimne przez wiele godzin. nie i zamykanie. i duzych kuchniach, a skuteczna izolacja pojemnikiem.

zapewnia odpowiednig temperature.

Uszczelka gwarantuje Izolacja z pianki poliureta-

petnq szczelnos¢. nowej zapewnia odpowied-

nig temperature. Drzwiczki otwie-
rane pod kgtem
270°.

Pojemniki odporne na
wgniecenia, pekniecia,
ztamania i rdzewienie.

Odlegtos¢ po-
miedzy prowad-
nicami wynosi 20
mm.

Zawoér wentylacyjny
odprowadza pare, zapo-
biegajgc zawilgoceniu
potraw.

Mozliwo$¢ umieszczenia 6 pojemnikow
GN 1/1 o wysokosci 6,5 cm lub innych
kombinaciji.

- E |
POJEMNIK ULTRA CAMCARRIER WSKAZOWKI TECHNICA POJEMNIK ULTRA CAMCART |
—
kod UPC400110 UPC400401 Pojemniki ngleiy umieszczqé kod UPC800110 UPC800401 = Dodatkowe
WYMIAry 28Wn- 520x457x570  620x457x570 na prc?w‘at.dnlcach - nie Y"olnc_’ WYMIAry 28Wn- 90x520x1370  690x520x1370 - akcesoria na
(mm) ustawia¢ ich na dnie pojemni- (mm) stronie
rozmiar GN GN1/1 GN1/1 ka Camcart. rozmiar GN GN1/1 GN1/1 P
materiat polietylen polietylen materiat polietylen polietylen =
kolor czarny jasnoniebieski Zatadowanie metalowych pojem- kolor czarny jasnoniebieski —
PLN netto 1641,00 1641,00 nikow z zywnosciq o temperatu- PLN netfo 5410,00 5410,00

rze powyzej 121°C moze spowo-
dowaé uszkodzenie pojemnika
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Termosy do transportu

Dodatkowe akcesoria Cambro ®

Camchillers®

Ptyty chtodzqce (Camchillers) zostaty
zaprojektowane w celu wydtuzenia cza-
su przechowywania zywnosci w niskiej
temperaturze. Wystarczy je zamrozié
i umiesci¢ na goérze pojemnika trans-
portowego GN 1/1 lub na tylnej Scianie
pojemnika 600x400.

Camwarmers®

Ptyty grzejgce (Camwarmers) zosta-
ty zaprojektowane w celu wydtuze-
nia czasu przechowywania zywnosci
w wysokiej tfemperaturze. Wystarczy je
umiesci¢ w gorgcej kgpieli na 40 minut,
a potem umiesci¢ na dole pojemnika
transportowego GN 1/1 lub na tylnej
Scianie pojemnika 600x400 .

Pasujqg do wszystkich pojemnikow termoizolacyjnych marki Cambro o rozmiarze

GN 1/1i 600x400.

PLYTA CHEODZACA CAMCHILLERS

wymiary waga  rozmiar  PLN

e (mm) (ka) GN netto

PLYTA GRZEJACA CAMWARMERS

wymiary waga  rozmiar  PLN

et (mm) (ka) GN netto

CP3253443  530x325x30 39 GN1/1 338,00

HP3253444  530x325x30 39 GN1/1 338,00

Technica

ZE STALI NIERDZEWNE)J

Termosy stalowe Technica to niezawodne
rozwiqzanie do transportu gorqcej
zywnosci i ptynéw, zapewniajgce
dtugotrwate utrzymanie odpowiedniej
temperatury. Doskonale sprawdzajq
sie w branzy cateringowej oraz przy
dostawie positkow na dowoz.

Ergonomiczne uchwyty
i zatrzaski do bezpiecznego
przenoszenia.

_ g—
-

=
A »

573320

TERMOS ZE STALI NIERDZEWNEJ

Podwdjne Scianki

i pianka termoizo-
lacyjna zapewniajg
dtugotrwate utrzy-
manie temperatury.

Pokrywa z silikonowq
uszczelkq.

522015

TERMOS ZE STALI NIERDZEWNEJ

) [} ilos¢ ; [} ilos¢
kod litry mm) H (mm) Nlamr? PLN netto kod litry mm) H (mm) Mam? PLN netto

573310 10 330 215 6 277,00 522010 10 300 255 6 279,00
573315 15 330 275 6 347,00 522015 15 300 325 6 347,00
573320 20 330 355 6 365,00 522020 20 330 360 6 390,00

L 573325 25 330 425 6 515,00 522030 30 350 430 6 448,00
573330 30 330 485 6 520,00

CD3253EPP158 CD4060EPP158

573335 135 330 565 6 531,00

WOZEK DO POJEMNIKA TER-
MOIZOLACYJNEGO GN 1/1

WOZEK DO POJEMNIKA TER-
MOIZOLACYJNEGO 600X400

kod wymiary (mm) rozmiar pojemnikow nosnos¢ (kg) PLN netto
CD3253EPP158 692x426x167 GN1/1 250 451,00
CD4060EPP158 710x510x167 600x400 250 622,00
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Termosy do transportu
Technica

TERMOSY TRANSPORTOWE

ZE STALI NIERDZEWNEJ, Z PODSTAWA Z TWORZYWA

Termosy Technica ze stali nierdzewnej
z podstawqg z tworzywa sztucznego majq
solidng konstrukcje i skuteczng izolacje.
Idealnie sprawdzajq sie do transportu
gorgcej zywnosci i napojow. Sq stabilne,
praktyczne i tatwe w przenoszeniu.

60

Modele z kranem
utatwiajg wygod-
ne nalewanie bez
otwierania pokrywy
i ryzyka rozlania.

Podwadjne Scianki i pianka
termoizolacyjna utrzymujg
temperature.

Podstawa z tworzywa sztucz-
nego zapewnia stabilnosc
i chroni podtoze.

TECHNICA

Uchwyty i zatrzaski dla
tatwiejszego przenoszenia
i bezpiecznego zamkniecia.

Wybrane modele
wyposazone w kran.

TRANSPORT I PRZECHOWYWANIE

TERMOSY TRANSPORTOWE

ox ’T
443 304
563320 523015
TERMOS TECHNICA TERMOS TECHNICA
. [} ilos¢ . [} ilos¢
kod litry (mm) H (mm) T PLN netto kod litry (mm H (mm) o PLN netto
563310 10 330 235 6 342,00 523006 6 225 260 4 282,00
563315 15 330 295 6 378,00 523010 10 300 270 6 333,00
563320 20 330 1375 6 491,00 523015 15 300 340 6 387,00
563325 25 330 445 6 522,00 523020 20 330 370 6 425,00
563330 30 330 505 6 531,00 523030 30 350 440 6 487,00
563335 185 330 585 6 541,00
564850 50 480 395 6 720,00
INOX
443
A ———
- - - S - __i_H A\
e =~
b =
4 LY
583320 ; 583310/001
TERMOS Z KRANEM TECHNICA KRAN DO TERMOSU
; [] ilos¢ :
kod litry (mm) HOM) | ome  PLNnetfo kod pasuje do PLN netto
583310 10 330 235 6 423,00 583510/001 583310, 583315, 583320, 5000
583315 15 330 295 6 450,00 583325, 593335 ’
583320 20 330 375 6 468,00
583325 25 330 445 6 473,00
593335 35 330 585 6 770,00

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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Termosy do napojow Cambro

TERMOSY DO NAPOJOW

®

ZTWORZYWA, Z KRANEM DO NAPOJOW

Termosy Cambro to profesjonalne po-
jemniki do transportu, przechowywania
i serwowania napojéw (gorqgcych lub
zimnych) bez zrédta zasilania. Wykonane

Wygodny kran
umieszczony we

sq z wytrzymatego polietylenu, co daje wnece.
duzq odpornos$é¢ na uszkodzenia i dtugg
zywotnos$¢ produktu.
Ergonomiczne,
trwate uchwyty.
Szczelne
zamknigcie
pokrywy.

Mozliwosé
sztaplowania.

= | PE

UC500191

TERMOS DO NAPOJOW CAMBRO

kod litry wymiary (mm) PLN netto kod litry wymiary (mm)

UC1000192

TERMOS DO NAPOJOW CAMBRO

PLN netto

UC500191 19 298x425x675 1770,00 UC1000192 39,7 415x520x650

62 TECHNICA

2430,00
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TERMOSY DO NAPOJOW

== | PE = | PE

500LCD401

TERMOS DO NAPOJOW CAMBRO

500LCD110

TERMOS DO NAPOJOW CAMBRO

kod litry wymiary (mm) PLN netto kod litry wymiary (mm) PLN netto

500LCD401 179 420x230x620 891,00

500LCD110 179 420x230x620 891,00

’I

lc::‘@

CD400401 CD400110 H14004

WOZEK DO TRANSPORTU
TERMOSOW

nos$nos¢

ZASLEPKA DO TERMOSOW

kod wymiary (mm) (ko) PLN netto kod pasuje do PLN netto
CD400110  700x530x230 136 1153,00 500LCD110, 500LCDA40L,
SR UC500191, UCI000192 201,00
CD400401  700x530x230 136 1153,00

Wykresy ilustrujgce
skuteczno$¢ termosow
Cambro w utrzymywa-
niu optymalnej tempe-
ratury potraw — zaréwno
cieptych, jak i zimnych —
przez dtuzszy czas.

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

Gorgce
88°C 85,5°C 84°C 82°C 80°C
I I I I I
Temperatura 1h 2h 3h 4h
poczgtkowa
Zimne
0,5°C 1°Cc 1°C 1,5°C 2°C
1 | | | |
Temperatura 1h 2h 3h 4 h

poczgtkowa
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WOZKI TRANSPORTOWE Z PROWADNICAMI

Woézki transportowe Technica ®

ZE STALI NIERDZEWNEJ, GN ORAZ 600X400

Woézki transportowe charakteryzujq
sie wytrzymatqg, tatwg w montazu
konstrukcjg wykonanq ze stali

Z *4 ‘I kania zabezpie-

System zamy-

|
=
A

AR

o

[T ERE R T T TR T .

nierdzewnej. Idealnie sprawdzq sie i '.'.l czajqey przed 5 (1A i
w restauracjach, hotelach, firmach Lo | Wysunigciem sig g |
cateringowych czy barach szybkiej 1= blach. & I -
obstugi. — !1 ,ﬁ, | »{;{
dac 4 -
=~ ¢ 3 5o
. o ' 0 ¢ L] v ¢
W woézkach na pojemniki tatwe w utrzymaniu 810004 810017 810005
GN 1/1 mozliwos¢ wsunie- czystosci.
cia pojemnikéw GN 1/1, f}’éﬂ
1/2,1/3, 2/3.
losé odlegtos¢é miedzy  obcigzenie EeEa
kod wymiary (mm) . prowadnicami na potke pasujqce PLN netto
\ prowadnic K pojemniki
{ Y \ (mm) (kg)
M- ,‘,4 i . | 810004 380x550x1735 16 80 5 GN1/1 480,00
p—— (=] [ | 810017 740x550x1735 32 80 5 GN1/1 1080,00
T =4 : 810005 470x620x1715 16 80 5 600x400 553,00
— =] |
= |{=3 :
../-’l - ‘E_-" d { ——————
= . ———
A | Odlegtosé mie- t =1
| ::g | - dzy prowadnicami ; ‘-;: ; 3
A I ] 80 mm. ' ;ﬂ = WSKAZOWKI
- I HoA o TECHNICA
1 L /‘ .
I = | : .. )
” ! : 2 ﬁ : leszy woz?g z Ir:lasz
‘ y A roboczym idealny do
e ) L/// A 7 —— i h
- : by | t pracy i przechowywa-
¥4 I’;,/“ J '14-.*_1. ¢ 1 ) nia pojemnikow.
P 1 | o
1p | & _'L = | CZTery obrotowe 810182 810189
Py - umowe koétka
O >3 . ke S
@ w tfym dwa z funkcjq N
hamulca. los¢ odlegto$¢ miedzy  obcigzenie asuiace
kod wymiary (mm) . prowadnicami na potke pasujqce PLN netto
prowadnic pojemniki
(mm) (kg)
Odbojnik chronigcy narozniki 810182 590x670x1735 15 80 10 GN2/1 720,00
810189 600x700x970 7 80 10 GN2/1 780,00

64 TECHNICA

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

TECHNICA 65



TRANSPORT | PRZECHOWYWANIE WOZKI TRANSPORTOWE TRANSPORT I PRZECHOWYWANIE AKCESORIA

WOZKI TRANSPORTOWE Z PROWADNICAMI

] { ) | ] )
1 — ;
- 1 — =] | v
= : — | ; > L w 810191
- —_—= } .
= | — | o
= o = I : 1 )
i i1 1 -_— = =1 WOZEK NA PRANIE TECHNICA
A I | —_ f—= v
g - j j —_ : | kod wymiary (mm) litry obcigzenie PLN netto 810187
: ~ y = 810191  900x650x830 270 do40kg 360,00 ;
.l;ﬁ ez 1 — Z | POKROWIEC NA WOZEK 16X GN 1/1
= s A —— |
é v 60 ‘; v + ] >0 T (J d”g—’ b kod wymiary (mm) pasujedo  PLN netto
v v ¢ v
810196 810205 810204 810197 810187 380x550x1735 810196 258,00
N
losé odlegto$é miedzy  obcigzenie 7
kod wymiary (mm) 0sC prowadnicami na potke pasujgce PLN netto
prowadnic pojemniki
(mm) (kg)
810196 380x550x1735 15 80 12 GN1/1 661,00
810204 380x550x1700 16 80 5 GN1/1 540,00
810205 470x620x1700 16 80 5 600x400 612,00 810191/001
GN1/1,
810197 470x620x1700 16 80 5 e 672,00 ZAPASOWA TORBA DO WOZKA
NA PRANIE
kod PLN netto
810188
810191/001 109,00
810204, 810205 = 810196 .
::: POKROWIEC NA WOZEK 32X GN 1/1
Wersja kompakto- ; ‘ _:q_ Dodatkowe PE kod wymiary (mm)  pasujedo  PLN netto
wa umozliwiajgca =t wzmocnienie sta- 810188  550x740x1735 810017 272,00
wsuniecie wozka L bilizujgce wozek
w wozek. r/ﬂ' oraz zw!eksijq-
= ce udzwig.
810197 Sposoéb utozenia blach i pojemnikéw
GN w wobzku 810197,
Uniwersalny
wézek, pasujqcy | 600 x 400 : GRIESE
do normy 600x400 \—L. ‘_I_‘ .
WOZEK DO TRANSPORTU TALERZY
oraz GN 1/1. ( GN 1/1 ]
kod wymiary (mm) PLN netto
ADCSC480 686x686x807 5577,00
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Wozki platformowe Prestona ® Wozki transportowe Technica ®

ZTWORZYWA | ZE STALI NIERDZEWNE) NA KOSZE DO ZMYWARKI
Wozki platformowe Prestona to Wozki na kosze do zmywarek to tfrwate
uniwersalne i wytrzymate rozwigzanie W obu modelach, i praktyczne rozwigzanie do transportu Ponizsze modele
do bezpiecznego transportu ciezkich dwa skretne kota i przechowywania. Charakteryzujqg sie odpowiednie dla
i nieporecznych tadunkéw w kuchniach, utatwiajgce ma- wytrzymatosciq, tatwosciq czyszczenia koszy o wymiarach
magazynach gastronomicznych oraz newrowanie. i sprawnym manewrowaniem, dzieki 500x500 mm.
podczas obstugi cateringowe;j. czemu doskonale sprawdzajg sie
w zmywalniach gastronomicznych.
Wozki do sa-
" 1 modzielnego
| I nd montazu.
| | :
o J { i Odporne na rdze
MOZ"W°§C . —y i uszkodzenia
sktadania. " mechaniczne.
‘ 11 - N
(1% U5 |
3 Ly | | |
¢ — |
= Fr+ | I
f f B o @ — e —
q tIiizpleczny i s‘rcb ¢ 6 i v —ﬁ_i‘ ]
) ) liny fransport bez 810186 810190 810185
Duza powierzch- wzgledu na wiel-
nia robocza. kos¢ produktu. Cztery obrotowe koétka.
PP miox ex %ﬂ
WOZEK PLATFORMOWY WOZEK PLATFORMOWY ZE STALI WOZEK TRANSPORTOWY NA KOSZE DO ZMYWARKI
ZTWORZYWA NIERDZEWNE)J
kod 810195 kod 810174 kod 810186 810190 810185
wymiary (mm) 730x490x820 wymiary (mm) 740x480x860 wymiary (mm) 555x500x1700 1075x470x1705 540x600x880
materiat polipropylen materiat stal nierdzewna materiat stal nierdzewna stal nierdzewna polipropylen, stal nierdzewna
maks. udzwig (kg) 200 maks. udzwig (kg) 150 ilos¢ koszy 7 3x10 -
kolor niebieski, szary kolor inox rozmiar koszy (mm) 500x500 500x500 500x500
moszliwos¢ ztozenia tak motzliwos¢ ztozenia tak odlegt. migdzy 200 5 -
prowadnicami (mm)
PLN netto 253,00 PLN netto 400,00
PLN netto 720,00 840,00 204,00
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WOZKI KELNERSKIE

Wozki kelnerskie Technica ®

O PROFILU KWADRATOWYM

Wozki kelnerskie to funkcjonalne i trwate
rozwiqgzanie do sprawnego transportu
naczyn i sprzetu w gastronomii.
Idealne do restauracji, hoteli i firm
cateringowych, zapewniajg wygode

i efektywnos$¢ codziennej pracy.

Wykonane ze stali
nierdzewnej.

|

Model 810194
z pétkami o gte-
bokosci 150 mm.

i1
-I\‘]
1

-

:

Kwadratowy profil
z widoczng $rubg.

WOZEK KELNERSKI O PROFILU KWADRATOWYM

4 obrotowe gumowe
koétka (2 z hamulcem).

NI
wNox |

odlegtosé miedzy ks ERE
kod wymiary (mm) ilos¢ potek A g obcigzenie pétki  wygtuszajgca PLN netto
poétkami (mm) P .
(kg) pod potkami
810007 850x450x900 2 535 75 tak 237,00
810207 750x400x835 2 490 75 tak 224,00
810307 900x500x950 2 620 75 tak 256,00
810194 850x450x900 2 510 40 - 332,00
810006 850x450x900 3] 245 75 tak 280,00
810206 750x400x835 5] 245 75 tak 265,00
810306 900x500x950 3] 310 75 tak 289,00
70 TECHNICA do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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WOZKI KELNERSKIE

Wozki kelnerskie Technica

O PROFILU OKRAGLYM

Wozki kelnerskie to praktyczne
i wytrzymate wyposazenie utatwiajqce
przenoszenie naczynh oraz akcesoriow
gastronomicznych. Doskonale
sprawdzajq sie w restauracjach, hotelach
i cateringu, wspierajqgc sprawng
i komfortowq organizacje pracy.

[
\
-

4 obrotowe gumo-
we koétka (2 z ha-
mulcem).

Wykonane ze stali
nierdzewnej.

Ty

[ N —

&

— PR
(3

Okrggty profil ze
schowanq srubq.

Model 810020 z jedng pot-
kg o gtebokosci 100 mm.

b

- -

Maksymalne

obcigzenie

potki to 75 kg.
il

Kazda potka wyposa-
zona w mate wygtusza-

jaca.

INOX

WOZEK KELNERSKI O PROFILU OKRAGLYM

ilos¢  odlegtos¢ miedzy

Qly

kod wymiary (mm) potek potkami (mm) PLN netto
810001 860x540x940 2 560 253,00
810002 860x540x940 3 270 300,00
810003  860x540x1540 5 270 600,00
810019  860x540x1260 4 270 540,00
810020 860x540x940 3 270 514,00

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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TECHNICA

Gteboka pétka idealna
do przewozu sztuécoHw
i drobnych przyrzgdéw
kuchennych.
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Wozki kelnerskie Technica ® Wozki kelnerskie Technica ®

BEZ UCHWYTOW Z POLIPROPYLENU
Woézki kelnerskie Technica to praktyczne Wozki kelnerskie Technica to lekkie
rozwiqzanie do transportu naczyn, Wézki transpor- i frwate rozwigzanie do infensywnego Wozki transpor-
potraw i akcesoriéw w gastronomii. ’ towe wymagajq uzytku w gastronomii. Wykonane towe wymagajg
Wykonane ze stali nierdzewnej, samodzielnego z wytrzymatego polipropylenu, sqg tatwe — samodzielnego
tgczq elegancki wyglad z trwatosciq e EELL w czyszczeniu i idealne do restauraciji, | monfazu,
i funkcjonalnosciq, idealnie sprawdzajgc L3 hoteli oraz baréw. F
sie w restauracjach, hotelach i cateringu. L !

Maksymalne

obcigzenie potki T

to 75 kg.

|

Odlegtos¢
miedzy

300 mm.

4
¢
C'lel‘ :
e .

>0 | v

0 Zabudowana konstrukcja
4 obrotowe modelu, zapewnia dodatkowg
gumowe kotka Kazda potka wyposazona ochrone przechowywanych 4 obrotowe kotka
(2 z hamulcem). w mate wygtuszajgcg. przedmiotow. (2 z hamulcem).

WOZEK KELNERSKI

maks. obcigzenie

- - kod wymiary (mm) ilos¢ potek Stk (ke PLN netto
WOZEK KELNERSKI BEZ UCHWYTOW WSKAZOWKI potki (kg)
TECHNICA 810008  845x430x950 3 35 272,00
. ilos¢ odlegto$¢ migdzy
kod wymiary (mm) potek potkami (mm) PLN netto Brak uchw i Sw 810009 1020x500x950 & 50 412,00
810016  540x860x810 2 570 322,00 umozliwia przykry- G SRR g - 513,00
810178  540x860x810 3 260 370,00 cie wozka obrusem. " ”
AKCESORIA DO WOZKOW
kod nazwa produktu wymiary (mm) litry PLN netto
810010 pojemnik na odpadki 330x230x560 28 72,00
810011  pojemniknasztuéce  330x230x175 10 47,00 810011 810010
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Regaty Technica ®

REGALY

CHROMOWANE | MALOWANE PROSZKOWO

Regaty Technica Silver Line i Black Series
to praktyczne i wytrzymate rozwigzanie
stworzone z myslq o codziennej pracy
w réznorodnych przestrzeniach. Solidna
stal, wysoka nosnos¢é oraz mozliwosé
regulacji pétek sprawiajq, ze Swietnie e

Regaty wymaga-
jg samodzielne-
go montazu.

sprawdzajg sie w magazynach,
kuchniach gastronomicznych, sklepach
i wszedzie tam, gdzie liczy sie porzgdek,
higiena i elastyczno$¢ przechowywania.

Odporne na korozje. Regulowane poétki pozwa-
lajgce na dostosowanie
wysokosci przestrzeni

miedzy nimi.

__.t,._.,.,...h.;...
= -’""‘..—-—’"*"""%

= —-—-""__._--' =

| -—-"'—-"""__.—-‘-:"'-—""— —
I e

Y ‘##ﬂ.-r...v, =
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F

820021
REGAL 4-Pél’.KOWY, SILVER

kod wymiary (mm) :(iﬁ:g g(;kr;]c; nPeLr,r\‘o
820013 600x450x1800 250 351,00
820018 750x450x1800 250 380,00
820011 900x450x1800 120 292,00
820014  900x450x1800 250 409,00
820019  1050x450x1800 250 497,00
820003  1200x450x1800 250 517,00
820004  1500x450x1800 250 595,00
820005  1800x450x1800 250 780,00
820015 600x600x1800 250 429,00
820020  750x600x1800 250 478,00
820016 900x600x1800 250 497,00
820017  1050x600x1800 250 614,00
820006  1200x600x1800 250 643,00
820007  1500x600x1800 250 731,00
820008  1800x600x1800 250 878,00

REGAL 4-Pél‘.KOWY, BLACK

kod wymiary (mm) :gﬁ:g g(;kngci nZLTTNo

820021  1200x600x1800 250 517,00

Regaty Black Series wykonane
sq ze stali malowanej proszkowo,
natomiast Regaty Silver Line
ze stali chromowane;j.

Duza no$nos¢ umozli-
wiajgca przechowywanie
ciezkich przedmiotéw lub
duzej ilosci produktow.

74 TECHNICA

Regulowane
nozki.

tatwy montaz.
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REGALY

%

820012 820002

REGAL 5-POLKOWY, SILVER

. udzwig na PLN

kod wymiary (mm) potke (kg) e
820001  900x450x1800 80 282,00
820012 1200x450x1800 120 419,00

REGAL 5-POLKOWY, BLACK

. udzwig na PLN
kod wymiary (mm) potke (kg) e
820002  900x450x1800 80 273,00
820022  1200x450x1800 120 370,00

N1

820009 N 820010

REGAL 5-POLKOWY NA BUTELKI,
SILVER

- udzwig na PLN
kod wymiary (mm) potke (kg) elies
820009  900x350x1500 30 324,00

REGAL 5-POLKOWY NA BUTELKI,
BLACK

. udzwig na PLN
kod wymiary (mm) potke (kg) S
820010  900x350x1500 30 253,00
TECHNICA 75
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PRZYBORY KUCHENNE

Nozeiprzybory Technica

NOZE | PRZYBORY

Noze Technica to profesjonalne narze-

dzia kuchenne stworzone z myslq o ga- \

stronomii, cateringu oraz codziennej
pracy w kuchni. Szeroka gama modeli
- od nozy szefa kuchni, przez piekarnicze >
i uniwersalne, az po noze dekoracyjne -

Szeroki wybor
nozy do rézno-
rodnych zadan.

pozwala dobra¢ odpowiednie narzedzie
do kazdego zadania.

Solidne wykonanie
i tatwe utrzymanie
w czystosci.
7
C
cf/
Ostre,
- precyzyjne
— ostrza.

Wysokiej jakosci
stal nierdzewna
odporna na ko-
rozje.

78 TECHNICA

Ergonomiczne uchwyty
zapewniajgce pewny
chwyt.

Roézne kolory
rekojesci -
utatwiajgce
prace zgodnie
z systemem
HACCP.

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

PRZYBORY KUCHENNE

NOZE | PRZYBORY

NOZE KUCHARSKIE HACCP

Iy

o -

I
1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12
NOZ KUCHARSKI HACCP ZOLTY - DO DROBIU
dt. ostrza dt. rekojesci dt. catkowita  szeroko$c . PLN
kod Ip. materiat
(mm) (mm) (mm) ostrza netto
232009W 1 205 135 340 51 stal nierdzewna 70,00
232509 2 250 135 385 54 stal nierdzewna 72,00
NOZ KUCHARSKI HACCP BRAZOWY - DO WEDLIN I GOTOWANYCH
MIES
dt. ostrza dt. rekojesci dt. catkowita  szeroko$c . PLN
kod Ip. materiat
(mm) (mm) (mm) ostrza netto
232000W 3 205 135 340 51 stal nierdzewna 70,00
232500 4 250 135 385 54 stal nierdzewna 72,00
NOZ KUCHARSKI HACCP CZERWONY - DO SUROWEGO MIESA
dt. ostrza dt. rekojesci  dt catkowita  szeroko$é . PLN
kod Ip. materiat
(mm) (mm) (mm) ostrza netto
231502 5) 145 125 270 29 stal nierdzewna 55,00
231802 6 180 125 305 31 stal nierdzewna 60,00
232002wW 7 205 135 340 51 stal nierdzewna 70,00
232502 8 250 135 385 54 stal nierdzewna 72,00
NOZ KUCHARSKI HACCP NIEBIESKI - DO RYB
dt. ostrza dt. rekojesci dt. catkowita  szerokos¢ A PLN
kod Ip. materiat
(mm) (mm) (mm) ostrza netto
231504 9 145 125 270 29 stal nierdzewna 55,00
232004W 10 205 135 340 51 stal nierdzewna 70,00
232504 1 250 135 385 54 stal nierdzewna 72,00
232604W 12 265 135 400 61 stal nierdzewna 74,00
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NOZE KUCHARSKIE HACCP NOZE DO OBIERANIA SILVER LINE
7 & 7 7
e P 5 :
ﬁ 1 f 2 ﬁ’ 3 f 4
13 14 15 16 17 18
NOZ KUCHARSKI HACCP ZIELONY - DO WARZYW | OWOCOW ot ostrza ot catkowita  szerokosé
kod Ip. kmm) . (mm) ostrza (mm) kolor materiat PLN netto
dt.ostrza  df.rekojesci  dt. catkowita  szerokos$¢ 9
kod 2 (mm) (mm) (mm) ostrza Hiaieriay FHIRETE 236305 1 55 155 15 zielony stal nierdzewna 13,00
232005 B 205 135 340 48 stal nierdzewna 70,00 L 2 5B (EE B Y siliicideing BT
232005W 14 205 135 340 51 e —— 70,00 237504 3 80 180 14,2 niebieski stal nierdzewna 13,00
232505 15 250 135 385 54 stal nierdzewna 72,00 237501 4 80 180 14,2 czarny stal nierdzewna 13,00
230605W 16 265 135 400 61 e ——— 79,00 231005 5 100 200 16 zielony stal nierdzewna 24,00
NOZ KUCHARSKI HACCP BIALY - DO PIECZYWA | NABIALU NOZE KUCHARSKIE GOLD LINE
- Ip. dt.ostrza  dtrekojesci  df. catkowita  szeroko$¢ el PLN netfo
(mm) (mm) (mm) ostrza / /
232008W 7 205 135 340 51 stal nierdzewna 70,00 P / P / P P
232508 18 250 135 385 54 stal nierdzewna 72,00
1 2 3 4
N Kod | dt.ostrza  dt catkowita  szeroko$¢ Kol — PLN nett
NOZE UNIWERSALNE - PIKUTEK = [2 (mm) (mm) ostrza (mm) lielr e S
232031 1 205 340 48 czarny stal nierdzewna 70,00
232541 2 250 385 54 czarny stal nierdzewna 74,00
i - F 232051 3 205 340 48 czarny stal nierdzewna 70,00
o & 7 « & o & 7 232561 4 250 385 54 czarny stal nierdzewna 74,00
1 2 3 4 s 6 7 s
dt.ostrza  df. catkowi-  szeroko$¢ q NOZE DO STEKOW GOLD LINE
kod Ip. kolor materiat PLN netto
(mm) ta (mm) osfrza
231101 1 110 210 16,3 czarny stal nierdzewna 13,00 /
231102 2 110 210 16,3 czerwony stal nierdzewna 13,00 ¥
231104 3 110 210 16,3 niebieski stal nierdzewna 13,00 f 1 £ 2
231105 4 110 210 16,3 zielony stal nierdzewna 13,00
231106 5 110 210 16,3 261ty stal nierdzewna 13,00 dt.ostrza  df catkowita  szeroko$¢ .
kod Ip. ’ i kolor materiat PLN netto
231107 6 110 210 16,3 pomarficzowy  stal nierdzewna 13,00 (@) (G etz
231108 7 110 210 16,3 biaty stal nierdzewna 13,00 231151 1 125 225 19,5 czarny stal nierdzewna 35,00
231110 8 110 210 16,3 fioletowy stal nierdzewna 13,00 231301 2 130 240 22 czarny stal nierdzewna 51,00
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2

NOZ DO CHLEBA
kod
dt. ostrza (mm)
dt. rekojesci (mm)
dt. catkowita (mm)
szeroko$¢ ostrza (mm)
kolor
materiat

PLN netto

NOZ DO CIASTA
kod
dt. ostrza (mm)
dt. rekojesci (mm)
dt. catkowita (mm)
szeroko$¢ ostrza (mm)
kolor
materiat

PLN netto

PRZYBORY KUCHENNE

-

232011

232011
203
120
323
26,3
czarny
stal nierdzewna

60,00

230501

230501
79
39
118
152
czarny
stal nierdzewna

36,00

82 TECHNICA

NOZE | PRZYBORY

NOZ DO MIESA
kod
dt. ostrza (mm)
dt. rekojesci (mm)
dt. catkowita (mm)
szeroko$¢ ostrza (mm)
kolor
materiat

PLN netto

232021

232021
200
120
320
31,5

czarny

stal nierdzewna

60,00

230206

NOZ DO CARVINGU, KANALOWY

kod

dt. ostrza (mm)

dt. rekojesci (mm)

dt. catkowita (mm)
szeroko$¢ ostrza (mm)
kolor

materiat

PLN netto

230206
105
110
215
21
czarny
stal nierdzewna

27,00

PRZYBORY KUCHENNE

A

NOZ DO CARVINGU
kod
dt. ostrza (mm)
dt. rekojesci (mm)
dt. catkowita (mm)
szeroko$¢ ostrza (mm)
kolor
materiat

PLN netto

o

230201

230201
40
110
150
20
czarny
stal nierdzewna

30,00

O

230204

NOZ DEKORACYJNY DO KULEK

kod

dt. ostrza (mm)

dt. rekojesci (mm)

dt. catkowita (mm)
szeroko$¢ ostrza (mm)
kolor

materiat

PLN netto

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

230204
40
85
165
22-25
czarny
stal nierdzewna

36,00

NOZE | PRZYBORY

230202

NOZ DO CARVINGU

kod

dt. ostrza (mm)

dt. rekojesci (mm)

dt. catkowita (mm)
szeroko$¢ ostrza (mm)
kolor

materiat

PLN netto

s

230202
45
110
155
15,5
czarny
stal nierdzewna

30,00

230205

NOZ DEKORACYJNY DO CYTRUSOW

kod

dt. ostrza (mm)

dt. rekojesci (mm)

dt. catkowita (mm)
szeroko$¢ ostrza (mm)
kolor

materiat

PLN netto

230205
40
85
165
16-20
czarny
stal nierdzewna

36,00
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OBIERACZKI I LISTWY

PRZYBORY KUCHENNE

OTWIERACZE BLATOWE

Otwieracze blatowe Technica

®
DO KONSERW
/ Blatowe otwieracze do konserw Technica T
i i i TR . .
R SRR to solidne, Profes;onqlne narzedzia = Otwieranie
gastronomiczne przeznaczone do * puszek o wyso-
OBIERACZKA OBIERACZKA tatwego i bezpiecznego otwierania . koéci od 20 do
uszek i konserw duzych rozmiarow.
kod 230101 kod 230203 - . it ’ ; 550 mm.
Urzgdzenia te montuje sie bezposrednio s
CRCHEE, < ) & do blatu pracy, co zapewnia stabilnosé¢
dt. rekojesci (mm) 108 dt. rekojesci (mm) 110 i ergonomie uiy‘rkoquic.
dt. catkowita (mm) 111 dt. catkowita (mm) 175
szeroko$¢ ostrza (mm) 12 szeroko$¢ ostrza (mm) 16
T s— L a
kolor czarmy kolor czarny % Wyposazone w recz-
. stal nierdzewna, . stal nierdzewna, . R
materiat oolipropylen materiat oolipropylen Mocowanie ng korbe obrch jacq
PLN netfo 23,00 PLN netfo 30,00 do blatu stotu kotko zebate i noz.
za pomocg
zacisku slima- L
Zakres wysokosci
kowego lub — uszek regulowan
wkretow. W P 9 v
4 poprzez przesuwanie
1 l elementéw prowa-
dzqgcych.
[ ] [] 1
112340 111340
LISTWA MAGNETYCZNA LISTWA MAGNETYCZNA
Z HACZYKAMI g T
kod WZHTII%W materiat PLN netto kod wz/nr:rlgry materiat PLN netto
" " |8
112340 sa0xaz  Polipropylen,stal 0 111340 sa0xaz  Polipropylen,stal o) NS |
nierdzewna nierdzewna a--l
polipropylen, stal polipropylen, stal 200201
112470 470x42 mercewna 32,00 111470 470x42 merciewna 28,00 200200 s
polipropylen, stal polipropylen, stal
112624 624x42 : 39,00 111624 624x42 : 36,00
x nierdzewna ’ x nierdzewna ’ BLATOWY OTWIERACZ AKCESORIA ZE STALI NIERDZEWNE)J
kod H (mm) PLN netto kod nazwa produktu PLN netto
200200 700 215,00 200201 kétko do otwieracza 56,00
200202 noz do ofwieracza 28,00
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Noze Giesser ® /

Seria PrimelLine to szeroka gama 1 2 3 4
idealnie ostrych, niezawodnych nozy Rekojes¢ zapew-
stworzonych z myslg o specjalistach nia stabilnos¢ )
. . . . . . kod Ip. nazwa dt. ostrza (mm) dt. catkowita (mm) PLN netto
z branzy gastronomicznej i przetworstwa i precyzje nawef,
spozywczego. W ofercie znajdujq sie gdy dtonie sq 218455205 1 Noz kucharski 200 345 108,00
(')STI‘ZG o roznych kszfcfquzh{ dfugosc.lqcfl? wilgotne. T 5 NEEPETre? T = 122,30
i stopniu elastycznosci. Rekojes¢
. . 218456-16-s 3 N6z kucharski, wgski 160 300 93,40
wykonana z miekkiego tworzywa
sztucznego doskonale dopqsowuje sie 218456-18-s 4 N6z kucharski, wgski 180 320 101,00
do ksztattu dtoni.
Gtadka, antyposli- .
zgowa powierzchnia.
5 6 7 8
Idealnie wywa-
zony noz. kod Ip. nazwa dt. ostrza (mm) di. catkowita (mm) PLN netto
218269-wwl-18-s S N6z kucharski Santoku 180 315 12990
218335-13-s 6 N6z kuchenny 130 265 79,10
217365-16-5 7 N6z do filetowania 160 300 101,00
e 217705-w10-22-s 8 N6z do wedlin 220 360 136,90

e

Wyprofilowana i za-
okrgglona rekojesc.

Stal chromowo-

-molibdenowa har- 9 10 11 12
towana prézniowo.

kod Ip. nazwa dt. ostrza (mm) dt. catkowita (mm) PLN netto
218265-w10-25-s 9 Néz do wedlin 250 390 129,90
218355-w10-21-s 10 Néz do pieczywa 210 375 106,10
218355-w10-24-s 1 N6z do pieczywa 240 405 112,00
218315-8-s 12 N6z do warzyw 80 185 30,40
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PRZYBORY KUCHENNE

88

NOZE
13 14 16
kod Ip. nazwa dt. catkowita (mm) PLN nefto
218315-10-s 13 N6z do warzyw 205 32,80
218365-w-11-s 14 Néz uniwersalny, pikutek 215 34,50
218815-24-s 15 Yanagiba 370 23990
218825-15-s 16 N6z Deba 285 226,30
SPRAWDZ WSZYSTKIE

PRODUKTY GIESSER NA
NASZEJ STRONIE

Profesjonalne noze i akcesoria Giesser
to rozwigzania stworzone z myslqg o
intensywnej pracy w gastronomii oraz
przetworstwie. W ofercie dostepne sq
noze do obierania w réznych kolorach,
noze do warzyw z ostrzem prostym i fa-
listym, modele do pieczywa oraz noze
uniwersalne.

Asortyment obejmuje réwniez noze do
stekéw oraz specjalistyczne noze do
trybowania, umozliwiajgce precyzyjng
prace z miesem. Uzupetnieniem oferty
sq noze masarskie, obieraki z ostrzem
wahadtowym, noze do smarowania,
szpatuty cukiernicze, haki do miesa
oraz zestawy skrobakoéw.

To kompleksowe wyposazenie dla pro-
fesjonalistow, ktorzy oczekujq trwato-
$ci, ergonomii i powtarzalnosci w co-
dziennej pracy.

TECHNICA

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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11251-13-s

NOZ DO TRYBOWANIA SZTYWNY

NOZE

12251-13-s

NOZ DO TRYBOWANIA SZTYWNY

dt. dt. dt. dt.
kod ostrza  catkowita kolor PLN netto kod ostrza  catkowita kolor PLN netto
(mm) (mm) (mm) (mm)
11251-13-s 130 265 czarny 67,60 12251-13-s 130 265 czarny 67,60
11251-13-g 130 265 261ty 67,60 12251-13-g 130 265 26tty 67,60
11251-13-r 130 265 czerwony 67,60 12251-13-r 130 265 czerwony 67,60
11251-13-b 130 265 niebieski 67,60 12251-15-s 150 285 czarny 79,70
11251-15-s 150 285 czarny 79,70 12251-15-g 150 285 26ty 79,70
11251-15-g 150 285 261ty 79,70 12251-15-r 150 285 czerwony 79,70
11251-15-r 150 285 czerwony 79,70
11251-15-b 150 285 niebieski 79,70
- s :
11250-13-s 12250-13-s
NOZ DO TRYBOWANIA - NOZ DO TRYBOWANIA -
ELASTYCZNY ELASTYCZNY
dt. dt. dt. dt.
kod ostrza  catkowita kolor PLN netto kod ostrza  catkowita kolor PLN netto
(mm) (mm) (mm) (mm)

11250-13-s 130 265 czarny 67,60 12250-13-s 130 265 czarny 67,60
11250-13-g 130 265 26ty 67,60 12250-13-g 130 265 26ty 67,60
11250-13-r 130 265 czerwony 67,60 12250-13-r 130 265 czerwony 67,60
11250-13-b 130 265 niebieski 67,60 12250-13-b 130 265 niebieski 67,60
11250-15-s 150 285 czarny 79,70 12250-15-s 150 285 czarny 79,70
11250-15-g 150 285 26ty 79,70 12250-15-g 150 285 26ty 79,70
11250-15-r 150 285 czerwony 79,70 12250-15-r 150 285 czerwony 79,70
11250-15-b 150 285 niebieski 79,70 12250-15-b 150 285 niebieski 84,10
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PRZYBORY KUCHENNE NOZE PRZYBORY KUCHENNE NOZE
< 7
o A
o o
o P
11253-15-s 12310-16-s 12300-21-s 12200-25-s
NOZ DO TRYBOWANIA - BARDZO NOZ DO TRYBOWANIA NOZ UBOJOWY ROZBIERAK
ELASTYCZNY
dt. dt. dt. dt. dt. dt. dt. dt.
kod ostrza  catkowita kolor PLN netto kod ostrza  catkowita kolor PLN netto kod ostrza  catkowita kolor PLN netto kod ostrza  catkowita kolor PLN netto
(mm) (mm) (mm) (mm) (mm) (mm) (mm) (mm)
11253-13-s 130 265 czarny 67,60 12260-15-s 150 285 czarny 92,00 12300-16-s 160 295 czarny 90,50 11200-20-s 200 340 czarny 113,70
11253-13-g 130 265 26tty 78,40 12260-15-r 150 285 czerwony 92,00 12300-18-s 180 310 czarny 93,40 11200-20-g 200 340 206ty 113,70
11253-13-r 130 265 czerwony 65,10 12310-13-s 130 265 czarny 68,30 12300-18-g 180 310 26tty 92,70 11200-20-r 200 340 czerwony 113,70
11253-15-s 150 285 czarny 79,70 12310-13-b 130 265 niebieski 68,30 12300-18-r 180 310 czerwony 92,70 12200-22-s 220 555 czarny 130,70
11253-15-g 150 285 206ty 79,70 12310-16-s 160 285 czarny 81,20 12300-21-s 210 345 czarny 113,30 12200-22-g 220 355 206ty 130,70
11253-15-r 150 285 czerwony 79,70 12316-15-s 150 285 czarny 79,70 12300-21-g 210 345 26ty 113,30 12200-22-r 220 1355) czerwony 130,70
12316-15-g 150 285 26tty 79,70 12308-15-s 150 285 czarny 88,90 12200-25-s 250 385 czarny 141,40
12316-15-r 150 285 czerwony 79,70 12308-18-s 180 315 czarny 98,00 12200-25-r 250 385 czerwony 141,40
12316-15-b 150 285 niebieski 79,70
5’;\
o~
p A
- ~° e
- o
12200-wwl-25-s
12253-15-s 12260-wwl-15-s 12600-wwl-24-s 12402-24-s
NOZ DO TRYBOWANIA - BARDZO NOZ DO TRYBOWANIA - SZLIF ROZBIERAK, SZLIF KULOWY NOZ MASARSKI
ELASTYCZNY KULOWY
dt. dt. dt. dt. PLN dt. dt. PLN dt. dt.
kod ostrza  catkowita kolor PLN netto kod ostrza  catkowita  kolor kod ostrza  catkowita  kolor kod ostrza  catkowita kolor PLN netto
netto netto
(mm) (mm) (mm) (mm) (mm) (mm) (mm) (mm)
12253-13-s 130 265 czarny 67,60 12251-wwl-15-s 150 285 czarny 92,70 12200-wwl-25-s 250 385 czarny 15890 12402-21-s 210 345 czarny 120,20
12253-15-s 150 285 czarny 79,70 12260-wwl-15-s 150 285 czarny 108,00 12600-wwl-24-s 240 375 czarny 160,30 12402-24-s 240 375 czarny 133,60
12253-15-r 150 285 czerwony 79,70 12402-27-s 270 405 czarny 152,60
12600-wwl-24-s
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NOZE

 d

12730-28-s 217705-w-25-s
NOZ DO WEDLIN NOZ DO SZYNKI
dt. dt. dt. dt. PLN
kod ostrza  catkowita kolor PLN netto kod ostrza  catkowita  kolor
netto
(mm) (mm) (mm) (mm)
12730-28-s 280 415 czarny 138,20 217705-w-25-s 250 390 czarny 12990
217705-w-31-s 310 450 czarny 165,70
Jore— - Nrn—
—-—
9615-26-s 8288-22
NOZ DO SERA NOZ KOLEBKOWY
& el dt. ostrza
kod ostrza  catkowita kolor PLN netto kod ) “ kolor PLN netto
(mm)
(mm) (mm)
9615-26-s 260 540 czarny 305,60 8288-15 150 czarny 90,80
9615-30-s 300 585 czarny 409,00 8288-22 220 czarny 142,60
9615-36-s 360 645 czarny 424,20 8288-36 360 czarny 483,00
2
9924-25-s
STALKA Sprawdz produkty
dt. o — marki Contacto
kod ostrza  catkowita  kolor et dostepne w nqszej
(mm) (mm) q
ofercie.
9924-25-s 250 390 czarny 9990

92 TECHNICA
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Odwiedz nasze showroomy
/

SHOWROOM, SERWIS
MAGAZYN
ul. Mitosna, 43-430 Ochaby Mate

biuro@technica.pl
+48 333 00 11 00

PERFORMANCE
SHOWROOM
ul. Dobra, 43-450 Ustron

biuro@technica.pl

+48 333 00 11 00




PRZYBORY KUCHENNE NOZE PRZYBORY KUCHENNE NOZE

NOZE GLOBAL CLASSIC SERIA G

Noze Global ®

Seria G nozy Global obejmuje modele o M - > e
=

o standardowych wymiarach oraz Noze Global sg > /

z dtuzszymi ostrzami - m.in. noze szefa ? recznie wywa- ] /

kuchni, do plastrowania, wykrawania, zane tak, aby 1 2 3 4
filetowania, a takze noze sashimi balans w dtoni ) B »

i w stylu orientalnym. Wéréd nich ’4’/ byt idealny. kod  Ip. nozwa dt(fns;:)m d"cgﬁﬁ)vv fa lj‘zﬁgfl((nisni) kf;;ibfrscm) ng)c PLN netto
wyréznia sie bestsellerowy model .

G-2 - n6z szefa kuchni, wielokrotnie G-58 1 N6z szefa 160 280 36 2 152 324,39
nagradzany na $wiecie. Wiekszosé nozy G55 2 N6z Szefa 180 310 42 2 160 34878
z serii G ma obustronny szlif, co sprawia, G2 3 N6z szefa 200 325 4 2 166 32439
ze sq wygodne zaréwno dla oséb prawo-, G164 Noz szefa 240 365 46 27 255 552,03

jak i leworecznych.

Stalowa rekojes¢ wy-
petniona piaskiem.

L L o
5 6 7 8
Ostrze Z(.—:' stali nie- g | e dt.ostrza  dt. catkowita szeroko$¢ grubos¢ waga o\ netio
rdzewnej CROMOVA P- (mm) (mm) Kiingi(mm)  Kliingi(mm)  (g)
18.
G-101 5 Néz szefa kuchni 130 260 35 21 135 300,00
G-79 6 Noz szefa kuchni, ztobiony 160 280 & 2 150 316,26
G-78 7 Noéz szefa kuchni, ztobiony 180 305 42 2 160 389,43
G-77 8  Noz szefa kuchni, ztobiony 200 310 42 2,2 175 397,56
e A
-~ " Lk .:«"‘F
Twardosé 56-58 HRC. ] ;
9 10 1 12
dt.ostrza  df. catkowita  szeroko$c grubosé¢ waga
kod Ip. nozwa (mm) (mm) klingi (mm) klingi (mm) @ A RSie
Sprawdz pozostate G5 9 NOZ do warzyw 180 305 46 2 197 35691
produkty Global . -
o G-81 10 N6z do warzyw, ztobiony 180 305 50 2 194 389,43
dostepne w naszej o
ofercie. G-103 11 N&z uniwersalny 150 265 25 2 113 308,13
G-104 12 Néz do obierania 100 225 28 21 126 291,87
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PRZYBORY KUCHENNE

Sitaicedzaki Technica

SITA | CEDZAKI

®
Sitka i cedzaki kuchenne zostaty
zaprojektowane tak, aby utatwiaé \\ Wersje z haczy-
przesiewanie, odcedzanie i separowanie . kiem umozliwiajg
sktadnikéw podczas gotowania zaczepienie sita
i przygotowywania potraw - zaréwno na naczyniu.
w domowej kuchni, jak i w gastronomii.
Wszystkie cechuje solidna konstrukcja,
odpornos¢ na korozje i tatwosé
czyszczenia.
/’(
R 4 236300
R 239180 234300
CEDZAK DO FRYTOWNIC ZE STALI SITO WZMOCNIONE ZE STALI
NIERDZEWNE)J NIERDZEWNE)J
kod o (mm) dt catk.(mm) PLN netto kod (mgm) wymiary (mm) uchwyt HF;L”NO
239160 160 460 39,00 236300 300 515x300x100 drewno 112,00
239180 180 460 4700 234300 300  790x300x160  SUME gs00
239200 200 500 50,00 rdzewna
239220 220 525 59,00
239240 240 555 67,00
/ < /
— / y
=S ,ﬂ*‘f ,-{ /
4 7
237075 234260
SITO STOZKOWE ZE STALI SITO ZE STALI NIERDZEWNE)J
NIERDZEWNE) Z PODWOJNA SIATKA
kod @ (mm) wymiary (mm)  PLN netto kod @ (mm) wymiary PLN netto
237075 75 225x75x29 13,00 234260 200 478x200x70 46,00
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SITA | CEDZAKI

= e = — —_—
233210 233250
SITO ZE STALI NIERDZEWNE)J SITO ZE STALI NIERDZEWNE)J
ZTRZEMA WYMIENNYMI SIATAMI
. kod 2 (mm) wymiary PLN netto
kod 2 (mm) wymiary (mm)  PLN netto
o391 o e 5 233250 250 260x250x75 38,00
55210 0 0x210:35 5900 233300 300 310x300x78 54,00
233400 400 424x400x75 73,00
7 y
-
s /
= 3
- y y
s / .
A 4
232240 235200
SITO ZE STALI NIERDZEWNE)J SITO GESTE ZE STALI NIERDZEW-
Z HACZYKAMI NEJ Z HACZYKIEM
kod @ (mm) wymiary PLN netto kod @ (mm) wymiary PLN netto
232160 160 325x160x65 19,00 235100 100 250x100x40 14,00
232180 180 340x180x70 26,00 235150 150 345x150x50 22,00
232200 200 360x200x75 30,00 235180 180 412x180x65 26,00
232220 220 385x220x100 35,00 235200 200 431x200x75 30,00
232240 240 410x240x100 38,00 235240 240 450x240x91 44,00
232260 260 425x260x98 42,00
P 7
230200 236310
SITO ZE STALI CYNOWANE)J SITO ZE STALI CYNOWANE)J
ZHACZYKAMI Z DREWNIANYM UCHWYTEM
kod @ (mm) wymiary (mm)  PLN netto kod @ (mm) wymiary (mm)  PLN nefto
230120 120 280x120x45 8,00 236260 260 604x260x110 65,00
230160 160 320x160x65 12,00 236310 310 780x310x155 98,00
230180 180 340x180x70 14,00 236360 360 830x360x158 112,00
230200 200 360x200x80 16,00
230230 230 395x230x94 18,00
230250 250 420x250x98 22,00

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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PRZYBORY KUCHENNE

DESKI

Deski Technicai Stalgast ®

Deski do krojenia zapewniajqg
higienicznq i bezpieczng obrébke
zywnosci. Wykonane z trwatych
tworzyw sztucznych (polietylen lub
polipropylen), sq odporne na wilgo¢
i tatwe do czyszczenia. Zastosowanie
kolorowego oznaczenia utatwia
organizacje pracy oraz pomaga w
zapobieganiu zakazeniom krzyzowym
zgodnie z zasadami systemu HACCP.

224536

DESKA HACCP Z POLIETYLENU
TECHNICA

Kolorowe ozna-
czenia pomagajg
w organizacji pra-
cy zgodnie z za-
sadami HACCP.

226044

DESKA HACCP Z POLIETYLENU
TECHNICA

kod wymiary (mm) kolor PLN netto kod wymiary (mm) kolor PLN netto
224531 450x300x12,7 biaty 35,00 226041 600x400x19 biaty 98,00
224532 450x300x12,7 czerwony 35,00 226042 600x400x19 czerwony 98,00
224533 450x300x12,7 zielony 35,00 226043 600x400x19 zielony 98,00
224534 450x300x12,7 261ty 35,00 226044 600x400x19 26ty 98,00
224535 450x300x12,7 brgzowy 35,00 226045 600x400x19 brgzowy 98,00
224536 450x300x12,7 niebieski 35,00 226046 600x400x19 niebieski 98,00

-~

\/

224537 224530
DESKA DO KROJENIA ZESTAW DESEK HACCP
Z POLIETYLENU TECHNICA
kod wymiary (mm) kolor PLN netto kod wymiary (mm) materiat nZLTTNo
224537 450X300x12,7 czarny 35,00 224530 450x300x12,7 polietylen 197,00
226040 600x400x19 polietylen 586,00

98 TECHNICA

PRZYBORY KUCHENNE

341532

DESKA HACCP Z POLIETYLENU
STALGAST

PLN

kod GN  wymiary (mm) kolor el

DESKI | STOJAKI

341321

DESKA HACCP Z POLIETYLENU
STALGAST

PLN

kod GN  wymiary (mm) kolor et

341531 1/1 530x325x15 czerwony 70,00
341532 1/1 530x325x15 zielony 70,00
341533 1/1 530x325x15 261ty 70,00
341534 1/1 530x325x15  niebieski 70,00
341535 1/1 530x325x15 biaty 70,00
341536 1/1 530x325x15  brgzowy 70,00

341537
DESKA Z POLIPROPYLENU
STALGAST
kod GN wymiary (mm)  kolor nPeL'r,‘r\‘o
341537 1/1 530x325x15  czarny 70,00
341457 - 450x300x13  czarny 36,00
341327 1/2 325x265x12 czarny 35,00
341637 600x400x18  czarny 108,00

Kolory desek wg oznaczenia HACCP

Niebieski - ryby / produkty rybne
Zotty - drob

Czerwony - czerwone mieso
Zielony - warzywa i owoce

Biaty - produkty mleczne
Brgzowy - mieso przetworzone /
wedliny

Fioletowy - zywnos¢ dla oséb

z alergiami i nietolerancjami

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

341321 1/2 325x265x12 czerwony 35,00
341322 1/2 325x265x12 zielony 35,00
341323 1/2 325x265x12 261ty 35,00
341324 1/2 325x265x12  niebieski 35,00
341325 172 325x265x12 biaty 35,00
341326 1/2 325x265x12  brgzowy 35,00

1 L
[} 220002

STOJAK TECHNICA NA 6 DESEK

PLN
netto

220002 230x310x270 stal nierdzewna 48,00

kod wymiary (mm) materiat

220004

STOJAK PRESTONA NA 6 DESEK

PLN
netto

220004 330x270x265 stal nierdzewna 46,00

kod wymiary (mm) materiat

TECHNICA 99



nica, Prestonai APS:
zaprojektowane zm
sprawnym i estetycznym
serwowaniu potraw w restau
racjach, hotelach oraz podczas
wydarzen cateringowych.

Podgrzewacze, kociotki, warniki i
mosy pozwalajq na precyzyjne u:

nie odpowied

wniajq prace personelu
profes;j

i



BUFET PODGRZEWACZE INDUKCYJNE BUFET PODGRZEWACZE INDUKCYJNE

Podgrzewacze indukcyjne
Technica ®

. i r
—— .
Podgrzewacze indukcyjne Technica to L. e - .
profesjonalne urzqdzenia przeznaczone Mozliwos¢ zasto- ) |
do restauracji, hoteli, bufetow sowania grzatki ;,7 T_W-fé‘ M\ 11
i cateringu. Wykonane z wysokiej indukcyjnej o re- ! E«w‘f_‘) E————
jakosci stali nierdzewnej, sq trwate gulowanej mocy ‘ - — 3
i odporne na infensywne uzytkowanie. g grzania. B 21002 210020
oy 2 Oklenk!em um?Z!IWIG I_(on'rro.le PODGRZEWACZ INDUKCYJNY PODGRZEWACZ INDUKCYJNY DO
potraw bez koniecznosci otwierania GN 1/1 ZUP | KREMOW
podgrzewacza.
kod 510018 kod 510025
wymiary (mm) 675x450x335 wymiary (mm) 495x470x480
w zestawie pojemnik GN1/1 w zestawie pojemnik fak
) . litry 9 litry 1
Pojemnik GN 1/1 Stal polerowana Pokrywa uchyl- PLN netto 168000 PLN netto 132000
w komplecie. na wysoki potysk. na z okienkiem ’ ’
kontrolnym.

510028 500800
PODGRZEWACZ INDUKCYJNY GRZALKA INDUKCYJNA DO
dl] GN1/1 PODGRZEWACZY TECHNICA
. . kod 510028 kod 500800
Zasilane pOIIWGm wymiary (mm) 590x410x310 typ indukcyjna
lub ngC”kq indUkCyjnq w zestawie pojemnik GN1/1 @ (mm) 245
litry 9 H (mm) 68
PLN netto 1200,00 napiecie (V) 230
moc catkowita (kW) 0,8
. ilo$¢ stopni mocy grzania 1-10
WSKAZOWKI TECHNICA zakres temperatur (°C) 45-100
. om an q q TRA PLN netto 360,00
W komplecie ramka Mozliwoéé zastosowania pojemnikiéw por-
adaptacyjna do grzatki celanowych lub stalowych w réznych kom-
indukcyjnej Technica. binacjach (1xGN1/1, 2xGN1/2, 3xGN1/3).
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BUFET PODGRZEWACZE ELEKTRYCZNE BUFET PODGRZEWACZE ELEKTRYCZNE

Podgrzewacze elektryczne N [en T oo
Technica 2

Podgrzewacze elektryczne Technica { \ Ry i
to urzqdzenia przeznaczone do — Modele ze zdej- ‘ E \
profesjonalnego uzytku w kuchniach 9 > | mowang pokrywg | , ~
hotelowych, restauracjach, firmach ——— posiadajg uchwyt S ) -
cateringowych oraz wszedzie tam, £ — # | do jej odtozenia. 510022 510039
gdzie serwuje sie positki. Wyposazone
YV 'nTWFYlny CyfrOWy“WYSW|e”°CZ PODGRZEWACZ ELEKTRYCZNY PODGRZEWACZ ELEKTRYCZNY
i szeroki zakres regulacji temperatury,
pozwalajg na precyzyjne utrzymanie kod 210022 kod SO
optymalnego ciepia po'rraw gwaron'rujqc wymiary (mm) 600x360x320 wymiary (mm) 635x455x440
- 4 o o0 - aa g A o w zestawie pojemnik GN1/1 w zestawie pojemnik GN1/1
ich SwiezosS¢ i odpowiednie warunki iy 3 iy 3
serwowania przez caty czas. napiecie (V) 220-240 napiecie (V) 220-240
moc catkowita (kW) 0,8 moc catkowita (kW) 0,8
pokrywa Roll-top 90° pokrywa Roll-top 180°
zakres femp. wody 30-100°C zakres femp. wody 30-100°C
PLN netto 516,00 PLN netto 600,00
Pojemnik GN 1/1 Modele z pokrywq
w komplecie. roll-top lub zdejmo- GN | mox o
wanag.
g - - « N
.'_\ e = e A
N S y |
L l »n - —_
e .
B -
— . 510021 510038
PODGRZEWACZ ELEKTRYCZNY PODGRZEWACZ ELEKTRYCZNY
. Qi kod 510021 kod 510038
Prog ramator “ — = wymiary (mm) 600x360%x220 @ (mm) 390
N
% reenlaE N w zestawie pojemnik GN1/1 H (mm) 220
Tem%ero'rjt?ry litry 9 litry 6,8
. . ~ napiecie (V) 220-240 napiecie (V) 220-240
WOdy~ Zasilane eIekTrycznle 220-240V. moc catkowita (kW) 0,8 moc catkowita (kW) 0,6
pokrywa zdejmowana pokrywa zdejmowana, szklana
zakres femp. wody 30-100°C zakres femp. wody 30-90°C
uchwyt do odtozenia pokrywy tak uchwyt do odtozenia pokrywy tak
PLN netto 420,00 PLN netto 336,00
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BUFET PODGRZEWACZE BUFET PODGRZEWACZE

Podgrzewacze Technica Podgrzewacze Technica
z pokrywa roll-top ® z pokrywa uchying ®

Podgrzewacze gastronomiczne Podgrzewacze z uchylnym mechanizmem
Technica z pokrywq typu roll-top to Mozliwos¢ zasila- pokrywy, wykonane ze stali nierdzewnej, Mozliwos¢ zasila-
niezawodne rozwigzanie do efektownego Vﬂ% nia grzatkqg elek- tgczqg trwatos¢, estetyke i wygode V:% nia grzatkg elek-
i wygodnego serwowania potraw. Dzieki : tryczng w mode- uzytkowania, zapewniajqc tatwy dostep tryczng w mode-
solidnej konstrukcji oraz praktycznej lach 510001 oraz do dan oraz ich efektowng prezentacje lach 510026 oraz
funkcjonalnosci doskonale sprawdzajq 510014. na kazdym bufecie. 510002.
sie w restauracjach, hotelach, firmach
cateringowych i innych placéwkach
gastronomicznych.
W zestawie pojemniki \ W zestawie pojemniki
GN 1/1, o wysokosci 7 GN 1/1, o wysokosci
65 mm. \‘\ @ —, 65 mm.

Zasilane pastq, paliwem lub Zasilane pastq, paliwem lub
elektrycznie (dla wybra- elektrycznie (dla wybra-
nych modeli po dokupieniu nych modeli po dokupieniu
dodatkowej grzatki). dodatkowej grzatki).

N=——o B Ay

— v = < " . |
I N ‘\: "_—__‘ ~ \] a — ﬁ r )
s e - . e . — -+ =
- . = i SE= J P bEs
PODGRZEWACZ PODGRZEWACZ PODGRZEWACZ PODGRZEWACZ PODGRZEWACZ PODGRZEWACZ

kod 510001 kod 510014 kod 510037 kod 510002 kod 510026 kod 510040
wymiary (mm) 650x500x440 wymiary (mm) 600x350x410 wymiary (mm) 600x355x440 wymiary (mm) 570x405x320 wymiary (mm) 570x430x290 wymiary (mm) 365x345x320
w ;es‘ray«ie GN1/1 w ;es‘rcy«ie GN1/1 w ;es‘rowie 6N 1/1 w ;es‘rcy«ie GN1/1 w ;es‘ray«ie GN1/1 w ges‘rayvie GN1/2
pojemnik pojemnik pojemnik pojemnik pojemnik pojemnik
litry 9 litry 9 litry 9 litry 9 litry 9 litry 4
pokrywa Roll-top 180° pokrywa Roll-top 90° pokrywa Roll-top 90° pokrywa uchylna pokrywa uchylna pokrywa uchylna
PLN netto 480,00 PLN netto 360,00 PLN netto 336,00 PLN netto 420,00 PLN netto 312,00 PLN netto 300,00
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PODGRZEWACZE BUFET PODGRZEWACZE

BUFET

Podgrzewacze Technica
z pokrywa zdejmowang ®

PODGRZEWACZ OKRAGLY TECHNICA SILVER LINE

Podgrzewacze gastronomiczne ze
zdejmowang pokrywq to idealne
rozwigzanie do serwowania cieptych
potraw na bufetach, bankietach
i przyjeciach. Wyposazone w wygodne
uchwyty i wykonane z trwatej stali
nierdzewnej, tgczg funkcjonalnosé¢
z eleganckim wyglqgdem.

"‘“"Lﬁ___;g
P ———— 10
TS
PODGRZEWACZ
kod 510003
wymiary (mm) 605x370x240
w ;es’rquie GN1/1
pojemnik
litry 9
pokrywa zdejmowana
PLN netto 135,00

108 TECHNICA

Ergonomiczne uchwyty uta-
twiajq bezpieczne przenoszenie
podgrzewaczy.

D S

Uchwyt do odktadania po-
krywy z tytu podgrzewaczy.

Mozliwosé
zamontowania
grzatki elektrycz-
nej.

W,

A .

5
W [—
A Ty .
A
b1
PODGRZEWACZ
kod 510013
wymiary (mm) 605x370x240
w ;es’rquie GN1/1
pojemnik
litry 9
pokrywa zdejmowana
PLN netto 148,00

Praktyczna, zdejmo-
wana pokrywa.

Zasilane pastq, pali-
wem lub elektrycznie
po dokupieniu dodaf-
kowej grzatki.

GRZALKA
kod 430300
typ elektryczna
wymiary (mm) 250x200
napiecie (V) 230
moc catkowita (kW) 0,25
zakres femperatur 65-90°C
PLN netto 288,00

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

kod

wymiary (mm)
litry

zasilanie

Pokrywa

pojemniki w komplecie
PLN netto

kod
wymiary (mm)
litry

zasilanie
Pokrywa

pojemniki w komplecie

uchwyt do odtozenia
pokrywy
PLN netto

510012

420x340x330
4

paliwo, pasta

zdejmowana

tak
132,00

510032
420x340x300
35
paliwo, pasta

zdejmowana, szklana,
z otworem na pare

tak

132,00

510030
310x240x320
7
paliwo, pasta

zdejmowana z wycieciem na
chochle

tak
132,00

510033
420x340x300
5
paliwo, pasta

zdejmowana, szklana,
z otworem na pare

tak

156,00

510031
360x290x330
1
paliwo, pasta

zdejmowana z wycieciem na
chochle

tak
167,00

510034
420x340x330
75
paliwo, pasta

zdejmowana, szklana,
z otworem na pare

tak
tak

180,00

PALIWO ZELOWE DO PODGRZEWACZY

Czas palenia:

3h dla 2009 paliwa

kod
waga lub pojemnos¢
materiat

PLN netto

TE
X =9

- TECHMIEA F
tiawe trowt
:_ﬂ‘n

510101
0,2kg

efanol

4,50

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

510102
1l

etanol

14,00

510103
4kg

etanol

60,00
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BUFET

PODGRZEWACZE

Podgrzewacze Prestona
z pokrywa zdejmowang ®

Podgrzewacze Prestona wykonane
sq z odpornej na korozje stali
nierdzewnej i zasilane pastq lub
paliwem. Wyposazono je w zdejmowang
pokrywe z praktycznym uchwytem do
jej odtozenia. W zaleznosci od modelu,
w zestawie znajduje sie pojemnik GN
1/1 lub dwa pojemniki GN 1/2, wszystkie
o wysokosci 65 mm.

7 e

.\\ _L‘—__J______d_.-——_...--"')“‘_";'_

PODGRZEWACZ GN 1/1

kod P51211
wymiary (mm) 600x350x320
w zestawie pojemnik GN 1/1
litry 9

PLN netto 135,00

g I—

~ -

v

PODGRZEWACZ GN 1/1

kod P51111
wymiary (mm) 600x350x320
w zestawie pojemnik GN 1/1
litry 9

PLN netto 135,00
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Z tytu podgrze-
wacza uchwyty
= — | do odtozenia

_} pokrywy.

“

=
i —
S S N
= )

PODGRZEWACZ 2X GN 1/2

kod p51212
wymiary (mm) 600x350x320
w zestawie pojemnik 2xGN1/2
litry 2x4
PLN netto 148,00
>
> i B
v oo
s T
A
PODGRZEWACZ 2XGN 1/2
kod P51112
wymiary (mm) 600x350x320
w zestawie pojemnik 2x1/2
litry 2x4
PLN netto 148,00

BUFET

PODGRZEWACZE

Podgrzewacze Prestona
z pokrywa roll-top

Podgrzewacze Prestona z pokrywq
roll-top to wygodne rozwiqzanie do
serwowania potraw. Pokrywa otwierana
do 90° lub 180° zapewnia szybki dostep
i higieniczne przechowywanie dan. W
zestawach pojemniki GN 1/1 lub dwa
GN 1/2 (65 mm). Modele dostepne
sqg w wersjach na paste, paliwo lub
elektrycznych.

S = — |
e . ] .
Ir] E} 3 ! "Li _.&' ’..'
kod P50811 kod p51811
wymiary (mm) 635 x 455 x 440 wymiary (mm) 635 x 455 x 440
w zestawie w zestawie
pojemnik AR pojemnik AL
litry 9 litry 9
- Paliwo, pasta, I Paliwo, pasta,
zasilanie zasilanie
elekfryczne elektryczne

pokrywa Roll-top 180° pokrywa Roll-top 180°
PLN netto 420,00 PLN netto 348,00

Mozliwos¢ do-

kupienia grzatki
elekfrycznej dla
modelu P50811,
P51811 i P51812.

NE——_ ) -
= iy == = 1-E—_,~_
2 | u

kod P51311 kod P51312
wymiary (mm) 610x360x385 wymiary (mm) 610x360x385
w zestawie w zestawie
pojemnik ENIA pojemnik ZRENI2
litry 9 litry 2x4
zasilanie paliwo, pasta zasilanie paliwo, pasta
pokrywa Roll-top 90° pokrywa Roll-top 90°
PLN netto 336,00 PLN netto 360,00

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

—=
S = — il
] ¥ o F
fia—is
kod P51812
wymiary (mm) 635 x 455 x 440
URESETE 2xGN1/2
pojemnik
litry 2x4
I Paliwo, pasta,
zasilanie
elekfryczne
pokrywa Roll-top 180°
PLN netfo 384,00

-~

kod 430300
typ elektryczna
wymiary (mm) 250x200
napiecie (V) 230
moc catkowita (kW) 0,25
zakres temperatur 65-90°C
PLN netto 288,00
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BUFET

KOCIOLKI ELEKTRYCZNE

Kociotki elektryczne Prestona

Kociotki elektryczne Prestona
to praktyczne urzqgdzenia do
bufetdéw, restauracji, stotowek i firm
cateringowych. Utrzymujg zupy oraz
inne gorgce dania w odpowiedniej
temperaturze, zapobiegajgc ich
przypalaniu.

P50001
kod P50001
@ (mm) 340
H (mm) 360
litry 8,5
napiecie (V) 220-240
moc catkowita (kW) 0,4
zakres temperatur (°C) 35-80
PLN netto 222,00
P50003
kod P50003
@ (mm) 340
H (mm) 400
litry 8,5
napiecie (V) 220-240
moc catkowita (kW) 0,4
zakres temperatur (°C) 35-80
PLN netto 313,00

112 TECHNICA

kod

@ (mm)

H (mm)

litry

napiecie (V)

moc catkowita (kW)
zakres temperatur (°C)
PLN netto

kod

@ (mm)

H (mm)

litry

napiecie (V)

moc catkowita (kW)
zakres temperatur (°C)
PLN netto

Zbiornik z alu-
minium szybko
i rownomiernie
rozprowadza
ciepto.

P50002
340
360

8,5
220-240
0,4
35-80
336,00

P50004
300
380
85
220-240
0,4
30-80
300,00

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

P50002

P50004

BUFET

TERMOSY BUFETOWE

Termosy bufetowe Technica ®

Termosy Technica zostaty wykonane
ze stali nierdzewnej i polipropylenu,.
To eleganckie i funkcjonalne rozwiqzanie,
idealne do restauracji, hoteli, stotowek

\ Podwojne
Scianki skutecz-
nie utrzymujg

oraz sal konferencyjnych, gdzie liczy temperature.
sie wygodne i estetyczne serwowanie
napojéw, zaréwno zimnych jak i
gorgcych.
k3 520009 — 520012
TERMOS DIPLOMAT LINE TERMOS AMBASSADORLINE
kod litry o(mm) H(m) PLN netfo kod litry g(mm) H(m) PLN netfo
520009 1 143 248 43,00 520012 1 138 270 43,00
520010 15 143 215 55,00 520013 15 138 231 56,00
520011 2 143 198 58,00 520014 2 138 210 58,00
'""‘_"" . hnica
520015 520018
TERMOS PRESIDENT LINE TERMOS CONFERENCE LINE
kod litry o(mm) H(mm) PLN netto kod litry g(mm) H(m) PLN netto
520015 1 138 230 44,00 520018 1 138 280 44,00
520016 15 138 270 56,00 520019 15 138 240 56,00
520017 2 138 203 58,00 520020 2 138 210 57,00

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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BUFET

TERMOSY BUFETOWE

N 520021 N’ 520024

TERMOS CONGRESS LINE TERMOS Z POMPKA BUFFET LINE

kod litry g(Mmm) H(mm) PLN nefto kod litry g(Mmm) H(mm) PLN netto
520021 3 150 375 79,00 520024 3 172 340 86,00
520022 4 172 405 112,00 520025 4 172 380 123,00
520023 5 172 425 142,00 520026 5 172 430 143,00

520027 520815
TERMOS Z POMPKA BLACK SERIES TERMOS BLACK SERIES
kod litry g(Mmm) H(mm) PLN netto kod litry g(Mmm) H(mm) PLN netto
520027 & 170 300 121,00 520815 1 138 230 56,00
520028 4 170 420 133,00 520816 15 138 270 61,00
520029 5] 205 440 143,00 520817 2 138 203 71,00

580010

TERMOS Z KRANEM SILVER LINE Sprawdz pozostate

termosy dostepne

kod litry g(mm) H(mm) PLN nefto h 3
580010 10 255 465 182,00 w naszej ofercie.
580012 12 255 525 240,00
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BUFET

Warniki Technica

WARNIKI

Warniki do wody Technica to niezastg-
pione urzqdzenia w bufetach, stotow-
kach oraz na eventach cateringowych.
Duza pojemno$¢ i wysoka moc zapew-
niajq szybkie i efektywne przygotowanie
gorqgcej wody do kawy, herbaty i napo-
jow instant.

Zamkniecie pokrywki
typu Twist-Lock.

Czytelny wskaznik
poziomu wodly.

Niekapigcy kran.

Grzatka umieszczo-
na pod dnem chroni
przed bezposrednim
kontaktem z wodq.

WARNIK DO WODY

moc catkowita

Modele z po-
dwaéjng $ciankq
zZuzywajq mniej
energii.

Rgczka pokrywy oraz
uchwyty nie nagrze-
wajqg sie.

Termostat bezpie-
czenstwa chroni przed
przegrzaniem, gdy
poziom wody jest zbyt
niski.

Mozliwo$¢ ustawiania
pozqdanej tempera-
tury.

Tacka ociekowa
w zestawie.

kod 2 (mm) H (mm) litry napigcie (V) (kW) Scianka PLN netto
530006 297 450 95 220-240 13 pojedyncza 243,00
530007 348 584 21 220-240 28 pojedyncza 300,00
530012 298 405 5,6 220-240 095 podwaéjna 312,00
530008 297 476 85 220 - 240 13 podwaojna 285,00
530009 348 625 19,1 220-240 2,8 podwaéjna 358,00
530010 392 633 28 220-240 28 podwaéjna 541,00

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

TECHNICA 115



BUFET KOSZYKI BUFET KOSZYKI

Koszyki Technica ®

Koszyki z polirattanu Technica Gold R 41622
Line tqczq elegancje i trwatosé, Naturalny 541165 541644
oferujqc estetyczny sposéb prezentacji wyglad ratta-
i serwowania zywnosci oraz sztuécoéw nu potgczony 5 )
w restauracjach, hotelach i bufetach. z nowoczesnym kod oN RO kel e bedl  CAmlERy(Gan) keler ARG
v a8 polipropylenem. 541112 1/1  530x325x65 bezowy 86,00 541612 230x100x60 bezowy 15,00
gty 549112 1/1  530x325x100 bezowy 120,00 541613 230x100x60 czarny 15,00
541115 1/1  530x325x65 czarmobrqzowy 78,00 541615  230x100x60  czarnobrqzowy 14,00
549115 1/1 530x325x100 czarnobrgzowy 108,00 541622 225x130x55 bezowy 16,00
541122 1/2  325x265x65 bezowy 48,00 541623 225x130x55 czarny 16,00
549122 1/2  325x265x100 bezowy 79,00 541625 225x130x55  czarnobrgzowy 14,00
541125 1/2  325x265x65  czarnobrqzowy 43,00 541642 250x190x80 bezowy 23,00
549125 1/2 325x265x100 czarnobrgzowy 72,00 541643 250x190x80 czarny 23,00
541132 1/3  325x176xX65 bezowy 34,00 541644 250x190x80 szary 23,00
549132 1/3  325x176x100 bezowy 47,00 541645 250x190x80  czarnobrgzowy 22,00

Funkcjonalne, eleganckie
i frwate.

541135 1/3 325x176x65  czarnobrgzowy 31,00
549135 1/3  325x176x100 czarnobrgzowy 43,00
541142 1/4  265x162x65 bezowy 28,00
549142 1/4  265x162x100 bezowy 40,00
541145 1/4  265x162x65  czarnobrgzowy 26,00
549145 1/4 265x162x100 czarnobrgzowy 37,00

541162 1/6  176x162x65 bezowy 25,00 =
541165 1/6  176x162x65  czarnobrqzowy 23,00 ) 541653
541322 - 190x130x60 bezowy 23,00 541652
541323 - 190x130x60 czarny 23,00
541325 - 190x130x60  czarnobrgzowy 22,00
kod wymiary (mm) kolor PLN netto
541652 375x150x70 bezowy 21,00
541653 375x150x70 czarny 21,00

541655 375x150x70  czarnobrgzowy 19,00

542301
542302
kod wymiary (mm) kolor PLN netto 542604
542301 270x100x45 brazowy 21,00 582602
ner ; ) ; 542302 270x100x45 bezowy 21,00
eIy W UiirzAynmelnit] CASire= 542303 270x100x45 czarny 21,00 kod 2 H el PLN
sci, dzigki mozliwosci mycia 542304 270x100x45 szary 21,00 (m) _ (mm) nefto
; ' 542602 120 150 bei 21,00
w zmywarce. Odporne na uszkodzenia. 542305  270x100x45  czarnobrgzowy 19,00 cowy
542603 120 150 czarny 21,00
542604 120 150 szary 21,00

542605 120 150 czarnobrgzowy 19,00

116 TECHNICA do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% TECHNICA 117



BUFET

Standy bufetowe Technica

STANDY BUFETOWE

Produkty z serii Technica Buffet Line
to eleganckie i funkcjonalne drewniane
elementy wyposazenia bufetowego,

stworzone z myslq o profesjonalnej G
gastronomii, cateringu oraz obstudze
eventéw. Doskonale eksponujg potrawy,
podkreslajq estetyke stotow i utatwiajq

Standy i skrzynie
zgodne z normg
GN zapewniajg
petng kompaty-
bilnos¢.

sprawng organizacje serwisu.

Wykonane z naturalnego
drewna debowego.

Elegancki, klasyczny wy-
glgd podkreslajgcy prezen- Kompatybilne

118 TECHNICA

z pojemnika-

tacje potraw. mi gastronomicznymi GN.

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

BUFET STANDY BUFETOWE

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

431-0031 431-0002
PODSTAWA BUFETOWA SKOSNA SKRZYNIA DREWNIANA
5 rozmiar 5 rozmiar pojem-
kod wymiary (mm) pojemnikow PLN netto kod wymiary (mm) nikow PLN netto
431-0031  520x306x290 GN1/1 311,00 431-0001  520x325x61 GN1/1 317,00
431-0032  520x306x165 GN1/1 223,00 431-0002  260x325x61 GN1/2 212,00
431-0033  260x306x290 GN1/2 281,00
431-0034  260x306x165 GN1/2 202,00

WSKAZOWKI TECHNICA

Elementy mozna dowolnie tq-
czy¢, tworzqgc réznorodne konfi-
guracje i efektowne ekspozycje

bufetowe.
431-0021
NAKEADKA BUFETOWA
. rozmiar
kod wymiary (mm) pojemnikéw PLN netto
431-0020  520x325x104 GN1/1 173,00
431-0021  260x325x104 GN1/2 159,00

Sprawdz pozostate
standy bufetowe
dostepne w naszej
ofercie.
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BUFET

Stojaki bufetowe APS

STOJAKI BUFETOWE

Stojaki bufetowe APS wykonano
z wytrzymatego metalu w kolorze
czarnym. Czesto sq dodatkowo pokryte
powtokq antyposlizgowq, ktéra
zwieksza stabilnoéé¢ i bezpieczenstwo
eksponowanych naczyn. Zréznicowana

Zrbznicowane
wysokosci stan-
doéw podkresla-
jq ekspozycje
potraw.

wysokosc¢ oraz przemyslana konstrukcja
stojakéw pozwalajg na estetyczne
serwowanie dan, utatwiajg organizacje
bufetu i sprzyjajq atrakcyjnej prezentaciji
potraw.

120 TECHNICA
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BUFET

STOJAKI BUFETOWE

33261 33272
STOJAK BUFETOWY STAR STOJAK BUFETOWY PRISMA
kod H (mm) PLN netto kod @ (Mmm) H (mm) PLN netto
33260 80 74,00 33272 105 51,00
33261 120 87,50 33273 200 72,50
33262 180 100,00

33269 33249
STOJAK BUFETOWY MULTI STOJAK BUFETOWY MULTI
kod 2 (mm) H (mm) PLN netto kod wymiary (mm) PLN netto
33269 155/180 80 54,50 33249 180x180x50 48,00
33270 155/180 100 65,00 33250 180x180x80 66,00
33271 155/180 180 83,50 33251 180x180x100 80,00
33252 180x180x180 94,50

15506 30329
STOJAKBUFETOWY ASIA PLUS STOJAK BUFETOWY
A rozmiar pojem- A rozmiar
kod wymiary (mm) nikow PLN netto kod wymiary (mm) pojemnikéw PLN netto
15505 325x265x162  GN1/2,GN 1/4 95,00 30329 290x325x480 GN1/2(H10,5) 210,00
15506 354x325x176  GN2/3,GN1/3 125,00 30331 490x385x480 GN1/1,GN1/2 250,00

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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BUFET

DYSPENSERY

Dyspensery Technica

do sokow

Praktyczne dyspensery do serwowania
zimnych napojow, takich jak soki czy
lemoniada. Wykonane ze stalowej
obudowy i zbiornika z tworzywa
sztucznego, sprawdzajq sie w bufetach,
podczas eventow czy w punktach
gastronomicznych. Dzieki centralnej
tubie na l6d napoje pozostajqg
schtodzone dtuzej.

Tuba na 16d z wy-
godnym dostepem,
utatwiajgca szyb-
kie uzupetnianie
lodu.

BUFET DYSPENSERY
[ ]

Dyspensery Technica

v 4
do ptatkow ®
Dyspensery do ptatkéw to profesjonalne .
dozowniki przeznaczone przede e % 2 Dyspenser
wszystkim do bufetéow $niadaniowych, wyposazony

hoteli, kawiarni oraz innych lokali
gastronomicznych. tqczq elegancki
wyglad z funkcjonalnoscig. Wykonane
z wysokiej jakosci materiatéw - stali
nierdzewnej i tfrwatego tworzywa -
zapewniajq estetyke, wytrzymatos¢ oraz
tatwos¢ czyszczenia.

w ergonomiczny
mechanizm na-
ktadania porcji.

T‘:T an ﬂ’)'t'r
Przezroczyst
Centralna tuba . czysty
. s pojemnik -
na |6d umozliwia szybka kontrola
utrzymanie niskiej . Higieniczne
zawartosci. K
temperatury. ) dozowanie
Funkcjonalny, suchych
niekapigcy kran. e T produktow.
Stabilne usta- =T 3 .
wienie naczynia e -
bezposrednio | !
Zdejmowana pod dozowni-
kratka ociekowa. kiem. \ /
B L . e |
L
H S
T Ey 1] “'j‘:_"i ]
= = § =
L - i
~ - 510006 - =_ 510020 = 510035 — | 510036
DYSPENSER POJEDYNCZY DYSPENSER PODWOJNY DYSPENSER POJEDYNCZY DYSPENSER PODWOJNY
kod litry wymiary (mm)  PLN netfto kod litry wymiary (mm)  PLN nefto kod litry wymiary (mm)  PLN nefto kod litry wymiary (mm)  PLN nefto
510006 8 270x360x590 317,00 510020 2x8 570x350x570 558,00 510035 3 200x240x650 238,00 510036 23 335x240x650 432,00
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BUFET

GARNKI ZELIWNE

Garnki zeliwne APS ®

Emaliowane garnki zeliwne APS to
doskonata inwestycja dla oséb cenigcych
jakos¢, funkcjonalnos¢ i estetyke.
Idealnie nadajq sie do pieczenia mies,
warzyw oraz zapiekanek, a dzieki
swojej trwatosci sprawdzq sie w kazdej
kuchni. Mozna ich uzywaé¢ w piekarniku,

Emalia chroni
zeliwo przed rdzg
i nadaje wtasci-
wosci nieprzywie-
rajgce.

a elegancki design doskonale wpisuje sie
W nowoczesne dranzacje wnetrz.

124

Uchwyty ze stali nierdzewnej,
w tym uchwyt na pokrywke,
zapewniajg wygode uzyt-
kowania oraz bezpieczne
przenoszenie potraw.

Doskonata przewod-
nosc¢ cieplna dzieki
zeliwnej konstrukgcji.

Stylowy wyglad.

TECHNICA

BUFET

88304
GARNEK ZELIWNY NISKI
kod litry — wymiary (mm) H (mm) kolor PLN netfto

88300 2,5 325x250 130  czerwony 315,00
88301 25 325x250 130 szary 315,00
88312 25 325x250 130 niebieski 315,00
88304 3,0 360x280 135 czerwony 370,00
88305 3,0 360x280 135 szary 370,00
88314 30 360x280 135 niebieski 370,00
88308 5,0 410x250 175  czerwony 420,00
88309 50 410x250 175 szary 420,00
88316 50 410x250 175 niebieski 420,00

88315

GARNEK ZELIWNY SREDNI
kod litry — wymiary (mm) H (mm) kolor PLN netfto

88302 4,0 325x250 175 czerwony 345,00
88303 4,0 325x250 175 szary 345,00
88313 4,0 325x250 175 niebieski 345,00
88306 6,0 360x280 200 czerwony 395,00
88307 6,0 360x280 200 szary 395,00
88315 6,0 360x280 200  niebieski 395,00

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

GARNKI ZELIWNE

POTRZEBUJESZ POMOCY?

Nasi eksperci s3 gotowi,
aby Ci poméc.

Dopasujg produkty do Twoich
potrzeb.

Skompletujq oferte.
Zadbajqg o obstuge posprzeda-

zowaq.

333001100
biuro@technica.pl

Nasi specjalisci sq do Twojej dyspozy-
cji od poniedziatku do pigtku 8:00-17:00 oraz
w soboty 9:00-14:00.
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BUFET STOLY CATERINGOWE BUFET STOLY CATERINGOWE

Stoty cateringowe Technica ® Stoty cateringowe Technica ®

ZE SKEADANYM BLATEM ZE SKEADANYMI NOGAMI
Prostokqgtne stoty cateringowe Technica = Stoty cateringowe Technica z linii
z linii Banquet Line to doskonaty wybor o o Banquet Line to praktyczne i trwate Siiclsline e
na imprezy plenerowe, bankiety, Mozliwos¢ ztozenia rozwiqgzanie na imprezy plenerowe, strukcja i prosty
konferencje i wesela. Solidne wykonanie STO*.U W porecznq bankiety, konferencje oraz wesela. TeehaniEm S
tgczy trwatos¢ z wygodq uzytkowania. walizke. tqczqg solidng konstrukcje z wygodqg e ——
Przemys$lane wymiary zapewniajg uzytkowania i tatwosciq transportu,
komfort wielu osobom, a lekka i stabilna sprawdzajgc sie wszedzie tam, gdzie
konstrukcja utatwia transport oraz liczy sie funkcjonalnos¢ i niezawodnosé.
przechowywanie.
Blat wykonano z wy- Mozliwos¢ ztozenia Blat wykonano z wy- Mozliwos¢
tfrzymatego polietyle- blatu i nég. frzymatego polietyle- ztozenia nog.
nu HDPE. nu HDPE.
' ~ | 1
tatwe Stalowe nogi ma- tatwe Stalowa konstrukcja
w czyszczeniu. lowane proszkowo. w czyszczeniu. malowana proszkowo.

STOL CATERINGOWY STOL CATERINGOWY
(¥ J f ] ‘ 0 r4 r4
kod wymiary (mm) PLN netto WSKAZOWKI kod wymiary (mm) PLN netto WSKAZOWKI
r TECHNICA TECHNICA
520150 1520x710x740 240,00 " 510080 860x860x740 216,00
520180 1830x760x740 300,00 y Stoty wyposazone 510120 1200x600x740 193,00 Stoty wyposazone
v
. w dwie zasuwy oraz 510180 1830x760x740 288,00 w pierscienie zabez-
r pierscienie zabezpie- pieczajgce blat przed

czajqce blat przed zto-
Zzeniem.

ztozeniem.
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BUFET POKROWCE BUFET STOLY KOKTAJLOWE | POKROWCE

Pokrowce na stoty
cateringowe Technica ® Stoty koktajlowe Technica ®

Pokrowce na stoty cateringowe Technica Stoty koktajlowe Technica to

nadajg bankietom, konferencjom i przy- Unika¢ chlorowa- praktyczne meble cateringowe

jeciom profesjonalny, elegancki wyglgd, nia, wybielania przeznaczone do eventéw, bankietow Blat wykonany
skutecznie maskujqc nogi stotu i zapew- i czyszczenia i spotkan okolicznos$ciowych. Solidna z frwatego po-
niajgc estetyczne wykonczenie. Wykona- chemicznego, by konstrukcja, trwate materiaty oraz lietylenu HDPE.
ne sq z elastycznej i trwatej mieszanki zachowac kolor. mozliwos¢ szybkiego sktadania

poliestru (90%) oraz spandexu (10%). sprawiajq, ze doskonale sprawdzajq sie ‘

w profesjonalnym zastosowaniu.

Materiat rozciqgliwy, wytrzy-
maty i odporny na zagniecenia.

Maksymal-
ne obciqgze-
System skta- nie wynosi
dania utatwia 150 kg.
przechowywa-
nie i fransport.
-
Mozliwos¢ prania w 30°C /
oraz prasowania w niskiej
temperaturze.
500082
500181 500182 500080 500081
BIALY POKROWIEC CZARNY POKROWIEC STOL KOKTAJLOWY POKROWIEC NA STOL
kod wymiary (mm) PLN netto kod wymiary (mm) PLN netto kod @ (mm) H (mm) PLN netto kod kolor pasuje do PLN netto
500181 1830x760x740 60,00 500182 1830x760x740 60,00 500080 800 1100 184,00 500081 biaty 500080 56,00
500151 1520x710x740 56,00 500152 1520x710x740 56,00 500082 czarny 500080 56,00
500121 1200x600x740 47,00 500122 1200x600%740 47,00
510081 860x860x740 56,00 510082 860x860x740 56,00
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ZASTAWA STOLOWA

Porcelana Bonna

PORCELANA

Porcelana Premium Bonna tqczy ele-
ganckie wzornictwo z dopracowanym
wykonczeniem. Naczynia zostaty zapro-
jektowane tak, aby podkreslaé prezen-
tacje potraw i wspieraé spojny charak-
ter serwisu zarowno w restauracji, jak
i podczas spotkan o uroczystej oprawie.
Trwate szkliwo stanowi warstwe ochron-
ng, ograniczajgc powstawanie mikro-
uszkodzen wynikajgcych z codziennego
uzytkowania.

132 TECHNICA

Trwatos¢ i estety-
ka dla wymagajg-
cej gastronomii.

ZASTAWA STOLOWA PORCELANA
TALERZE | POLMISKI
BNC17DZ GRM17DZ HYG22DZ
TALERZ PLYTKI TALERZ PLYTKI TALERZ Z RANTEM
BANQUET GOURMET HYGGE
[} szt./ [] szt./ [} szt./
kod mm)  kpl PLN/szt. kod mm)  kpl. PLN/szt. kod mm)  kpl. PLN/szt.
BNC17DZ 170 12 15,00 GRM17DZ 170 12 15,00 HYG22DZ 220 6 25,00
BNC21DZ 210 12 18,00 GRM21DZ 210 12 18,00 HYG25DZ 250 6 27,00
BNC23DZ 230 12 20,00 GRM25DZ 250 12 21,00 HYG28DZ 280 6 33,00
BNC25DZ 250 12 21,00 GRM27DZ 270 12 23,00
BNC27DZ 270 12 23,00 GRM30DZ 300 6 31,00

BNC30DZ 300 6 31,00

BNC23CK MOV360V

TALERZ GLEBOKI POLMISEK OWALNY

GRM32PZ

TALERZ DO PIZZY

BANQUET MOOVE GOURMET
2] szt./ wymiary szt./ PLN/ 2 szt./
kod mm)  kpl PLN/szt. kod mm) kpl. s, kod mm) kpl. PLN/szt.
BNC23CK 230 12 21,00 MOV3IOV 310x240 6 33,00 GRM32PZ 320 6 35,00
MOV360V 360x280 6 44,00
R BNC28CK GRM23KS GRM27CK
TALERZ DO PASTY TALERZ DO PASTY TALERZ DO PASTY
BANQUET GOURMET GOURMET
@ szt/ @ szt/ o szt/
kod mm)  kpl PLN/szt. kod m) kol PLN/szt. kod mm)  kpl. PLN/szt.
BNC28CK 280 6 37,00 GRM23KS 230 6 32,00 GRM27CK 270 6 34,00

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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ZASTAWA STOLOWA

PORCELANA

NACZYNIA STOLOWE

BNC14JO GRMI18KS

MISKA SZTAPLOWANA MISKA GOURMET

BANQUET
o szt/ PLN/ o szt/ PLN/
Kod (mm) kpl. L szt. Kod (mm)  kpl. L szt.

VNT16KS
MISKA SKOSNA VANTA

o szt/ L PLN/

kod (mm)  kpl. szt.

BNC8JO 80 24 0,112 12,00 GRM16KS 160 12 04 20,00
BNCI2JO 120 12 0,35 16,00 GRMIBKS 180 12 0,7 24,00
BNC14JO 140 12 05 19,00 GRM20KS 200 6 09 3200

GRMI7KKT GRMI7KKT

BNCI12KKS BNCO1SO

BULIONOWKA SOSJERKA BANQUET

BANQUET
@ szt./ PLN/ PLN/
kod mm) k. L ot kod szt./kpl. L ot

VNTI6KS 160 12 0,35 26,00
VNTI8KS 180 6 045 33,00
VNT22KS 220 6 0,85 45,00

MOS7AKS BNC8JO

MOVI0KS

MISECZKI DO DIPOW

kod - szt./ L PLN/
kpl. szt.

BNCI2KKS 120 12 0,35 23,00 BNCO01SO 12 0,27 48,00
BNC02SO 12 0,15 39,00
BNC03sO 24 0,06 30,00

SPODEK GOURMET ' SPODEK GOURMET
t./ 2 szt./
e (mgm) Skzpl. PLN/szt. kod mmy kpl. PLN/szt.
GRMI7KKT 170 12 16,00 GRMI7KKT 170 12 16,00
WSKAZOWKA TECHNICA

Wybrane produkty Bonna oznaczone pik-
togramem wyrézniajqg sie odpornosciq na
wyszczerbienia. Dozywotnia gwarancja daje
pewnos¢ inwestycji w rozwigzania stworzone
do intensywnej pracy w gastronomii.

134 TECHNICA

MOS7AKS @70 12 0,065 12,00
MOVIOKS 85x80 24 0,08 22,00
BNC8JO 80 24 012 12,00

<
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ZASTAWA STOLOWA

PORCELANA

NACZYNIA STOLOWE

GRMO2KT
BNCOICF
FILIZANKA
SZTAPLOWANA
BANQUET
kod f;l'/ L PLN/stt.

GRMO2KT

RITO2KF
FILIZANKA RITA
szt./
kod kpl. L PLN/szt.

BNCO3ST BNC04ST

MLECZNIK BANQUET

szt./

kod kpl.

L PLN/szt.

BNCO2KF 6 008 11,00
BNCOICF 6 021 1500

SPODEK GOURMET
2 szt./
kod ()| kpl PLN/szt.

RITO2KF 6 008 1200
RITO4CPF 6 025 17,00

SPODEK GOURMET

[} szt./

kod (mm)  kpl.

PLN/szt.

GRMO2KT 120 6 10,00
GRMO4CT 160 6 12,00

BNC300MUG

KUBEK SZTAPLOWANY
BANQUET

GRMO2KT 120 6 10,00
GRMO4CT 160 6 12,00

RITO4DSK
CUKIERNICA RITA

BNCO3ST 24 018 32,00
BNC04ST 12 055 44,00

YNC04TZ

PRZYPRAWNIK YONCA

szt./ PLN/ szt/ o PLN/
kod kpl. — kod kpl. (mm) — kod szt./kpl.  PLN/szt.
BNC300MUG 12 0,3 15,00 RITO4DSK 6 95 55 17,00 YNC04TZ 1 58,00

WSKAZOWKA TECHNICA

Porcelana sprzedawana jest w petnych ilosciach kartonowych. Ozna-
czenie szt./kpl. wskazuje liczbe sztuk w opakowaniu.

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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ZASTAWA STOLOWA PORCELANA ZASTAWA STOLOWA PORCELANA

TALERZE | MISKI

Porcelana Bonna Ripple ®

C

Porcelana Premium Bonna z linii Rip-
ple to kolekcja stworzona z myslq o no-

g . g . Idealne tto dla
woczesnym fine diningu, gdzie liczy sie

. PR nowoczesnego,
nie tylko smak, ale rowniez dopracowa- .
: wyszukanego fine
na oprawa kazdego talerza. Subtelna, diningu

falujgca faktura i starannie wywazone
proporcje naczyn pomagajg budowaé
gtebie kompozycji, podkreslajgc kolory,
tekstury i detale dan wykwintnej kuchni.

TALERZ PLYTKI TALERZ PLYTKI Z RANTEM
kod 2 (mm) szt./kpl. PLN netto kod 2 (mm) szt./kpl. PLN netto
HORLTN21DZ 210 12 27,00 HORRPL16DZ 160 12 24,00
HORLTN25DZ 250 12 31,00 HORRPL21DZ 210 6 30,00
HORLTN27DZ 270 6 34,00 HORRPL26DZ 260 6 36,00
HORLTN30DZ 300 6 46,00 HORRPL28DZ 280 6 40,00
MRGLTN21DZ 210 12 26,00 MRGRPL16DZ 160 12 23,00
MRGLTN25DZ 250 12 30,00 MRGRPL21DZ 210 6 29,00
MRGLTN27DZ 270 6 32,00 MRGRPL26DZ 260 6 35,00
MRGLTN30DZ 300 6 44,00 MRGRPL28DZ 280 6 38,00

TALERZ Z WYSOKIM RANTEM MISKA SZTAPLOWANA

kod @ (mm) Skzgl/ litry PLN netto kod @ (mm) Skz;;l/ litry PLN netto

HORRPL23JO 230 6 0,815 40,00 HORRPL6JO 60 12 0,035 13,00

MRGRPL23JO 230 6 0,815 38,00 HORRPL8JO 80 12 0,07 14,00

HORRPL13JO 130 12 0,415 24,00

HORRPL18JO 180 6 1,02 35,00

. MRGRPL6JO 60 12 0,035 13,00

WSKAZOWKI MRGRPL8JO 80 12 0,07 14,00

TECHNICA MRGRPL13JO 130 12 0,415 24,00

MRGRPL18JO 180 6 1,02 34,00

Sprawdz inne dostep-
ne produkty na naszej
stronie.
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TECHNICA CHEODNICTWA

TECHNICA™

chtodnictwa

Dla petnej kontroli SsSwiezosci

Urzadzenia chtodnicze Tech- Szafy chtodnicze i mroznicze, stoty chtod-
nica zostaty zaprojektowane z  nicze oraz mroznicze i funkcjonalne nad-
mysla o bezpiecznym i uporzad- stawki umozliwiajg utrzymanie optymal-

kowanym przechowywaniu nej temperatury, utatwiajg organizacje
produktéw w restauracjach, przestrzeni i pomagajg zachowaé wyso-
hotelach oraz innych lokalach kie standardy higieny.
gastronomicznych.

138 = : g
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CHEODNICTWO

SZAFY CHLODNICZE | MROZNICZE

Szafy chtodnicze i mroznicze

Technica

Szafy chtodnicze i mroznicze TECHNICA
charakteryzujq sie solidng konstrukcjg
ze stali nierdzewnej oraz wykorzysta-
niem ekologicznych czynnikéw chtod-
niczych R290. W zaleznosci od mode-
lu, wyposazone sq w 3 lub 6 pétek GN
2/1, z mozliwosciq dokupienia kolejnych,
zapewniajgcych funkcjonalne i ergo-
nomiczne przechowywanie produktow.
Kazda z pétek ma udzwig 40 kg.

Automa- OSwietlenie LED.
tyczne od-

parowanie

skroplin.

Samodomyka-
jace sie drzwi
Cztery kotka, z zamkiem
w fym dwa i profilowanym
z hamulcem. uchwytem.

140 TECHNICA

Elektroniczny
sterownik Dixell
z wySwietlaczem
temperatury.

22 poziomy na prowadnice
na 1 skrzydto drzwi.

Wymuszony
obieg powietrza.

Automatyczne
odszranianie/
rozmrazanie.

CHEODNICTWO SZAFY CHLODNICZE | MROZNICZE

lh—i 410650 411300

SZAFA CHLODNICZA 1-DRZWIOWA SZAFA CHLODNICZA 2-DRZWIOWA

zuzycie
kod —— P rozmiar  iloé¢ T Klasa  energii  Kklasa PLN
Y Y Y V) kw) GN potek oC energ. kWh/ klimat.  netto
rok
410650  740x830x2010 650 230 0,215 GN2/1 & -2/+8 D 982 4 4338,00
411300  1480x830x2010 1300 230 0,395 GN2/1 6 -2/+8 D 1590 4 6808,00

.-

410651 411301

SZAFA MROZNICZA 1-DRZWIOWA SZAFA MROZNICZA 2-DRZWIOWA

zuzycie
kod o —_— P rozmiar  ilosé T klasa  energii  klasa PLN
Y Y Y V) kw) GN potek oC energ. kWE/ klimat. netto

rol

410651  740x830x2010 650 230 048 GN2/1 3 -18/-22 D 2474 4 5520,00
411301  1480x830x2010 1300 230 0,765 GN2/1 6 -18/-22 D 3833 4 7 358,00

AKCESORIA DO SZAF

kod nazwa produktu wymiary (mm)  PLN netto —
pp— —
041655 potka uniwersalna 534x650 83,00 a——
041651 prowadnica prawa - 55,00
041650 prowadnica lewa - 55,00
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CHEODNICTWO

Stoty chtodnicze Technica

STOLY CHLODNICZE

Z AGREGATEM DOLNYM

Stoty chtodnicze wykonane sq ze stali
nierdzewnej, co gwarantuje trwatos¢
i tatwos¢ utrzymania czystosci.
Wyposazone sg w elektroniczny
sterownik Dixell, wymuszony obieg
powietrza oraz automatyczne
systemy odszraniania, rozmrazania

Elektroniczny
sterownik Dixell
z wysSwietlaczem
tfemperatury.

i odparowywania skroplin.

2 potki GN 1/1 w stan-

Szuflady w standar-

dardzie. dzie GN 1/1.

Chtodzenie sta- | Wysokos¢ robocza
Samodomykajg- tyczne z wenty- | szuflady wynosi
ce sie drzwi. latorem. 150 mm.

142 TECHNICA

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

CHEODNICTWO STOLY CHLODNICZE

=0 | GN | | o S | GN |5 [ mox

420003 420005

STOL CHLODNICZY 2-DRZWIOWY STOL CHLODNICZY 3-DRZWIOWY

U p @A T zuzycie
kod wymiary (mm)  litry rozmiar GN ”S)SC e energii k.l asa ALY
V) (kw) potek oC energ. | whyrok klimat.  nefto
420003 900x700x876 240 230 0,17 GN1/1 2 2/8 D 1205 4 2165,00
420005 1365x700x876 368 230 0,24 GN1/1 8 2/8 E 1825 4 3365,00

Zor || | v

=

z&

420004 420012

STOL CHLODNICZY - 4 SZUFLADY STOL CHLODNICZY - 6 SZUFLAD

zuzycie

kod wymiary (mm) litry v P rozmiar GN ! Kosg energii k.luso PLN netto
) (kW) °C energ. kwh/rok klimat.
420004  900x700x876 220 230 0,17 GN1/1 2/8 © 898 4 3482,00
420012 1365x700x876 368 230 0,24 GN1/1 2/8 5 1825 4 5160,00
AKCESORIA DO STOLOW

kod nazwa produktu pasuje do Wzlnr:::)ry nF;Lt’r\‘o
042020  prowadnica prawa 420003,420005 o 55,00 1 x
042010 prowadnica lewa 420003,420005 - 55,00 w ‘,‘, l y
042015 potka do stotéw 420003,420005 333x530 67,00 -
200285 zestaw kot 420003, 420004 - 469,00
700286 zestaw kot 420005, 420012 - 529,00
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CHEODNICTWO

STOLY CHLODNICZE | MROZNICZE

Stoty chtodnicze i mroznicze
Technica ®

Z AGREGATEM BOCZNYM

Stoty chtodnicze i mroznicze wykonane
sq ze stali nierdzewnej, co zapewnia
trwatoéé i higiene uzytkowania.

Mozliwos¢ zastoso-
wania két zamiast

Wyposazone w elektroniczny sterownik standardowych

Dixell z wySwietlaczem temperatury oraz nozek.

wymuszony obieg powietrza, gwarantujg

rébwnomierne chtodzenie. Zastosowany

czynnik chtodniczy R290 jest przyjazny

dla srodowiska. W standardzie kazda

komora posiada jedng potke GN 1/1.
Rant tylni 100 mm Automatyczne
chronigcy $ciane rozmrazanie
przed zabrudzeniem. i odparowanie

skroplin.

Agregat boczny
Regulowana wysokosé z dynamicznym
nézek w przedziale od | Samodomykajgce sie chtodzeniem o du-
108 do 160 mm. drzwi. zej wydajnosci.

144 TECHNICA

CHEODNICTWO STOLY CHLODNICZE | MROZNICZE

420020 420030

STOL CHLODNICZY 2-DRZWIOWY STOL CHLODNICZY 3-DRZWIOWY

U p q @A T zuzycie
kod wymiary (mm)  litry rozmiar ”S)SC leee energii k'\osc A
(V) (kw) pojemnikow  potek °C energ. \vh ok klimat.  netto
420020 1360x700x850 282 230 0,215 GN1/1 2 -2/8 © 827 4 3900,00
420030 1795x700x850 417 230 0,23 GN1/1 3 -2/8 G 1162 4 4 439,00

420021
STOL MROZNICZY 2-DRZWIOWY STOL MROZNICZY 3-DRZWIOWY
zuzycie
kod o —_— U P rozmiar  ilosé T klasa  energii  klasa PLN
ymiary V' wy  w) potki  polek  oc  energ. kwh/ Kimat  nefto
rok
420021 1360x700x850 282 230 0,52 GN1/1 2 -22/-18 D 2420 4 4 682,00
420031 1795x700x850 417 230 0,56 GN1/1 8 -22/-18 C 1162 4 5160,00

AKCESORIA DO STOLOW

. e =
wymiary

kod nazwa produktu ) PLN netto - :‘-‘_‘7 -
042020 prowadnica prawa - 55,00 L W -
042010 prowadnica lewa - 55,00
042015 podtka do stotow 333x530 67,00 \ ’
410650/001 kotko bez hamulca - 111,00
410650/002 koétko z hamulcem - 100,00
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CHEODNICTWO

STOLY CHLODNICZE

Stoty chtodnicze Technica ®

DO PlIZzZY

Stoty chtodnicze do pizzy wykonane
sq z wysokiej jakosci stali nierdzewnej
i wyposazone w blaty granitowe.
Zastosowano w nich ekologiczny czynnik
chtodniczy R290, samozamykajqgce
sie drzwi, automatyczne rozmrazanie
oraz elektroniczny sterownik Dixell,
gwarantujgcy precyzyjng kontrole
temperatury i niezawodno$¢ dziatania.

Solidny granito-
wy blaft i szeroka
powierzchnia
robocza.

Granitowy Rozmiar potki Agregat chtodniczy
blat. 600x400mm. boczny.

Rozmiar potki
GN 1/1.

Siedem neutralnych
szuflad.

Dynamiczny system
chtodzenia.

Agregat Chtodzenie sta-
chtodniczy tyczne z wenty-
dolny. latorem.

146 TECHNICA

CHEODNICTWO

STOLY CHLODNICZE

420001 420008
STOL 2-DRZWIOWY Z SZUFLADAMI STOL 3-DRZWIOWY
p . Lo T zuzycie
kod wymiary (mm)  litry rozmiar 'k?sc AeEe energii k]oso A

(V) (kw) pojemnikow potek  ec  energ. Kkwh/rok klimat.  netto
420001  2025x800x850 580 230 0,215 600x400 2 -2/8 G 941 4 6050,00
420008 1400x700x1020 368 230 0,24 GN1/1 3 2/8 E 1825 4 3726,00

WSKAZOWKI TECHNICA

Do stotu chtodniczego do pizzy istnie-
je mozliwos¢ zastosowania nadstawki
montowanej na rantach bocznych i tyl-
nych. Nadstawka zwieksza funkcjonal-
noé¢ stanowiska pracy, umozliwiajqc
wygodne rozmieszczenie sktadnikow

i akcesoriow.
AKCESORIA DO STOLOW
kod nazwa produkfu asujedo  wymiary (mm) ALY

p! pasuj ymiary netto
042021 prowadnica prawa 420001 - 55,00
042011 prowadnica lewa 420001 - 55,00
042001 prowadnica prawa 420008 - 55,00
042000 prowadnica lewa 420008 - 55,00
042025 potka do stotow 420001 408x630 83,00
042005 potka do stotow 420008 325x560 83,00 ; ; y
700286 zestaw kot 420008 - 529,00 I b

nadstawka chtodnicza

431390 9%GN1/3 420001 2000x395x435 1921,00
431460 NOdstawkachiodnicza 5005 400x335%435 153700

6xGN1/4

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% TECHNICA
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CHEODNICTWO STOLY CHLODNICZE CHEODNICTWO STOLY CHLODNICZE
Zor || | mex Zor || | e

Stoty chtodnicze Technica ®

ZWBUDOWANA NADSTAWA

Stoty chtodnicze z wbudowanq
nadstawg wyposazone sq w statyczny
system chtodzenia z wentylatorem oraz
funkcje automatycznego rozmrazania.

Elektroniczny
sterownik Dixell

z wySwietlaczem 420007 420013
Posiadajg samozamykajgce sie temperatury.
drzwi z wymiennymi magnetycznymi STOL 2-DRZWIOWY Z BLATEM STOL 3-DRZWIOWY Z BLATEM
uszczelkami i wykorzystujqg ekologiczny GRANITOWYM GRANITOWYM
czynnik chtodniczy R600a. U . 1o | Fermiiel
kod wymiary (mm) litry rozmiar potek pojemnikéw w N PLN netto
4% (kw) nadstawie C
420007  900x700x850 240 230 0,17 GN1/1 5x GN 1/6 150 mm 2/8 2400,00
420013 1365x700x850 402 230 0,24 GN1/1 7x GN 1/6 150 mm 2/8 3600,00
=Y
=or | SN c%3 nox
Granitowy Nadstawa na po- Blat ze stali nie-
blat. jemniki GN 1/6 150 rdzewnej. T A SR
mm, sprzedawane
oddzielnie. Istnieje mozliwo$¢ wsuniecia w pro-
wadnice pojemnika GN 1/1 zamiast
= - — - potki.
— - 420006
B - ; 5 — STOL 2-DRZWIOWY Z BLATEM ZE
| | STALI NIERDZEWNE)J
U p ilo$¢ i rozmiar T
kod wymiary (mm) litry rozmiar potek pojemnikéw w R PLN netto
()] (kw) nadstawie C
420006  900x700x850 240 230 0,17 GN1/1 5x GN 1/6 150 mm 2/8 2878,00
AKCESORIA DO STOLOW
: il kod nazwa produktu pasuje do wymiary (mm) PLN netto
- 042001 prowadnica prawa 420007, 420013 - 55,00
042000 prowadnica lewa 420007, 420013 - 55,00
042020 prowadnica prawa 420006 - 55,00
W standardzie: jednq 042010 prowadnica lewa 420006 = 55,00
para prowa dnic oraz 042005 p?*kct do STO’C'JW 420007 420013 325x560 83,00
iedna pétka GN 1/1 na 042015 poétka do stotow 420006 333x530 67,00
Jk . i 700285 zestaw kot 420006, 420007 = 469,00
lelZele) IS, 700286 zestaw kot 420013 E 529,00
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CHEODNICTWO

Stoty chtodnicze Technica

STOLY CHLODNICZE

SALATKOWE Z NADSTAWA

Stoty chtodnicze wykonane sq ze stali
nierdzewnej i wyposazone w szklang
nadstawe. Zastosowano w nich
ekologiczne czynniki chtodnicze
R600a i R290 oraz statyczny system
chtodzenia wspomagany wentylatorem.

Dwie szklane
potki (szerokosci
280 mm), kazda
o maks. obcigze-
niu 20 kg.

Sterownik elektroniczny Dixell umozliwia
precyzyjng kontrole temperatury,
a samozamykajqce sie drzwi i wymienne
magnetyczne uszczelki zapewniajg
wygode i szczelnos¢. Kazda komora
wyposdazona jest w potke GN 1/1
o maksymalnym udzwigu 40 kg.

Listwy wspornikowe dla
stotow 3-drzwiowych
w standardzie:

3 szt. dtugosci 534 mm

4 szt. dtugosci 326 mm

150 TECHNICA

Listwy wspornikowe dla
stotéw 2-drzwiowych
w standardzie:

2 szt. dtugosci 534 mm
2 szt. dtugosci 326 mm
2 szt. dtugosci 162 mm

CHEODNICTWO

STOL CHLODNICZY 2-DRZWIOWY

420009

STOLY CHLODNICZE

420010

STOL CHLODNICZY 3-DRZWIOWY

. . U . p ilos¢ T podstawowa konfiguracja PLN
kod wymiary (mm)  lifry rozmiar potek A
V) (kw) potek  o¢ nadstawy netto
420009  900x700x850 240 230 0,17 GN1/1 2 2/8 2xGN1/1+3xGN1/6  3063,00
420010  1365x700x850 368 230 0,24 GN1/1 3 2/8 4xGN1/1 4087,00

STOL CHLODNICZY 2-DRZWIOWY

=) |GN F | mox

420014

420015

STOL CHLODNICZY 3-DRZWIOWY

Z POLKA ZPOLKA
kod wymiary (mm) litry v P rozmiar potek ilos¢ potek (ALY
) (kw) °C netto
420014 900x700x850 240 230 0,17 GN1/1 2 2/8 3295,00
420015 1365x700x850 368 230 0,24 GN1/1 & 2/8 4391,00
AKCESORIA DO STOLOW
kod nazwa produktu pasuje do wymiary (mm)  PLN netto

042001 prowadnica prawa

042000 prowadnica lewa
042005 potka do stotow
700285 zestaw kot
200286 zestaw kot

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

420009, 420010, 420014, 420015

420009, 420010, 420014, 420015

420009, 420010, 420014, 420015
420009, 420014
420010, 420015

- 55,00
= 55,00
325x560 83,00
o 469,00
o 529,00
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CHEODNICTWO

STOLY CHLODNICZE

Stoty chtodnicze Technica ®

SALATKOWE Z POKRYWA

Stoty chtodnicze wykonane sq ze stali
nierdzewnej i wykorzystujq ekologiczny
czynnik chtodniczy R600a. Wyposazone
w elekfroniczny sterownik Dixell
z cyfrowym wyswietlaczem, umozliwiajg
precyzyjnq kontrole temperatury
w zakresie od 2°C do 8°C. Posiadajqg
automatyczne systemy odszraniania,
rozmrazania i odprowadzania skroplin.

Listwy wspornikowe
w standardzie:

2 szt. dtugosci 534 mm
2 szt. dtugosci 326 mm
2 szt. dtugosci 162 mm

Maksymalna wyso-
kos¢ pojemnikow GN
150 mm.

152 TECHNICA

Mozliwos¢ za-
mkniecia pokrywy
chroni zawartos¢
i utrzymuje tem-
perature.

Listwy wspornikowe
w standardzie:

3 szt. dtugosci 534 mm
4 szt. dtugosci 326 mm

S,
-tz

Deska do kro-
jenia z polie-
tylenu.

Samodomykajgce sie
drzwi.

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

CHEODNICTWO

= -5

STOL CHLODNICZY 2-DRZWIOWY

STOLY CHLODNICZE

o=

420011

STOL CHLODNICZY 3-DRZWIOWY

kod wymiary (mm) litry v P rozmiar potek ilos¢ potek ALY
) (kW) °C nefto
420002 900x700x876 240 230 0,17 GN1/1 2 2/8 2224,00
420011 1365x700x876 368 230 0,24 GN1/1 3] 2/8 3365,00
WSKAZOWKI TECHNICA GN1/6
Wielkos¢ blatu stotéw 2-DRZWIO-
WYCH 420002, 420009, 420014 aN1 .
umozliwia utozenie pojemnikéw GN1/6
w kombinacji:
2x GN 1/1 +3x GN 1/6 GN1/6
WSKAZOWKI TECHNICA
Wielkoé¢ blatu stotéw 3-DRZWIO-
WYCH 420010, 420011, 420015
umozliwia utozenie pojemnikéw GN1/1 GN1/1 GN1/1 GN1/1
w kombinacji:
4x GN 1/1
AKCESORIA DO STOLOW
kod nazwa produktu pasuje do wymiary (mm)  PLN netto
042001 prowadnica prawa 420002, 420011 - 55,00
042000 prowadnica lewa 420002, 420011 - 55,00
042005 potka do stotow 420002, 420011 325x560 83,00
700285 zestaw kot 420002 = 469,00
700286 zestaw kot 420011 = 529,00
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CHEODNICTWO

NADSTAWY CHLODNICZE

Nadstawy chtodnicze Technica

®

Nadstawy chtodnicze Technica idealnie
sprawdzajg sie do przechowywania
i prezentacji produktéw spozywczych
w pojemnikach GN. Kompaktowa forma
pozwala wygodnie ustawi¢ je nad blatem
roboczym, a solidna konstrukcja ze stali
nierdzewnej i szkta zapewnia trwatos¢
i tatwe utrzymanie higieny. Szklana
szyba gwarantuje petnqg widocznosé
produktéw, a zestaw uzupetniajqg

praktyczne listwy wspornikowe.

154

Konstrukcja ze stali
nierdzewnej i szkta.

Listwy wsporni-
kowe utatwiajq
organizacje po-
jemnikow GN.

Zastosowano czynnik
chtodniczy R600a.

TECHNICA

Statyczny system
chtodzenia i automa-
tyczne rozmrazanie.

Elektroniczny
sterownik Dixell
z cyfrowym wy-
Swietlaczem.

CHEODNICTWO

NADSTAWY CHLODNICZE

431340 431460
NADSTAWA CHLODNICZA NADSTAWA CHLODNICZA
il0&¢ poj U P
kod flosclpor rozmiar GN wymiary (mm) T°C PLN netto
GN V) kw)
431360 6 GN 1/3 1400x395x435 230 0,11 2/8 1560,00
431390 9 GN1/3 2000%395x435 230 0,11 2/8 1921,00
431340 4 GN1/3 1200%395x435 230 0,11 2/8 1428,00
431370 7 GN1/3 1600x395x435 230 0,11 2/8 1804,00
431450 5 GN 1/4 1200x335x435 230 0,11 2/8 1428,00
431460 6 GN 1/4 1400x335x435 230 0,11 2/8 1537,00
431470 7 GN1/4 1500x335x435 230 0,11 2/8 1502,00
431480 8 GN 1/4 1800x335x435 230 0,11 2/8 1648,00
WSKAZOWKI TECHNICA
GN1/9
GN1/6
W nadstawie GN 1/3, istnieje GN1/3 | GN1/3 GN2/3 GN1/9
mozliwo$¢ zastosowania roz- aN1/6
miaréw GN 1/3, 2/3, 1/6 i 1/9. GN1/9
W nadstawie GN 1/4 istnieje
mozliwos$¢é zastosowania roz-
miaréw GN 1/4 oraz 1/2. GN1/4 | GN1/4 GN1/2 GN1/2

Maksymalna wysoko$é¢ GN
w nadstawach chtodniczych
wynosi 150 mm.

WSKAZOWKI TECHNICA

Pojemniki i pokrywy do nadstaw sq sprze-
dawane oddzielnie. Znajdziesz je na stronie
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e rozwigzania
)Facowane z mysia o
Ore st-

Miksery spiralne przeznae

z ciastem, profesjonalne piece do piz-

zy zapewniajgce rownomierny-wypiek,

a takze praktyczne akcesoria - pojem-
daty.i szczotki - umozli-




Piece do pizzy Cuppone

PIECE DO PIZZY

ELEKTRYCZNE, MICHELANGELO TS

Piece Cuppone Michelangelo TS to
profesjonalne, elektryczne piece
do pizzy dostepne w wersji jedno-
lub dwukomorowej. Wyposazone
w dotykowy panel sterowania (TS),
umozliwiajgcy precyzyjng regulacje
temperatury, mocy grzatek oraz
programowanie pieczenia.

158

Precyzyjne sterowa-
nie grzatkami 0-100%
dla idealnego wypie-
ku nawet najbardziej
wymagajqcych pizz.

Tryb EKO zapew-
niajqcy niskie
zuzycie energii
przy mniejszym
obtozeniu.

TECHNICA

Funkcja Pyrolizy
- czyszczenie
pieca w wysokiej
temperaturze.

Funkcja time-
ra z sygnatem
dzwigekowym.

Innowacyjny
odzysk ciepta

z komory dla mak-
symalnej energo-
oszczednosci.

Dotykowy panel

z programowaniem

i gotowymi progra-
mami do najpopular-
niejszych pizz.

Wysokiej klasy izo-
lacja minimalizujg-
ca straty ciepta.

PIZZA

PIECE DO PIZZY | AKCESORIA

jaso’ jaso’
ML635L/1TS ML435/2TS
PIEC JEDNOKOMOROWY PIEC DWUKOMOROWY
X wymiary (mm) wymiary komory (mm) [lospizz ilos¢ moc napiecie
od dt. x gt. x wys. dt. x gt. x wys. 350mm/ komor Catkonta ) LN GEiHES
piec (kw)
ML435/1TS 1190x1100x440 720x720x140 4 1 5.8 400 26 830,00
ML435/2TS 1190x1100x780 720x720x140 8 2 11.6 400 44115,00
ML635/1TS 1190x1460x440 720x1080x140 6 1 8.4 400 34500,00
ML635/2TS 1190x1460x780 720x1080x140 12 2 16.8 400 57 230,00
ML635L/1TS 1550x1100x440 1080x720x140 6 1 8.6 400 35880,00
ML635L/2TS  1550x1100x780 1080x720x140 12 2 17.2 400 62185,00
ML935/1TS 1550x1460x440 1080x1080x140 9 1 12.6 400 37 640,00
ML935/2TS 1550x1460x780 1080x1080x140 18 2 25.2 400 67 630,00
OKAP DO PIECA
kod v(;\{/micry Gty wentylator pasuje do PLN netto
L X gt X wys.
KML435AS 1188x1200x410 tak ML435/1TS, ML435/2TS 10 255,00
KML435NT 1188x1200x410 nie ML435/1TS, ML435/2TS 8225,00
KML635AS 1188x1200x410 tak ML635/1TS, ML635/2TS 10 455,00
KML635NT 1188x1200x410 nie ML635/1TS, ML635/2TS 8 435,00
KML635LAS 1546x1200x410 tak ML635L/1TS, ML635L/2TS 11 405,00
KML635LNT 1546x1200x410 nie ML635L/1TS, ML635L/2TS 9380,00
KML935AS 1546x1200x410 tak ML935/1TS, ML935/2TS 11605,00
KML935NT 1546x1200x410 nie ML935/1TS, ML935/2TS 9580,00
PODSTAWA POD PIEC
kod wymiary (mm) pasuje do ALY 2
netto WSKAZOWKA TECHNICA
SML435/1 1180x950x1100  ML435/1TS 4 365,00
SML435/2 1180x950x900 ML435/2TS 4 365,00
SML635/1  1180x1310x1100  ML635/1TS  4805,00 Okap oraz podstawa pod piec
SML635/2  1180x1310x900  ML635/2TS ~ 4805,00 sprzedawane oddzielnie.
SML635L/1  1540x950x1100  ML635L/1TS 4 880,00
SML635L/2  1540x950x900  ML635L/2TS 4 880,00
SML935/1 1540x1310x1100  ML935/1TS  5320,00
SML935/2 1540x1310x900 ML935/2TS  5320,00
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Miksery spiralne Technica

MIKSERY SPIRALNE

Miksery spiralne TECHNICA to
profesjonalne urzgdzenia przeznaczone
do intensywnej obrobki ciasta —
zaréwno w piekarniach, pizzeriach, jak
i w duzych zaktadach produkcyjnych.
W ofercie znajdujq sie wersje zaréwno
ze statq, jak i z wyjmowang dziezq, co
daje mozliwo$¢ dopasowania sprzetu
do konkretnych warunkéw technicznych
i logistycznych.

Ptynna regulacja

predkosci dzieki prze-
miennikowi czestotli-
wosci - bez koniecz-
nosci zatrzymywania
pracy.

Sterowanie
elektroniczne

z wbudowanym
minutnikiem.

PIZZA MIKSERY SPIRALNE

MIKSERY SPIRALNE

w tym ze stali
nierdzewnej.

160 TECHNICA

Wykonane Wysoki poziom bez-
z wytrzymatych pieczenstwa: ostona,
komponentow, wytqcznik bezpieczen-

stwa, zabezpieczenie
przed przecigzeniem.

Cicha praca
dzieki przeno-
szeniu mocy za
pomocg pasow.

4 kotka utatwiajg-
ce transport oraz
4 stopki zapewnia-
jqce stabilne usta-
wienie urzgdzenia.

245110 245112
MIKSER ZE STALA DZIEZA MIKSER Z WYJMOWANA DZIEZA
. . ilos¢
kod wymiary (mm) litry wsad (kg) predkosci U (V) P (kW) PLN netto
245110 320x550x440 10 5825 4 230 0.75 3482,00
245112 320x550x440 10 5.25 10 230 0.75 3843,00
INOX INOX
245120 245130
MIKSER ZE STALA DZIE2A MIKSER ZE STALA DZIEzA
. " ilos¢
kod wymiary (mm) litry wsad (kg) predkosci u() P (kW) PLN netto
245120 520x730x770 23 12 10 230 13 5979,00
245130 520x850x860 34 18.75 10 230 18 7 320,00

WSKAZOWKA TECHNICA

Miksery spiralne sg przeznaczone do intensywnego wyrabiania ciast ciezkich
i gestych, takich jak ciasto na pizze, chleb czy pierogi. Dzigki spiralnemu ha-
kowi skutecznie zagniatajg duze ilosci ciasta, zapewniajgc jego odpowiednie
napowietrzenie i rozwéj glutenu. Urzgdzenia te nie sq natomiast rekomen-
dowane do ciast lekkich, kreméw ani do ubijania piany.
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LOPATY

Akcesoria do pizzy Technica ®

Wsréd akcesoriow szczegdlne miejsce

zajmujq topaty do pizzy Technica.

Dostepne sq w dwéch wariantach

materiatowych: aluminiowym i stalowym.

Kazdy wariant obejmuje modele
kwadratowe i okrqgte, dostepne réwniez
w wersjach perforowanych. Aluminiowe
topaty sq lekkie, wytrzymate i odporne
na temperatury do 350 °C, natomiast
stalowe zapewniajg maksymalng
trwatos¢ i prace nawet w 550 °C. Dzieki
temu oferta Technica pozwala dobraé
narzedzie idealne do kazdego etapu
pracy w pizzerii.

Perforacja utatwia Okrqgte topaty stuzg do
precyzyjnego obracania

odprowadzanie
nadmiaru maki. pizzy.

kechnics

162 TECHNICA

topaty przystoso-
wane do réznych
zadan przy wy-
pieku pizzy.

Kwadratowe to-
paty dedykowane
do zatadunku.

PIZZA

LOPATY

LtOPATY Z ALUMINIUM

£350°
O
613302 613311
LOPATA Z DREWNIANYM LOPATA Z ALUMINIOWYM
UCHWYTEM UCHWYTEM
powierzchnia dt. dt. powierzchnia dt. dt.
kod robocza catkowita  rekojesci LN it kod robocza catkowita  rekojesci AN
613301 310x355 660 305 47,00 613310 310x355 660 305 95,00
613302 310x355 1320 965 67,00 613311 310x355 1200 845 137,00
613401 355x405 960 555 79,00 613410 355x405 710 305 99,00
614401  405x455 1420 965 102,00 613411 355x405 1500 1095 165,00
350
O
610211
LOPATA OKRAGLEA Z ALUMINIO- ZESTAW AKCESORIOW DO PIZZY
WYMUCHWYTEM
powierzchnia dt. dt. PLN
kod N catkowita  rekojesci PLN netto kod w sktad zestawu wchodzg e
610211 228 1200 972 157,00 perforowana topata z aluminiowym
610212 2228 1800 1572 180,00 uchwytem 310x355x1200 mm
perforowana topata okrggta
z aluminiowym uchwytem
610001 ©228x1200mm 360,00
szczotka z uchwytem z aluminium
155x1200mm
radetko ze stali nierdzewnej, @ ostrza
100mm
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LOPATY
LOPATY PERFOROWANE Z ALUMINIUM
5350’ 5350’
& &
n
,’;
613321 610221

LtOPATA DO PIZZY KWADRATOWA

LOPATA DO PIZZY OKRAGEA

ot powierzchnia dt. ) d.t o PLN e powierzchnia dt. ) d'l. » PLN
robocza catkowita rekojesci  netto robocza catkowita  rekojesci netto
613350 305x305 660 355 107,00 610221 2228 1200 972 178,00
613321 310x355 1200 845 185,00 610222 2228 1800 1572 205,00
613320 310x355 660 305 107,00
613421 355x405 1500 1095 229,00
613420 355x405 710 305 120,00

LOPATY CZARNE, PERFOROWANE Z ALUMINIUM

£350° £350°
& &
613331 610231
LOPATA DO PIZZY KWADRATOWA LOPATA DO PIZZY OKRAGLA
powierzchnia dt. dt. PLN powierzchnia dt. dt.
ked robocza catkowita rekojesci  netfto kod robocza catkowita  rekojesci AN RS
613360 305x305 660 355 114,00 610231 2228 1200 972 200,00
613331 310x355 1200 845 203,00 610232 2228 1800 1572 229,00
613330 310x355 660 305 114,00
613431 355x405 1500 1095 243,00
613430 355x405 710 305 124,00

164 TECHNICA

PIZZA LOPATY

tOPATY ZE STALI NIERDZEWNE)J

f i

£550° F550°

o 5
613341 610241

LtOPATA DO PIZZY KWADRATOWA LtOPATA DO PIZZY OKRAGLEA

powierzchnia dt. dt. PLN powierzchnia dt. dt.

Kd robocza catkowita rekojesci  nefto Kod robocza catkowita  rekojesci AN
613341 310x355 1200 845 140,00 610241 2228 1200 972 129,00
613340 310x355 660 305 116,00 610242 228 1800 1572 148,00
613440 355x405 710 305 130,00
613441 355x405 1500 1095 178,00

LtOPATY PERFOROWANE ZE STALI NIERDZEWNEJ
& &
613371 610251

LtOPATA DO PIZZY KWADRATOWA LtOPATA DO PIZZY OKRAGEA

kod pO\r/gE;Zg;nIG ca%léjc:;/viro qugjheéci nPeI:r,T\‘o kod POIYVC)ISLZ(:CZZHID caﬂ?c:;:vita rgkg;ééci ARSI
613371 310x355 1200 845 195,00 610251 2228 1200 972 178,00
613370 310x355 660 305 134,00 610252 2228 1800 1572 205,00
613471 355x405 1500 1095 240,00
613470 355x405 710 305 152,00
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610901

SZCZOTKA DO CZYSZCZENIA PIECA sTOJAK NA SIATKI LUB BLACHY

PIZZA POJEMNIKI NA CIASTO

POJEMNIKI | POKRYWY NA CIASTO DO PIZZY

i materiat kod wymiary (mm ilos¢ poziomow TN
kod wymiarymm)  epoe, PLNneffo ymiary (mm) P T
610901 910x255 drewno 109,00 oli414 300x300x690 14 138,00
611201 1200x255 drewno 145,00

Al [|CD

4 /
= B /
610902
610230
SZCZOTKA DO CZYSZCZENIA PIECA
kod wymiary(mm) T;SC?J PLN netto SIATKI DO PIZZY
610902 910x155 aluminium 119,00 kod 2 (mm) PLN netto
611202 1200x155  aluminium 135,00 610230 230 9,00
610250 250 10,00
610280 280 11,00
610300 300 12,00
610330 330 13,00
610360 360 13,00
610380 380 18,00
610400 400 16,00
610430 430 17,00
610450 450 18,00
610480 480 21,00
610010 610500 500 23,00
610600 600 40,00

RADELKO DO PIZZY

kod 2 (mm) PLN netto

610010 100 16,00

166 TECHNICA

664100 643100
POJEMNIK 600X400 POJEMNIK 300X400
. R . PLN o p g PLN
kod wymiary(mm)  litry materiat o, kod wymiary(mm)  litry materiat o,
664070  600x400x70 13 polietylen 37,00 643070  400x300x70 6 polietylen 25,00
664100  600x400x100 19 polietylen 42,00 643100 400x300x100 10 polietylen 30,00

664130  600x400x130 26 polietylen 49,00

664000 643000

POKRYWA NA POJEMNIK 600X400 POKRYWA NA POJEMNIK 300X400

) . PLN . 5 PLN
kod wymiary (mm) materiat S kod wymiary (mm) materiat T
664000 600x400x20 polietylen 30,00 643000 300x400x20 polietylen 25,00
ﬁ‘——ﬁ._’
P
L s \
864000 610011
WOZEK NA POJEMNIKI NA NOZ DO PIZZY
CIASTO DO PIZZY 600X400
q PLN q 3 PLN
kod wymiary(mm) et kod wymiary(mm) materiat TS
864000 600x400 240,00 610011 350%x90 stal nierdzewna 27,00
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LOPATKI
LOPATKI DO PIZZY
' 610014 - 610015

LOPATKA Z DREWNIANA RACZKA LOPATKA Z RACZKA ZTWORZYWA

kod wymiary(mm) PLN netto

kod
610014 255x60

wymiary(mm) PLN netto
18,00 610015 270x60

18,00

LOPATKA Z RACZKA ZTWORZYWA SZTUCZNEGO

610020

610021

tOPATKA DO PRZEWRACANIA LOPATKA PERFOROWANA DO

PRZEWRACANIA
- pow. robocza dt. dt. PLN kod POW: robocza dt. dt. PLN
(mm) rekojesci  catkowita  netfo (mm) rekojesci  catkowita  netto
610020 190x73 130 375 20,00 610021 190x73 130 375 25,00
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PIZZA LOPATKI | SZPACHELKI

LOPATKA Z DREWNIANA RACZKA

8= B=

tOPATKA DO PRZEWRACANIA

610012 610013

tOPATKA PERFOROWANA DO

PRZEWRACANIA
kod POW: robocza dt. dt. PLN kod Pow.ro bocza dt. dt. PLN
(mm) rekojesci  catkowita  netto (mm) rekojesci  catkowita  netto
610012 190x73 120 365 19,00 610013 190x73 120 365 24,00
SZPACHELKI
INOX _% INOX
610016 610018
SZPACHELKA Z DREWNIANA SZPACHELKA Z RACZKA
RACZKA ZTWORZYWA
-~ pow. robocza dt. dt. PLN - pow. robocza dt. dt. PLN
(mm) rekojesci  catkowita  netfo (mm) rekojesci  catkowita  netfo
610016 110x80 90 200 14,00 610018 110x80 130 235 23,00
610017 120x100 95 205 15,00 610019 120x100 130 245 25,00
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obrébki mechanicznej

Dla procesu przetwor

Urzadzenia do obrébki me-
chanicznej Technicai MAGA
zostaty opracowane z mys
intensywnej pracy w prof
alnych kuchniachoraz z
ach przetwoérstwa wy!

cych precyziji.



OBROBKA MECHANICZNA WILKI DO MIESA OBROBKA MECHANICZNA WILKI DO MIESA

SYSTEM UNGER A SYSTEM ENTERPRISE

Wilki do miesa Technica ®

Z SYSTEMEM UNGER = i

Wilki do miesa Technica Platinum Line W Zesiee

22 Unger to profesjonalne urzqdzenia 2 sitka (oczka 26
o wydajnosci do 300 kg/h, przeznaczone oraz 8 mm),

do intensywnej pracy w gastronomii
i przetworstwie. W catosci nierdzewna
konstrukcja oraz system mielgcy Unger
z dodatkowymi elementami thgcymi
zapewniajg wysokg precyzje mielenia, SYSTEM UNGER SYSTEM ENTERPRISE
niezawodnos$¢ i dtugq zywotnosé.

2 szarpaki,
2 noze,
lejek do kietbas

t“\>

ROZDROBNIENIE MIESA

Podwoéjne ostrza i kilka sit w jednym Pojedyncze ostrze i jedno sito -

Pracujg ze statg Wygodny uchwyt do przejéciu - mieso doktadniej i szybciej rozdrobnienie wymaga czesto
predkosciq 165 przenoszenia. posiekane. ponownego mielenia.
obrotéw na mi-
nute. i TEKSTURA MIESA
s Wyposazone w wy-
tatwy demontaz j tqgcznik przeciqze- Jednolita i drobna struktura, idealna  Struktura mniej jednolita, bardziej
gardzieli utatwia- j niowy chronigcy do kietbas, farszéw i produktéw gruba, odpowiednia do prostszych
jqcy czyszczenie ! silnik. wymagajgcych precyzyjnego mielenia. zastosowan.
i wymiane kom- N\ N
ponenfow. %\r Przetgcznik przéd- WYDAJNOSC | CZAS PRACY
: -tyt, ktéry pozwala
na ,reset” Mniej.pr{gjéé przez maszyne, wieksza Wf)lniejszq praca E)rzy.duiyfzf\‘iloéciqch
Gumowe néski maszyny po za- wydajnos¢, szybsza praca operatora.  miesa, wymaga wiecej przejsc.
redukujq drgania - blokowaniu wafka ZASTOSOWANIE
podczas pracy & P slimakowego.
urzgdzenia. R P i i i
- rofesjonalne i przemystowe maszyny, Mate zaktady, gastronomia,
duze zaktady produkcyjne. zastosowania domowe lub
pétprofesjonalne.
WILK DO MIESA 22 UNGER AKCESORIA DO WILKA DO MIESA 22 PODSUMOWANIE PRZEWAGI UNGER
kod 243122 kod nazwa produktu — SYSTen') Unger' vy'poréwnaniu do EnTet:prise zapfe\'/vniq Iepsze rgzdrobniel?ie B
wymiary (mm) 490x305x607 miegsa i bardziej jednolitq teksture, a jednoczesnie oferuje wyzszg wydajnosé
napiecie U (V) > 000042 ‘ N6z do wika 82,00 i krotszy czas pracy.
moc catk. P (kW) 11 000043 Sitko do wilka, @ oczka 6mm 95,00
wydajnosé (kg/h) 200 000044 Sitko do wilka, @ oczka 8mm 95,00
2 sitka (mm) 80 000046 Szarpak do wilka 165,00
PLN nefto 3000,00
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WILKI DO MIESA OBROBKA MECHANICZNA WILKI DO MIESA

OBROBKA MECHANICZNA

Wilki do miesa Technica ®

Z SYSTEMEM ENTERPRISE

WILKI DO MIESA | AKCESORIA

WILK DO MIESA 8 WILK DO MIESA 12

kod 243008 kod 243012
Wilki do migsa Technica to profesjonalne . wymiary (mm) 370x250x490 wymiary (mm) 420x265x548
urzqgdzenia przeznaczone do Urzqdzenie napiecie U (V) 230 napiecie U (V) 230
szybkiego i wydajnego mielenia migsa '™ W pesereins jest moc catk. P (kW) 0,55 moc catk. P (kW) 0,735
w gastronomii. Dostepne w réznych > w prze+qczn|k wydajnosé (kg/h) 80 wydajnosé (kg/h) 150
wariantach wydajnoéci sprawdzajqg sie s | B e G DL i) Lo SISl L
7aréwno w mniejszych, jClk i duiych ' rewers). w zestawie sitka 25i8mm w zestawie sitka 26i8mm
kuchniach pracujqcych z duzq ||OéC|q PLN netto 1320,00 PLN netto 1921,00

surowca. Solidna konstrukcja ze

P o q AKCESORIA DO WILKA DO MIESA 8 AKCESORIA DO WILKA DO MIESA 12
stali nierdzewnej zapewnia wysokq

trwatosé, tatwe utrzymanie higieny oraz kod nazwa produktu PLN netfo kod nazwa produktu PLN netfo
niezawodnq prace. 000024 N6z do wilka 55,00 000028 N6z do wilka 68,00
000025 Sitko do wilka, @ oczka 5 mm 68,00 000029 Sitko do wilka, @ oczka 3 mm 82,00
000026 Sitko do wilka, @ oczka 8 mm 68,00 000030 Sitko do wilka, @ oczka 4 mm 82,00
Wygodny Pracujg ze statg 000031  Sitkodowika,soczkabmm 82,00
uchwyt do predkosciq 165 ob- 000032 Sitko do wilka, @ oczka 8 mm 82,00

tatwy demontaz
gardzieli utatwia-
jqcy czyszczenie

i wymiane kom-
ponentow.

243008
243012
243022

Wyposazone
w wytgcznik
przecigzenio-
wy chroniqcy
silnik.

174 TECHNICA

Ti—

W zestawie lejek
do nadziewania
kietbas.

przenoszenia.

rotdw na minute.

243032

Gumowe nozki
redukujg drgania
podczas pracy
urzgdzenia.

WILK DO MIESA 22

kod 243022
wymiary (mm) 490x305x607
napiecie U (V) 230
moc catk. P (kW) 1,1
wydajnos¢ (kg/h) 250

@ sitka (mm) 80

w zestawie sitka 26i8mm
PLN netto 2520,00

000033 Sitko do wilka, @ oczka 10 mm 82,00

WILK DO MIESA 32

kod 243032
wymiary (mm) 710x330x585
napiecie U (V) 230
moc catk. P (kw) 1,8
wydajnos¢ (kg/h) 320

@ sitka (mm) 93

w zestawie sitka 26i8mm
PLN netto 5254,00

AKCESORIA DO WILKA DO MIESA 22 AKCESORIA DO WILKA DO MIESA 32

kod nazwa produktu PLN netto

kod nazwa produktu PLN netto

000035 Noz do wilka 68,00
000036 Sitko do wilka, @ oczka 3 mm 105,00
000037 Sitko do wilka, @ oczka 4,5 mm 93,00
000038 Sitko do wilka, @ oczka 6 mm 91,00
000039 Sitko do wilka, @ oczka 8 mm 91,00
000040 Sitko do wilka, @ oczka 10 mm 93,00

000048 N6z do wilka 77,00
000049 Sitko do wilka, @ oczka 3,5 mm 151,00
000050 Sitko do wilka, @ oczka 6 mm 151,00
000051 Sitko do wilka, @ oczka 8 mm 151,00
000052 Sitko do wilka, @ oczka 10 mm 151,00

Roznice w systemie Unger i Enterprise na stronie 173

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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OBROBKA MECHANICZNA

Prasy do miesa Maga

PRASY DO MIESA

.

Prasy do miesa umozliwiajq szybkie
i rownomierne rozbijanie migsa na porcje
o jednakowej grubosci, utatwiajqc dalszq
obrébke. Dzieki wysokiej sile docisku,
precyzyjnej regulacji grubosci rozbijania
oraz stabilnej, ergonomicznej konstrukcji
zapewniajq szybkie i powtarzalne
rezultaty.

Zdejmowalny
dysk talerza.

Regulacja gru-
bosci rozbijania
(od 1 do 24 mm).

Dostepna jezdna
podstawa ze stali
nierdzewnej wy-
posazona w kota
z hamulcami.

Podwojne zabezpie-
czenia gwarantujq
bezpieczng i wygod-
ng prace.

Rozstaw noézek:
485x405 mm.

PRASA DO MIESA

kod MP230 MP400 kod
wymiary (mm) 450x740x560 450x740x560

o talerza (mm) 300 300 PLN netto
napiecie U (V) 230 400

moc catk. P (kW) 15 1,5

wydajnos¢ (szt./h) 800 800

PLN netto 23 000,00 22 450,00

176 TECHNICA

wymiary (mm)

Srednica talerza
zgniatajgcego:
300 mm.

Przeznaczone do
obrébki kazdego
rodzaju miesa.

Wykonane ze
stali nierdzewnej.

Dostepne w dwoch wer-
sjach zasilania: MP230
(230 V, 1-fazowa) oraz
MP400 (400 V, 3-fazo-
wa).

PODSTAWA JEZDNA DO PRASY

SMP-7550-00-0
450x700x584
850,00

OBROBKA MECHANICZNA

Kotleciarki Technica

KOTLECIARKI

.

Elektryczne kotleciarki do miesa ]
Technica to niezbedne urzgdzenia A\

) Dwie siat-

w profesjonalnych kuchniach, rzezniach W ki ochronne

i zaktadach przetwérstwa. Wykonane ze
stali nierdzewnej, umozliwiajq szybkie R \
i skuteczne zmiekczanie miesa, poprawe
jego tekstury oraz skrécenie czasu

zapobiegajgce
> utknieciu miesa
w nozach.

marynowania i obrébki cieplnej.

Gtowica z 2
rzedami 37
nozy skutecz-
nie nacinajgqca
mieso.

Wydajny i sta-
bilny silnik wy-
sokiej jakosci.

Maksymalna

KOTLECIARKA ELEKTRYCZNA

Otwér wlotowy o wymia-
rach 180 x 18 mm.

szerokos¢ 4 gumowe nozki
ciecia wynosi redukujgce drgania
175 mm. podczas pracy.

zebaty o niskim
poziomie hatasu
i wysokiej trwa-
tosci.

Wytgcznik prze-
cigzeniowy chro-
nigcy maszyne
przed uszkodze-
niem.

Przetgcznik
przéd-tyt umoz-
liwiajgcy konty-
nuacje pracy po
blokadzie.

Sposob podtqczenia

kod 244008
wymiary (mm) 495x220x410
napiecie U (V) 230
moc catk. P (kW) 0,5

PLN netfo 2 074,00

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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OBROBKA MECHANICZNA NADZIEWARKI OBROBKA MECHANICZNA NADZIEWARKI ELEKTRYCZNE

Nadziewarki elektryczne
Nadziewarki Technica ® Technica ®

Nadziewarki do kietbas Technica Nadziewarki elektryczne do kietbas
wykonane sq w catosci z wysokiej sq intuicyjne w obstudze i tatwe
jakosci stali nierdzewnej. Cechujqg sie w czyszczeniu dzieki wyjmowanemu
wyjatkowq trwatosécig, odpornosciq cylindrowi. Korpus wykonany ze stali

W zestawie 4 lejki

! : 10 stopniowa re-
do nadziewania

gulacja predkosci

\ b . 3 . .
na korozje oraz tatwoscig utrzymania L2 kietoas o Srednicy nierdzewnej jest frwaty, higieniczny podawania.
e Ay , - , L) 16,22,32,38 mm. . . .
w czystosci. Dzieki dwoém biegom, ktére i prosty w utrzymaniu. W zestawie
mozna szybko zmienia¢ za pomocg znajdujq sie 4 lejki (16, 22, 32 i 38 mm),
prostego przetozenia rqczki, urzgdzenia z mozliwosciq dokupienia dodatkowego
zapewniajq precyzyjng kontrole tempa lejka o srednicy 10 mm.

nadziewania i wygode pracy.

Odpowietrznik i | Dwa biegi, pozwa- Odpowietrznik Uszczelka chroni
ttoka zapewnia ":i lajace na kontrole ttoka zapewnia przed wyciekaniem
rbwnomierne na- - J 5 tempa nadziewania. rbwnomierne na- farszu.
petnianie ostonki -.i i petnianie ostonki
miesem. : '1' - miesem.
{ Uszczelka chroni
' = przed wyciekaniem
Proste czyszczenie dzie- farszu. Regulowana pred-
ki mozliwosci wypiecia kos¢ opadania do
misy. ‘ 7 mm/s.
. -
b,ﬁ 4 Sterowanie za
L ] “_ |== pomocqg peda-
tu noznego.
NADZIEWARKA DO KIELBAS B ELEKTRYCZNA NADZIEWARKA AKCESORIA DO NADZIEWAREK
WSKAZOWKI - DO KIELBAS
) , TECHNICA ) i ) PLN
kod wymiary (mm) litry PLN netto kod wymiary (mm) litry ~ PLN netto kod nazwa produktu pasuje do T
241003 300x340x570 3 517,00 Istnieje mozliwos¢ do- 241315 767x370x330 15 2039,00 000017 uszczeka 241003, 241005, 241007 25,00
241005  300x340x690 5 526,00 kupienia dodatkowego 000018 R — 241010, 241015, 241315 38,00
241007  300x340x830 7 585,00 lejka o Srednicy 10 mm, 000019 lejek 2 10 mm wszystkie 92,00
200 SIOEBEH 19 o000 idealnego do produkgcji 000020 lejek @ 16 mm wszystkie 92,00
241015 300x330x710 15 1020,00 cienkich kietbas. (% 000021 lejek @22 mm wszystkie 92,00
000022 lejek @ 32 mm wszystkie 92,00
000023 lejek @ 38 mm wszystkie 104,00
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OBROBKA MECHANICZNA

MIESZARKI DO FARSZU

Mieszarki do farszu Technica ®

Mieszarki do miesa stuzq do doktadnego
tgczenia migsa z przyprawami i innymi
sktadnikami w celu przygotowania
farszow do wedlin i kietbas. Wykonane
ze stali nierdzewnej, cechujg sie
trwatosciq, higienicznosciq i tatwosciq

czyszczenia.

Gorna pokrywka zapewnia
higieniczne warunki podczas

topatki mie-
szajgce ze stali
nierdzewnej we
wnetrzu mie-
szarki.

mieszania.

D

=

(]

Gia—

=

RECZNA MIESZARKA DO FARSZU

PLN

kod wymiary (mm) litry  wsad (kg) e

243010  380x230x340 10 6.5-7.5 600,00
243020  440x280x360 20 13-16 780,00
243030  460x310x400 30 20-25 900,00

WSKAZOWKI TECHNICA

Mozliwos$é podiqczenia dodatko-
wych urzgdzen, takich jak wilk czy

kotleciarka.

180
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(s N

Reczne sterowanie
korbg.

Gumowe nézki za-
pewniajg stabilnos¢
mieszarki na blacie.

=
1
_‘;-lIJ -

OBROBKA MECHANICZNA KLIPSOWNICE

Klipsownice Technica ®

Klipsownice do kietbas stuzq do
szybkiego i doktadnego zaciskania
koncéwek ostonek wedliniarskich lub
opakowan spozywczych. Umozliwiajg
szczelne zamykanie jelit naturalnych,
ostonek sztucznych, siatek czy workow.
Prosta, reczna obstuga zapewnia wysokg
powtarzalnos¢ i estetyke wyrobow,
zwiekszajgc wydajnosé pracy.

f| Mozliwos¢ do-
kupienia zapasu
klipsow.

Wykonane ze stali
nierdzewnej.

W zestawie 1000
klipsow w ksztatcie
litery U.

Regulacja sity
zacisku za pomocqg
pokretta.

Trwata konstrukcja
z wytrzymatg
sprezyng.

Gumowe noézki za-
pewniajqg stabilnos¢
i redukujqg drgania.

241000 244000
KLIPSOWNICA KLIPSY DO KLIPSOWNICY
kod wymiary (mm) PLN netto kod wymiary (mm) ilo$¢ (szt)  PLN netfto
241000 150x350x500 711,00 244000 11x11,5x2 4000 150,00
do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% TECHNICA 181



OBROBKA MECHANICZNA

OBIERACZKI

Obieraczki do ziemniakow

Technica

Profesjonalne obieraczki Technica
to wydajne, elektryczne urzgdzenia
gastronomiczne zaprojektowane do
szybkiego i efektywnego obierania
ziemniakéw oraz innych warzyw
korzeniowych. Gwarantujg wysokqg
jakos$¢ obierania przy minimalnych
stratach surowca. Obieraczki sprawdzg
sie w restauracjach, stotéwkach czy
firmach cateringowych, gdzie liczy sie

wydajnos¢, tfrwatosé i tatwa konserwacja.

Talerz i komora
Scierna pokryta
materiatem korun-
dowym poprawia-
jaca efektywnosc¢
obierania.

Brak koniecznosci
wyciqgania talerza
Scierajqcego, dzieki
unikatowemu syste-
mowi automatyczne-
go mycia.

182 TECHNICA

Ofwory pozwala-
jq przytwierdzic
urzgdzenie do
podtoza, zapew-
niajgc stabilnosé
podczas pracy.

Urzgdzenia wy-
konane z wyso-
kiej jakosci stali
nierdzewnej.

Mozliwos¢ zastoso-
wania separatora
obierzyn.

e

OBROBKA MECHANICZNA

gf':'

e
247030

OBIERACZKA DO ZIEMNIAKOW

kod 247015 247030
wymiary (mm) 638x493x934 748x604x972
pojemnos¢ (kg/cykl) 15 30
wydajnosé (kg/h) 400 600
napiecie (V) 400 400
moc catk. (kW) 0,55 0,75
przytqcze wody 1/2 cala 1/2 cala
odptyw DN50 DN50
PLN netto 8975,00 10683,00

WSKAZOWKI TECHNICA

OBIERACZKI

N

-

247000
SEPARATOR OBIERZYN
kod 247000
wymiary (mm) 402x302x273
@ odptywu (mm) 48
pasuje do 247015, 247030
PLN netto 1266,00

Pamietaj, aby przygotowaé odptyw DN50 w podtodze lub bar-

dzo nisko w $cianie.

Separator obierzyn chroni odptyw przed zatkaniem sie i zapew-
nia sprawne odprowadzanie odpadéw podczas pracy obieraczki.

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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‘rofesjonolne kuchenki rofc
nii Gold Line i Platj Line off
rety gazowe Nlajg sprawne
grzewdnie, gotowdhie i utrzymy’
szybkiego dziatania, stabil- potraw w odpowie@hich warunkac

nych parametrow pracy oraz peraturowych, zapewniajgc rownom
niezawodnosci przy codzien- nos¢ obrébki, wysokg w
nym uzytkowaniu. Trwq}‘ konstr
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OBROBKA TERMICZNA

Kuchenki mikrofalowe Technica

KUCHENKI MIKROFALOWE

®
Kuchenki mikrofalowe Technica Gold
Line to kompaktowe, profesjonalne . .
urzgdzenia o pojemnosci 25 |, idealne M|krof0|q z jed-
do mniejszych kuchni. Dzieki dolnej, nym p92|ornlem
obracajgcej sie antenie zapewniajq eS| Keigfullereje,
rownomierne podgrzewanie potraw, czasu pracy.
a stal nierdzewna gwarantuje tfrwatosé
i tatwe czyszczenie.
Sygnat dzwiekowy
konca pracy.
Korpus ze stali
nierdzewnej.
Jeden 100%
poziom mocy
pracy urzgdze-
nia.
e Komora bez talerza,
umozliwiajgca maksymalne
Wewnetrzne oSwie- wykorzystanie przestrzeni
tlenie LED. wewngtrz urzgdzenia.
KUCHENKA MIKROFALOWA
K wymiary H CARAELRY b " U P sterowa- moc moc PLN
od (mm) (mm) komory komory litry o) kw) it wejsciowa  wyjscio- T
(mm) (mm) W) wa (W)
241525M  511x432 311 327x346 200 25 230 155 manudne 1550 1000 1219,00
186 TECHNICA do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

OBROBKA TERMICZNA

KUCHENKI MIKROFALOWE

Kuchenki mikrofalowe Technica

®
Kuchenki mikrofalowe Technica Gold
Line to profesjonalne urzgdzenia z duzg .
. - Regulacja mocy
komorq, solidng stalowqg konstrukcjg .
i manualnym sterowaniem. Dolna e el 5 248l
obracajqca sie antena za. ewniq, G 0, 205,
: 19 ¢ -ap 50%, 70% i 100%.
robwnomierne podgrzewanie, a brak
talerza obrotowego zwieksza przestrzen
roboczg.
Sygnat dzwiekowy
konca pracy.
Korpus ze stali
nierdzewne;j.
Funkcja rozmraza-
nia (na poziomie
mocy 20%).
Komora bez talerza,
umozliwiajgca maksymalne
Wewnetrzne oswie- wykorzystanie przestrzeni
tlenie LED. wewngtrz urzgdzenia.
KUCHENKA MIKROFALOWA
K wymiary  H oy n 5 U P sterowa- moc moc PLN
od mm mm komory  komory litry ) kw) it wejsciowa  wyjscio- s
(mm) (mm) (W) wa (W)
241534M  553x488 343  370x385 230 34 230 15 manudine 1500 1000 2243,00
do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% TECHNICA 187



KUCHENKI MIKROFALOWE OBROBKA TERMICZNA KUCHENKI MIKROFALOWE

OBROBKA TERMICZNA

Kuchenki mikrofalowe Technica &io Kuchenki mikrofalowe Technica &lo

Kuchenki mikrofalowe Technica Gold
Line zapewniajqg szybkie i precyzyjne
przygotowanie potraw. Przestronna
komora bez talerza obrotowego
umozliwia uzycie wiekszych naczyn, a

Mozliwos¢ zapro-
gramowania do

100 automatycz-
nych programow.

Kuchenki mikrofalowe Technica Platinum
Line to profesjonalne urzgdzenia
gastronomiczne do intensywnej pracy,
oferujgce moc 2100 W, rbwnomierne
podgrzewanie dzieki podwdjnym

Bardzo wyso-
ka moc dzieki
zastosowaniu
podwdjnych ma-

Cyfrowy panel stero-
wania umozliwia za-

> programowanie do 100 Korpus ze Wewnetrzne programowanie do 100
Wewnetrzne o$wietle- automatycznych pro- stali nie- oéwietlenie automatycznych pro-
nie LED. gramow. rdzewnej. LED. gramow.
KUCHENKA MIKROFALOWA KUCHENKA MIKROFALOWA
wymiary H wymiary b . u B sterowa- moc moc PLN wymiary H wymiary b . u sterowa- moc moc
kod (mm) mm komory  komory litry V) (kw) ot wejsciowa  wyjscio- kod (mm) mm komory  komory litry V) i wejsciowa  wyjscio-
(mm) (mm) ( (W) wa (W) (mm) (mm) ( (W) wa (W)
241934F 553x488 343  370x385 230 34 230 19 e{fgr:ce’ 1900 1400 2731,00 243234F  574x528 367 360x409 225 34 230 efg;i 3400 2100 4195,00
241525E  511x432 311 327x346 200 25 230 15 erfgr:z 1550 1000 136500
188 TECHNICA do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% TECHNICA 189

dolna obracajgca sie antena gwarantuje magnetronom oraz trwatq konstrukcje ze gnefronow.
rownomierne podgrzewanie. stali nierdzewnej. Idealne do szybkiego
i precyzyjnego przygotowywania potraw
w profesjonalnych kuchniach.
Sygnat dzwie- Regulacja mocy mikrofal w zakresie ) ) )
kowy konca 0%, 20%, 50%, 70% i 100%. Regulacja mocy mikrofal w zakresie
pracy. 0%, 20%, 50%, 70% i 100%.
Korpus ze P
stali nie- - - — Mozliwosé
rdzewnej. T pietrowania
- (maks. 2).
Sygnat dzwieko-
L wy konca pracy.

Cyfrowy panel stero-
wania umozliwia za-




OBROBKA TERMICZNA TABORETY GAZOWE OBROBKA TERMICZNA TABORETY GAZOWE

Ekonomiczne taborety
Taborety gazowe Technica ® gazowe Technica ®

Taborety gazowe Technica to Taborety gazowe ECO Technica to

wszechstronne urzgdzenia grzewcze W modgloch kompaktowe urzgdzenia do niewielkich Budzetowe roz-
do gastronomii, oferujgce duzg moc, 25051? i 260617 kuchni, zapewniajgce odpowiednig ~ # wigzanie do matej
solidng konstrukcje i mozliwo$¢ zasilania palniki dwukoro- wydajnoséé. Idealnie sprawdzq sie tez gastronomii oraz

nowe sq sterowa-
ne niezaleznie.

réznymi rodzajami gazu. Dzigki trwatosci
i nowoczesnemu designowi stanowiq
niezawodne wyposazenie zaplecza
kuchennego.

w domowych warunkach.

—

do uzytku domo-
wego.

Zeliwny ruszt. Zamontowane dysze na propan-
-butan, w zestawie dysza do gazu
ziemnego.

Konstrukcja i ruszt ze stali
nierdzewnej.

Nitowana kon-
strukcja.
te:hnica_i
technica il 1 Zamontowane
:- 1 S, — dysze na propan-
-butan, w zestawie
! . 240408 . 250517 dysza do gazu
- = / t 260617 ziemnego.
Automatyczny system
odciecia gazu w przy- Regulowane nogi z profili Termopara automatycznie
padku zgasniecia ze stali nierdzewnej o wy- odcina gaz w razie zgasnie-
ptomienia. miarach 40x40 mm. cia ptomienia.
TABORETY GAZOWE REDUKTORZWEiEM TABORET GAZOWY ECO REDUKTORZWEiEM
moc maks. e moc maks. N e
kod wymiary (mm)  rodzaj palnika  palnikéw  obcigzenie oot kod (mgm) PLN netto kod wymiary (mm)  rodzaj palnika  palnikéw  obcigzenie et kod (rr?m) PLN netto
(kw) (kg) (kw) (kg)
240408 400x400x350  jednokoronowy 9 100 1080,00 250200 2000 196,00 240409 400x400x350  jednokoronowy 9 100 771,00 250200 2000 196,00
250517  500x500x350  dwukoronowy 7 200 1669,00
260617  600x600x350  dwukoronowy 17 200 1800,00
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TECHNICA GROUP spétka z o.o.
ul. Mitosna 2, 43-430 Ochaby Mate
NIP: 5482643867

REGON: 241950380

KRS: 0000990540

www.sklep.technica.pl
www.technica.group

Zdjecia zamieszczone w katalogu majg charakter poglgdowy i mogg nie w petni odzwierciedla¢ rzeczy-
wisty wyglqd produktow.

Podane w katalogu ceny sqg aktualne na dziern 10 marca 2026 r. i mogq ulec zmianie. Aktualna, wigzqca
cena produktu, jest kazdorazowo prezentowana przy towarze w sklepie oraz na stronie internetowe;j

w chwili sktadania zaméwienia.

Informacje zamieszczone w katalogu nie stanowiq oferty handlowej w rozumieniu art. 66 Kodeksu cywil-
nego, a jedynie stanowiq zaproszenie do zawarcia umowy, zgodnie z art. 71 Kodeksu cywilnego.
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