
Instrukcja obsługi
Kuchenka indukcyjna

I. Specyfikacja

1. Kod Produktu: 502100
2. Moc: 2100W
3. Napięcie: 220-240V ~50Hz 
4. Zakres temperatur: 60-240°C

Proszę o dokładne zapoznanie się z instrukcją przed 
użyciem kuchenki indukcyjnej

II. Uwagi dotyczące bezpieczeństwa użytkowania.

1.	 Nie podłączać urządzenia do sieci elektrycznej mokrymi rękami 
w celu uniknięcia porażenia prądem.

2.	 Nie podłączać urządzenia do gniazdka gdzie podłączone jest więcej 
urządzeń.

3.	 Nie używać jeśli kabel zasilający jest uszkodzony lub wtyczka nie 
pasuje dobrze do gniazdka.

4.	 Nie podejmować samodzielnych prób naprawy lub wymiany części.
5.	 Nie używać urządzenia w pobliżu otwartego ognia i/lub miejsc o du-

żej wilgotności.
6.	 Nie używać w miejscach dostępnych dla dzieci oraz nie pozwalać 

używać urządzenia dzieciom bez nadzoru dorosłych.
7.	 Nie stawiać na niestabilnej powierzchni.
8.	 Nie przesuwać urządzenia w trakcie użytkowania.
9.	 Nie nagrzewać pustych garnków.
10.	Nie kłaść żadnych przedmiotów metalowych, takich jak: noże, widel-

ce, łyżki, pokrywki, puszki lub foli aluminiowej na płycie grzewczej.
11.	Używać urządzenia z odpowiednią ilością wolnego miejsca wokół. 

Przód oraz lewą lub prawą stronę urządzenia pozostawić pustą.
12.	Nie używać urządzenia na dywanach, winylowych obrusach i innych 

powierzchniach o słabej odporności na ciepło.
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Rozwiązywanie problemów

Numer błędu Przyczyna Rozwiązanie
E0 Brak naczynia lub zasto-

sowane naczynie nie jest 
odpowiednie

Zastosować odpowiednie 
naczynie

E1 Temperatura IGBT jest 
zbyt wysoka lub doszło do 
awarii obwodu testowania 
temperatury

Przeczyszczenie/odblokowanie 
wlotów oraz wylotów powietrze. 
Pozostawić urządzenie do osty-
gnięcia. Jeśli błąd pozostał należy 
skontaktować się ze sprzedawcą

E2 Podgrzewane naczynie jest 
puste, temperatura patelni 
lub garnka zbyt wysoka. 

Usunąć patelnie/garnek z urzą-
dzenia. Pozostawić urządzenie 
do ostygnięcia. Po tej operacji, 
urządzenie jest gotowe do po-
nownego użycia.

E3 Nietypowe napięcie Nietypowe napięcie
Pozostawić urządzenie do osty-
gnięcia. Po tej operacji, urzą-
dzenie jest gotowe do ponow-
nego użycia.
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13.	Nie kłaść papierowych ręczników między płytę grzewczą lub garnek. 
Papier może się zapalić.

14.	Jeśli powierzchnia płyty jest pęknięta, należy urządzenie wyłączyć 
w celu uniknięcia porażenia prądem i odesłać do serwisu.

15.	Nie blokować wlotu i wylotu powietrza
16.	   Nie dotykać płyty grzewczej zaraz po ściągnięciu garnka lub 

patelni bo nadal będzie bardzo gorąca.
17.	Nie stawiać urządzenia przy urządzeniach na które oddziałują ma-

gnesy np.: radia, telewizory, karty bankomatowe,
18.	Wymiana kabla zasilającego musi zostać przeprowadzona przez 

wykwalifikowanego technika.
19.	Płyta górna grzałki może być wymieniana przez odpowiednio wy-

kwalifikowanych techników.
20.	To urządzenie nie jest przeznaczone do użytkowania przez osoby 

(także dzieci) z upośledzeniami fizycznymi i/lub mentalnymi, nie 
posiadającymi doświadczenia i wiedzy w zakresie obsługi takich 
urządzeń, chyba że pod nadzorem osoby przeszkolonej oraz odpo-
wiadającej za ich bezpieczeństwo.
UWAGA: W czasie użytkowania urządzenia należy upewnić się że 
dzieci nie mają dostępu do urządzenia bez nadzoru opiekuna.

III. Użytkowanie

1.	 Połóż odpowiednie naczynie na płycie grzewczej po czym podłącz 
kabel do gniazdka elektrycznego. 

2.	 Aby uruchomić płytę dotknij przycisku ON/OFF . Zapali się lampka 
przy napisie „HEATING” a urządzenie domyślnie zacznie się nagrze-
wać do 1200W. Moc można dostosować przyciskami „ ” i „ ”. Moc 
można ustawiać w zakresie od 500 do 2100W.

3.	 Naciśnięcie przycisku „MENU”  pozwala na edycję temperatury 
oraz timera. Domyślna temperatura to 200°C, a domyślna wartości 
timera to 00

4.	 Przycisk „FUNCTION”  pozwala na swobodne przełączanie między 
timerem temperaturą a mocą urządzenia. Urządzenie jest wypo-
sażone w zabezpieczenie przeciw przegrzaniu. Kiedy Garnek lub 
patelnia zbyt się nagrzeją, urządzeni automatycznie się wyłączy oraz 
poinformuje dźwiękiem brzęczka i komunikatem „E2” na wyświe-
tlaczu. W przypadku takiego zdarzenia należy odczekać jakiś czas 
w celu schłodzenia urządzenia. Po ty czasie można znowu przystąpić 
do normalnej pracy.

5.	 Po naciśnięciu przycisku TIMER  lampka nagrzewania oraz TIMER 

zaświecą jednocześnie. Oznacza to że płyta weszła w stan ustawia-
nia czasu. Można go ustawiać za pomocą przycisków „ ” i „ ” 
w zakresie od 0 do 180 minut. Po 5 sekundach wyświetlacz automa-
tycznie przełączy się na wcześniej używana funkcję. Aby zobaczyć 
ile czasu zostało na timerze należy wcisnąć przycisk TIMER . Po 
naciśnięciu na wyświetlaczu pokaże się pozostały czas.

6.	 Po wybraniu funkcji należy nacisnąć przyciski „ ” i „ ” jednocze-
śnie przez 3 sekundy. Led z oznaczeniem „L” zaświeci się informując 
o zablokowaniu wszystkich funkcji. W tym czasie wszystkie przyciski 
pozostają nieaktywne. Aby odblokować urządzenie należy ponow-
nie wcisnąć przyciski „ ” i „ ” przez 3 sekundy. Urządzenie wyda 
dźwięk informujący o tym że zostało odblokowane. Po tym kroku 
wszystkie przyciski zaczną znowu działać.

7.	 Jeśli chcesz wyłączyć timer, dotknij przycisk ON/OFF . Dotknij 
przycisku ON/OFF  ponownie aby włączyć urządzenie.

8.	 Urządzenie może się nagrzewać w czasie użytkowania.

IV. Naczynia nadające się i nie nadające się do użytku

1. 	 Patelnie nadające się do użytku: Stalowe oraz żeliwne patelnie, 
patelnie ze stali nierdzewnej, patelnie i garnki z płaskim dnem 
o średnicy od 12 do 26cm.

2.	 Naczynia nie nadające się do użytku: Szkło żaroodporne, ceramiczne 
pojemniki, patelnie oraz garnki aluminiowe oraz miedziane. Garnki 
oraz patelnie z zaoblonym dnem (np. WOK) oraz garnki i patelnie 
o średnicy mniejszej niż 12cm

V. Czyszczenie

1.	 Odłączyć urządzenie do prądu i odczekać do całkowitego ostygnię-
cia. Urządzenie należy umyć po każdym użyciu.

2.	 Jeśli stawiane garnki/patelnie będą brudne od spodu na płycie 
mogą pojawić się przebarwienia.

3.	 Do czyszczenia urządzenia nie stosować benzyny ekstrakcyjnej, 
rozpuszczalnika, proszków do polerowania ani twardych szczotek do 
mycia.

4.	 Do mycia stosować płyn do naczyń oraz wilgotną szmatkę.
5.	 W celu pozbycia się brudu z wlotu i wylotu powietrza należy użyć 

odkurzacza
6.	 Nigdy nie używać bieżącej wody do mycia urządzenia.  (może to spo-

wodować awarię urządzenia)


